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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuarta Tpsibea ga 6baat nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

» [lpbXXTEe BCMYKM ONAKOBKM Aanede OT Aeua U n3xebpnete
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

 MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeabT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

» To3n ypeq e NnpeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

« To3n ypen e npegHasHayeH 3a gomallHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fga ce nsnonasa B opucu, ctam B xoTen,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea ga nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

* He usnonseanTte ypena, npean aa ro MHCTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLIBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoAApPbXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

+ AKoO 3axpaHBalmaT kaben e nospeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEHTbP UNKn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHoCT.
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« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav Aa cMeHuTe namnara, 3a ga u3berHeTe eBeHTyarneH

TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBAaT HarpeBaTeNIHUTE eflEMEHTH
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

« 3a ga cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpPBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocaunTe, a cref ToBa M 3aHUS Kpaun
Ha HOocaunTe OT CTPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nounctBanTe ypeaa c napodncradka.

* He nanonseante rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkmy 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha

CTbKIOTO.

2. MIHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

*  MaxHeTe BCMYKM OMNaKOBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonseanTe
noBpeaeH ypea.

CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4H1 Ha Hawus
yebcanT.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MecTuTe
ypeda, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonseanTte npeanasHu pbKaBuLm 1
3aTBOpPEHMN OOYBKM.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
NOAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHUTE U3NCKBAHMS.

TpsibBa ga cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.

Mpeow oa moHTUpaTe ypena, npoBepeTe
Janu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e 0b6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. TpsibBa aa ce
M3Mnon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpn4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap mnm TokoB yaap.

Bcuukn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaesT OT KBanuUUUpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpenwbT TpabBa oa e 3a3eMeH.
YBepeTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHU ca
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CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa mpexa.

BuHaru nsnonasavite npaBmMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3allMTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeainTte pasknoHUTeENV Unm
afanTepu ¢ MHOro BXOZOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHsalms
kaben. Ako 3axpaHBawusT kaben TpadBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUNS OTOpM3npaH
CepBU3EH LiEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT 40 BpaTuykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPAHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTo € BKJIIOYEH MUK KoraTo BpaTuykaTa
e ropetya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsbsa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBaLLMs Liencen.

He n3gbpneainTte 3axpaHBawus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npegnasHu NpekbcBayn Ha
mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce n3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckata nicranauus tpsabsa ga
“ma M3onmpaLlo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KMNoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKN MOJOCU.
M3onupalloTto ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTakTa
MWUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHsalyy wencen n kaben.

6 BbJIFTAPCKUA

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

VskntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenNH, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpUY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

He nossonsBaiiTe UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

BuHarn nsnonseavite Yawwm n 6ypkanu,
opobpeHn 3a 3anassaHe.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npeameTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepa Ha ypega.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obeslBeTsiBaHe Ha emanna:

— He nocTaBsaiTe cbAoBe 3a hypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTassanTe anyMuHMeBo onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypea, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.




— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
UINN NocTaBsATE akcecoapuTe.

+ OO6esuBeTsiBAHETO Ha emanina unu
HepbXaaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

* MsnonseaiiTe Abn6oKa TaBa 3a BraXHu
TopTw. [nogoBuUTE COKOBE NPUYMHSIBAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6GbAaT TpPaHu.

* BwuHaru roteeTe npu 3aTBOpeHa BpaTUyka
Ha ypega.

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT MeberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Tasun BpaTuyka TpsibBa BMHarK aa e
OTBOpEHA, A0KaTO ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart fa ce akymynupar
TONNMHa w1 Bnara, KOUTo BrNocrneacTBue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIIHO crepf ynoTpeba.

2.4 'pnxka U noYncTBaHe

* He nouncTearite KaTanuMTUYHUA emanin c
noyncTBaLLy npenaparu.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uUnm
noBpefa Ha ypeaa.

» [lpeav nogapbxka Ha ypeaa ro
N3KIYeTe 1 n3BageTe LWwencena ot
3axpaHBaLLnst KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Miva
OMacHOCT CTBKIEHMTE NaHenu ga ce
CuynaT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTHKMNEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, koraTto ca
nospefeHn. CBbpxeTe ce C oTopusmpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykata
OT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

* [louuncTtBainTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

+ [louncteTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UM METanHu
npegmeTu.

» AKo m3nonaeare crnpen 3a ypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BbpXY OMakoBkaTta My.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAayKT 1 pe3epBHMTE Namnu, NpogaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
[a n3gbpxaT Ha eKCTpeMHU hnsnyecku
yCrnoBuWS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
Ca npegHasHaveHun Aa curHanuaupat
MHdopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHaveHu 3a
13nonssaHe B APYrv NPUIOXEHNs 1 He ca
noaxoAsiLn 3a ocBeTABaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3M NPOAYKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

*  W3nonsanTe camo namnum CbC CbLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

« 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3non3Baiite camo opuUriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLuaBaHe.

« CBbpxeTe ce ¢ O6LLUMHCKUTE BNacTu 3a
MHOpMaUnS Kak Aa N3Xebpnute ypeaa.

*  WsknoueTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapgeTe 3axpaHBaLus €NeKTPpUYecKkn
kaben B 6rn30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.
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3. ONMNCAHME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

Lol L

=

o

KoHTponeH naHen

Konuye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konuye 3a ynpaBsnexue

HarpsiBawy enemeHT

|
BEN BE

4. KOHTPOIJIEH MAHEJ

4.1 3a BKO4YBaHe U U3KI4YBaHe
Ha ypepaa.

3a pa BkntounTe ypeaa:

1. HatucHete konyeTaTa. KonyeTarta
nackavar.

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLMK
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete yHKUuaTa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KitoY, 3a Aa
perynupaTe HacTpOMK1TE.

3a pa usknounTe ypeaa: 3aBbpTeTe Knoya

3a OyHKUUM HarpsiBaHe B U3KMHOYEHA

nosuuus (0]

4.2 MNMpernen Ha KOHTPOJTHMA NaHen

@A Namna

BenTunatop

Bl Bogauu 3a ckapa, otctpaHsiemu
El BurpelHa vacT Ha dypHata
Mo3snuusa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

» CkapalpadTt
3a hopMm 3a KeKe, ACTUSI B YCTOMUMBU Ha
BMCOKM TEMMNepaTypu CbAOBE, SICTUSA 3a
neyeHe, roTBapckM CboBe/CbaOBE.

¢ Cwbp 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe unu kaTo cb 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

* Teneckonu4Hu BOga4un
3a no-necHo nocTtaBsiHe N U3BaxgaHe Ha
TaBUTE U ckapara.

OK HaTtucHeTte , 3a ga notBbpAnTE N360-
pa cu.

4.3 NHavkaTopu Ha eKpaHa

_©B8:88:8888,

h:min:s

QRS S o &

EkpaH cbc 3agageHun pyHKUMM Ha OyToHUTE.

@ HatucHeTe , 3a fa 3ajafeTe yHk-
uumTe Ha Tanmepa.

| HatucHeTe v 3agpbxTe , 3a Aa 3apa-
> nete yHkumsTa: Bbp3o 3arpsisaHe.

B YpenbT e 3aKmtoyeH.

LY MogmeHto: MomoLLy, Npu roTBeHe.
/\"' il L np

m/ MoameHrto: MouuncTBaHe.

@ MoameHto: Hactpoiiku

O HaTucHeTe , 3a Aa BKIKOYUTE U U3KMHO-
' yuTe NamnuykaTa Ha ypega.

)) Bbp30 3arpsiBaHe e aKTUBMPaH.

Iﬁ HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa 3apa-
neTe dyHKUmsATa: 3aknovBaHe.

({Ib [oTBeHETO Ha Napa e akTMBUPaHO.

8 DBDBJIFTAPCKA




Q Tarimep e akT1BMpaH.

@ Bposiy e akTuBMpaH.

Q Bpeme 3a rotBeHe e akTvBUpaH.
STOP
@ Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTUBMPaH.

TNeHTa 3a xofa Ha roTBeHe — BU3yarHo
nokassa kora ypeabT AgocTura 3apage-
HaTa TeMnepaTypa unu Kora BpeMeTo
3a roTBEHe CBbpLLBA.

5. MPEON MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 HacTtpovBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnepn mbpBOTO CBbP3BAHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, n3yakavite 4okaTo
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00".

1. 3aBbpTeTe KOoN4eTo 3a ynpasneHuve, 3a
Aa 3agapeTe BpemeTo.

2. Hatuchere OK,

5.2 NbpBOHa4anHo noAarpsisaHe n
noyucTBaHe

BarpeiiTe npeaBapuTENHO NpasHus ypes
npeau mbpeara ynotpeba 1 ce CBbpXKeTe ¢
XpaHaTa. YpeabT MOXe [a u3nbysa
HenpusaTHa Mupuama u gum. MNpoeeTtpeTe
NOMeLLEHMETO Mo BpeMe Ha
npeaBapuUTenHOTO 3arpsiBaHe.

6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 PyHKUMM HarpsiBaHe

VM3BageTe oT ypena BCUYKK akcecoapu n
noaBMXHUTE ONOPU Ha CKapaTa.

3apaBaHe Ha hyHKuusATa = 3apavite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaseTe
ypena na pabotu B npoabmkeHne Ha 1 4.

3agaBaHe Ha hyHKuuATa @, 3apaiite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

3apaBaHe Ha byHKUMATa ()} 3apavite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OcTtaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

W3kntoveTe ypeaa n n3yakante ga
U3CTUHE.

MouncTBaliTe ypeaa n akcecoapute camo
€ MUKpodunbBbPHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK NoyMcTBaLL npenapar.

MocTaBeTe NPUHAANEXHOCTUTE U
noaBWXHWTE onopu Ha ckapaTta obpaTHo
B MbpBOHaYanHaTa uMm nosvumsi.

~] SteamBake

3a pobaBsiHe Ha BMa)XHOCT MO Bpeme Ha ro-
TBeHe. 3a nony4aBaHe Ha NPaBUIHUS LUBSAT U
XpynkaBa Kopuyka no Bpeme Ha neyeHe. 3a
noBeYe COYHOCT Mpu MPETONIsHE.

lopely Bb3ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha MECO 1 NeYeHe Ha CrnaaKkuLLu.
3apavite no-H1cka TemnepaTypa, OTKONMKOTO
3a FopHO + JONHO HarpsiBaHe, Thii KaTo BEH-
TMUNaTopbLT pasnpeaens TonIMHaTa paBHoO-
MepHO BbB BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

@ Abn6oko 3aMpa3eHun XpaHu

3a fja cTaHaT Xpynkasy NoslyroToBUTE XpaHu,
Hanp. KapToku, KAapTodu C KopuyKa Unu
nponeTHu pynua.

E] TpaAUUMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHW U MECHU XpaHW Ha ef-
HO HUBO.

DYHKUMA NUua
3a neyeHe Ha NuUa 1 Apyru SICTUS, KOUTO U3-
1cKBaT NoBeye TOMnvHa oTAOMy.
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[;I [oneH HarpeBaTen
3a 3anuuaHe 1 xpynkaea OcHoBa. VI3nonaeaii-
Te HaW-HUCKOTO HMBO Ha ypHaTa.

I@ MeueHe c BNaxHoCT

¢ dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
eHeprusa no Bpeme Ha rotBeHe. Korato us-
nonseare Ta3n yHKUMS, TeMnepaTypaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa MoXe Aa ce pasnu-
YaBa OT 3afafeHaTa. Manonsea ce octatby-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MOXe
na 6bae HamaneHa. 3a noseye MHdOPMaLVs
BWXTe rnaea ,BcekmaHeBHa ynoTtpeba”, 3abe-
nexere: lNeyeHe ¢ BNaXHOCT.

E] Mpun

3a 3annyaHe Ha TbHKV XpaHU UNu NpenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o0 rpun
3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco unm
NTWLM C KOCTUTE Ha eHO HKBO. 3a NPUroTBs-
He Ha orpeTeHu 1 3a kadsiBa kopuyka.

Jlamnarta mMoxe fa ce U3KIo4m
aBTOMaTUYHO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM PyHKUMM HarpsiBaHe.

6.2 Benexkun oTHocHo: lNMeyeHe ¢
BNaXHoOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME HA U3NCKBAHUATA 3a Kiac Ha
eHeprunHa epeKkTMBHOCT 1 ekoansarH
(cnopen EU 65/2014 v EU 66/2014).
ManuteaHus cbrinacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha cbypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBopu
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka Ye yHKuusaTa aa
He ce NpekbcBa W a ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

Korato nsnonssarte Tasu yHKLUUS,
namnuykata aBToMaTUYHO Ce M3KITYBa crnej
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BWDKTE rNaBa
,CbBeTn®, MNMeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXKTe rnaea ,EHepruiiHa eeKkTMBHOCT®,
[MecTteHe Ha eHeprus.
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6.3 Hactpowka: ®yHKLMK HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye 3a
dyHKUMKN HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
DyHKUNS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
3afjafete Temneparyparta.

) Bbp3o sarpsiBaHe — HaTUCHETE
3aQpbXKTe, 3a a CbKpaTUTe BPEMeTo 3a
HarpsiaHe. OnumMaTa e Bb3MOXHa 32 HAKOU
OT (byHKLMWTE 3a HarpsiBaHe. BeHTunaTopbT
MOXeE [a Ce BKI0YM aBTOMaTUYHO.

6.4 HacTtpoika: loTBeHe Ha napa
YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

1. HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLIHOCTTA
¢ Mmakcumym 250 mn YewmsaHa Boa.
He nbnHeTe 0THOBO peneda BbLB
BbTPELUHOCTTa N0 BPEME Ha rOTBEHE Unn
KoraTto pypHaTa e ropeLua.

2. 3aBbpreTe Knova 3a PyHKuMm
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete OyHKUUS

HarpsiBaHe (=),

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kon4e, 3a Aa
3afajeTe TemneparypaTa .

4. 3arpewnTe npefBapuUTenHO NpasHusa ypea
3a 10, 3a MVH fa cb3fageTe BNaxHoCT.

5. TlocraBeTe xpaHaTa B ypeaa.

KoraTo rotBeHeTo npukIoyu:

« 3aBbpTeTe Kknoya 3a PyHKLUUN HarpsBaHe
B U3KIOYEHA NO3ULMS, 3a Aa U3KMIYMTe
ypena.

* OTBOpeTe BpaTMykaTa BHUMATENHO.
OcBoboaeHaTa BNaXXHOCT MOXe Aa
npeav3BrKa U3rapsiHus.

* YBepeTe ce, Ye ypeaa e CTyAeH.
OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boga oT
peneda BbLB BbTPELUHOCTTA.

6.5 BnnsaHe: MeHio —

OTBOpEeTEe MEHIOTO 3a AOCTbM A0 ACTUA U
HacTponky 3a oMol Npu roTBeEHE.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLUUTE 3a
3arpsBaHe Ha —.

LY
Ha gucnnes ce nokasea /f rrrr/ @
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMA Koy 1 n3bepete
MKoHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrerte OK.



6.6 HacTtpowka: NMomoLy npu rotBeHe
LY
AN

MomoLy npu rotBeHe oaMeEHIOTO ce CbCTon
OT Nporpamu, NpeaHa3HayeHn 3a cneumanHym
acTus. MNporpamute 3anoysar ¢ nogxoasiua
HacTponka. MoxeTe aa perynupaTe BpemMeTo

1 TemnepaTypaTa no Bpeme Ha rotBeHe.
1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsBaHe Ha —.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNioY, 3a Aa
Q
n3bepete ¥ Hatuchere OK.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa

n3bepete actue (P1 - P...). HatncHeTte
OK .

MogmeHto: MNMomouy, npu roteeHe

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHKWS KMoy, 3a Aa
perynupate Ternoto. OnuuaTa e HanMyHa

3a M36paHVI AacTus. HatucHete OK

5. [llocraBete xpaHara B ypeaa. HaTucHeTte
OK
6. Korato cpyHKUMsiTa NpUKMOYBa,

npoBepeTe Aanu xpaHara e rotosa.
Yabnmxkete BpemeTo 3a roTBeHe crnopes
HyxauTe.

JlereHpa

JlereHpa

HanuyHo e perynupaHe Ha Ternoto.

HanbnHete peneda BbB BbTPELWHOCTTa C
BOAA 3a roTBEHE C napa.

MoarpeviTe NnpeaBaputenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

O
)
(]

HuBo Ha ckapata. BuxTe rnaea ,Onuca-
HWe Ha npoaykTa‘“.

=

Aucnneat nokassa P 1 HOmep Ha ICTMETO,
KOETO MOXeTe Aa nposepuTe B Tabnuuara.

fActmne Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

loBexpao neyeHo,

P1 anaHrne
P2 FoBexao ne4yexHo, 1-15«kr;4-5¢cm El 2; TaBa 3a neveHe
CPeaHo M3neyeHo pebenv napyeta  3aMbPXETE MECOTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
Mocraeete B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, Ao-
6pe nsneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
p4 wanevena de: 3 om aebenm E E 3; neyeHe Ha ICTMETO Ha ckapa
peaeHa 3anbpxeTe MecOTO 3a HSKOMKO MUHYTY B ropeLL TUraH.
MocraBeete B ypeaa.
MeveHo/3agyLweHo 1.5-2«r |j El 2
P5  roBeXAo (OCHOBHO ; MeYeHe Ha ACTMeTOo Ha ckapa

pebpo, byT, kopem)

3anbpxeTe MecoTOo 3a HAKOMKO MUHYTU B ropeL TUraH.
No6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyeHo roeexao,

P6 ananrne (6aeHo ro-
TBEHe)
MeueHo rosexano, 1-15kr4-5cm B 2; TaBa 3a neyeHe
P7 c6pe.qu usnedeHo pebeny napueta  3aMbPKETE MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTU B ropeL TuraH.
(6aBHo roTeeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeueHo roeexnao, go-
P8 6pe n3neuyeHo (6aBHO
roTBEHE)
FoBexpo dune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Fosexpo dune, 0.5-15kr;5-6 El 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpeaHo uaneuero CM fieBen napye-  3amupykeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTY B FOpeLL TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MoctaseTe B ypeaa.
Foexpo cune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyveHo Tenewko (Ha- 0.8 -1.5kr; 4 cm |j El )
np., NneLka) nebenu napyeta 2; nedero AcTue Ha ckapa
P12 ’ 3anbpxeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHYTY B FropeLL, TuraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaseTe B ypeaa. Mokputo neve-
Ho.
MeyeH cBMHCKM BpaT 1.5-2«kr
P13 unu nnewxa |jE| 2; neYyeHo ACTHe Ha ckapa
LOo6aseTe 200 MmN TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.
'bPNaHO CBUHCKO 1.5-2«r
FGaFB)Ho roTeeHe) E 2; TaBa 3a nevyeHe
P14 Crieq nonosuHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe o6bpHeTe mMe-
COTO, 3a @ MoMny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.
CBMHCKO chune, 1-15«kr;5-6c¢cm El
npsicHo nebenu napueta 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
P15 3anbpxeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHYTY B FropeLL, TuraH.
[MocTaBeTe B ypeaa.
CBUHCKM pebpa ¢ 2 - 3 kr; usnons-
THbHKO Mego : BanTe cyposu, 2 - E 3; ALNGOK TUraH
P16 3 oM TBHKY pebpa ,go6aBeTe TEYHOCT, 3a A1a NoKpMeTe AbHOTO ga AcTUETO.
€ TBHKO MECO C(J)'lTeo,q nofiloBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 0ObpHETE Me-
ArHeluku 6yT ¢ KoCcT 1.5-2«r;7-9cm B
ne6enn napueTa 2; neyeTe ICTMETO B TaBa 3a nevyeHe
P17 [o6asete TeyHocT. Cried nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpPHETE MECOTO.
sino nune 1 - 1.5 kr; npecHu
u P ﬂ B 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
P18 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe 06bpHeTe nu-
neTo, 3a 4a Nnosyyn paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.
P19 MonosuH nune 0.5-0.8«kr B 3 TaBa 3a neveHe
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P20 Munewku repau 180 - 200 r Ha nap- E E 2: Kacepon Ha ckapa
e 3anbpxeTe MECOTO 3a HSAKOMKO MUHYTY B FropeLL TUraH.
Munewkn yTuera, ) [ 3. rasa 3a nevene
P21 npecHn AKo MbpBO MapuHoBaTe nunewkute 6yTtyeTa, sagaiite
no-HWCKka Temnepartypa v roTseTe No-Abro.
Maruua, uana 2-3xr =] 2; neyeHo scTUe Ha ckapa
P22 MocTaBeTe MecoTo B b/ 3a neveHe. Criea nonosmHaTa
OT BPEMETO 3a roTBeHe oGbpHETE NaTuyara.
M-cka, usana 4-5kr |jE| 2; AbLNGOK TUraH
P23 MocTaBeTe MecoTo B AbnGoka TaBa 3a neveHe. Cnep no-
foBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHeTe rbekarta.
P24 Pyno ,,Ctecann* 1 kr B 2: ckapa
5-1 6
P25 Lisana puba, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba B 2: TaBa 3a neveHe
HanbnHeTe pubarta ¢ macno, nognpasky 1 GUnku.
P26 ®wne ot puba ) =] 3; Kacepon Ha ckapa
Yuiskenk -
P27 E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
P2g #16%nKoB Keik . B 2; lea) 100 - 150 MI; TaBa 3a nedeHe
P29 #6wnkos Tapt . =] 2; chopma 3a naii Ha ckapa
A6BLnKoB nan -
P30 EB 2;&] 100 - 150 Mn;@ 22 cm hopma 3a nai
Ha ckapa
P31 Bpayhn 2 Kr TeCTO B 3; ALN6OK TUraH
M -
P32 BhurU ‘Z]IEI 2; &J 100 - 150 mn; chopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
P33 5‘;"'( ¢ xne6Ha gop- . El 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
n 1
P34 eueHm kapTodm K B 2; TaBa 3a nevyeHe
MoctaBeTe Lenu kapTodu ¢ obernkara B TaBa 3a neveHe.
P35 Kaprochu ¢ kopuka T E 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTte kapToduTe Ha napyeTa.
r 1-15
P36 32::::;:: cuecenm “r E 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTe seneHuyyuTe Ha napyeta.
p37 KpokeTn, 3ampaseHu 0.5 kr B 3 7aBa 3a neveHe
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 sampazeHw El 3; TaBa 3a neyeHe
INasaHs ¢ meco/ 1-1.5kr El 2
P39 3eneHuyuym cbe cyxu ; Kacepona BbpXy ckapa
KopM 3a nacta
KapTodreH orpeteH 1-1.5kr El 1: kacepona sbpxy ckapa
P4 (cyposvt kapTocy) 3aBbpTeTe ACTMETO Cref nornosnHaTa oT BPeMeTO 3a ro-
TBEHeE.
P41 flpAcka nuua, THka - E IEI 2; lﬁ] 100 mn; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa
XapTus 3a neveHe
MpscHa a, nebe-
P42 ngﬂ ha maua, A - E E 2; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa XxapTus 3a neve-
He
K -
P43 E 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
B /Ma6ara/b: 0.8
x::;?a abaraiban K E B 2; M 150 mn; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa
P44 XapTus 3a neveHe
3a 65n xns6 e HeobxoAMMO noBeye Bpeme.
n 03 ecT / pb- 1
P45 )K::rqe.;g: xn'l;'sp'b K E E 2; E"J 150 mn; TaBa 3a neyYeHe nocraBeHa xap-

TWS 3a NeYyeHe / NpaBObIbIIHA TaBa 3a NeYeHe Ha ckapa

6.7 MpomsaHa: HacTpoiku S

1.

2,

3aBbpTeTe KNtova 3a PyHKUMMTE 3a

3arpsBaHe Ha —.
3aBbpTeETE KOHTPOMHMS KItoY, 3a Aa

n3bepeTte @ Hatucherte OK.
3aBbpTeTe KONYeTo, 3a Aa u3bepete

HacTponkarta. HatucHete OK.
3aBbpTeETE KOHTPOMHUS KoY 3a
perynupaHe Ha cToHoCTTa. HatucHete
oK.

3aBbpTeTE KOMYETO 3a hyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIOYeHa No3uuuns, 3a ga
nanesete ot MeHio.

MeHto: HacTtporiku

HacTpoiika CtonHocT

01 Yac ot geHoHowmeTto CwmsHa
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HacTtpowka CtonHocT
02 SpkocT Ha ekpaHa 1-5
3BYyK Ha ByToHUTE 1 - 3BykoB curHan,
03 2 - lpaksaHe, 3 -
M3kntoyeH 3Byk
04 CwunaHa3Byk.curHan 1-4
05 bBposay Bkn. / N3kn.
06 OcsetneHune Bkn. / N3kn.
07 bBbpso 3arpsiBaHe Bkn. / U3kn.
08 [Hemo pexum AKTBMpALL KoA:
2468
09 CodryepHa Bepcus [MpoBepka
10 38Hy{|ﬂBaHe Ha Ha- Ha/He
CTpoiikuTe




7. OOMBITHUTEJTHW ©YHKLINN

7.1 3akniouBaHe [

Tasun yHKuMs NnpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

Korato ce aktBMpa, AOKaTO ypeabT ce
M3rMon3Ba, TOM 3akno4Ba KOMaHOHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, 4ye TeKyLUTe HaCTPONKM 3a
roTBeHe npogbkasat 6e3 npekbcBaHe.

Korato e akTvBMpaH, [oKaTo ypeabT e
M3KIHOYEH, TOM Nogabpxa KoMaHAHOTO Tabro
3aKJIlYeHo, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOJTHOTO
BKITIOUBaHE Ha ypeaa.

@ - haTucHeTe n 3a4pbXKTe, 3a 4a BKIOUUTE
dyHKYmMATa.

[Mpo3ByyaBa curHarn. EI - npemurea 3 MbTH,
KOraTo 3aKno4BaHeTo € BKIYEHO.

@ - haTucHeTe n 3apbXTe, 3a da
U3KITHYUTE DYHKUUATA.

7.2 ABTOMaTU4YHO U3KNOYBaHe

OT cbobpakeHus1 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe e akTBHA W HAMa
NPOMEHN B HACTPOWNKNTE, ypeabT Lie ce
U3KIIO4YM aBTOMaTUYHO cnep onpeaeneH
nepvog oT Bpeme.

8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
YyacoBHUKa

3a 4a HacTpouTe YacoBHMKa, KOWTO
nokasea TeKyLLOTO Bpeme.

O

Yac ot ge-
HOHOLLMETO
Q 3a 3apaBaHe Ha o6paTtHo 6poeHe. Ko-
o raTo TaiMepbT NPUKIIOYM ce YyBa CUr-
Tanmep
Han. ®yHKUMsITa He Bnusie BbpXy pa-
6oTaTa Ha pypHaTa.
3a 3apaBaHe Ha BpemMeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTo TarimMepbT NPUKIIIOYH,
Bpeme 3a  NpO3By4aBa 3BYKOB CUrHan v QyHk-
roTBeHe LVsiTa 3a HarpsiBaHe ce M3KIIOYBA aB-

TOMaTU4Ho.

c) O @)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe oyHKLMSA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABIDKUTENTHOCT,
HaJBMLIABALLA BPEMETO 32 aBTOMATUYHO
N3KMoYBaHe, 3ajanTe BPEMETO Ha roTBEHE.
BwxTte rnasa ,PyHKUMM HA YAaCOBHUKA®.

ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBaHE He AelrcTBa Npu
cnegHute dyHkuun: OcseTneHune, Yac Ha
3abaBeH cTaprT.

7.3 Oxnaxpauw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaamsaTt
BEHTWUNaTop Ce BKMOYBA aBTOMATWUYHO, 3a Aa
noaabpXa NOBbPXHOCTUTE MY XnagHu. Ao
U3KMIOYNUTE ypeaa, OXnaxaalumsT
BEHTUNaTop MOXe Aa NPOoAbIKM Aa paboTtu,
[oKaTo ypeabT ce oxnaau.

3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
TOTBEHETO.

@

Yac Ha 3a-
6aBeH
cTapt
@ Moka3sa konko Abnro paboTu ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasu
Bposy

YHKLMSA He BNusie BbpXy paboTtaTta
Ha dypHaTa.

8.2 Hactpouka: Tanmep Q

1. HaTtucHete @

Ha ekpana ce nokassa: 0:00 un Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KMoy, 3a Aa
3agagete Tanwmep.
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3.

Hatuchete OK. TaiimepbT 3anousa
BegHara obpaTHo GpoeHe.

Korato Bpemeto uateue, HatucHete OK
3aBbpTETE KOMYETO 3a DYHKUMU HarpsiBaHe B
N3KIMHOYEHO MOJIOKEHME.

8.3 HacTtpouka: Bpeme 3a roTBeHe

STOP

5. 3aBbprete kntova 3a ynpaeneHue, 3a aa
3agajgeTte BpemMeTo 3a Kpaw.

6. Hatuchere OK.
TanvepbT 3anoyBa obpaTHO OpoeHe
CbrnacHO HaCTPOeHOTO Bpeme 3a CTapT.

7. Korato BpemeTo nsteye, HaTUCHeETE OKy

3aBbpTeTE KONYeTo 3a OyHKLMK
HarpsisaHe B U3KITOYEHO MOSOXKEHME.

1. 3aBbpreTe KknoYoBETE, 3a Aa usbepeTe 8.5 Hactpouka: Bposiu ©)
HKUMSTa 3a HarpsABaHe 1 3a ga
cyHKu P A 1. 3aBbpreTe kntoya 3a PyHKLMK
3ajaferte Temneparypa. —
HarpsiBaH Bnesete B —MeHt1o.
2. HaTucHete @ [0KaTO Ha ekpaHa ce arpsiBaxe, sa Aa enesere EHIo
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMA KNtoY, 3a Aa
nokaxe: 0:00 u stor. nsbepete {5 / Bposiu. BuxTe rnasa
3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KMoy, 3a Aa .BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
3apapete Bpewme 3a rotBeHe. HacTtpowiku.
4. HatucHete OK.TaVlmepr 3anoysa 3. Hatvchere OK,
BegHara obpaTtHo 6poeHe. 4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KMo, 3a Aa
5. Korato BpemeTo nateue, HatucHete OK BKIKOUMTE W M3KITlo4nTe BpemeTo Ha

3aBbpTETE KONYETO 32 DyHKUMK
HarpsiBaHe B U3KIMHOYEHO MOSIOXKEHME.

8.4 HacTtpowka: Yac Ha 3abaBeH

eKkcnroaTayms Ha BKI. U U3KN
5. Hatucrere OK.

8.6 Hactpownka: Yac ot

crapr & AECHOHOLLMETO
1. 3aBbpTeTe KNYoBeTE, 3a Aa n3bepete 1. 3aBbpTeTe Krtoya 3a ‘DyHKLlVWI_

yHKUMATA 3a HarpsiBaHe U 3a ga
3ajajeTe Temneparypa.

HaTtucHete @ [oKaTo Ha ekpaHa ce
N
nokaxe: 6 n START .

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeHto.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa

n3bepete % / Yac ot [OEHOHOLLMETO.

BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®,

»MeH“: HacTporiku.
3aBbpTeTE KOHTPOMHMSA KNtod, 3a Aa
3apageTe 4vaca.

4. Haruchete OK,

3. 3aBbpTeTe KOMYeTo, 3@ Aa HaCTpouTe
yaca 3a Havano. 3.

4. Hatucrete OK,
Ty
Ha gucnnes ce nokasea: --:-- C/ CIMNPETE .

9. U3IMOJ1I3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
H6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHMUTE CbLyo ca
yCTpoWicTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. BucokmsaT
pb6 OKOMO pelueTkaTa NpegoTeBpaTsiea
M3NTb3BaAHETO Ha roTBapCKM CbA0BE.
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CkapalpadT

Bkaparite pelueTtkata mexay BogeLlumte
perncu Ha onopute my.

10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 NMpenopbKKU 3a roTBeHe

TemnepaTtypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHE B
TabnmuuTe ca caMo OpUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KOJTMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKU.

BalwumsT ypeq Moxe Aa roTeu Unu neve no-
pasnuyHo OT NpeauluHusi. CbBeTuTe no-gosny
roKassaT NpernopbUMTENHUTE HACTPOKM 3a
Temneparypa, Bpeme 3a rotBeHe 1 nosuuyus
Ha pelleTKaTa 3a onpeaeneHy BULoBe
XpaHu.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BposT OT
OBHOTO Ha dhypHaTa.

AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe HaCcTPOMKUTeE 3a
KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe nogo6Hu
peuenTu.

3a CbBeTU 3a MKOHOMUS Ha EHEPIUs BUXKTE
rnaea ,eHepruimHa eekTBHOCT".

CumBonu, n3nonssaHu B Tabnuuure:

‘Saﬁy Tun xpaHa
DYHKLMSA HarpsiBaHe
°C TemnepaTypa

Obnboka TaBa

Bkapaite TaBaTa mexay Bogauute Ha
OMOpHWTE percu.

Akcecoap

E| Moanums Ha ckapaTa

@ Bpewme 3a rotBeHe (MUH)

10.2 MNMeyeHe ¢ BNAXHOCT -
npenopbUYUTENTIHU aKkcecoapu

M3nonsBainTe TbMHU, HeOTpassBaLym gonna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaXkaTemnHu CbAOBE.

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaXxaTeneH,
anamvetbp 28cm

* CbpA 3a nevyeHe - TbMEH, HeoTpaXKaTerneH,
onameTtsp 26¢m

*  PamekuHm - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 cm

* OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxartenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHnsTa B JonHarta Tabnuua.
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L, °C O =
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55 3
3aneyeHun kapTotun 180 - 200 70-85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
JRERELE] 180 - 200 75-90 3
Kanenonu 180 - 200 70 -85 3
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70 3
Opwu3oB nyauHr 170 - 190 45 - 60 3
ABGBNKOB KeWik ¢ NaHaMwwnaHoBa TopTa (kpbrna 160 - 170 70-80 3
chopma 3a crnagkum)
Ban xns6 190 - 200 55-70 3

10.4 UHdhbopmauma 3a nanuTBawm naboparopumn

M3nuTtBaHusa cbrinacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.

[MeyeHe Ha eqHO HMBO

55§

°C

= =
MangnwnaHosa TopTa 6e3 lopeuy Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 45 - 60 2
MasHuHa BEHTUNVP
MangvwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauumMoHHo ne- Ckapa/padT 160 45 - 60 2
Ma3HuHa YeHe
A6bnkos nait, 2 TaBn @20 cm  opely Bb3gyx/ Ckapa/padt 160 55-65 2
BEHTUNVP
A6bnkos naii, 2 Tasn @20 cm  TpaguLMOHHO ne- Ckapal/padt 180 55-65 1
YeHe
MacneHku lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-35 2
BEHTUNVP
MacneHku TpaguumoHHo ne-  Taea 3a neveHe 140 25-35 2
YeHe
Manku keitkoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 150 20-30 3
rabna 1) BEHTUNNP
Manku keikose 20 6pos/ TpaguumoHHo ne-  TaBa 3a neveHe 170 20-30 3
ra6na 1) Hexe
TocT 1) pun Ckapa/padt Makc. 1-2 5

1) 3arpeiTe npeasapuTENHO NpasHUs ypea,.
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[MeyeHe Ha HAKONKO HMBaA

=) — o,
2, = C O =

MacneHku lopewy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-45 2n4

BEHTUNMP
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 25-35 2n4d
rabna 1) BEHTUNMP
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/
MasHWHa BEHTUNNP Crapalpacr 2) 160 45-55 2n4
SA6LAKOB Naii Fopewy se3ayx/ Crapalpadyr 2) 160 55 - 65 2un4

BEHTUNMNP

1) 3arpeinTe npegBapuTenHO NpasHus ypea.
2) 1 dhopma 3a kekc Ha Bceku ckapa.

11. TPVXN U TTOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXxku oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

lMpenapatu 3a nouncTBaHe

» [louncTtBanTe npegHaTa YacT Ha ypeaa
camo ¢ MUKpombbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOAA M MeK MovncTeaLy npenapar.

* W3nonasante nouncTeall pa3TeBop, 3a Aa
NOYUCTUTE METaNHNTE NOBBLPXHOCTH.

+ T[loyncTeTe neTHaTa ¢ nek NnoYMcTBaLy,
npenapat. He ro HaHacsinTe BbpXy
KaTanuTUYHUTE NOBBPXHOCTHU.

BcekngHeBHa ynoTtpeb6a

* V3ObpcBaiiTe BbTPELLIHOCTTA Cres BCSIKO
n3nonasaHe Ha ypeaa. HatpynsaHusa Ha
MasHUHU UNu Apyru octatbUy MmoraT Aa
gosegat o noxap.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 muHyTK. Moacyluete
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo C
MUKpodMGbpHa Kbpna crnep Besika
ynoTpeba.

Akcecoapu

+ T[ouyncTBavite akcecoapute, cnep BCAKO
nons3BaHe v rv ocTaBsArTe Aa U3CbXHAT.
M3nonsBarite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C Tonna BoAa U MeK novncraaly,
npenapat. He nouncTeavite

npuHagneXXHoCTuTe B CbAOMUATIHA
MalluHa.

¢ He nouncTBarite He3anenesawuTe

akcecoapu ¢ abpasnBHO MOYNCTBALLO
CPEeACTBO Unv NpeaMeTH ¢ oCTpu pbboBe.

11.2 NouncTBaHe Ha peneda BLB
BbTpPELIHOCTTA

MouncTeTe peneda Ha BLTPELUHOCTTA, 3a 4a
OTCTpaHMTE OCTaTbLM OT BAPOBUK cref,
roTeBeHe ¢ napa.

@

3a dyHkuusaTa: SteamBake nouncrtsanTe
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBeHe.

1. Haneivite: 250 mn 65n ouet unu
NIMMOHEHa KncenuHa B peneda Ha
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHarTa.
M3non3BsariTe oueT ¢ Makcumym 6%
BMHEHa kucenvHa 6e3 nobaeku.

2. OcraBerTe oueTa aa pasTBopu
OCTaTbyHMA BapOBUK Ha CTalHa
Temnepartypa 3a 30 MUHYTW.

3. M3unucteTe BbTpELWHOCTTa C Tonna Boaa
N MeKa Kbpna.

11.3 JemoHTUpaHe Ha HOcayUTe Ha
ckaparta

OTCTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTta, 3a Aa
no4yncrTuTe ypena.

BBJIIFTAPCKKU 19



1. WN3knioveTe ypena u nsyakante ga
N3CTUHE.

2. Vsgbpnante npegHaTta YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHM4HaTa cTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTKkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U si
nsBagerTe.

1
=

%5
o ”

4. TocTaBeTe HOCauuTe Ha pelleTkaTa B

obpaTtHa nocrnenoBaTesiHoCT.
BagbpxalmTe WUETOBE Ha TeNeckonuMyHUTe
BOAaum TpsibBa ga covat Hanpen.

T

lﬁ

T

=]

11.4 KatanuTu4HO NOKpUTUE Ha
BeHTUNartopa

KanakbT Ha BeHTUnaTopa e noKpuT ¢
KaTanuTnyeH emain. Abcopbrpa MasHuHaTa,
KOAITO ce cbOMpa No CTeHnTe, AoKaTo ypeabT
paboTun. 3a no-necHo camono4yncTeaHe,
pefoBHO 3aTonnarTe npasHaTta dypHa.

MMeTHaTta unn 0663l.lBeTF|BaHeTO Ha
KaTarIMTU4YHOTO NOKPUTUE HE BITUAAT Ha
NO4YnNCTBaHETO.

KatanutnynmnaT emaiin e camono4ucTealy ce,
He ro noyncTeamnTe ¢ Kbpna.

1. WN3knoueTe ypena u nsyakarte ga
N3CTUHE.

2. V3BageTe BCUYKM akcecoapu OT
dypHaTa.

3. [Mounctete AbHOTO Ha ypHaTa n
BbTPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTu4ykaTta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna n Mek
noyncTeaLl npenapar.

4. W36epete MeHtio ==/ NouncTtBaHe al .

5. Harucrere OK TPY NBTN.
BpemeTpaeHe: 14

KoraTo noynctBaHeTO NpUKIYK, ce vYyBa
curHan. Nsknioysa ce ypeabT.

6. KoraTto ypeabT U3CTuHe, novncteTe

OBbHOTO Ha dhypHaTa ¢ Mokpa Meka Kbpna.
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11.5 NpemaxBaHe U MOHTaXx Ha
BpaTuykKarta

MoxeTe ga OTCTpaHUTE BpaTU4KaTa u
BbTPELHNTE CTbKNEeHN NnaHenun, 3a garn
no4yncrtuTe. EpOHT Ha CTbKINeHuTe naHenu e
pa3nunyeH 3a pas3nn4yHnuTe Mmoaernu.

/\ BHAMAHMUE!

BpaTVI‘-IKaTa € TexXKa.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

MoaxoxpanTe ¢ BHUMaAHME, KoraTo
noyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbkNoTo
MOXe [ia ce CUynu.

-

OTBOpeTe BpaTUykata ususano.
2. HaTtucHeTe gokpal 3akpensaimre

noctyeTa A Ha ABeTe NaHTU Ha
BpaTMyKara.

3. 3aTBopeTe BpaTnukaTta Ha dypHaTa go
MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXeHne 3a
oTBapsiHe (npnbnuauteneH bron: 70°).

4. XBaHeTe BpaTuykaTa C pble OT ABeTe
CTpaHu 1 A u3gbpnanTte ot ypHaTa nog
b Harope.

5. [loctaBeTe BpaTu4kaTa C BbHLUHATa
CTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpra Ha
cTabunHa NoBbPXHOCT.

6. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta yacTt Ha

Bpatuykarta B ot gsete v cTpaHn u
HaTUCHeTe HaBbLTPe, 3a Aa ocBoboanTe
e3nyero.




7. Visgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a ga a n3Bagute.

8. XBaHeTe CTbKNeHWUTe NaHenu B ropHUsi
Kpaw eQuH No eivH 1 rv u3BageTe Harope
oT BogauuTe.

9. [louncTeTe CTbKNEHUS NaHen c Boga u
canyH. BHumaTenHo noacywete
CTbKINeHusa naHen. He nouncreavite
CTBKIIEHUTE MaHenu B CbAOMUSANHA
MalluHa.

Cnepn noyncTBaHe U3MbIiHETE roOpHUTE

CTbMKN B 0b6paTHa nocneaoBaTenHocT.

[MocTaBeTe MbpPBO NO-Mankus nNaHen, nocne

no-ronemus 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTbKIeHUTe naHenu ca
NoCTaBeHN Ha NpaBuUnHUTE MecTa, UHaye
MOBBLPXHOCTTa Ha BpaTUYKaTa Moxe Aa
nperpee.

11.6 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. Vsknwovete ypeaa oT
eneKkTpo3axpaHBaHeToO.

3. TocTtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha

dypHarTa.

"opHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNeHUs Kanak, 3a ga ro
nsBaguTe.

2. [louncTeTe CTbKINEHNS Kanak.

3. CwmeHeTe kpyLUKaTa c nogxoasiia
KpyLLKa, YCTOWYMBa Ha TeMnepaTtypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

MpoBepeTe aanu:

He moxeTe fa akTuBupaTte unu paboTtuTe ¢ ypeaa.

YPE,CH::T € NpaBUHO CBbP3aH KbM eJieKTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsisa.

ABTOMaTUYHOTO U3KIIOYBAHE € AeaKTUBMUPAHO.

YpenbT He Harpsiea.

npeﬂl‘laBl/lTeJ'lﬂT He e nsropan.

YpeabT He Harpsisa.

3aknioyBaHe e AeakTuBMpaHa.
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Mpo6nem

MpoBepeTe paanu:

Jlamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTUBMPaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

NamnuykaTta e naropsana.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3aganTe vac oT
[IEHOHOLLMETO.

Bopata n3tuya ot BbTPELHOTO OTAENeHne.

VimMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLUHOTO OTAENe-
Hue.

®

AKo OMCnNeaT nokassa Kof C rpeLuka,
KOWTO He e ynoMeHart B HacTosLarta
Tabnuua, u3knveTe npeanasnTens un
cnep TOBa ro BKMYETE HAaHOBO, 3a Aa
pectapTupaTe ypeaa. AKo KOgbT C
rpeLuka ce nosiBv 0THOBO, OObpHETE ce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

12.2 lJaHHK 3a cepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHNe Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
Tbproeewua cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH
CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHnTe, Heo6GX0AMMU 3a CEPBU3HUSA
LIeHTBbP, Ca NOCoYeHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHu.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HamMupa Ha
npenHaTa yacT Ha ypeaa. Buxaa ce, korato
oTBOpUTE BpaTuykarta. He oTcTpaHsaBaiite
upmeHaTa Tabesika ¢ AaHHU OT
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu ga 3anuvweTte gaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Howmep Ha npogykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(popMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTuTte Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U ekogmsamH

Mme Ha gocTaBymk AEG
MpeHTudmrkaums Ha mogena NBA5C43AK 944035002
MHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 1.09 kWh/umkbn
LIMOHamNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npv cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.69 kWh/uukbn
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoit kyxuHu 1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtBo
Cwvna Ha 3ByKa 71n

Tun cypHa BrpageHa dypHa
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Maca

30.5 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, bypHU Ha napa v rpunose -

HaunHu 3a namepsaHe Ha edpekTBHOCTTA.

13.2 UHchbopmauua 3a npoayKra 3a KOHCYyMaLMUA Ha eHeprus U MakCumarHo
BpeMe 3a OCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa koHCymauus npy nsyaksaHe

0.8W

MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoanMmo Ha obopyaBaHETO 3a aBTOMATUYHO AOCTUraHEe Ha NPUNOXU-

MUA PeXUmM Ha HUCKa MOLLHOCT

20 MUH

13.3 CbBeTU 3a NecTeHe Ha eHeprus

CnegHuTe cbBETU e Bu nomorHart ga
CnecTtuTe eHeprua, KoraTto n3nonssarte

ypega.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsaWTe BpaTata TBbPAE YECTO MO Bpeme
Ha roteeHe. [Nogabpxante ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTa 4Y1CTO 1 Cce yBepeTe, Ye e Jobpe
durKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKS.

M3nonaBaiTe meTanHun CbAoBE U TbMHU,
HeoTpassiBally TaBW 1 KOHTEHepW, 3a Aa
nogo6puTe eHeprocnecTsiBaHETO

He 3arpsiBarite npegBapuvTenHo ypega npeaun
roTBEHe, OCBEH aKo He e cneyunanHo
npenopbYaHo.

KoraTo npuroTBaTe HAKOMKO SICTUSA
HaBe[HbX, CBEXAaNTe NHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO MM 0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necrure
eneKTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonsMHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye ot 30
MUWHYTWU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeaun Kpas Ha

rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TonIMHa BbTpe B
ypeaa Lie npoabIikn ia roTBY.

M3nonaBariTe octaTbyHaTa TONMNunHa, 3a aa
noaabpXarte xpaHaTa Tonna unm aa
3aTonnATe gpyrn SAcTus.

KoraTto nakntounte ypena, eKpaHbT Nokasea
OoCTaTb4HaTa TonnnHa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MoXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
OCTaTb4HaTa TonfMMHa U Aa nogabpxarte
XpaHata Tonna. MiHavkaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMNVHA UK TeMnepaTypa ce nosiesiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KMYeHa namnuyka
M3kntoueTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysaiTe s camo, korato nmarte
Hy)Xaa oT Hesi.

MeyeHe ¢ BnaxHocT
dyHKUMs, paspaboTeHa 3a necteHe Ha
eHepruisi Mo BpeMe Ha roTBeHe.

KoraTo usnonaeate Tasu yHKUMSA, namnaTa
aBTOMAaTUYHO ce U3KIoyBa cre 30 cekyHau.
Moxe Aa BKI4uTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa [AeViCTBUE LLie HaMarnn 04aKkBaHOTO
eHeprocrnecTsBaHe.

14. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona

V2%
L. MocTaBsnTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.

MomorHeTe 3a ona3BaHETo Ha OKoNHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1 3a
peuunKnMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT

€NeKTPUYECKM U eNEeKTPOHHU ypeau. He
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MSXB'pr'IﬂVITe ypeauTte, O3Ha4YeHn CbC peunKknmpaHe nnm ce 06'preTe KbM BallaTa

cumsonal & , 3aeaHo ¢ GuToBaTa CMeT. obymHcka cryxba.
BbpHeTe ypena B MECTHUS! MYHKT 3a
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
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13. ENERGIAHATEKONYSAG. ..o oottt
14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK  ....e ettt

CoONOUAWN=

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készllék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak

a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Kdvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készllék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbit6 kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készUllék halozati vezetékeét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
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rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugdt a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédug6t hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halodzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6évé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készilék halozati csatlakozdkabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegGelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Mindig tartositasra jovahagyott Givegeket
és bef6ttesilivegeket hasznaljon.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készUllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all

fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyelien arra, hogy a szellé6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Koriltekinten jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.
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* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézésehez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készulék siutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készlilék
teljesitmeényére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
készulék, a készilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hiilt.




2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készillék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huizza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellen&rizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskdilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertilje a felllet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben slitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa tisztitoszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
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A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Fesziiltségmentesitse a készlléket.

A készllék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Kezel6panel

Sutéfunkciodk szabalyozégombja
Kijelzd

Szabalyoz6 gomb

Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithaté

Sitétér mélyedése

Polcpoziciok
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3.2 Tartozékok

Siitéracs

Tortasuté edényekhez, sutéallo
edényekhez, siiltes edényekhez,
fé6z6edényekhez/edényekhez.
Mély tepsi

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A késziilék bekapcsolasa:

1.

2,

3.

Nyomja meg a valasztdgombokat. A
gombok kiugranak.

Forgassa a sitéfunkcio valasztogombot
funkcié kivalasztasahoz.

A beallitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készilék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[

4.2 A kezel6panel attekintése

Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

E'I A készllék zarolva van.

\/\@ Almen(: Elére programozott siités.

m/ Almend: Tisztitas.

@ Alment: Bedllitasok

)) Gyors felfiités bekapcsolva.

@ Nyomja meg az id6zité funkciok bealli-
tasahoz.
]1 Nyomja meg és tartsa lenyomva az
> alabbi funkcié beallitasahoz: Gyors fel-
flités.

(ﬂ;) A gbzsités be van kapcsolva.
Q Percszamlalé bekapcsolva.
F6zési id6 bekapcsolva.
STOP
@ Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.
@ Mikodésidézitd bekapcsolva.

Nyomja meg a gombot a késziiléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

Folyamatjelz6 sav - vizudlisan jelzi,
amikor a késztilék eléri a beallitott hé-
mérsékletet, vagy amikor a sitési idé
véget ér.

@ Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié beallitdsahoz: Funkcio-
zar.

OK Nyomja meg a valasztas megerésité-
séhez.

4.3 Kijelz6 visszajelz6i

) o o i
@ ll ll ll l

2 o [
gomxa@

Kijelzd a nyomégombfunkcidkkal.
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Az id6 beadllitasa

A hal6zati fesziiltséghez vald elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00".

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziléket.
A késziilék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbdl,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

Allitsa be a(z) & funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a késziiléket 1 6 ideig.

Allitsa be a(z) [@ funkciét. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikdodni
a késziléket 15 perc ideig.

Allitsa be a(z) [J funkcist. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készlléket 15 perc ideig.

Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a készliléket és a tartozékokat.
Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartdkat az eredeti
helyzetlkbe.

6.1 Sutéfunkciok

@ Pizza funkcio

Pizza és mas olyan ételek siitéséhez, ame-
lyek alulrél tdbb hét igényelnek.

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

|;| Also siités

Piritashoz és ropogos alju ételek készitéseé-
hez. Haszndlja a legals6 polcszintet.

E] Also + felsé siités
Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint
porkoléshez.

~] SteamBake

Nedvesség hozzaadasa a siités soran. Meg-
felel® szin és ropogos kéreg elérése sités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

@ Konvekcios levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a f6zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sUtétér hdmérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A késziilék a maradékhot
hasznalja fel. A fitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalokért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegb (nedves).

[fl Grill

Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.

Infrasiités

Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sitéséhez egy polcszinten. Csében
sUtéshez és piritashoz.
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®

Egyes sutéfunkciok mikddése kdzben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekciés
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfelel6en: IEC/EN
60350-1.

A sitdajtot stités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcidé hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

oA Gyors felf(ités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a fiitési idd leréviditéséhez. Ez
bizonyos sitéfunkcidknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Beallitas: G6zoléses fozés
Ellendrizze, hogy lehlt-e mar a készilék.

1. Toltse fel a stit6tér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne t6ltson vizet a sutétér mélyedésébe
sutés kozben, vagy amikor a suté forrd.
2. A sitéfunkcidk gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkcio kivalasztasahoz.
3. A vezérlbgombbal dllitsa be a kivant
hémérsékletet .

32 MAGYAR

4. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el
az Ures késziiléket 10 perc ideig.

5. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

Amikor a sités véget ér:

* A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

« Ovatosan nyissa ki az ajtét. A kiszabadulé
para égési sérilést eredményezhet.

* Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.
Tavolitsa el a sitétér bemélyedésébdl a
maradék vizet.

6.5 Bevitel: Menii —

Nyissa meg a Ment az Elére programozott
sitési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.

A kijelzon a kovetkezé lathato: ¥<, mf’, 40,

2. Az almeniibe valé belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.
Nyomja meg a OK gombot.

6.6 Beallitas: El6re programozott
siités X

El6re programozott siités az almeni olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfelel

beallitassal kezdédnek. Siités kdzben
bedllithatja az id6t és a hémérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. A suly beallitasahoz forgassa el a
szabalyozégombot. Az opcid a
kivalasztott ételekhez all rendelkezésre.

Nyomja meg a OK gombot.

5. Helyezze az ételt a készilékbe. Nyomja
meg a OK gombot.

6. Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze,
hogy elkészilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.



Almeni: Elére programozott sités

Magyarazat

Magyarazat

Sulybeallitas is lehetséges.

Gozsutéshez téltse fel vizzel a sitétér me-
lyedését.

m|
™
[

A sutés megkezdése el6tt melegitse el6 a
készuléket.

E] Polcszint. Lasd a , Termékleiras” cim( fe-
jezetet.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; siit6 talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a kesztilékbe.
Steak, kozepes bL?\(I)(e_:nztzg %rgavr:;_ E B 3; slitéedény a huzalpolcon
P4 tag ’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.
?no?{?ri?n%iz;lf(;g?- 15-2kg ﬂ E 2; sutéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontsén
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h&-
légbefuvas, kis h6fok)
Marhasiilt, kozepes E 2 siité tal
P7 (hdlégbefiuvas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm ; suto talca
1£ok) 9 vastag darab th;]sktér:ézzfénkybzercig slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
Marhahus filé, kézep- 0.5-1.5kg;5-6 = 2; sité talca
P10 es (lassu siités) cm vastag darab /t-} husl(t’néhla'\’nkybpercig slisse el6 serpeny&ben. Helyezze
e a késziilékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjﬂ stlt (pl. lapoc-  0.8-15 kc?; 4[;:m ] =P stitéedény a huzalpolcon
P12 2 vastag dara A hust néhany percig siisse el serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
slisse.
P13 ?air;ii:u" tarja vagy 15-2kg |j El 2; sutéedény a huzalpolcon

Ontsén 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Ropogosra piritott

1.5-2kg

E 2; siit6 talca

P14 Eiesr:%sfo(r)olegbefuvas, A siités félidejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15kg;5-6cm El 2: siitéedény a huzalpolcon
P15 vastag darab A hust néhany percig sisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
Sertés pétborda 2 - 3kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A siités félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm El 2. siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss Ifl El 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg E 3 siité talca
P20 Jércemell 180 }Ji(r)](;égn?ara- (1= 2; tazane edény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - B 3- siits talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta elészor, csokkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg |j E 2; sitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a siitedénybe. A siités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 -5kg ﬂ El 2: mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussité tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt Tkg BZ; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- B 2 siité talca
P25 Ve kent Téltsé meg a halat vajjal, fiszerekkel és fliszernévények-
kel.
p26 Halfile ) E B 3; tlzall6 edény a huzalpolcon
Sajttorta -
P27 J B 2; @ 28 cm-es, rugos sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; (B 2; s 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Almaspite -
P30 P! EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta B 3; mély tepsi
P32 Muffin . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; muffins(té tepsi a sutéra-
cson
P33 Veknis siitemény . =] 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg EZ; siits té|c’a ) ’ -
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek Tk E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Grillezett vegyes 1-15kg (= 3. siits talca siitépapirral bélelve
z6ldség : iy
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3- it talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siité talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg RPRPE
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Bnl;,re?:gﬁgilr:;g) 1-15kg El 1; felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizza friss, vékony - E B 2; lﬂ 100 ml; siit6 talca sttépapirral bélelve
P42 Pizzafriss, vastag - E IE' 2; siit6 talca sitdépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sutéforma a huzalpolcon
P44 B'agett / (;labatta /Fe- 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; siit6 talca sttépapirral bélelve
hér kenyér . - POV
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg

P45

barna kenyér

E B ;0 2; lﬁj 150 ml; suit6 talca sitépapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Médositas: Beallitasok

1.

Forditsa el a gombot a sttéfunkciékhoz
— aliasra.

A(z) @} kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Forditsa el a valasztdgombot a beallitas

kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.
4. Az érték beallitasahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

5. Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Men.
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MenU: Beallitasok

Beallitas Erték
Beallitas Erték 05 Miikodésidozitd Be/Ki
01 Pontos idé Moédositas 06 Suto vilagitas Be/Ki
02 Kijelzé fényerd 1-5 07 Gyors felfiités Be/Ki

Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva

04 Figyelmezteté hangeré 1-4

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a bedllitott
funkcié véletlen modositasat.

Ha a készlilék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktuadlis fézési beallitasok zavartalanul
folytatédjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készilék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcio bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. EI — harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcio kikapcsolasahoz.

7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcid aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.
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08 Demo lizemmod Aktivalé kod: 2468

09 Szoftver verzio Ellenérzés

10 Sesszes beallitas torle-

Igen / Nem

(°C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghaladoé ideig kivan
mikaodtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Késleltetett
inditas ideje.

7.3 Hiitoventilator

Amikor a készUllék Gzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja
a késziléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hdil.



8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

@ Az aktualis id6t megjelenité éra bealli-
Pontos id6 tasa.
Q Visszaszamlalas bedllitasa. Amikor az

idézités véget ér, hangjelzés hallhato.
Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kddésére.

Percszam-
l1alo

A sltés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zitd véget ér, hangjelzés

F6zésiidé hallhato, és a sutéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.

@ Sutés elinditasanak és / vagy befeje-
Késleltetett zésének késleltetése.
inditas ideje

@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikédési készllék. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez

lc‘iijc;it?I- a funkcid nincs hatassal a siité miko-

désére.

8.2 Beallitas: Percszamlalo L)

1. Nyomja meg a Q) gombot.

A kijelzn a kvetkezé lathato: 0:00 és L.
2. A vezérlégomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkez6t: Percszamlalo.

3. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idd letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

8.3 Beallitas: F6zési id6 %
1. Forgassa el a gombokat a siitéfunkcio

kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a @ gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6:

0:00 és s%

3. A vezérlégomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkezot: F6zési id6.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sttéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.4 Bedllitas: Késleltetett inditas
ideje &
1. Forgassa el a gombokat a siitéfunkcio

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a ) gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezé: &
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelz6n a kévetkezs lathato: --:--

LEALLITAS.

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési id6 beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zit6 a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sitéfunkciok
gombjat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikodésidézité O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— dllasba a(z) Menu menibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a '@/
Mikodeésidoézitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznélat” cim( fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomja meg a OK gombot.

4. A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidé-
szabalyozét.

5. Nyomja meg a OK gombot.
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8.6 Beallitas: Pontos idé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— allasba a(z) Meni menube vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a e
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi

hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Bedllitasok.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhato mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.

Siitéracs

Helyezze a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé,.

Mély tepsi

Csusztassa be a talcat a polctartd
vezetbsinjei koze.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Elé6fordulhat, hogy a késziilék az el6zd
készuléktol eltéréen sut vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézesi
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.
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A polcszintek szamozasa a suté aljatol felfele
torténik.

Ha nem talalja a beallitdsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cimi fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimbélumok:

§5 Etel tipusa
p =2y

Siitéfunkciod




°C Hémérséklet

— Tartozék

B Polcpozicié

@ F&zési id6 (perc)

10.2 Konvekciods leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon sétét, nem visszatikrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képessegliek, mint a vilagos szinl és
visszatikrdz6 fellletl edények.

* Pizzatal - s6tét, nem tikr6z6do, 28-as
atmérécm

« Sitéedény — sotét, nem tikr6zddo, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

« Karimas alapforma - so6tét, nem
tikroz6do, 28-as atmérécm

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&L, °C O =
Tészta felfijt 200 - 220 45-55 3
Burgonyafelfujt 180 - 200 70 -85 3
Muszaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Kenyérpuding 190 - 200 55-70 3
Rizspuding 170 - 190 45 - 60 3
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (ke- 160 - 170 70-80 3
rek sttéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Sités egy szinten

= — o,

L, = C O =
Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, Sutéracs 160 45 - 60 2
ki) nagy héfok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 siités Sutéracs 160 45 - 60 2
kal)

Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefluvas, Sutéracs 160 55 - 65 2

20 cm nagy héfok

Almaspite, 2 forma, atméré: Also + felsd siités Sutéracs 180 55 - 65 1

20 cm

Linzer Hélégbefuvas, Siitd talca 140 25-35 2
nagy héfok
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= — o,
L, = C O =
Linzer Also + felsd siités Siitd talca 140 25-35 2
Aprésutemény, 20 db/tepsi 1) Hélégbefpvés, Suto talca 150 20-30 3
nagy héfok
Aprosiitemeny, 20 dbltepsi 1) Also + felso siités Sit6 talca 170 20-30 3
Toast kenyér 1) Girill Sutéracs max. 1-2 5
1) Melegitse el6 az Ures készlléket.
Tobb szinten valo siités
= - o,
.-N = C O =l
Linzer Hélégbefluvas, Siitd talca 140 25-45 2és4
nagy héfok
Aprésﬂtemény 20 db/tepsi 1) Hélégbefuvés, Siit6 talca 150 25-35 2és4
’ nagy héfok
Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, .
i ( heriori Siitéracs 2) 160 45-55 2654
Almasoi Hélégbefavas, i D 5
maspite Siitéracs 2) 160 55 - 65 2és4

nagy héfok

1) Melegitse el6 az Ures készlléket.
2) Minden huzalpolcon 1 tortaforma talalhato.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitoszerek

* Akészilék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezddéseket enyhe
mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa
azt a katalitikus felUletekre.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készilék belsd terét. A lerakodott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.
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* Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
készilékben. A készlilék belsejét minden
hasznalat utan csak mikroszalas ruhaval
torolje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

« Ateflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sttétér

bemélyedéseébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.




®

Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10
sutési ciklusonként tisztitsa ki a sit6t.

1. Ontsdn 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sitétér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-os, adalékoktol mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémeérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkbmaradvanyokat.

3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sut6teret.

11.3 A polctartok

A készllék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Huzza el a polctarté eliilsé részét az
oldalfaltél.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartot.

1 Ll _H
Toe————
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4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos siitésineken talalhaté végallas

Utk6zok elére nézzenek.

11.4 Katalitikus ventilator burkolat

A ventilator burkolata katalitikus
zomancréteggel van ellatva. Ez ugyanis
Osszegydjti a falakon lerak6dé zsiradékot,
mikozben a késziilék mikodik. Az Ontisztitd
funkcio hatékony mikodéséhez
rendszeresen flitse fel Gresen a készliléket.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy
nincs szikség torlékenddvel torténd
tisztitasra.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl.
3. Kizardlag puha ruhaval, langyos vizzel és
enyhe mosogatoszerrel tisztitsa meg a
sutéteér aljat és a sutbajto tvegének bels6

oldalat.

4. Valassza a Menl E / Tisztitas rrrr/ pontot.

5. Nyomja meg ezt: OK haromszor.

Idétartam: 1 6

A tisztitas végén hangjelzés hallhaté.

Kikapcsol a késziléket.

6. Amikor a készilék lehdilt, tisztitsa meg a
suté padléjat egy nedves, puha
térléruhaval.

11.5 Az ajt6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajto és a belsd Uveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
kilénbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdnésen
az elulsé lap pereménél. Az liveg
eltérhet.

1. Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. Nyomja le a A rogzitbkarokat az ajto két
zsanérjan.

3. Csukja be a siit6éajtot az elsd nyitasi
pozicidig (hozzavetbleges szog: 70°).

4. Fogja meg az ajtd mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyul6 szogben
huzza le a siitérél.

5. Helyezze a sitdajtot kiilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes feliletre.
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6. Tartsa az ajtd burkolatat B az ajto fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

7. Hulzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

8. Egyenként fogja meg az ajt6 lveglapjait a
fels6 széluknél, és felfele huzva vegye ki
6ket az oldals6 vezetdsinbdl.

9. Tisztitsa meg az liveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az Uveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott

sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

kisebb lapot helyezze vissza, majd a
nagyobbat és az ajtot.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapok a megfeleld
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulonben az ajto felllete tulmelegedhet.

11.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz¢6 forré lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljén.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a torléruhat a siité padldjara.

Fels6 lampa
1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburgjat.

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellendrizze a kovetkezo6ket:

Nem lehet elinditani vagy lizemeltetni a készuléket.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

42 MAGYAR



Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

A kijelzén a kévetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a stt6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sit6étér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévd kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutoétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve AEG

Modellazonosito NBA5C43AK 944035002
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsd siités

mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

711

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

30.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgald modszerek.
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13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban

0.8 W

A készlilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmaodjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis idé

20 perc

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tukroz6d6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a késziléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmeérsekletét a minimum értékre. A

készlilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készlléket, a kijelzé
megjeleniti a maradékhét.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelz6n.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Siités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcié hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A Cf.\l) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A &
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tiltd szimbolummal ellatott készuléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte Tnchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

« Inainte de a instala aparatul, verific daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

« Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.
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* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.
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Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:
nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului Tnchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila



daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Lol L

=

%
A A
=~

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

|
BEN BE

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.
| Apasati lung pentru a seta functia: in-
.

calzire rapida.

Apasa pentru a porni si opri becul apa-
ratului.

Apasati si mentineti apasat pentru a
seta functia: Blocare.

B ©
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Element de incalzire

@A Bec
Ventilator

Bl Suport pentru raft, detasabil
El Adancitura cavitate
Pozitii raft

3.2 Accesorii

« Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

Apasati pentru a confirma selectia.

OK

4.3 Indicatorii afisajului

0 0 >) DEMO
_°BB:8HBEBE,

h:min
QWQ:I:':* % @

Afisaj

cu functiile cheie.

B Aparatul este blocat.

\/\@ Submeniul: Gatire asistata.

m/ Submeniul: Curatare.

@ Submeniul: Setari

Incalzire rapida este activat.

>»>

(ﬁ;) Gatirea la abur este activata.




Q Cronometru este activat.

@ Cronometru numaratoare directa este
activat.

Q Durata gatire este activat.
STOP
@ Pornire cu intarziere este activat.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Setati functia (] Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Setati functia 0. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

6.1 Functii de incalzire

] SteamBake

Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.

Aer cald cu ventilatie
Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru Incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

Preparate congelate

—  Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

|:] Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

@) Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesitd mai multa caldura de dedesubt.

|;| incilzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.
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I@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferitd de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

E] Grill

Pentru gétirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
L,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.
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 Incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni
automat.

6.4 Setarea: Gatire la abur
Verificati daca aparatul s-a racit.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.

Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
fierbinte.

2. Raotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de
gatire @),

3. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura .

4. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

5. Introduceti alimentele in aparat.

Cand gatitul se termina:

+ Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

» Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

» Verificati daca aparatul s-a racit.
Indepértati apa ramasa din adancitura
cavitatii.

6.5 Accesare: Meniu: —=

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la .

Afisajul indica Y&, m’, 3.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.6 Setarea: Gitire asistata >

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la .



2. Roteste butonul de comanda pentru a

selecta ¥¢. Apasa OK,
3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

oK

4, Roté§te butonul de comanda pentru a

regla greutatea. Optiunea este disponibila
pentru preparatele selectate. Apasati OK.

Submeniu: Gatire asistata

5. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK.

6. Cand functia se termind, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Legenda

Legenda

Este disponibila ajustarea greutatii.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru

gatitul la abur.

=)

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea
produsului”.

=

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

gatiti.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm E!.Z; tava de gatit X o o
diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Friptura, medie 18&};?? gmp?;”ti)u— E B 3; tava de coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Fri a ita / fier- 15-2k
rlptlAJrg de \."ta / ler 5 9 |j B 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta . } A . s s e
P5 superioara 'pulpé su- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, groasa) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
U (gal p- bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scazutd) binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.

scazuta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de viti, mediu 05-15kg;5-6 = 2; tava de gatit
P10 (gétire lenta) cm bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Fri a itel .8-15kg; 4
e;'f:;?é;ie vitel (de 0 gucétsi g?o’asgm |j B 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
Fri a fa 15-2k
P13 p:z:usr:ud:u?;g ade 5 g |j B 2 tava pentru coacere raft de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coacere.
Carne de porc (g?tire 1.5-2kg El 2: tava de gatit
P14 lé temperatura scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
ta) PR - o
dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa - 1-15kg; 5-
p;tépa de porc, proas bugét?é;foagecm E 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2- 32kg; utilizati El 3 cratits adanca
P16 CF\I;JSI:i dé ?ein\r/]éer- Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de miel cu os 15- 2_kg; 7-9cm B 2. friptura la tava de gitit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Pui int 1- 1.5 kg; Proas- « <
ulintreg pg’t roas [j E 2; &J 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
p19 Jumdtate de pui 0.5-0.8 kg El 3: tava de gatit
Piept de pui 180- 2%(;% per bu- E EI 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- ) ‘El 3; tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
P22 Ratd intreaga 2-3kg Ifl E 2 tava pentru coacere raft de sarma

Puneti carnea pe friptura. Tntoarce;i rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Gasca intreagd 4-5kg C1[= 2 cratits adanca
P23 Puneti carnea n tava de gatit. Tntoarce;i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucati de carne 1kg El 2: raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste El 2: tava de gatit - ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste . |E| E 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 it “ z E 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prdjitura cu mere . (][] 2. o) 100 - 150 mi : tava de gatit
P29 Tartd cu mere . E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta -
p3g | onacumere B 2; ) 100- 150 mi; & Forma de picinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2 kg de aluat El 3 cratita adanca
P32 Briose ) [ 2; e 100 - 150 mi; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucata de prajitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1kg EZ;_Tava de gatit . ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :_aergume mixte [a gra- 1-15kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg E 3; tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg E 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k = A x
P39 Iegun%e cu foi uscate g El 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 qutofl gratmagl (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) . A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 Pizza proaspata, _ ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de

subtire

copt
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

Pizza proaspata,
P42 groasa - E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) El 2; forma pentru copt raft de sarma

Bagheta / Ciabatta / 0.8 kg

P44 Paine alba E IEI 2; &] 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de

copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Cereale integrale / 1kg

P45 secara/ paine neagré ‘Z]IEI 2; l&J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie

de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setari <

. . " Setare Valoare
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
j— Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
P——— . 03 - Clic, 3 - Sunet
2. Rotiti butonul de comanda pentru a oprit

selecta . Apasati oK.

L . 04 Volum la apasare taste 1-4
3. Raotiti butonul de comanda pentru a

05 Cronometru numara- Pornit / Oprit

selecta setarea. Apasati OK. s
’ toare directa

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apésat,i OK. 06 lluminare Pornit / Oprit
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la 07 Incalzire rapida Pornit / Oprit
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu. _
Meniu: Setari 08 Modul demo g:ggl de activare:
Setare Valoare 09 Versiunea software Verificare
01 Timpul Modificare 10 Resetati toate optiunile Da/ Nu

02 Luminozitate display 1-5

7. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

7.1 Blocare (@ Va fi emis un semnal sonor. (& - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@ - apasati lung pentru a opri functia.

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incéat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere. Din motive de sigurant&, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

7.2 Oprirea automata

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

& - apasati-le lung pentru a activa functia.
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C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

@ Pentru a seta ceasul care afiseaza ora
. curenta.
Timpul
Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea duratei
Cronometru

este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
Cronometr a aparatului. Maximul este 23 h 59
Srat Y min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa- - ofq asupra operarii cuptorului.
re directa

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O.

Afisajul indica: 0:00 si AY

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Pornire cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati ) pana cand afisajul indica:
0:00 si s%

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica: @

si START .

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK,

Afisajul indica: —-:-- & STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK,

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati oK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.
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8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta €% / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

Consultati capitolele privind siguranta.

/\ AVERTISMENT!

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

10. INFORMATII SI SFATURI

1

0.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.
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5. Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta %7 / Timpul. Consultati capitolul
,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta

ora.
4. Apasati OK.

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi.

Cratita adanca

—

Tmpingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.



Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§ Tipul alimentelor

h =24
Functia de incalzire
°C Temperatura
Accesoriu
Pozitie raft

Durata gatire (min)

o

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine

caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

+ Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

« Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

+« Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
inaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

L, °C @ =
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55 3
Cartofi gratinati 180 - 200 70 - 85 3
Musaca 170 - 190 70-95 3
Lasagna 180 - 200 75-90 3
Paste cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Budinca cu paine 190 - 200 55-70 3
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60 3
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70-80 3
dispan (prajitura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70 3

10.4 Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Coacerea pe un singur nivel

SLY B = °C O =

Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- Raft sarma 160 45 - 60 2
latie

Pandispan fara grasimi incalzire sus si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos

Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu venti- Raft sarma 160 55 - 65 2

@20 cm latie

Placinta cu mere, 2 forme incalzire sus si Raft sarma 180 55 - 65 1

@20 cm jos

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-35 2
latie

Biscuit sfaramicios incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 20-30 3

va 1) latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3

val jos

Paine prajita 1) Girill Raft sarma maxim 1-2 5

1) Preincalziti aparatul gol.

Coacerea pe mai multe niveluri

& B = °C O =

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-45 2si4
latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 25-35 2si4

val) latie

Aer cald cu venti-

Pandispan fara grasimi latie Raft sarma 2) 160 45-55 2si4
Plicinta cu mere gﬁ;cald cu venti- Raft sarma 2) 160 55 - 65 2si4

1) Preincalziti aparatul gol.
2) 1 forma de prajitura pe fiecare raft de sarma.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.
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» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru. Nu
il folositi pe suprafetele catalitice.

Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

®

Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepértati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

|

®
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4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.4 Capac catalitic pentru
ventilator

Capacul ventilatorului este acoperit cu email
catalitic. Acesta absoarbe grasimea care se
colecteaza pe pereti in timpul functionarii
aparatului. Pentru a sustine procedura de
autocuratare, Incalziti in mod regulat aparatul
gol.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

Smaltul catalitic se curata singur, nu il
curatati cu o laveta.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Curatati doar podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii cu apa calda,
o lavetad moale si detergent neutru.

4. Selectati Meniu ==/ Curatare rrrr/

5. Apasati de OK trei ori.

Durata: 1 h

La incheierea curatarii este emis semnalul

sonor. Aparatul se opreste.

6. Cand aparatul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta moale si
umeda

11.5 Scoaterea si instalarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.
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/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Deschideti usa complet.

2. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doua balamale ale usii.

3. Inchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

4. Tineti usa cu 0 mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

5. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o laveta moale asezata pe o suprafata
stabila.

6. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

7. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

8. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.
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9. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticld ih masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in

ordine inversa. Mai intéi instalati panoul mai

mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse in pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.



12. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
Si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului AEG
Identificarea modelului NBA5C43AK 944035002
Index de eficienta energetica 81.2
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Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 30.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
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cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.



14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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