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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTpPyKUmK. MNMponssoantenart
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpasuiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 besonacHocT 3a geua 1 nuua B y3BUMO
NnonoXeHue

* Tosun ypea moxe aa Obae n3nonssaH oT aeua Haj 8-
rogmiiHa Bb3pacT, KakTto U OT Jinua C HaMalneHun
(*)I/ISVI‘-IGCKVI, CeTUBHU N YMCTBEHUN Bb3MOXHOCTUN UJTN OT
mua 6e3 onuT 1 NO3HaHUs, CamMo ako Te ca nog,
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HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roaniuHa Bb3pacT U xopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumuyn ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduymupaHo nuue Tpssbea ga nHctanupa ypena
n oa cmeHs kabena.

Tosn ypen TpsibBa Aa e cBbp3aH KbM 3axpaHBaHETo C
kaben Tmn HOSVV-F, 3a ga nsgbpxa Ha TemnepartypaTa Ha
3aHus naHen.

To3n ypea e npegHasHaveH 3a ynotpeba Ha BUCOYMHA 0
2000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

To3n ypea He e NnpegHa3HaveH 3a n3nonssaHe B kopaodw,
NOAKN NN opyrn nnasaTenHn cbaoBe.

He nHctanupanTte ypeaa 3ag gekopatvBHa BpaTa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe NperpsBaHe.

He MoHTMpanTe ypena Bbpxy nnatdopma.
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* He n3nonseainTe BLbHLLEH TanMep Unn oTaenHa cuctema 3a
ANCTaHLMOHHO ynpasreHue, korato paboTtute ¢ ypeaa.

« NMPEOYTNPEXOEHWE: ['0TBEHETO C XXNMBOTUHCKA UINN
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30op MoXe [a e onacHo n aa
npeavsBrka noxap.

* Hukora He nsnonasanTe BoAa 3a NOTyLlaBaHe Ha OrbHS
npu rotTBeHe. M3kno4deTe ypena n nokpunTe nnaMmbuute
O[EeANo Unn Kanak.

« BHUMAHWE: MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaBaH. KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa aa
Obae HabnaaBaH NOCTOAHHO.

« MPEOQYNPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsaBaKTe npeameTn BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* He nouncteante ypega c napoymcradka.

* He nanonseante abpasnBHM, NOYNCTBALLM NpenapaT Unu
OCTpY MeTanHu npmbopwu Npu NOYMCTBaHE Ha CTbKMeHaTa
BpaTa Ha oypHaTa UNKn CTbKIOTO Ha Kanaka Ha roTBapcku
NnoT, Tbi KaTo Te MoraT Ja HagpackaT NOBbPXHOCTTa U fa
Aosefart o HarnykBaHe Ha CTbKI0TO.

* MeTanHun npegmeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUW, THXULUM U
Kanauu He TpsibBa Aa ce NocTaBAT BbpXY rOT. MAOT, Thi
KaTto MoraT fa ce 3arpesr.

* AKO CTbKNokepamumyHaTta / cTbKreHaTa NoBbPXHOCT €
HanykaHa, u3knioveTte ypena v ro nsknovete ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam 4ye ypeabT € CBbp3aH
AVPEKTHO KbM efnekTpuyeckaTa Mpexa ¢ noMoLlTa Ha
CbeVHUTENHA KyTus, NpemMmaxHeTe npeanasutens, 3a aa
N3KNIYUTE ypeaa oT enekTpudeckata mpexa. Bbe Bceku
€[INH Crny4an ce CBbpXKeTe C 0TOPU3NPaHUS CepBU3EH
LEeHTBP.

« MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMHU YacTu
ce Haropeludasat no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBallute ce
enemMeHTI.
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BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cb0Be 3a NeyeHe.
[Mpean pemoHTMpaHe U3KIYeTe 3aXpaHBaHETO.
NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeau ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

AKoO 3axpaHBalLmMAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHMU OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPAH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nvue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BHumaBanTe, korato foKkocBaTe YeKMeKeTOo 3a
CbxpaHeHue. To MOXe fa ce HaropeLm.

3a pa ceanuTte HocaumTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

KntoubT 3a nskniouBaHe TpsibBa aa 6bae cBbp3aH C
enekTpuyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa npu
okabensiBaHe.

NMPEOYMNPEXOEHWE: N3non3BanTe camo npeanasutenu
3a KOTMOHU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
yroMeHaTu OT Hero B MHCTPyKUMnUTe 3a ynotpeba, unm
npegnasnTenuy 3a KOTIOHM BrpageHu B ypeaa.
M3non3BaHeTo Ha Henogxo4sLwm npegnasntenu Mmoxe aa
AoBefe [0 3M0nonyKu.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanupaHe + BuHaru BHMMaBaiiTe, korato MecTuTe
ypena, Tbi KaTo € TexbK. BuHarn
/\ BHUMAHMUE! 13nonssanTte npeanasHy pbkasmum un
3aTBOpPEHUN 0BYBKU.
Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa « He gbpnaiite ypeaa 3a apbxkara.
MSBBPLIM MOHTaXa Ha ypeaa. «  KyxHeHckusT Wwkad 1 HuwaTa Tpsibsa Aa

MmaT noaxoasiLm pasmepu.

* Tpsbsa ga cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 40 Apyru ypean u
yCTpOnCTBa.

*  MoHTupawTe ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoAXoAsLLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXXHUTE U3NCKBaHWS.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiite UHCTPyKUunTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.
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+ [lo HAKoM YacTn OT ypeaa MUHaBa TOK.
Orpagete ypena ¢ mebenu, 3a ga
npegoTBpaTUTE AONUP A0 OMNacHW YacTw.

« CTpaHun4yHMTE CTEHU Ha ypeda Morart aa
ca B HenocpeacTBeHa 6nmsoct o apyru
ypeav unu wkadgose CbC cblliaTa
BMCOYUMHA.

* He noctaBsite ypeaa 6nu3o go Bpata
unu nog nposopel. ToBa npegoTBpaTtsaBa
nagaHeTo Ha ropelia nocyaa ot ypeaa,
KoraTo BpaTarta unu nposopela ca
OTBOPEHM.

» CrabunusmpanTe ypeaa, 3a ga
npesoTBpaTuTe NPpeobpbLLAHETO My.
Bwxre rnaea ,MIHcTanupaxe”.

2.2 CBbp3BaHe KbM
eneKkTpuyeckata Mpexa

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnv TokoB yaap.

V3nonsBariTe camo npaBuiHM YCTPOCTBA
3a u3onauus: npegnasHu NpekbcBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUM TpsibBa
[a ce n3BagaT oT chacyHraTa),
M3KI0YBATENN U KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3emMsABaHeTo.

Enektpuyeckarta nHctanauyus Tpsabsa ga
1MMa n3onupaLlo ycTponcTeo, koeTo Bu
no3BonsBa Aa M3knounTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOJOCK.
V3onunpalloTto ycTpolicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPMHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTEe U3LAN0 BpaTnykaTa Ha ypeaa,
npeau fa cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

2.3 U3snon3BaHe

*  Bcwuykn enektpuyecku Bpb3ku Tpsibea aa
ObaaT HanpaBeHW OT KBanuduumMpaH
enekTpuyap,.

* YpenobT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

+ YBeperTe ce, Ye NnapameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKN AaHHWN ca
CbBMECTUMM C ENIEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBallata mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBMIHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

* He na3nonssarite pasknoHUTENN nnu
aganTepu ¢ MHOro BXOZJOBE.

* He ponyckaviTe 3axpaHBalmTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT A0 BpaTUykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTto e BKJIIOYEH MK KoraTo BpaTuykaTa
e ropeuya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewute n
nsonupaHu vyactu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanaumaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BalTe 3axpaHBalLLms Liencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBaLyms kaben, 3a
Aa n3knoynte ypeda. Bunaru
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

6 BbJIFTAPCKUA

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHWSA U U3rapsiHus.
OnacHocT oT TOKOB yaap.

He npomeHsiTe npeaHasHa4YeHNeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca BrnokvpaHwu.

He ocraBsiiTe ypena 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

MaknioyBanTe ypena cnepg BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTENHKW, kKoraTo oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLe unm
KoraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He nanonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

He nsnonssarite anymvHneso ¢onuno nnm
ApYyrn matepuanu Mexagy noBbpxHoOCTTa
3a rOTBEHE U rOTBApPCKMS Cbl, OCBEH aKo
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOM3BOAMTENS
Ha To3u ypes.

V3nonsBsarnte camo NpuHaAnexXHOCTH,
npenopbYaHu 3a To3n ypes oT
nNpou3BoAUTENS.

BuHarn nsnonseavite vyawwm n 6ypkanu,
ono6peHn 3a 3anassaHe.



/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT NoXap 1 eKCro3us.

HaropelyeHnTe MasHUHM Unn macrno
Morar [a noBseaat [0 OTAensHe Ha
Bb3nnameHumu napu. He gobnmxasarite
nnaMmbK UK HaropeLeHy NpeaMmeTn 4o
MasHMHaTa UnM MacnoTo, Korato roTBuTe
C TakuBa.

MapwuTe, KOUTO OTAENS MHOFO
HaropeLLeHoTo Macrno, moraT fa Aosegat
[0 BHE3anHo BbannamMeHsiBaHe.
13non3eaHoOTO Macno, KOeTo MoXe Aa
CbObpXKa OCTaTbLM OT XpaHa, MoXe Aa
MPUYMHM NoXKap Npu No-HUcka
TemnepaTypa B CpPaBHEHME C MacroTo,
M3MNOM3BaHO 3a MbPBY MbT.

He noctaBsiTe 3anannumu NpoaykTv unm
npegMeTu, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6a1M30CT o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

He noseonsBaiite UCKPU NN OTKPUT
nnambk fa BNU3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTa.

OTBapsiTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. MlanonseaHeTo Ha CbCTaBKu C
ankoxon Moxe fAa npeanssrka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He OpbXHe ropeLym rotBapcku cboBe
BbpXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He ocTaBsiliTe Te4HOCTTa B roTBapcKkuTe
Cb0BE [a NU3BPY HaMbIIHO.

BHumaBaliTe ga He n3TbpBaTte NpegmeTu
W TOTBApPCKM CbA0BE BbPXY ypeaa.
MoBBbpPXHOCTTa MOXe Aa ce NoBpeaMu.

He Bknto4BanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsIX MMa npasHu roTBapcku
Cb0BE, UMW KOraTo HaMa TakuBea.
[oTBapcku cbaoBe, U3paboTEHN OT YYryH,
anyMUHWIA UNK ¢ NOBPeAEeHO AbHO, MoraT
0a Hagpackat KoTrnoHa. BuHaru
noeguranTe Te3u npegmMeTu, Korato
TpsiGBa Aa r'm NpemMecTuTe Bbpxy
NOBBPXHOCTTA 3@ FOTBEHE.

2.4 'pv¥n N noyncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT OT HapaHsiBaHe, MoXap 1iu
noepeda Ha ypeza.

/\ BHUMAHUE!
Puck ot noBpeaa Ha ypega.

3a fa ce nsberHar noespeam u
obesLBeTsBaHe Ha emarina:

— He nocTaBsiiTe cbaoBe 3a pypHa uUnu
OpYrn NpeaMeT B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesanTe anymmHueBo honmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha KyxXuHaTa.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBsnTe BNaXHN CbaoBe U
XpaHa B ypena, crej kaTto
NPUKHOYUTE C FOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMAaTESHK, KoraTo MaxaTe
UV NocTaBsATe akcecoapuTe.

O0e3uBeTsiIBAHETO Ha emalina unu
HepbXxaaemaTta cTomaHa He oka3Ba
BMUSHNE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonsBavite Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuUTe COKOBE NPUYMHSBAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa GbaaT TpaHu.

[Mpeou nopapwbxKa, n3knoveTe dypHaTa.
M3kntoyeTe Lwencena oT KOHTakTa Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH. Vima
ONacHOCT CTbKNEHNTe NaHenu ga ce
CUynaT.

CmeHAnTe He3abaBHO CTbKNEHUTE
naHenu Ha BpaTuykara, koraTo ca
noespegeHn. CBbpXKeTe ce C 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBawTe, korato cBansite Bpatuykarta
OT ypega. BpatuykaTa e Texka!
OcTaBsiHETO Ha MasHWHa UNn XxpaHa B
ypena Moxe fia NpuynHK noxap.
lMouncTeanTe peaoBHO ypeaa, 3a a
npeaoTBpaTUTE yBpEXaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

MouncTeTe ypena c Mokpa, Meka Kbpna.
V3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasneHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENM UNN MeTasHN
npegmeTu.

Ako nsnonasare cnipen 3a ypHa,
cneaBaviTe MHCTPYKUMMTE 3a 6e3onacHocT
Ha onakoBkaTa.

He nouncTBante emaina ¢ KaTanuTuyHu
YacTULM (aKo e NPUIIOKUMO) C NOYNCTBALL
npenapar.
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2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3NYeCcKn
YCINOBMS B JOMAKUHCKN ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT 1in
ca npefHasHa4YeHun aa curHanuaupar
NMHopmMaLmsa 3a paboTHOTO CbCTOSAHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
N3non3BaHe B OPYrv NPUINOXKEHUS U He ca
NOAXOAsLUM 32 OcBeTABaHe Ha
NoMeLLEHNS B JOMAKNHCTBOTO.

* To3u NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KIac Ha eHepruinHa
edekTnBHOCT G.

» M3nonssariTe camo namnu CbC CblymTe
crneundukayun.

3. NUHCTAJITMPAHE

2.6 ObcnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  3non3Baiite camo OpuUrMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.7 N3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe uUnn 3agyllaBaHe.

* CBbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BNacTu 3a
nHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBaLLMs eNeKTPUYECKU
kaben B 6rmM3ocCT 4o ypeaa v ro
N3XBbpReTe.

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 MecTtononoxeHue Ha ypeaa

®

He MoHTMpaiiTe neykaTa B 6nmM3ocT Ao
MUBKaTa Unu 8o wkada ¢ Mueka.
BnaxHocTTa / kankuTe Boaa moraT aa
BNsI3aT MeXAy CTPaHWYHUA NaHen u
Wwkada 1 Taka Aa nospeasT 6osita Ha
CTPaHUYHNSA naHen.

| ——
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e

MoxeTe fa MOHTMpaTe CBOOOAHO CTOSALLMS
ypea ¢ wkadoBe C eaHaTta unu gsete
CTpPaHULUM 1 B brbna.

3a MUHUMASTHW Pa3CTOSHNS 38 MOHTaX
npoBepeTe Tabnuuara.

8 DBDbBIJIFAPCKA
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MuHuMmanHu pa3cToAHunA

Pa3mep MM
A 400
B 650
C 150

3.2 TexHM4YeCKM gaHHU

Hanpexenne 230V

YecrtoTa 50 - 60 Hz




Knac Ha ypepa 1

Pa3mep MM
Bucounna 858
WvpuHa 500
[Obn6ounHa 600

3.3 HuBenupaHe Ha ypeaa

M3nonseaite mankute kpadeTta oTAoMy Ha
ypena, 3a fa HBenupaTe Hai-ropHOTO HUBO
C OCTaHanuTe NoBbPXHOCTY.

3.4 3awmTa cpelly HaknaHsiHe

BagariTe npaBuiHaTa BUCOYMHA W NIoL 33
ypena, npeay Aa npukpenuTe 3awmrarta
cpeLly HaknaHsiHe.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

YBepeTe ce, Ye CTe NOCTaBWMIM 3awutara
Cpelly HaknaHsiHe Ha npaBunHara
BMCOYMHA.

®

YBepeTe ce, Ye NOBbPXHOCTTA 3aj ypena
e rnagka.

TpsibBa fa noctaBuTe 3alimTaTa cpeLly
HaknaHsiHe. AKO He 5 NoCTaBuTe, ypeabT
MOXe [ia Ce HaKIOoHMU.

BawwusT ypea uma cuMBona, nokasaH Ha
CHMMKaTa (ako e NPUMoXu1Mo), 3a Aa BU
HaMoMHs 3a MHCTanMpaHeTo Ha 3aluTaTa
CpeLLy HaknaHsiHe.

MoHTupanTe 3awmTarta cpeLyy
HaknaHsiHe Ha B - 343 mm no-Hagony ot
Hali-ropHaTa NOBBLPXHOCT Ha ypeda v Ha
A - 67 MM OTCTpaHu Ha ypeaa B Kpbrnus
OTBOp Ha ckobata. 3aBuiTe a1 B
conuaHusi MaTepuan unu n3nonasaite
noaxopasiia onopa (crteHa).

—

MoxeTe Aa HamepuTe oTBOpa OT NsiBaTa
CTpaHa B 3afHaTta 4acT Ha ypeaa.
MoeaurHeTe npegHaTa YacT Ha ypeaa u
ro NocTaBeTe B cpefarta Ha
NPOCTPaHCTBOTO Mexay LkadoeTe. AKO
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NPOCTPaHCTBOTO MeXay LukaoBeTe e
No-rofsiMo OT LMpMHATA Ha ypeaa,
TpsibBa fAa perynupare CTpaHU4YHOTO
n3mepBaHe, 3a Aa LueHTpupaTe ypeaa.

®

AKO CTe NPOMEHUNN pasmMepuTe Ha
roTBapckaTta neuyka, Tpsiéa aa
noapaBHUTE YCTPOMCTBOTO NPOTUB
npeobpbliaHe NpaBuITHO.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO NpoCTpaHCTBOTO MexAay LikadoBeTe
e Mo-rofiamMo OT LMpMHaTa Ha ypeaa,
TpsbBa aa perynupare CTPaHN4YHOTO
n3MepBaHe B LieHTbpa Ha ypeaa.

3.5 EnekTpuyecka nHctanauus

/\ BHUMAHMUE!

Mpoun3BoanUTEenNsT HEe HOCU OTFOBOPHOCT,
ako He cnassaTe NpeanasHuTe Mepku oT
rnaeute 3a 6e3onacHocCT.

Tosn ypep ce goctass 6e3
eneKkTpo3axpaHBalLu Liencen n kaben.

/\ BHUMAHMUE!

MNpean oa cebpxeTe
enekTposaxpaHBalLmaT kaben Kem
KnemaTta, u3amepeTe HanpexeHNneTo
mMexay asute B JoMallHaTa Mpexa.
Cnepn ToBa BUXTE eTMKETa 3a CBbp3BaHe
Ha rbpba Ha ypega, 3a fa usnonsearte
npaBunHaTa enekTpuyecka MHcTanayus.
Tosu peq Ha CTbNKM NpefoTBpaTsBa
rPELLKM NpY MOHTaXa 1 noBpeaun Ha
eneKkTpnu4yeckTe KOMNOHEeHTU Ha ypeaa.

10 BbJIFAPCKH

anﬂO)KVIMVI BuaoBe kabenu 3a pas3nnyHun

chasu:
®dasa MuHumaneH pasmep
kaben
1 3x6,0 mm?
3 c HeyTpan 5x1,5 mm?

/\ BHUMAHMUE!

3axpaHBawmaT kaben He TpsbBa aa
onupa 4YacTTa Ha ypeaa, WpuxmpaHa Ha
uncTpayusaTa.

T




4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg

ﬂﬂﬁ'ﬂ

003 O oo

4.2 PasnonoxeHne Ha NOBBbPXHOCTTA

( 180 mm )
(140mm)

EEH

3oHa 3a roteeHe 1200 W

M3xop 3a napa - GposiT 1 NoNoXKEHUETO
3aBUCAT OT MoJena

140 mm

5. MPEON IMbPBA YINOTPEBA

/N BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

Konyeta 3a nnota

MHavkaTtop 3a Temnepartypa/ CMMBOI
Konye 3a Temneparypara

Konue 3a Tanmepa

Konye 3a pyHkUunTe Ha pypHaTa
HarpsiBawy enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

Bogaum 3a ckapa, oTcTpaHsiemm
Mosnums Ha ckapa

BEERREEOENE

3a rorteeHe

3oHa 3a roteeHe 1800 W
3oHa 3a rotBeHe 1200 W
VHaukaTop 3a ocTaTbyHa TonnMHa
A 3oHa 3a rotBeHe 1800 W

4.3 Akcecoapm

« CkapalpadpT
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neyeHe.

+ TaBa 3a neyeHe
3a TopTn N BUCKBUTH.

¢ Cobpa 3arpun/ neyeHe
3a neyeHe unu kaTo cba 3a cbbunpaHe Ha
Ma3HuHa.

* Yekmepxe 3a cbxpaHeHue
YeKkmeKeTo 3a CbXpaHeHue e nop,

dypHaTa.

BBJIFTAPCKKN 11



5.1 MbpBOHaYanHo noynucTBaHe

M3BageTe oT cbypHaTa BCUYKM
NPUHaANEXHOCTU U NOABWKHUTE ONOPU Ha
ckaparTa.

®

Bx. rmasa "'pvxu n nouncreaHe".

MouuncteTe bypHaTa U NPUHAANIEXHOCTUTE
npeau nbpeara ynotpeba.

BbpHeTe akcecoapuTe 1 NOABWKHUTE OMNopu
Ha CcKkapaTa B MbpBOHa4YanHaTta nmv no3nuuns.

5.2 NpepBapuTenHo 3arpsBaHe

3arpevite NnpegBapuTenHo npasHaTta dypHa
npeau nbpeara ynotpeba.

1. 3apaBaHe Ha yHKUMATa E 3apaiite
MakcumanHaTa Temnepartypa.
2. OcraBerte (hypHaTa ga pabotn 1 vac.

3. 3apanTte dyHkuusaTa E 3apaiite
MakcumanHa Temnepartypara.
MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a 1asu
dyHkumsa e 210 °C.

4. OcraBeTe pypHaTa ga pabotu 15
MUHYTWN.

5. WsknioueTte dpypHaTa 1 s octaBeTe ga ce
oxnagu.

[MpvHagnexHocTnTe MoraT fja ce HaropewaTt

noseye ot 0bmkHoBeHO. OT pypHaTa Moxe

4a vu3nusa mupmusma u gum. Yeeperte ce, ve

Bb3AYLUHUST MOTOK B MOMELLEHNETO €

0OCTaTbyeH.

6. NMJTO4YA - BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 OnncaHue Ha 30HUTe 3a rOTBEeHe

30HUTE 3a roTBeHe ca cHabaeHu ¢
TepMocTaT 1 paboTAaT Ha MHTepBanu
(M3knouBaT ce 1 ce BKNIOYBAT) B 3aBUCMMOCT
OT M36PaHOTO HMBO Ha HarpsiBaHe.

6.2 HacTtpoika 3a 3aTonnsiHe

CumBonu ®yHKLMA

0 MonoxeHnwne U3knioueHo (Off).

3a ga 3aBbpLUnNTE npoLeca Ha roteeHe,
3aBbpTETE KONYETO B U3KIMKYEHO
nonoxeHune.

6.3 Nanon3BaHe Ha 0OMKHOBeHaTa
30Ha 3a roTBeHe

3a ga usnonssate 06MKHOBEHA 30Ha 3a
roTBEHE, 3aBbPTETE CbOTBETHUSA
perynaTtopeH K4 Ha eaHa oT crnegHuTe
nosumuyum: 1 - 9.

@

3a cTeneH Ha HarpsiBaHe 1 — 3 3oHaTa
ocCTaBa YepBeHa B NPOObITKEHNE Ha
oKoro 2 — 3 cekyHau, cnea KoeTo ce
Aeaktusupa.

MoaabpxaHe Ha TonnuHa

3

1-9 HacTtpoliku 3a 3aTonnsHe

M3non3BaliTe ocTaTbYHaTa TOMNMHA, 32
[a HamanuTe KoOHCymaLuusTa Ha eHeprusi.
M3kntoyeTe 3oHaTa 3a rotBeHe
npménuantenHo 5 - 10 MuHyTN Npeau
NPUKNIOYBaHE Ha npoLieca Ha roTBeHe.

3aBbpTeTe Kntoya 3a n3bpaHara 30Ha 3a
roTBeHe Ha HeobxoanMaTa HacTponka Ha
3aTonnsHe.

12 BbJIFAPCKH

@

3oHaTta paboTu Ha MakcMmanHoTo cu
HMBO Ha MOLLHOCT, crej KaTto HacTpoute
HMBO Ha HarpsiBaHe 8 unu 9.

6.4 UHgukaTop 3a octaTb4Ha
TonnuHa

/\ BHUMAHMUE!

[okaTo nHgukaTopbT € widim,
CbLUECTBYBA PUCK OT U3rapsiHns oT
ocTaTbyHa TOMMUHA.




MHOMKaTopbT ce NosiBsiBa, KOrato 30Ha 3a
roTBEHe e ropetua, Ho He PYHKLMOHMPA, aKo
3axpaHBaHeTOo € U3KITHYEHO.

MHOvkaTopbT MOXE CbLLO Aa Ce NosIBU:

* 3a CbCeaHWTE 30HU 3a FOTBEHE, JOPU aKo
He rv usnonseaTe,

e KOraTto ropeLiy CboBe 3a roTBeHe ca
MOCTaBEHU Ha CTy[leHa 30Ha 3a roTBEHE,

* Korato nno4aTta € U3KInK4eHa, HO 3oHaTa
3a roTBeHe e BCe oLle ropetiua.

MH,ELMKaTOp'bT n3yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxnaau.

7. MJTOYA - MPEMNOPBKN N CBBETH

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 F'oTBapcKu cbaoBe

Pe3yJ'ITaTI/ITe OT rOTBEHETO 3aBUCAT OT
mMaTtepuana Ha rotBapCkute CbgoBe

®

[bHOTO Ha roTBapckusa cba TpsAbBa Aa e
KOMKOTO MOXe Nno-aeGerno v nnocko.
YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha CbAoBeTE ca
4YWCTM U CyXW, MPeaU Aa rv nocraBute
BbPXY NOBbLPXHOCTTA Ha KOTNOHaA.

®

He n3nonaeaiite cbhoBe 3a roteeHe Ha
KEPaMUYHS KOTIIOH C OCHOBM C SICHO
uspaseHu pbbose, Hanp., YyryHeHu
Turanu. Te MoraT Aa HagpackaTt unu
M3TbPKaT MOBLPXHOCTTA Ha KOTIIOHA 3a
MOCTOSIHHO.

®

[oTBapckn cbaoBe, n3paboTeHn oT
emarinupaHa cToMaHa v ¢ anymMmvH1eBm
UnuM MedHun obHa, MoraT fia npeau3BukaT
NpoMsiHa B LiBeTa Ha CTbKIO-
KepamuyHaTa NnoBbPXHOCT.

3a fga nectuTe eHeprusi U 4a CTe CUrypHu, Ye
KOTNOHDBT pa6OTVI npaBuIiHO, ABHOTO 3a
cbaoBe TpsAbBa Aa e C Noaxoasily
MVHUManeH AnameTbp (MOHE CbLUMST KaTo
AvameTbpa Ha 30HaTa).

S o N cn

Lit Lttt

X Vv

7.2 OnpocTeHO pHLKOBOACTBO 3a
rotBeHe

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo
OPVEHTUPOBBYHU.

-

L

HacTtpownku 3a U3nonsBauTte , 3a ga:

3aTonnsHe

Bpeme
(MuH)

Mpenopbku

)

I'Io,q,cn;p)KaﬁTe CroTBeHaTta XpaHa T0-

-1 nna.

MocTaBeTe kanak BbpXy rotBapckusi
cbA.

npwv Heo-
6xoan-
MocT
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku
3aTonnsiHe (MuH)
1-2 Coc ,Xonanfes", pastonere: macno, 5-25 OT Bpeme Ha BpemMe pa3bbpkBanTe.
LioKonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsiBaHe: nyxkasu omneTtn, ne- 10 - 40 [oTBeTe c nocTaBeH kanak.
YeHu anya.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 1 ACTUSI C MISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsiHe Ha roToBW SICTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € OpU3bT, Mo cpeda-
Ta Ha roTBEHeTO CMeceTe MIeYHUTe
6noaa.
3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [lobaBeTe HAKOMKO CYMEeHN ITbXULM
Boga. [poBepeTe KONMYECTBOTO BoAa
o BpemMe Ha npotieca.
4-5 KapTtodwm v apyru 3enenuyum Ha napa. 20 - 60 [NokpuiiTe ABHOTO Ha rOTBAPCKUS CbA
¢ 1-2 cm Boga. NpoBepsiBanTe HUBOTO
Ha BojaTa no Bpeme Ha npoleca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckus cbAa.
4-5 [oTBEHE Ha No-rofeMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NC CbCTaBKU.
XpaHa, SIXHUM U Cynu.
6-7 Jleko 3anmbpxBaHe: WHuLen (dune), npu Heo-  OBbpHETE, KOraTo e Heo6XoANMO.
Tenewko KopAoH 6nbo, koTneTu, klod-  6xoamn-
TeTa, HageHnya, Apob, macneHo- MocT
GpaluHeHa 3anpbxka, siua, nanadmnH-
KM, MOHUYKU.
7-8 CwunHo nbpxxeHe, kapTod.ktodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoanmo.
dune-M1UHbOH, CTEKOBE.
9 KvuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapOHeHW U3fenwsi, 3anbpBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-

LLEHO), MbPXXEHE Ha KapTodu.

8. MNOYA - TPXW N NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "BesonacHocT".

CaMo KaTo AOMbIIHATENEH UHCTPYMEHT 3a
NoYMCTBaHe Ha CTHKMOTO creq,
cTaHdapTHaTa npoueaypa 3a noYncreaHe.

8.1 O6wa nHcopmaums

/\ BHAMAHMUE!

He nsnonasarite HOX0Be UnNu apyru

MNouncTeBanTe nnoTa cneq Bcsaka
ynoTpeba.

BuHaru nsnonseanTte rotBapcku CbAoBe C
YUCTO ABHO.

HapgpackBaHusa nnm TeMHU NeTHa no
NMOBBbPXHOCTTA HE BNUSAT Ha paboTaTta Ha
nnoyara.

V3nonsBavite cneyuaneH noYncTaaly
npenapart, NnpegHa3Ha4veH 3a
NOBBPXHOCTTA Ha MnoTa.

BuHarn nsnonseawirte cTbprasnka,
npenopbYBaHa 3a NoYn CbC CTbKEHa
NOBBPXHOCT. VI3non3Bante cTbprankata

14 BbJIFAPCKHA

OCTpU, Me€TalnHn MHCTPYMEHTU 3a
Nno4yncTBaHe Ha CTbKIeHaTa
NOBBPXHOCT.

8.2 NouncrBaHe Ha nnoyarta

OTcTpaHsABanTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nnactmaca, nnactMacoBso onuo, 3axap u
XpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH cry4yai
3aMbpCsIBAHETO MOXE [a NoBpeau
nnovata. BHumaBaliite ga He ce usropuTe.
M3non3BaiTe cneyuanHarta crbpranka Ha
CTbKMoKepaMuyHaTa NoBbPXHOCT Nopg,



OCTBHP BrbJ W NAb3ranTe OCTPUETO NO
NMOBBPXHOCTTA.

+ OrtcTpaHeTe, KOoraTo nnoyara e
AOCTaTbYHO U3CTUHaNa: cream ot
BapoBWK, BOAA, NEeTHA OT Ma3HWUHA,
NbCKaBU MeTanum4eckn obe3LBeTABaHUS.
[MouncTBanTe nnoyaTa c BNaxHa Kbpna 1

Masiko noyncTealy npenapat. Cneg
noyncTBaHe NoacyLleTe nnovata c Mmeka
Kbpna.

* MpemaxHeTe 6GnsickaBy MeTanHu
APacCKOTUHMI: 13MON3BaliTe MUKC OT
Gaknyneep ¥ MMMOHOB COK UMK OLET.

9. ®YPHA - BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 Bknro4uBaHe U U3KINIOYBaHe Ha
¢dypHaTa

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUUNUTE Ha
dypHaTa, 3a fa nsbepete pyHKUUSI.

2. 3aBbpTeTe KoYa 3a yrnpasneHune Ha
TemnepaTypaTa, 3a 4a HacTpouTe
TemnepaTypaTta.

JlamnuykaTa cBeTBa, koraTo oypHata

paboTu.

®

3a yHKUunTe 6e3 HarpsiBaHe HaMa
HyxAa [a 3agaBaTe Temneparypara.

9.3 ®yHKUMM Ha chbypHaTa

3. 3a pa uskniounte dypHaTa, 3aBbpTeTe
KOM4YyeTo 3a PyHKUUUTE Ha dpypHaTa u
TemnepaTypaTa B NonoXxeHne
"n3Kno4eHo".

9.2 NMpepnaseH TepmocTar

HenpaeunHata pabota ¢ pypHaTa nnm
noepeara Ha HAKOM KOMMOHEHTU MOXe Aa
[oBefe [0 onacHo nperpsisaHe. 3a aa
npefoTBpaTtu ToBa, hypHaTa e obopyaBaHa ¢
TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOWTO NpeKkbeBa
3axpaHBaHeTo. dypHaTa ce BKMoYBa OTHOBO
aBTOMAaTWU4HO, crej KaTo Temnepartypara
cnapgHe.

CumBon ®DyHKuusA Ha chypHaTa MpunoxeHne

0 MonoxeHnwne UsknioueHo (Off). dypHaTa e n3knyeHa.
— TpaanuMoHHO neyeHe 3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHMW XpaHW Ha €4HO HUBO.
vvv punosaxe 3a 3annyaHe Ha TbHKU XpaHW UK NpenuyaHe Ha xnso

MakcumanHaTta TemnepaTypa 3a Ta3u dpyHkums e 210 °C.

[oneH HarpesaTen 3a neyeHe Ha CnagkvLLM C Xpyrkasa AONHA YacT U 3a 3anas3BaHe

Ha XpaHaTta.
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CumBon ®DyHKuuA Ha cpypHaTa

MpunoxeHue

[oTBEHe ¢ BeHTMNaTop

3a neyeHe Ha MECHM /UM TECTEHU XPaHW, NpU eHaKBa Temne-
paTypa Ha NpuroTesiHe, Ha NoBeYye OT eHO HMBA, 6e3 0OMsiHa Ha
MUPU3MU.

¥ PasmpassiBaHe
—_—

3a pa3mvpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose u 3eneHyyum). Bpemeto 3a
pasmpassiBaHe 3aB1CK OT KONIMYEeCTBOTO M pa3mepa Ha 3ampase-
HaTa xpaHa.

3a Aa nsnonsgate Ta3n yHKLWS, KNIOYLT 3a Temnepatypara
TpsibBa Aa e B M3KIMIOYEHO NOMNOXKEHWe.

[MeyeHe npw BNaxHocT

)

Tasu dyHKLMS ce n3nonaea 3a NocTUraHe Ha CboTBETCTBME C Kna-
Ca Ha eHepruiHa e(peKTUBHOCT 1 pernameHTUTe 3a eKONpoeKTpa-
He (cbrnacHo EU 65/2014 n EU 66/2014). N3nuTBaHWs cbrnacHo:
IEC/EN 60350-1.

Bpatata Ha dypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOPK NO BpeEMe Ha roTee-
He, Taka Ye yHKLMsTa He ce NpeKbCBa 1 ia Ce rapaHTupa, 4ye
hypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa EHEPrUiiHa eheKTmB-
HOCT.

KoraTto nsnonseate Ta3un yHKLMA, TeMnepaTypaTta BbB BbTpeLl-
HOCTTa MOXe [a ce pa3nunyasa oT 3aaaaeHata. CTeneHTa Ha Ha-
rpsiBaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a o6l npenopbKK 3a necTe-
He Ha eHeprusa BUXTe rnaea ,EHepruitHa edektnBHocTt”, ,MKoHO-
MUsi Ha eHeprusa”.

Tasn dyHKUMA e NpegHasHaveHa 3a NecTeHe Ha eHeprus no Bpe-
Me Ha roTBeHe. 3a MHCTPyKUMWTE 3a roTBeHe BUXTe rnaea ,llones-
HY cbBeTH", [eyeHe Npy BNaxHOCT.

10. PYPHA - dYHKUMN HA HACOBHUNKA

10.1 Tanimep

Wanonsgaiite, 3a fja HacTpouTte obpaTHo 2

OpoeHe.

1. 3apavite hyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHarta.

3aBbpTeTE KPBIroBUst perynartop 3a
HaCTpOWKa Ha Talmepa JoKpawn u crep,

®

Tasn yHKUUS He Bnusie Bbpxy paboTtata

Ha ypeaa.

TOBa ro BbpHETE Ha XXenaHoTO BpeMe.
Korato BpemMeTo n3teye, npo3ByyaBa CUrHars.

11. ®YPHA - N3MNOJN3BAHE HA MNMPUHAOJTEXXHOCTUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

@

He GyTawnTte TaBaTa 3a nevyeHe, HUTO

ObNOOK TUraH Yak 4o 3agHaTa cTeHa Ha

11.1 MNocTaBsiHe Ha akcecoapuTe ¢dypHaTa. ToBa npefoTtspatssa

TaBa:
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LUMpKynauudaTa Ha TonsinHa OKoJio
TaBaTta. XpaHaTa MOXe Oa n3ropwu,
ocobeHo B 3afHaTa 4acT Ha TaBarta.




ByTHeTe TaBaTa unu gbnbokaTta TaBa mMexay
BOJauMTe Ha onopaTa Ha ckapaTa. YBepeTe
ce, Ye He JOKOCBA 3aAHaTa cTeHa Ha
dypHarta.

Ckapa:

MocTaBeTe padTa Mexay BogaduTe Ha
oropata Ha ckapara.

12. PYPHA - TPEMNOPBKN 1 CbBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

®

TemnepatypaTta 1 BpeMeTo 3a neyeHe B
TabnuumMTe ca caMo OPUEHTUPOBBYHM.
Te 3aBUCAT OT peLienTuTe, Ka4ecTBOTO M
KOMMYECTBOTO Ha U3Mosi3BaHUTe
CbCTaBKu.

12.1 O6wa nHcpopmauus

YpeobT uma yeTvpu no3uumm Ha padra.
MosnummnTe Ha padToBeTE Ce BPOSAT OT
ABHOTO Ha ypeaa.

YpenbT e cHabaeH Cbe creupanHa cuctema,
KOSITO 3aABUXBA Bb3AyXa U MOCTOSAHHO
peuuknupa napara. C Tasu cuctema e
BBb3MOXHO [ja ce roTBv Ha napa u aa ce
noaabpXar ACTMsATa Meku OTBbTPE 1
XpynKkasu OTBbH. T HaMansBea 4o MUHUMYM
BPEMETO 3a roTBEHE M KOHCyMauusTa Ha
enekTpoeHeprus.

B ypena wnu no ctbknaTa Ha BpaTuykarta
MOXe Aa KoHAeH3upa Bnara. Toa e
HopmarnHo. BuHarn otctbnBarite oT ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTuykarta rno Bpeme Ha
roteeHe. 3a fa HaManuTe KOHAeHs3a,
BKItoveTe ypega aa pabotu 10 MuHyTmn
npeau rotBeHe.

M3bbpceBainTe BnaraTa cnep BCAKO
M3non3BaHe Ha ypeaa.

Mpu roTBeHe He NocTaBsaNTe CbaoBe
OVIPEKTHO Ha ABHOTO Ha ypeaa v He
NMOKpMBaNTE KOMMOHEHTUTE C anyMUHUEBO
donuo. ToBa MOXe Aa NPOMeHU pesynTtaTute
OT NEeYeHEeTOo 1 4a NOBPEeAM eMaiina Ha

dypHarta.
12.2 MNMeuyeHe

3a MbpBOTO NeYeHe M3MNon3eamnTe no-HuckaTa
Temnepartypa.

MoxeTe Aa yabmkuTe BpEMETO 3a neyeHe ¢
10 — 15 MUHYTK, aKo neyeTe KelrikoBe Ha
noBeYe OT €HO HMBO.
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KelikoBe 1 cnagku ¢ pas3nuyHn BUCOUMHN
HeBMHaru ce 3anu4yat paBHOMepHO. He e
HeobXxoaMMo fia ce NPoOMeHst
TemnepaTypHaTa HacTpoWika, ako ce nomny4yu
HepaBHOMEpPHO npenuyaHe. Pasnukute ce
n3paBHABAT MNoO BpeMe Ha neYvyeHeTo.

TaBuTe BbB pypHaTa morat ga ce orbHat/
N3KPMBAT MO Bpeme Ha neyeHe. Korato
TaBWTE OTHOBO M3CTUHAT, U3KPUBSIBAHUATA
n3yesBart.

12.3 NeyeHe Ha KeKcoBe

He oTBapsiTe BpaTtnykata Ha dypHaTa,
npeav ga e uatekno 3/4 ot 3agageHoTo
BpeMe 3a roTBeHe.

Ako nsnonssare €HOBPEMEHHO BE TaBUYKUN
3a ne4vyeHe, octaBeTe e4HO Npa3Ho HMBO
Mexay Tax.

12.4 MpuroTBsiHe Ha Meco 1 puba

V3nonaeainTe abnookaTta TaBa 3a MHOro
Ma3Ha xpaHa, 3a Aa npegnasute ypHarta ot
neTHa, KOMTO MoraT Aa 6baaTt NOCTOAHHN.

12.6 TpagULMUOHHO NeyeHe O

OcTtaBeTe MecoTo 3a npnbnuauntenHo 15
MWHYTU NPeaun Hapsi3BaHe, Taka Ye COKbT Aa
He 13Tu4a HaBbH.

3a ga usberHete TBbpAE MHOTO AVM BbB
(hypHaTa rno BpeMe Ha neveHe, HanemnTe
Marnko Boaa B gbnbokaTta TaBa. Cneg kato
BoAaTa ce usnapu, fonvealiTe owe, 3a Aa He
KOHAEH3Mpa AUMbT.

12.5 BpemeHa 3a rotBeHe

BpemeHaTa 3a NpuUroTeAaHe 3aBUCAT OT TUNa
Ha XpaHaTa, HenHaTta KOHCUCTEHUNA U obewm.

MbpBOHayanHo, npocneaeTe pesynratuTte,
koraTo roteute. Hamepete Haii-gobpute
HaCTPOWKM (HacTporika Ha HarpsisaHe, Bpeme
Ha roTBeHe u Ap.) 3a BawwuTe rotBapcku
Cb[OBE, peLenTy 1 KonM4ecTBa, Korato
nsrnonsearte TO3M ypea.

XpaHa KonuyectBo Temnepatypa Bpeme (MuH) [Monoxe- [puHapgnexHocTu
(r) (°C) HUe Ha
CcKapaTta
Mnocka TopTa 1) 1000 160 - 170 30-35 2 TaBa 3a neyeHe
Kekc ¢ mas n s6bnkn 2000 170 - 190 40 - 50 3 TaBa 3a neyeHe
ManaunHka 1500 160 - 170 45 -552) 2 TaBa 3a neyeHe
Mune, uano 1350 200 - 220 60-70 2 pelueTbYHa ckapa
1 TaBa 3a neyeHe
Mune, nonoBuHka 1300 190 - 210 35+ 30 3 pelueTbYHa ckapa
1 TaBa 3a neyeHe
MeyeH cBMHCKM KOT- 600 190 - 210 30-35 3 PelweTbyHa ckapa
ner 1 TaBa 3a neyeHe
MyauHr 3) 800 230 - 250 10-15 2 TaBa 3a nevyeHe
Kekc ¢ masi n mbn- 1200 170 - 180 25-35 2 TaBa 3a neyeHe
nex 4)
Muua 1000 200 - 220 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe
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XpaHa KonuyectBo Temnepatypa Bpeme (MuH) [lonoxe- [MpuHapnexHocTu
(r) (°C) Hue Ha
CKapaTta
Yuiiskenk 2600 170 - 190 60-70 2 TaBa 3a neyeHe
LWBeriuapckm s6b0- 1900 200 - 220 30-40 1 TaBa 3a neyeHe
KoB fecepT 4)
KoneneH kekc 4) 2400 170 - 180 55.655) 2 TaBa 3a neveHe
Ki Mopen 4) 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 kpbrna Taea (aua-
MeTbp: 26 cm)
Cencku xns6 6) 750 + 750 180 - 200 60 -70 1 2 anyMUHWEBM TaBwu
(abmkuHa: 20 cm)
KosyHaueHo pyno 1) 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 anymuHueBwu Tasu
(obmkuHa: 25 cm) Ha
€[1HO 1 CbLLO HUBO
PymbHcku nangmw- 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 anymMuHueBW TaBu
naH — TpaanuLnoHeH (abmkuHa: 25 cm) Ha
€[1HO 1 CbLLO HUBO
Kudprmuku ¢ mas 4) 800 200 - 210 10-15 2 TaBa 3a neyeHe
Mnoaoeo pyrno 1) 500 150 - 170 15-20 1 TaBa 3a nevyeHe
Llenyskun 400 100 - 120 40 - 50 2 TaBa 3a neyeHe
Cnagkuw ot macne- 1500 180 - 190 25-35 3 TaBa 3a neyeHe
Ho Tecto 4)
600 180 - 200 20-25 2 TaBa 3a neyeHe

MacneHna TopTa 1)

1) 3arpeiiTe ypHaTa npegsaputenHo 3a 10 MUHyTH.

2) Cnep kaTo usknouuTe ypeaa, octaBeTe NeYMBOTO BbB hypHaTa 3a 7 MUHYTU.

3) 3arpeiite pypHaTa npegsapuTenHo 3a 20 MUHYTH.

4) 3arpenTe dypHaTta npegsaputenHo 3a 10 — 15 muHyTH.

5) Cnep kaTo U3KNYMTe ypeaa, ocTaBeTe NeunBoTo BbB pypHaTta 3a 10 MUHyTH.

6) 3apaiite Temnepatypata Ha 250 °C u 3arpeiite npeaBapuTenHo dypHaTa 3a 18 MUHyTH.

12.7 T'oTBeHe ¢ BeHTUNaTop

XpaHa KonuyectBo Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3suuma Akcecoapu
(r) (°C). Ha ckapa-
Ta
Mnochbk Ke17u<1) 1000 150 30 TaBa 3a neyeHe
Mrocuk keiik1) 1000 + 1000 155 40 TaBa 3a neyeHe
Keik ¢ mas n a6bnkn 2000 170 - 180 40-50 TaBa 3a neyeHe
Kekc B nnocka tasa 1200 150 - 160 30 - 352) TaBa 3a neyeHe
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XpaHa KonuyectBo Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3suuma Akcecoapu
(r) (°C). Ha ckapa-
Ta
Lisno nune 1400 180 55 2 ckapa
1 TaBa 3a nevyeHe
CBWHCKO NeYeHo 800 170 - 180 45-50 2 ckapa
1 TaBa 3a nevyeHe

[MbnHeH kevik c mas 1200 150 - 160 20-30 2 TaBa 3a neyeHe
Muua 1000 + 1000 200 - 210 30-40 1+3 TaBa 3a neyeHe
Muya 1000 190 - 200 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe
Yuinskenk 2600 160 - 170 40 - 50 1 TaBa 3a neyeHe
Liseiuapcku a6b1- 1900 180 - 200 30-40 2 TaBa 3a nevyeHe
KoB naﬁ3)
KoneneH Ke17"(3) 2400 150 - 160 35. 402) 2 TaBa 3a nevyeHe
3aneyenu siita cbe 1000 190 - 210 30-40 1 1 kpbrna Taea
cmpeHes) (amameTbp: 26

cm)
Cencku xnsi6 4) 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 TaBa 3a nevyeHe
PymbHcku nangmw- 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 nekv TaBm (obn-
naHoB KeI7IK3) XuHa: 25 cm) Ha

efHa v cbluya

onopa 3a ckapa
PymbHcka nanamw- 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 nekvi TaBu (gbn-
naHoBa TopTa — Tpa- XuHa: 25 cMm) Ha
AULMOHHA efiHa 1 cblua

onopa 3a ckapa
Kndprmuku ¢ Maﬂ1) 800 190 15 3 TaBa 3a neyeHe
KosyHayenu kndpnv ¢ 800 + 800 190 15 1+3 TaBa 3a nevyeHe
mas 9)
Pyno1) 500 150 - 160 15-20 3 TaBa 3a neyeHe
LienyBkun 400 110-120 30-40 2 TaBa 3a nevyeHe
Lienyskun 400 + 400 110 - 120 45-55 1+3 TaBa 3a nevyeHe
Cnagkuw ot poHnu- 1500 160 - 170 25-35 3 TaBa 3a neyeHe
BO TECTO
ManguiunaHos 600 150 - 160 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe
Ke|7n<1)
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XpaHa KonuyectBo Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3suuma Akcecoapu
(r) (°C). Ha ckapa-
Ta

MacneHn KeI7IK1) 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 TaBa 3a neyeHe

1) 3arpeiiTe ypHaTa npegsaputenHo 3a 10 MUHyTH.

2) Cnep kaTo usknouuTe ypeaa, octaBeTe Keilka BbB pypHaTa 3a 7 MUHYTU.

3) 3arpeiite dpypHaTa npegsapuTenHo 3a 10-15 MuHyTH.

4) 3apaiite TemnepaTypata Ha 250 °C u 3arpeiiTe npeaBaputenHo dypHaTa B npoabimkeHne Ha 10 - 20 MuHyTK.
5) 3arpeinte ypHaTa 3a 15 MUHyTH.

12.8 MNMeyeHe npu BRaxHocCT vl

XpaHa Temne- Bpeme Mo3u- Akcecoapu
patypa (MuH) umA Ha
(°C). ckaparta

Xna6 v nuua

Kudbnmykm 190 25-30 2 TaBa 3a neveHe unu rpun/gbnboka Taea 3a
nevyexe

3emenu 200 40 - 45 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/gbnéoka TaBa 3a
neyeHe

3ampa3seHa nuua 350 r 190 25-35 2 ckapa

KekcueTta B TaBa 3a neyeHe

Pyno 180 20-30 2 TaBa 3a neyeHe unu rpun/gbnboka TaBa 3a
neyexe

BpayHun 180 35-45 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/abLnboka Taea 3a
neyexe

KekcueTta BbB chonuo

Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMUYHM paMeKUHU Ha ckapaTa

OcHoBa 3a naHguwnadeH 180 25-35 2 MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha ckapara

dnaH

MaHanwnaHoB Kewk 150 35-45 2 KekcoBa hopma Bbpxy ckapara

Puba

Pu6a B nnukose 300 r 180 25-35 2 TaBa 3a neveHe unu rpun/gbnboka Taea 3a
neyeHe

Lisna pn6a 200 r 180 25-35 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/abLnboka Taea 3a
neyeHe

Pu6Ho cpune 300 r 180 30-40 2 TUraH 3a nuua Ha ckapara

Meco

Meco B Top6uuka 250 r 200 35-45 2 TaBa 3a neyeHe unu rpun/gbnboka TaBa 3a
neveHe
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XpaHa Temne- Bpeme Mo3u- Akcecoapu
patypa (MuH) umA Ha
(°C). ckaparta

MecHu wuwveta 500 r 200 30-40 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/gbnéoka Taea 3a
nevyexe

Manku neunBa

Buckutkm 170 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu rpun/gbnboka TaBa 3a
neveHe

PpeHckn MakapoHu 170 40 - 50 2 TaBa 3a neveHe unu rpun/gbnboka Taea 3a
neyexe

MbuHn 180 30 - 40 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/gbnéoka TaBa 3a
neyeHe

ConeHu kpekepu 160 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu rpun/gbnboka TaBa 3a
neyeHe

MacneHnu 6ucksuTH 140 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu rpun/gbnboka TaBa 3a
neveHe

TapTaneTtu 170 20-30 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/gbnboka Taea 3a
neyexe

BeretapuaHcka

CMeceHu 3eneHuyum B 200 20-30 2 TaBa 3a neyveHe unu rpun/gbnboka Taea 3a

nnuk 400 r neyeHe

Owmnert 200 30-40 2 TUraH 3a nuua Ha ckapara

3eneHyyum HaTasa700r 190 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu rpun/gbnboka TaBa 3a

ne4yeHe

12.9 Uuchbopmauua 3a nsnutBawm naboparopum

XpaHa DyHKUMNA Temnepa- Akcecoapu Mo3uuma Bpeme
Typa (°C) Ha padpta (MUH)

Marnkw keiikoBe (16 6posi/  TpaguumoHHo ne- 160 TaBa 3a nevyeHe 3 20-30

TaBa) yeHe

Manku keitkoBe (16 6posi/ [oTBeHe ¢ BeHTUM- 150 TaBa 3a neyeHe 3 20-30

TaBa) natop

A6bnkos naii (2 dopmn & TpapuumoHHo ne- 190 ckapa 1 65-75

20 cM, pa3nonoxeHu no yeHe

avaroHarn)

A6bnkoB nai (2 dopmn & [oTBeHe ¢ BeHTU- 180 ckapa 2 70-80

20 cMm, pa3nonoxeHn no  naTtop

AnaroHan)

MaHanwnaHosa TopTa TpaguuymoHHo ne- 180 ckapa 2 20-30

6e3 masHuHa yeHe

MaHguwnaHoBa TopTa [otBeHe c BeHTH- 160 ckapa 2 25-35

6e3 MasHuHa

natop
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XpaHa DyHKUMA Temnepa- Akcecoapu Mo3uumsa Bpeme
Typa (°C) Ha padta (MUH)

Cnapkuwm oT macneHo TpaguumoHHo ne- 140 TaBa 3a neyeHe 3 15-30

TeCTO/CJ'Ia,ClKI/ILLIVI Ha npb- yeHe

unum

Cnagkulimn oT MacneHo [oTBEHE C BEHTU- 140 TaBa 3a neyeHe 3 20-30

TecTo/cnagkvlun Ha Npb-  natop

unum

TOCT1) punosaHe Makc. ckapa 2 2-5

Tenewwxn 6yprep2) [punosaHe Makc. ckapa 3 15-20 o1
nbpBara
cTpaHa; 15
-20o0T1
BTOpaTa
cTpaHa

1) 3arpeinTte dypHaTa npegBapuTENHoO 3a 5 MUHYTU
2) 3arpeiiTe cypHaTa npegsaputenHo 3a 10 MUHyTH.

13. YPHA - TPVKN U TTOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Benexkn OTHOCHO
noymcrBaHeTo

MouncTBanTe nuueBaTta 4YacT Ha oypHaTa C
Meka Kbpra ¢ Tonna BoAa U Mek npenapart 3a
no4yncTBaHe.

3a noyncTeBaHe Ha MeTasiH1 NOBBbPXHOCTM
13ron3BaiTe Noaxoasiy NoYncTBaly
npenapar.

[MouncTBanTe BbLTPELLHOCTTa Ha bypHaTa
cnep Bcsika ynotpeba. HatpynesaHusa Ha
Ma3HVHW Unu APpYrn OCTaTbLM OT XpaHa
mMoraT Aa gosefaT 4o noxap. PuckbTt e no-
ronsm 3a TaBaTta Ha rpuna.

MouncTBariTe akcecoapuTe, cnea BCAKO
NMon3BaHe 1 ' ocTaBsinTe Aa N3CbXHarT.
V3nonsgarte meka Kbpna ¢ Tonna Boga u
nouyncTeall npenapar. He nouncreanTe
akcecoapuTe B CbAOMUANHA MaLUnHa.

MMouuncTBariTe ynoputute neTHa cbe
cneuvaneH no4ncTealy npenapat 3a QypHU.

He nouncreanTe HesanensawuTe akcecoapu
¢ abpasvBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO UMK
npeamMeTy ¢ ocTpu pbooBe.

13.2 ®ypHU oT HepbXKAaemMa
cTOMaHa unu anyMuHumn

3a nouncTBaHe Ha BpaTuykaTa Ha dypHaTa
13nonaBanTe camo BnaxHa Kbpra unu Mokpa
rbba. Moacywere ¢ Meka Kbpna.

He n3nonsealite cToMaHeHa BbIlHa,
KucenuvHun unun abpasvBHU NPOAYKTU, Tbi
KaTo Te Morar a noBpeasiT MOBBbPXHOCTTA Ha
dypHarta. MNouvncTBarite kKOMaHAHOTO Tabno
Ha dypHaTa, KaTo cneaBaTte CblUnTe
npeanasHu Mepku.

13.3 [leMoHTUpaHe Ha onopuTe Ha
cKkapata

3a fa nouncTute doypHaTa, cBaneTe onopute
Ha ckapara .

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BHuMaBaiiTe, KoraTo cBanste onopute
Ha ckaparTa.

1. Wapgbpnarite npegHaTta vyacT Ha onopute
Ha ckapaTta OT CTpaHu4yHaTa cTeHa.
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2. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha onopute
Ha ckapaTta OT cTeHaTa U s u3BageTe.

-

01 5

— T =0

lMocTaBeTe n3BageHUTe akcecoapu B
06paTHa nocnenoBaTesiHOCT.

13.4 CBansiHe U MOHTUpPaHe Ha
CTbKIleHUTe naHenu Ha dypHaTa

MoxeTe ga ceanuTe BbTPELUHUTE CTbKIEHU
naHenwu, 3a ga ru nodnctute. bpoaT Ha
CTBbKINeHunTe naHenn e passfinyeH 3a
pa3nn4yHnuTe Mmoaenu.

/\ BHAMAHMUE!

[pbxTe Bpatuykata Ha dpypHaTa neko
OTBOPEHA MO BPEME Ha NOYUCTBAHETO.
Korato s oTBOpUTE HaMbIIHO, MOXe
Crny4YainHo fa ce 3aTBOPU, NPUYNHSBANKN
€eBeHTyasHu nospeau.

/\ BHUMAHMUE!

He n3nonaeanTte ypena 6e3 cTbkneHuTe
naHenu.

1. OTBOpeTe BpaTuykaTa, 4OKaTO 3acTaHe
noa bron npubnuantenHo 30°.
BpaTnykaTta cton cama, KoraTo e fieko
OTBOpEHa.
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2,

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
BpaTnykata (B) ot AseTe 11 cTpaHu n
HaTuCHeTe HaBbLTPe, 3a Aa ocBoboauTe

e3n4yeTo.

3.

MspgbpnainTe pamkaTa Ha BpaTuykaTa KbM
cebe cu, 3a Aa A u3BaguTe.

/\ BHUMAHMUE!

KoraTto nsBaxgaTe CTbkreHuTe
naHenu, Bpatuykata Ha ypHarTa Lie
onuTa Aa ce 3aTBOpW.

4,

3aApbXTe ropHUA Kpaii Ha CTbKNeHuTe
naHenu Ha BpaTuykaTa v ri usgbpnante
€VH MO eluH.

MouncTeTe CTbKNEHWUTE NaHenu ¢ Boaa u
canyH. BHumarenHo nogcylete
CTbKNEeHNs naHen.

Cnep noyncTBaHe, MOHTMpanTe obpaTHO
CTbKINEHWUTE NaHenu 1 Bpatuykarta Ha
dypHaTa. N3nbnHeTe ropensbpoenHnTte
CTbMNKM B obpaTteH pea. lNocTaBeTe NbpBO Mo-
Marnkusi naHers, nocne no-rofiemusi.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

MpoBepeTe Aanu BbTPELLUHUAT CTbKIEH
naHen e fnerHan ToOYHo BbB chaniuoseTe.




13.5 U3BaxxgaHe Ha YeKMeOXeTo

/\ BHUMAHMUE!

[a He ce cbxpaHsaBaT 3ananumu
nsgenus ( KaTo Hanp. NoYMcTBaLLM
martepvanu, nnacTtMacoBmn TOpOUYKH,
pbKaBuUM 3a hypHa, XapTus unu
MoOYMCTBALLM CIPEOBE) B YEKMEKETO.
KoraTo chypHaTta paboTu, YekmeaKeTo
Moxe fAa ce Haropewu. ChlyecTsyBa
OMacHOCT OT noxap.

YekmekeTo nog pypHaTa Moxe aa 6bae
13BafeHo 3a NovncTBaHe.

1. [pbrnHeTe YekMekeTo HaBbH 4O Yop.

2. [loBaurHeTte YekMeakeTo 6aBHO.

3. Vsgbpnainte YekmeaKeTo HaBbH U3LAIO.
3a fa MoHTMpaTe YekMeaKeTo, U3NbrHeTe
CTbMKUTE No-rope B obpaTHa
nocrneaoBaTesnHOCT.

13.6 CmsiHa Ha naMnuykarta

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. Wsknoyete cpypHaTa. Msyakante, gokato
dypHaTa U3cTuHe.

2. Wskntoyete dhypHaTa OT efniekTpmyeckaTa
mMpexa.

3. TlocrtaBeTe napye nnat BbpPXY ObHOTO Ha
dypHarta.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKMNeHWs Kanak Ha
namnaTa, 3a Aa ro ussagure.

2. [louncTeTe CTbKINEHUS Kanak.

3. CwmeHeTe kpyLUKaTa Cc nogxoasia
KpyLLKa, YCTOMYMBA Ha TeMnepaTtypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

14. OTCTPAHABAHE HA HEMIINMPABHOCTWU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

14.1 Kak gpa noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

He moxeTe fa akTuBuparte ypeaa.

YpeabT He e cBbp3aHa KbM enek-
Tpo3axpaHBaHETO WMN € CBbp3aH
HenpaBsuUIHO.

MpoBepeTe fanu ypeabT e cebpaaH
NPaBUIHO KbM efleKkTpo3axpaHBaHe-
To.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nusrop4n.

YBeperTe ce, Ye NpeanasnTensT e
npuYnHaTa 3a HenanpasHOCTTa. AKO
npeanasuTensT npoabiikaea Aa us-
rapsi, CBbpxeTe ce C kKBanupuuy-
paH eneKTPOTEXHMUK.

He moxeTe fa akTuempaTte unu na
paboTuTe ¢ KOTNoHa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nu3rop4n.

BkrnioyeTe KOTNIOHa OTHOBO 1 3aaan-
Te HacTpoiikaTa Ha HarpsiBaHe B
pamkmTe Ha 10 cekyHau.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

MHﬂMKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha Tonnu-
Ha He Ce BKIo4Ba.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropelua,
3aL0To e Buna BKYeHa camo 3a
KpaTko BpeMme.

Ako 30HaTa e paboTtuna gocraTby-
HO ABArO, 3@ Aia Ce Harpee, roBope-
TE C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

dypHaTa He ce 3aTonns.

dypHaTa e U3KnYeHa.

AkTuBMpanTe dypHara.

Heobxoavmute HacTpoiiku He ca
3afafeHu.

YBepeTe ce, Ye HacTponkuTe ca
npaBuITHW.

Jlamnata He pa6oTu.

Namnuykata e HeusnpasHa.

CmMeHeTe namnaTa.

Mapa v KoHAEH3 ce oTnarat BbpXy
XpaHaTta v BbB BbTPELLUHOCTTa Ha

dypHarta.

BbB dpypHaTa e octaBeHo sicTve 3a
TBbPAE AbJIrO BpEME.

He ocraBsinTe sictuaTa BbB ypHa-
Ta 3a noseye oT 15 — 20 MUHYTK
cnep kpasi Ha roTBeHeTo.

[oTBEHETO Ha ficTnATa OTHeMa
TBbpAE MHOro Bpeme unum te ce
rOTBAT NpekaneHo 61:[)30.

Temnepatypata e npekaneHo Hucka
UMu MpekaneHo BUCOoKa.

Perynupavite Temnepartypata npu
HeobxogumocT. CneaBalite CbBETU-
Te B pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebute-
ns.

14.2 [1aHHX 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HAaMepUTE peELLEHNE Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH

CEepBU3EH LIEHTBP.

[aHHuTe, HeOBXOAMMM 3a CEPBU3HIA
LieHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHu.
®upmMeHaTa Tabenka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
npegHaTa YacT Ha BbTPeLLHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsiBainTe hupmeHaTa Tabenka ¢
AaHHM OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

TyK:

I'Ipenop'bqsame Bu pa sanuwete paHHuTe

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykt (PNC)

CepvieH Homep (S.N.)

15. EHEPTMNMHA E®EKTUBHOCT

15.1 UHdbopmauma 3a npoaykra B cboTBeTCcTBUE ¢ PernameHTuTe Ha EC 3a

eKoAu3auH 3a KOTOH

MpeHtndmkauma LKR520066W

Ha mogena

Bua Ha nnota

Mnoya B cBOBOAHOCTOSLLA rOTBaApCKa nevka

Bpoii 301K 3a ro- 4
TBEHE

TexHonorus 3a 3a-
rpsiBaHe

JTbymncT HarpeBaten

3agHa nasa
3agHa gscHa
MpeaHa gacHa
MNpegHa naga

[OunameTbp Ha Kpb-
roBMTE 30HM 3a ro-
TBeHe (J)

14.0 cm
18.0 cm
14.0 cm
18.0 cm
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EHepruiiHa koHcy-  3apHa nsiBa

181.8 Wh/kg

Mauusi Ha 30Ha 3a  3afHa asicHa 182.1 Wh/kg
rotBeHe (EC MpegHa asicHa 181.8 Whikg
electric cooking) MpeaHa nsiBa 182.1 Wh/kg
EHepruiiHa koHcymauus Ha koTnoHa (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 — [lomaluHn enekTpuyeckun ypeam 3a roteeHe — Yact 2: Mnotoee — MeToau 3a namepsaHe Ha

edeKkTnBHOCTTA.

15.2 nnoya - UkoHOMUA Ha eHepruA

MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus npu
exXeHEeBHOTO rOTBEHE, ako creaBare
CbBETUTE NO-A0TY.

« KoraTo 3arpsiBate BoAa, U3nonaeaite
camo HeobXoANUMOTO KOMMYECTBO.
 [pu Bb3MOXHOCT BUHAru nocrassiite
Kanak Bbpxy CbAa, B KOWTO roTBUTE.

i I'lpe,qm [a akTmBupaTe 3oHaTa 3a rotBeHe,

noctaBeTe Cbaa 3a roTBEHE BbPXY HeA.

» [bHOTO Ha roTBapckus cba Tpsbsa aa e

CbC CblMA gnameTbp KaTo 30HaTa 3a
roTBeHe.

* [locTaBsiTe Marnku rotBapckn CbAoBe Ha

MankuTe 30HU 3a roTBeHe.

« Cnaravite rotBapckute CboBe Hanpaso B

LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* W3nonsBanTe octaTbyHaTa TONMAMHA, 3a

[Aa 3anasnte xXpaHata Tonna unu ga 4
pastonuTe.

15.3 UHcbopmauua 3a npogykrTa u MHOPMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTMpaHe u ekoausamnH

Ha dpypHU

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
VpoeHtTudmkaums Ha mogena LKR520066W 943005706
VHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 94.9

Knac Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT A

KoHcymauusa Ha eHeprusa npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0,84 kWh/unkbn
LIMOHamNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0,75 kWh/umkbn
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoii kyxuHu 1

TonnMHEeH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cwvna Ha 3ByKa 57 n

Twn dypHa

®dypHa B cBOGOAHOCTOSILLA rOTBapCKa neyka

Maca

39.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, bypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

15.4 ®dypHa — UIKOHOMUA Ha eHeprus

CnepHute cbBeTy e Bu nomorHat ga
CMNecTuTe eHeprus, KoraTo 13nonseare
ypeza.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypefa e
3aTBOpEHa, koraTo Tou pabotu. He
oTBapsWiTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeEMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnmbTHEHNETO Ha
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BpaTaTa Y1CTO U Ce yBEpPETE, Ye e fobpe
hUKCHpPaHO B CBOSATA NO3ULUSL.

3nonaBanTe mMeTanHu cbaoBe N TbMHH,
HeoTpassiBalliM TaBM U KOHTEHEPU, 3a Aa
nogobpute eHeprocrnecTsBaHeETO

He sarpsisaiite npegsaputenHo ypea npeam
roTBEHe, OCBEH aKo He e creyuanHo
npenopbYaHo.

KoraTo npuroTBATE HAKOJKO ACTUS
HaBeOHbX, CBeXaanTe WUHTEpBannuTe mMexay
roTBEHETO MM O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BEHTWUnaTop, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTby4Ha TonnuHa
KoraTo BpemeTo 3a rotBeHe e noseye ot 30
MVHYTW, HamaneTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa

00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnMHa BbTpe B
ypeaa Lie npoabIk1 ia roTBY.

M3nonaBanTe octaTb4yHaTa TONMUHA, 3a aa
noaabpxarte xpaHaTa Tonna unm aa
3aTonnATe Apyrn Actus.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hal-HMCKaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna.

MeyeHe npu BNaxHocT

PyHKUMS, paspaboTeHa 3a necteHe Ha
€Heprusa no Bpeme Ha roteeHe. 3a
AOMBbAHWUTENHU NOAPOGHOCTU BUKTE rnaBa
,ypen - BcekngHeBHa ynotpeba”, pyHKuUmm
Ha ypegna.

15.5 UHhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCyMaL A Ha eHeprusi U MakCMMarsriHo
BpeMe 3a JOCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

MoTpebneHuve Ha eHeprus B pexum M3kn.

0.3W

MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoanMmMo Ha o6opyaBaHETO 3a aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NPUNOXU-

MUA PeXxnm Ha HUCKa MOLLHOCT

20 MUH

16. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

C/?). [MocTaBsnTe onakoBkMTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEepW 3a peLKNMpaHeTo nM.
lMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha okonHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbum OT
enekTPUYECKn 1 enekTpoHHn ypeaun. He
N3XBbPNSNTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC
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cumsonal E 3aefHo ¢ butoBaTa CmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce obbpHETE KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A hatso panel hémérsékletének elviseléséhez a készliléket
HO5VV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az elektromos
halézathoz.

A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m
magassagig tortend hasznalatra készult.

A készilék nem hasznalhatd hajon, csénakon vagy egyeb
uszé alkalmatossagon.

A tulmelegedés elkerulése érdekében ne telepitse a
készuléket dekoracids ajtd moge.
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Ne telepitse a készlléket emelvényre.

A készuléket ne mikodtesse kulsé id6zitdvel vagy kilon
tavvezerl6 rendszerrel.

FIGYELEM: F6zélapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkll hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

A fézéskor keletkezett tlizet soha ne vizzel oltsa el.
Kapcsolja ki a készUléket, és fedje le a langokat pl. egy
tGzallo takaroval vagy fedével.

VIGYAZAT: Fézéskor a készlléket ne hagyja fellgyelet
nélkdl. Rovid idétartamu f6zéskor a készuléket tartsa
folyamatosan felligyelet alatt.

FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofeltleteken.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajté Uvegének és a f6zblap zsanéros Uvegfedelének
tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az
Uveg megrepedését eredményezheti.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrosodhatnak.

Ha repedést lat az Gvegkeramia / Uveg fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbol a dugvillajat.
Amennyiben a készulék kétésdobozon keresztil
koézvetlenll csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készulék elektromos haldzatrol torténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.
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* FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

» Ha a haldzati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

el6.

» Legyen Ovatos, amikor megérinti a tarolérekeszt. Ez

felforrosodhat.

A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

« A rogzitett kabelezést a bekodtési szabalyok betartasaval el
kell 1atni megszakitd eszk6zokkel.

* FIGYELEM: Kizarélag a f6z6lap gyartoja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata

balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.
A készilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

+ Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

* A konyhai készUllék hazanak és a flilkének
megfelel6 méretiinek kell lennilk.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tbbi
készlléktdl és egysegtol.
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A készlléket az izembe helyezési
kovetelIményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

A készllék alkatrészei fesziltség alatt
allnak. A készliléket butorban helyezze el,
hogy megel6zze veszélyes részeinek
megérintését.

A készlléket azonos magassagu
késziilékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a készuléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerilhetd, hogy az ajtd
vagy ablak kinyitasaval leverje a forré
féz6edényt a készilékrol.

Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
készUllék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.



2.2 Elektromos csatlakoztatas

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast,
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

» A késziléket kotelezd foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztdkat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kerlljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiléondsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozdéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédug6t hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

* Az elektromos késziléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetbvé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halézatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati
aljzatba.

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- és égésveszely.
Aramiités veszélye.

* Ne valtoztassa meg a készilék mlszaki
jellemzéit.

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkil a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Koriltekintden jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forrd
leveg6 tavozhat a készlilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne haszndlja a készliléket munka- vagy
tarolofelletként.

* Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a f6z6edény kozott,
hacsak a készlilék gyartéja masként nem
rendelkezik.

« Csak a gyarto altal a késziilékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

* Mindig tartositasra jovahagyott Givegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES!

Tliz- és robbanasveszély!

« A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zdket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

* A nagyon forrd olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az elsé hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.
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/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készulék sutbterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

+ A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* Ne helyezzen forré f6z6edényt a
kezel6panelre.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

« Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
féz6edényt a készllékre. A készllék
felllete megsérilhet.

» Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil
ne kapcsolja be a f6zéz6nakat.

* Az Ontdttvasbol vagy aluminium
ontvénybdl készilt, illetve serilt alju
edények megkarcolhatjak az Givegkeramia
feluletet. Az ilyen targyakat mindig emelje
fel, ha a fézéfellleten odébb szeretné
helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

« Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készilék.
Maskuldénben fenndll a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

* A sitéajtéd sérilt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

» Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajtd nehéz!

* A készilékben maradt zsir vagy étel tizet
okozhat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkeriilje a felulet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitészert hasznaljon. Ne hasznaljon
sUrolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben siit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* A katalitikus zomancréteget (ha van)
semmilyen mosoészerrel ne tisztitsa.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket.
Huzza ki a halozati csatlakozodugot a
konnektorbal.
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« Atermékben talalhaté izzo(k)ra és a kilén
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélsdséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készililek mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.




2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 A késziilék elhelyezése

®

Ne helyezze a tlizhelyet a mosogaté
vagy a mosogatoval felszerelt szekrény
kdzelébe. A para vagy a vizcseppek
bejuthatnak az oldalpanel és a szekrény
kozé, és idovel karosithatjak az
oldalpanel festékét.

* Feszlltségmentesitse a készlléket.
« A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

3.2 Miiszaki adatok

Fesziltség 230V

Frekvencia 50 - 60 Hz

Készilékbesorolasi osztaly 1

Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600

Szabadon all6 késziilékét elhelyezheti gy,
hogy szekrények alljanak mellette egy vagy
két oldalon, illetve elhelyezheti a sarokba is.

Az elhelyezéshez sziikséges minimalis
tavolsagokeért tekintse meg a tablazatot.

L ———
I
/
A —

Minimalis tavolsagok

3.3 A késziilék vizszintbe allitasa

A késziilék aljan talalhato kis labak
bedllitasaval a készulék tetejét a tobbi felulet
magassagahoz igazithatja.

3.4 Billenésgatlo

Allitsa be a helyes magassagot és terilletet a
készUlék szamara, miel6tt felszereli a

Méretek mm billenésgatlot.

A 400 /\ VIGYAZAT!

B 650 Ellendrizze, hogy a helyes magassagban
c 150 szerelte-e fel a billenésgatlét.
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®

Ugyelien arra, hogy a késziilék mogotti
felulet sima legyen.

Fel kell szerelnie a billenésgatiét. Ha nem
szereli be, akkor megbillenhet a készulék.

Az On késziilékén az alabbi képen lathaté
szimbo6lum (nem minden tipusnal) emlékeztet
a billenésgatlo felszerelésére.

1. Akésziilék felsé fellletétdl lefelé
szamitva B - 343 mm-re és a készllék
oldalatol A - 67 mm-es tavolsagra, a
tarton Iévo kor alaku nyilasba szerelje be
a billenésgatlot. Csavarozza szilard
anyagba vagy alkalmazzon (fali)
megerdsitést.
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2. Anyilas a készilék hatuljan, a bal oldalon

talalhaté. Emelje meg a készulék elejét,
és helyezze a késziléket a szekrények
kozotti tér kozepére. Ha a
konyhaszekrények kozotti tér nagysaga
meghaladja a készulék szélességét,
akkor a készlilék kdzépre allitdsahoz
madositania kell az oldalméretet.

@

Amennyiben mddosulnak a tlizhely
méretei, a billenésgatlét ismét be kell
allitani.

/\ VIGYAZAT!

Ha a konyhaszekrények kozotti tér
nagysaga meghaladja a készllék
szélességét, akkor a készllék kdzépre
allitasahoz modositania kell az
oldalméretet.

3.5 Elektromos bekotés

/\ FIGYELMEZTETES!

A gyarté semmilyen felelésséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaciék”
c. fejezetben talalhato ovintézkedéseket

nem tartja be.

Ez a készlilék halozati csatlakozdkabel és
dugasz nélkiil keril szallitasra.




/\ FIGYELMEZTETES!

Miel6tt csatlakoztatja a késziilék
tapkabelét a kivezetéshez, mérje meg az
épllet elektromos haldzataban a fazisok
kozotti feszultséget. Ezutan olvassa el a
készilék hatuljan talalhato
csatlakoztatasi tablat a helyes
elektromos bekdtéshez. A l1épések ilyen
sorrendben vald elvégzésével
kikliszobolhetdk az Gizembe helyezési
hibak és a készulék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalando
kabeltipusok:

Fazis Min. méreti kabel

3 nullavezetékkel 5x1,5 mm?

/\ FIGYELMEZTETES!

A halozati kabel nem érintkezhet a
készliléknek az abran arnyékolva jelzett
részével.

.t-,

Fazis Min. méretii kabel
1 3x6,0 mm?
4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

HEIEIE

000 O boo

L IEHHI!

F6z6lapok gombjai
HOmérséklet-visszajelz6 / szimbolum
Hémérséklet gombja

A percszamlalé gombja
Sitéfunkcidk gombja

Fltébetét

Lampa

Ventilator

El Polctartd, eltavolithato

Polcpoziciok

BN
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4.2 Fozofeliilet elrendezése

I I

140 mm g 180mm;
(140 mm)
D

Ei-itl

Féz6zo6na, 1200 W

Gézkivezetés - szama és helye a
modelltél fliggden valtozhat

A

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl és a
kivehetd polctartét is tavolitsa el.

®

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cimi
fejezetet.

Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a siitét
és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a kivehetd
polctartokat az eredeti helyzetlkbe.

5.2 Elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures
sutét.
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F6z6zona, 1800 W
F&z6z6na, 1200 W
Maradékhé visszajelzé
@A F6z6zona, 1800 W

4.3 Tartozékok

« Sitéracs
F6zb6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussitéshez.

« Sitétalca
Tortakhoz és suteményekhez.

*  Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

» Tarol6 fiok
A tarolofiok a sutétér alatt talalhato.

1. Allitsa be a(z E] funkciot. Allitsa be a
maximalis homerseklet
2. Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

3. Allitsabeal] funkciét, majd . Allitsa be
a maximalis hémérsékletet. E funkcio
hasznalatakor a maximalis h&mérséklet
210 °C lehet.

4. Hagyja 15 percig mikddni a sutét.

5. Kapcsolja ki a sutét, és hagyja lehdini.

A tartozékok a szokasosnal jobban

felforrésodhatnak. Szagot és flistot bocsathat

ki a sit6. Gondoskodjon megfelel
|égaramlasrol a helyiségben.



6. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 F6z6zonak leirasa

A f6z6z6nak héfokszabalyozoval vannak
felszerelve, és szakaszosan mikodnek (ki-
és bekapcsolnak) a kivalasztott hémérsékleti
fokozatnak megfeleléen.

6.2 Az elektromos f6z6zéna

Szimbo- Funkcio

lum
0 Kikapcsolt pozicié
§ Melegen tartas

1-9 Héfokbeallitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas csOkkentésére. A
sutési folyamat befejezése el6tt
korulbelll 5 - 10 perccel kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

A kivalasztott f{6z6z6na szabalyozégombjat
forgassa el a megfelelé héfokbeallitasra.

A fézési folyamat befejezéséhez forgassa a
szabalyozégombot kikapcsolt allasba.

6.3 Az egyszeri f6z6zéna
hasznalata

Az egyszerii f6z6zénak hasznalatdhoz
forgassa a megfelel6 gombot a kovetkezd
helyzetek egyikébe:1-9.

@

Az 1-3 hémérsékleti fokozatok esetén a
f6z6zbna piros marad kb. 2-3
masodpercig, majd kikapcsol.

@

A zéna maximalis teljesitménnyel
mikodik, ha a hémérsékleti fokozatot
atallitia az . 8 vagy 9.

6.4 Maradékho visszajelz6

/\ FIGYELMEZTETES!

Amig a visszajelzd lathato, a maradékhd
miatt égési sérulés veszélye all fenn.

Ha egy f6z6zdna forro, a visszajelzd
megjelenik, de nem jelenik meg, ha a
készliléket levalasztjak a halozati
fesziltségrol.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos z6nakat hasznalja, az
adott zénat azonban nem,

« forro f6z6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

» afézblapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6zéna még mindig forrd.

A f6z6zbna visszajelzbje eltlinik, amikor a
fé6z6zo6na lehdilt.

7. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 F6z6edény

A sltési eredmény a f6z6edény anyagatol
fugg
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®

A f6z6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

Ugyeljen arra, hogy a serpeny6k alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a
féz6lapra helyezi azokat.

®

A keramia f6z6lapon ne hasznaljon olyan
fé6z6edényeket, pl. Ontéttvas
serpenydket, melyek alul kimondottan
élesek vagy peremik van. Ezek
maradanddan megkarcolhatjak vagy
lekoptathatjak a fézélap fellletét.

Az energiatakarékossag és a f6z6lap helyes
mikodése érdekében a f6z6edény aljanak
megfelel6 minimalis atmérével kell
rendelkeznie (amely legalabb akkora, mint a
féz6zbéna atmérdje).

S o N cn

B =

AL/ Lttt

X Vv

7.2 Egyszeriisitett fé6zési utmutato

®

A zomancozott acél-, illetve az
aluminium- vagy rézalju edények az
Uvegkeramia fellilet elszinez6dését
valthatjak ki.

@

A tablazatban szerepl6 adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Héfokbeallitds Hasznalja az alabbiakhoz: Id6é Tippek
(perc)
§ Fott ételek melegen tartasa. szlikség Tegyen fed6t a f6z6edényre.

1 :

szerint
1-2 Hollandi martas készitése; vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin olvasztasa.

2 Koénny( omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek f6zése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt zéldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas z6ldségek. 20-60 Az edény aljat toltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiség étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése. valdk.

6-7 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szlikség Szikség esetén forditsa meg.

cordon blue, borda, huspogacsa, kol- szerint

basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.
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Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6é Tippek
(perc)
7-8 Er6s sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Sziikség esetén forditsa meg.
marhaszeletek.
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds siiltek), burgonya bé olajban
slitése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Altalanos informacio

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

« A fellleten talalhato kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a fézélap
mikodését.

* A f6zblap fellletének tisztitdsahoz
hasznaljon megfeleld tisztitoszert.

* Mindig hasznaljon tvegdfellletd
féz6lapokhoz ajanlott kaparét. A kaparot
csak kiegészité eszkdzként hasznalja az
Uiveg tisztitdsahoz a szokasos tisztitasi
eljaras utan.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az lUvedfellilet tisztitdsahoz ne
hasznaljon kést vagy mas éles
fémeszkozt.

9. SUTO - NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 A siité be-/kikapcsolasa

1. A funkci6 kivalasztasahoz forgassa el a
sutéfunkciok gombijat.

2. Akivant hémérséklet kivalasztasahoz
forgassa el a h6mérséklet-szabalyoz6
gombot.

A ldampa a sité mikodésekor kapcsol be.

8.2 A f6zdlap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot, valamint a
cukortartalmu ételeket, maskilénben a
szennyez6dés karosithatja a féz6lapot. Az
égeési sérulés megelézéseére
kériiltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szogben az Uvegkeramia fellletre a
kapardkést, majd csusztassa végig a
pengét a fellileten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgydrlk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitdszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a fézdlapot. A tisztitas utan
puha ruhaval térélje szarazra a f6zélapot.
Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: hasznaljon sitéporbdl és
citromlébdl vagy ecetbdl dsszeallitott
keveréket.

@

A fltés nélkali funkcidknal nincs sziikség

a hémeérséklet beallitasara.

3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a

sutéfunkciok gombjat és a hémérséklet-
szabalyzo6t kikapcsolt allasba.

9.2 Biztonsagi termosztat

A siité nem megfeleld hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes
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tulmelegedést okozhat. Ennek hémeérséklet csokkenése utan automatikusan
megakadalyozasa céljabol a siité biztonsagi Ujra bekapcsol.

hékapcsoloval rendelkezik, amely

megszakitja az aramellatast. A siité a

9.3 Sutéfunkciok

Szimbo- Siité6funkcio Alkalmazas
lum
0 Kikapcsolt pozicié A sit6 ki van kapcsolva.
— Alsé + fels6 sités Egy sltészinten torténd sitéshez, valamint porkoléshez.
vvv Grillezés Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

E funkcié hasznalatakor a maximalis hdmérséklet 210 °C lehet.

Also slités Ropogés alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Légkeveréses siités Tobbféle étel egyszerre torténd siitése azonos f6zési hémérsékle-
ten, egynél tobb polcmagassagon anélkil, hogy az egyik atvenné
a masik izét.

Y Kiolvasztas Elelmiszerek felolvasztasahoz (zéldségek és gylimélcsdk). A felo-
e Ivasztas idétartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl
fugg.

E funkcié hasznalatahoz a hémérséklet-szabalyozénak kikapcsolt
allasban kell lennie.

Hélégbefuvas (Nedves) A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti energiahatékonysagi be-
sorolasnak és az okologiai kialakitasra vonatkozo kdvetelmények-
nek ( EU 65/2014 és EU 66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN 60350-1 funkciot.

A sut6ajtét siités kézben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen
megszakitva, és hogy a sité a leheté legnagyobb energiahaté-
?? konysaggal mikdod;jon.

é A funkci6 hasznalatakor a siitétér h6mérséklete eltérhet a beallitott
hémérséklettdl. A fltési teljesitmény lecsdkkenhet. Az energiata-
karékossagra vonatkozo altalanos javaslatokért olvassa el az
,Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. szakaszat.
Ezt a funkciot ugy tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés
soran. A fézési utasitasokat lasd a , Tippek és tanacsok” fejezet-
ben, Hélégbefuvas (Nedves).

10. SUTO - ORAFUNKCIOK

10.1 Percszamlalo @
A visszaszamlalasi id6 beallitasara Ez a funkcié nincs hatassal a késziilék
hasznalhatja. z a funkcio nincs hatassal a kész(ilé

mikodésére.

1. Allitsa be a stit6funkciot és a
hémérsékletet.

42 MAGYAR




2. Forgassa el (itkdzésig az idézité gombijat,
majd forgassa a kivant idétartamra.

Amikor az id6 letelt, egy hangjelzés hallhato.

11. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 A tartozékok behelyezése
Tepsi:

®

Ne nyomja a tepsit vagy a mély
serpeny6t teljesen a siitétér hatsé falaig.
Ez megakadalyozza, hogy a hé keringjen
a tepsi korll. Az étel ezaltal megéghet,
kiilondsen a tepsi hatso részén.

Csusztassa be a tepsit vagy a mély tepsit a
polctarto vezet6sinjei kozé. Ellendrizze, hogy
a polc nem ér-e a suté hatso falahoz.

Huzalpolc:

Csusztassa be a polcot a polctarto
vezetbsinjei kozé.

12. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti
értékek és sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak. A valds
értékek a receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

12.1 Altalanos tudnivalok

A késziilék négy polcszinttel rendelkezik. A
polcszintek szamozasa a készilék aljatol
felfelé torténik.

A sit6 egy specialis rendszerrel van ellatva,
ami keringeti a leveg6t, és a gézt
folyamatosan visszavezeti. A rendszerrel
egyszerre parolhat és sithet, igy az
elkészitett ételek belll puhak, kivul pedig
ropogosak lesznek. Minimalisra csdkkenti a
sutési id6t és az energiafogyasztast.

A nedvesség lecsapodhat a késziléken vagy
az ajto lveglapjain. Ez normalis jelenség.
Mindig élljon hatrébb a készuléktdl, amikor
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sutés kozben kinyitja a készulék ajtajat. A
paralecsapoddas csokkentése érdekében a
sutés megkezdése el6tt 10 percig
lizemeltesse a készlléket.

Torolje le a nedvességet a készilék minden
hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetlentl
a sutétér aljara, és a készilék egységeit ne
takarja le sttés kozben aluféliaval. Ez
hatassal lehet a sttés eredményére, és
karosithatja a stit6 zomancozasat.

12.2 Tésztasiités

Az els6 siitéskor alacsonyabb hémérsékletet
hasznaljon.

A siitési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithato, ha egyszerre tobb
polcszinten siit sliteményeket.

A kilénb6zd magassagokra helyezett tortak
és stitemények nem mindig egyenletesen
barnulnak. Egyenetlen barnulas esetén nem
szukséges megvaltoztatni a hdmérséklet-
beallitast. Sités kdzben a kiilonbségek
kiegyenlitddnek.

A siitében 1évé tepsik sités kozben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehilnek, a torzulas megsziinik.

12.3 Siitemények siitése

Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

12.6 Alsé + felsé siités )

Ha egyszerre két sutétalcat hasznal, legyen
egy Ures szint kozottuk.

12.4 Hasok és halak siitése

Nagyon zsiros husok sutésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megdvja a sitét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kézben a tulzott fliistképzddés
megel6zése érdekében dntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A flst lecsapddasanak
megel6zése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

12.5 Sitési idétartamok

A slités id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétél flgg.

Az els6 idékben figyelje a sutés folyamatat.
Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, sttési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
készuléket.

Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma- Kiegésziték
(9) (°C) gassag

Lepény 1) 1000 160 - 170 30-35 2 sit6 talca
Kelt almas stutemény 2000 170 - 190 40 - 50 3 st talca
Tepsis slitemény 1500 160 - 170 45 -552) 2 slité talca
Csirke egészben 1350 200 - 220 60-70 2 huzalpolc

1 siitd talca
Csirke, fél 1300 190 - 210 35+ 30 3 huzalpolc

1 sité talca
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Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma- Kiegésziték
(9) (°C) gassag
Sertésborda 600 190 - 210 30-35 3 Huzalpolc
1 sutd talca

Gy[]mt')lcskosér 3) 800 230 - 250 10-15 2 st talca

Kelt tészta toltelék- 1200 170 - 180 25-35 2 sit talca

kel 4)

Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 siit6 talca

Turétorta 2600 170 - 190 60 -70 2 sito talca

Svéjci almas le- 1900 200 - 220 30-40 1 siit6 talca

pény 4)

Karacsonyi puspok- 2400 170 - 180 5565 9) 2 siit6 talca

kenyér 4)

Quiche Lorraine 4) 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 kerek tepsi (atméré:
26 cm)

Parasztkenyér 6) 750 + 750 180 - 200 60 -70 1 2 kénny( tepsi
(hossz: 20 cm)

Ures kalacs 1) 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 konny( tepsi
(hossz: 25 cm) ugya-
nazon a polcszinten

Ures kalacs 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 koénny( tepsi
(hossz: 25 cm) ugya-
nazon a polcszinten

Zsemle 4) 800 200 - 210 10-15 2 slit6 talca

Keksztekercs 1) 500 150 - 170 15-20 1 st talca

Habcsok 400 100 - 120 40-50 2 suté talca

Prézlikalacs 4) 1500 180 - 190 25-35 3 sUt6 talca

600 180 - 200 20-25 2 sté talca

Vajas sutemény 1)

1) Melegitse eld a sutét 10 percig.

2) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.

3) Melegitse el6 a sutét 20 percig.

4) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.
5) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
6) Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el a siitét 18 percig.
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12.7 Légkeveréses siités

Etelek Mennyiség  Homérséklet 1d6 (perc) Polcpozi- Tartozékok
(9) (°C) cié
Lepény1) 1000 150 30 2 Sité talca
Lepény1) 1000 + 1000 155 40 1+3 Siitd talca
Kelt tésztas site- 2000 170 - 180 40 - 50 3 Sit6 talca
mény almaval
Tepsis slitemény 1200 150 - 160 30 - 352) 2 Suté talca
Csirke egészben 1400 180 55 2 Huzalpolc
1 Siitd talca
Sertéssilt 800 170 - 180 45-50 2 Huzalpolc
1 Siit6 talca
Kelt tészta toltelékkel 1200 150 - 160 20-30 2 Sité talca
Pizza 1000 + 1000 200 -210 30-40 1+3 Siité talca
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 Siité talca
Turoétorta 2600 160 - 170 40 - 50 1 Sité talca
Svajci almas le- 1900 180 - 200 30-40 2 Siitd talca
pény3)
Karacsonyi puspok- 2400 150 - 160 35 - 402) 2 Suté talca
kenyérs)

1000 190 - 210 30-40 1 1 kerek sttéforma

. ine3)
Quiche Lorraine (a4tméré: 26 cm)

Parasztkenyér 4) 750 + 750 160 - 170 40 -50 1 SUt6 talca

600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 kdnny( tepsi
(hossz: 25 cm)
ugyanazon a

Roman piskéta3)

polcszinten
Roman piskoéta - ha- 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 koénnyd tepsi
gyomanyos (hossz: 25 cm)

ugyanazon a

polcszinten
Zzsemlel) 800 190 15 3 Suté talca
Zsemle 9) 800 + 800 190 15 1+3 Suté talca
Piskotatekercs1) 500 150 - 160 15-20 3 Suté talca
Habcsok 400 110-120 30-40 2 Suté talca
Habcsok 400 + 400 110-120 45-55 1+3 Suté talca
Prézlikalacs 1500 160 - 170 25-35 3 Suté talca
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Etelek Mennyiség  Homérséklet 1dé (perc) Polcpozi- Tartozékok
(9) (°C) cié

Piskétatésztal) 600 150 - 160 2 Siits talca
600 + 600 160 - 170 1+3 Sit6 talca

Vajas sUtemény1)

1) Melegitse el a sutét 10 percig.

2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 7 percig.

3) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.
4) Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a sutét 10 - 20 percig.
5) Melegitse el6 a sutét 15 percig.

12.8 Hélégbefivas (Nedves) Y]

Etelek Hémér-  1dé (perc) Tartozékok

séklet

(°C)
Kenyér és pizza
Péksutemény 190 25-30 sUté talca vagy mély tepsi
Zsemle 200 40 - 45 sutd talca vagy mély tepsi
Fagyasztott pizza 350 g 190 25-35 Huzalpolc
Siitemény siité talcan
Piskotatekercs 180 20-30 sUté talca vagy mély tepsi
Csokoladés sitemény 180 35-45 sutd talca vagy mély tepsi
Siités siitéformaban
Szufflé 210 35-45 hat keramia ramekin huzalpolcon
Piskéta tortaalap 180 25-35 tortaforma racson
Piskotatészta 150 35-45 tortasuité forma huzalpolcon
Hal
Hal tasakokban 300 g 180 25-35 sutd talca vagy mély tepsi
Egész hal 200 g 180 25-35 sutd talca vagy mély tepsi
Halfilé 300 g 180 30-40 Pizzaserpeny6 racson
Has
Hus tasakban 250 g 200 35-45 sUté talca vagy mély tepsi
Nyarson siilt hus 500 g 200 30-40 sutd talca vagy mély tepsi
Aprosiitemény siitése
Cookie (amerikai csokis 170 25-35 sutd talca vagy mély tepsi
keksz)
Habcsék 170 40-50 sUt6 talca vagy mély tepsi
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Etelek Homér- 1d6 (perc) Polcpo- Tartozékok

séklet zicio

(°C)
Muffin 180 30-40 2 sutd talca vagy mély tepsi
Sos aproslitemény 160 25-35 2 sité talca vagy mély tepsi
Aproésitemény omlds tész- 140 25-35 2 sUté talca vagy mély tepsi
tabol
Gyumolcslepény 170 20-30 2 sUté talca vagy mély tepsi
Vegetarianus
Vegyes zoldségek tasak- 200 20-30 2 sUté talca vagy mély tepsi
ban 400 g
Omlett 200 30-40 2 Pizzaserpeny6 racson
Zodldségek talcan 700 g 190 25-35 2 sUt6 talca vagy mély tepsi

12.9 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

Etelek Funkcio Hémér- Tartozékok Polcpozi- 1dé (perc)
séklet (°C) cié

Aprositemény, 16 db/ Also + fels6 sutés 160 Suté talca 3 20-30

tepsi

Aprositemény, 16 db/ Légkeveréses si- 150 St talca 3 20-30

tepsi tés

Almaspite (2 siitéforma, Also + fels® sutés 190 Huzalpolc 1 65-75

atméré: 20 cm, atloésan el-

helyezve)

Almaspite (2 sitéforma, Légkeveréses si- 180 Huzalpolc 2 70-80

atméré: 20 cm, atlésan el- tés

helyezve)

Piskotatészta (zsiradék Also + fels® sutés 180 Huzalpolc 2 20-30

nélkil)

Piskotatészta (zsiradék Légkeveréses si- 160 Huzalpolc 2 25-35

nélkal) tés

Linzer / omlos tésztak Alsé + felsd sités 140 Suté talca 3 15-30

Linzer / omlés tésztak Légkeveréses si- 140 St talca 3 20-30

tés

Pirl'tc')s1) Grillezés max Huzalpolc 2 2-5

Marhahts hamburgerz) Grillezés max Huzalpolc 3 15-20
egyik oldal;
15 - 20 ma-
sik oldal

1) Melegitse eld a sutét 5 percig.
2) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
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13. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

13.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

A slit6 elejét meleg vizes és enyhe
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellletek tisztitasat specialis
tisztitdszerrel végezze.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg
a slté belsejét. A lerakddott zsir vagy egyéb
ételmaradék tlizet okozhat. A veszély
mértéke nagyobb a grillezd edény esetében.

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Meleg vizes és
tisztitoszeres puha ruhat hasznaljon. A
tartozékokat tilos mosogatégépben tisztitani.

A makacs szennyezddéseket az erre a célra
kifejlesztett specialis sitétisztitod szerrel
tisztitsa meg.

A teflonbevonatu tartozékokat ne tisztitsa
surolo hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

13.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium siiték

A sut6ajto tisztitasahoz csak nedves
szivacsot vagy torléruhat hasznaljon. Puha
ronggyal tordlje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sutd fellletét. A
suité kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

13.3 A polctarték

A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

L
A=

2. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki.

»

Pind

~—°

I\

0

Az eltavolitott tartozékokat az ellentétes
sorrend betartasaval szerelje vissza.

13.4 A siit6 liveglapjainak le- és
felszerelése

A tisztitashoz a belsé Giveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
modellenként valtozik.

/\ FIGYELMEZTETES!

A sitd ajtajat résnyire hagyja nyitva a
tisztitasi munka soran. Ha teljesen
kinyitja, akkor véletlen becsukédhat, és
sérilést okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a késziiléket az liveglapok

/\ VIGYAZAT!

Legyen o6vatos, amikor kiveszi a
polctartokat.

nelkdl.

1. Huzza el a polctarto elllsé részét az
oldalfaltol.

1. Nyissa ki az ajtét koérdlbelil 30°-o0s
szdgbe. Az ajté 6nmagatdl megall az
enyhén nyitott helyzetben.
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2. Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél 1évd ajtédszegélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a kapocs
tdmitése.

3. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz

/\ FIGYELMEZTETES!

Amikor kiveszi az tiveglapokat, a
sut6ajtdo megprobal becsukodni.

4. Tartsa meg az ajté lveglapjait egyenként
a felsd széliknél fogva, és felfele huzza
ki 6ket.

5. Tisztitsa meg az (iveglapokat
mososzeres vizzel. Ovatosan torélje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

Uveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

|épéseket. El6szor a kisebb lapot helyezze

vissza, majd a nagyobbat.

13.5 A rekesz eltavolitasa

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne taroljon gyulékony anyagokat (pl.
tisztitdszert, miianyag zacskot,
edényfogo keszty(t, papirt vagy tisztitd
aeroszolt) a rekeszben. A siité
hasznalata kdzben a rekesz

/\ VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a belsé (iveglapot
megfeleléen helyezze be a helyére.
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felmelegszik. TUzveszély!

A sut6 alatti rekesz a konnyebb tisztitashoz
kivehetd.

1. Utkdzésig huzza ki a rekeszt.

-

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.

3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti miveletet.

13.6 A siitélampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz¢6 forro lehet.

1. Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig a
sité lehdil.

2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol.

3. Tegyen egy kend6t a sttétér aljara.

A hatso sutévilagitas

1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburgjat.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. Sczerelje fel az Givegburat.



14. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

14.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziiléket nem lehet bekapcsolni.

A készlilék nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a készlilék megfe-
leléen van-e csatlakoztatva az elekt-
romos hal6zathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a meghibasodast. Ha a biztosi-
ték tébbszor is leolvad, hivjon szak-
képzett villanyszerel6t.

Nem lehet elinditani vagy lizemeltet-
ni a fézélapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Ujra a f6z8lapot, és 10 ma-
sodpercen belll allitsa be a héfokot.

Nem kezd vilagitani a maradékhdé
visszajelzé.

A fé6z6z6na még nem forrésodott
fel, mert csak rovid ideje lizemel.

Ha a f6z6zéna elég ideig mikodott,
és mar forrénak kellene lennie, for-
duljon a markaszervizhez.

A sité nem melegszik fel.

A sit6 ki van kapcsolva.

Kapcsolja be a suit6t.

Ab sziikséges beallitasok nincsenek
beallitva.

Ellendrizze, hogy a beallitasok he-
lyesek-e.

A lampa nem mikddik.

A lampa hibas.

Cserélje ki az izz6t.

GOz- és paralecsapodas az ételen
és a sutétérben.

Tul hosszu ideig hagyta az ételt a
siitében.

A sités befejezése utan az ételeket
ne hagyja 15 - 20 percnél hosszabb
ideig a sitében.

Tul hosszu id6be telik az ételek el-
készitése, vagy tul gyorsan elké-
szllnek.

A hémérséklet tul alacsony vagy tul
magas.

Sziikség esetén modositsa a ho-
mérsékletet. Kévesse a felhasznaloi
kézikonyv utasitasait.

14.2 A szerviz szamara sziikséges

adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedéhoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a

sutétér ellilsd keretén talalhato.
el az adattablat a készUlék stutéterének

keretérol.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

Ne tavolitsa
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15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékinformacié a f6zdélapra vonatkozé EU Ecodesign eléirasoknak
megfeleléen

Modellazonosité LKR520066W

Fézblap tipusa Szabadon allé tiizhely f6zélappal

F6z6z6nak szama 4

Fitési technolégia  Sugarzéelemes flitéegység

Kor alaku f6z6z6-  Bal hatso 14.0 cm
nak atmérdje (J) Jobb hatsé 18.0 cm
Jobb elsé 14.0 cm
Bal els6 18.0 cm
Energiafogyasztas Bal hats6 181.8 Whikg
fé6zézonanként (EC  Jobb hatso 182.1 Whikg
electric cooking) Jobb els6é 181.8 Whikg
Bal els6 182.1 Wh/kg
F6z6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 2. rész: F6z&lapok — A teljesitmény mérésének mod-
szerei.

15.2 F6z6lap — Energiatakarékossag | * A féz6edény aljanak atméréje legyen
ugyanakkora. mint a f6z6z6na atmérdje.

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat | | A"fisebb féz6edeényt a kisebb féz6zonara

meg, ha koveti az alabbi tanacsokat.

helyezze.
* Viz melegitésekor csak a sziikséges * Afézbedényt a f6z6zbna kdzepére
vizmennyiséget hasznalja. helyezze.
* Lehet8ség szerint mindig tegyen fed6t a * A maradékhét hasznalja az étel melegen
féz6edényre. tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

» Az edényeket még azelbtt helyezze ra a
féz6zonara, hogy azt bekapcsolna.

15.3 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU siitére vonatkozo
Ecodesign és Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
Modellazonosito LKR520066W 943005706
Energiahatékonysagi szam 94.9
Energiahatékonysagi osztaly A
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsd siités 0,84 kWh/ciklus

mellett

En(lalrgtitafogyasztés normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmaod 0,75 kWh/ciklus

melle
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Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

571

A sito fajtaja

Szabadon allé tlizhely a belsejében siitével

Témeg

39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsiték és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.

15.4 Siit6 — Energiatakarékossag

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém féz6edényeket, valamint s6tét, nem
tukroz6d6 sutéformakat és taroldedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el a késziléket sités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre t0bb ételt készit, a sttések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés elétt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készilék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készllékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartadsahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Hélégbefuvas (Nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a stités soran. Tovabbi
részletekért olvassa el a ,Késziilék — napi
hasznalat” fejezet Sttéfunkciok cimi
szakaszat.

15.5 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idéhoz

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmddban

0.3 W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmadjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis id6

20 perc

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

a%
A Lo kovetkezo jelzéssel ellatott anyagokat

hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a

megfelel konténerekbe a csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tiltd szimbolummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
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a készuléket a helyi Ujrahasznosito telepre, Electrolux Appliances AB - Contact Address:
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért | Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
felel6s hivatallal. Poland
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