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Kedves Vasarlo!

Kérjuk, hogy ezt a Hasznalati utmutatét gondosan olvassa el és az abban foglaltakat maradéktalanul tartsa
be.

El6szor figyelmesen tanulmanyozza at az elsé oldalakon talalhaté "Biztonsagra" vonatkozo fejezeteket.
Tartsa a Hasznalati utmutatét biztonsagos helyen, hogy barmikor kdnnyen hozzaférjen, ha sziksége van
valamilyen informaciora.

Ha a késziléktdl valamilyen ok miatt megvalik, akkor ezt a Hasznalati utmutatét is adja at a készullék U
tulajdonosanak.

A szovegben a kovetkezd szimboélumokat hasznaljuk:
; Biztonsagi utmutatasok

o Figyelmeztetés: Az On személyes biztonsagara vonatkozé utmutatasok.

Figyelem: A késziilék karosodasanak elkerllésére vonatkozé utmutatasok.

Utmutatasok és hasznos tanacsok

=

Kornyezetvédelmi informaciok

&

1. Ezek a sorok Iépésrdl 1épésre haladva mutatjak be a készllék hasznalatat.
2. ..
3.

Ha adott esetben lzemzavar Iép fel a készlilék miikbdése kdzben, akkor a ,Mit kell tenni, ha...” c.
fejezetben utmutatasok talalhatdk a hiba kijavitasara.

Komolyabb mikddési, vagy lUzemeltetési probléma esetén forduljon a Vevészolgalathoz. (A cim a
Vev@szolgalat c. fejezetben talalhato.)
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Hasznalati utmutato

Biztonsag

Ez a készulék megfelel az alabbi iranyelveknek:

73/23/EWG - 1973.02.19 (kisfesziltségi iranyelv),
89/336/EWG - 1989.05.03. (EMC-iranyelv a 92/31/EWG valtozasokkal bezardélag),
93/68/EWG — 1993.07.22. (CE-jeldlés iranyelv).

Elektromos biztonsag

A készllék elektromos halézatra torténd csatlakoztatasat csak arra feljogositott elektromos
szakember, szerviz végezheti.

Uzemzavar esetén kapcsolja ki a késziiléket és valassza le az elektromos haldzatrdl, illetve
csavarja ki a biztositékot.

A készlilék javitasat - beleértve a csatlakozd vezeték cseréjét is - csak a jotallasi jegyben
feltiintetett szerviz végezheti. A szakszer(itlen javitas veszélyt jelent, ezért azt bizza a
Vevészolgalatra, vagy a kijelolt szervizre.

Gyermekbiztonsag

Soha ne hagyja a kisgyerekeket fellgyelet nélkil, ha a készulék tzemel.

A hasznalatra vonatkozé biztonsagi tudnivaldk

Ez a készulék haztartasi hasznalatra készult, ezért csak a haztartasokban szokasos ételek
f6zésére és sutésére szabad hasznalni.

Ne hasznalja a f6z&felliletet a helyiség flitésére.

A talhevitett zsir és olaj gyorsan meggyulladhat. Ha zsirban, vagy olajban készit ételeket (pl. silt
burgonya), akkor a sités kézben legyen nagyon elévigyazatos.

Ha hosszu nyelli sutéedényt hasznal, akkor ugy fogassa el a nyelet, hogy az ne legyen a
féz6hely folott. Ekozben Ugyeljen arra is, hogy a nyél ne legyen egy forrd, vagy meleg f6z6z6na
folott sem.

A csatlakoztatasnal Ggyelni kell arra, hogy az elektromos haldzati kabel és csatlakozé dugd ne
érintkezhessen a készilék forro részeivel.

A féz6lapokat minden hasznalat utan kapcsolja ki.
Vigyazat: égésveszély! A hasznalat soran a sutd belsd részei nagyon felforrésodnak.

Az alkoholtartalmu ételek sutében vald készitésénél legyen ovatos, mert a forré levegével
keveredd alkoholg6z begyulladhat. llyenkor mindig 6évatosan nyissa ki az ajtét és kdzben ne
dohanyozzon, vagy ne hasznaljon nyilt langot!

igy keriilhetd el a késziilék karosodasa

Ne hasznalja a féz6lapot munka-, vagy tarolé fellletként.

Vigyazzon arra, hogy semmiféle savtartalmu folyadék (pl. ecet, citrom, vagy vizkéolddszer) ne
kertljon a f6z6fellletre, mert killdnben elmattul a felllet.

A fézbfellletre esd hegyes és kemény targyak karokat okozhatnak a f6zélapon.

A konnyen olvadd eszkozoket és anyagokat (pl. mianyagok, aluminium folia, vagy sitéfolia)
tartsa tavol a fézéfelllettél.

Ne rakjon a sitd aljara aluféliat, f6z6-, vagy sutéedényt, stb., mert a fellépd hétorlodasok miatt
karosodhat a fenékzomanc.

A sit6lapra szaradt gyimalcslevek altal hatrahagyott foltok tdbbé nem tavolithatok el. A nedvdus
ételek sitésénél hasznaljon egy mély sitélapot.
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¢ Ne helyezzen ra nagyobb tdmeget a nyitott stitéajtora és ne Gljén ra.

e Ne toltson be soha kozvetlenll vizet a forré sitébe. Karosodhat és elszinez6dhet a
zomancbevonat.

e Durva, er6szakos hatasra - mindenek el6tt az el6lap Uvegrészeinél a széleknél - az Uveg
elrepedhet, eltorhet.

e Ne taroljon éghetd anyagokat a sit6ben, mert ezek a bekapcsolasnal koénnyen
meggyulladhatnak.

¢ Ne taroljon semmiféle nedvdus élelmiszert a sitében. Karosodhat a zomancbevonat.

Gondoskodas

Csomagol6 anyagok

Minden alkalmazott csomagol6é anyag kérnyezetbarat és Ujrahasznosithaté. A miianyagok jelzése a
kovetkezd, pl. >PE<, >PS<., stb. A csomagolé anyagokrdl a jelzéseknek megfeleléen kell
gondoskodni az erre kijeldlt begy(jté helyeken.

Oreg késziilék

Kdrnyezetvédelmi szempontbdl megfeleld mdédon kell gondoskodni a régi, kiselejtezett készulékrol.

Figyelmeztetés: A régi késziléket tegye hasznalhatatlanna, hogy a kiselejtezett készuléket ne
lehessen tobbé hasznalni.

Ehhez vagja le a késziilékrdl a halozati kabelt és tavolitsa el a késziilékrol.
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A készulék felépitése

FO részek
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Kezel6panel

Ajtéfogantyu

Teljes Uvegajto

Siitéfiok



Kezelbpanel

Uzemi ellendrzé lampa
Homérséklet ellendrzé lampa
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F6z6hely kapcsolok

Fozofelilet

Egykoros f6z6zéna
1200 W

Siit6 gozkilépd nyilas

Héfokvalaszto
Siit6funkciok

Egykoros f6z6zona
1800 W

e | G

Egykoros f6z6zona
1800 W

Mardékhé kijelzé
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A suto kialakitasa

Felso fiités és grillezo fiitétest

Polcmagassagok

~ Il

.l

Vezetoéracsok (kivehetd)

Sutotartozékok

Kombinalt rostély (sutéracs)

Edényekhez, slt6formakhoz, sutéshez és grillezendé
darabokhoz.

Sutélap

Siteményekhez és pogacsakhoz.

Univerzalis sutélap

Nedvdus ételek sutéséhez, illetve a lecs6pdgd zsirok
felfogasahoz.
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Hatoldali fiitotest
Ventilator

Also fiités




Az els6 hasznalat elott

Elso tisztitas

= B

Az elsd hasznalat el6tt a késziléket alaposan ki kell tisztitani.
Az Uvegkeramia f6z6fellletet nedves ruhaval le kell toréini.

Figyelem: A tisztitashoz nem szabad kemény, karcold, surolé tisztitdszert hasznalni, mert kdnnyen
karosodhat a felsé felllet!

A fémrészek tisztitdsahoz csak a kereskedelemben kaphaté tisztitdszereket hasznalja.

1. Allitsa a siitéfunkcié kapcsolét a vilagitas [#)-szimbolumra.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sitébél és mosogatdszeres meleg vizben tisztitsa meg dket.

3. A sUtd bels6 részeit is mosogatészeres meleg vizzel tisztogassa meg, majd hagyja
megszaradni.

4. A késziilék el6lapjat csak nedves ronggyal torélje at.
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A fozofelulet hasznalata

i A f6z6z6nak bekapcsolasanal rovid ideig egy zimmogé hang hallhaté. Ez a jelenség minden
Uvegkeramia f6z6z6na mikodésének velejardja és nincs befolyassal a készilék funkciojara és
élettartamara.

y

F6z6fokozatok
A fézbéfokozatok az 1-12 tartomany kozott allithatdk be.
1 =legkisebb teljesitmény

12 = legnagyobb teljesitmény

A f6zés befejezése el6tt kb. 5-10 perccel kapcsolja ki a f6z6zénat, hogy a maradékhé funkcié adta
E elényoket kihasznalhassa. Ezzel elektromos energiat takarithat meg.

bal hatsé bal els6 jobb els6 jobb hatso

fé6z6hely kapcsolok
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A fozofokozat beallitasa

1. Valassza ki a f6z6fokozatot.

o 12 1110/

e

/"

2. A f6zési folyamat befejezése utan forgassa
vissza a kapcsolét a Ki-pozicidba (a ,0”
Allasbay). |1 0 12

Maradékho kijelzés

Az uvegkeramia f6z&felllet egy maradékhd kijelzéssel rendelkezik. Ez a lampa akkor gyullad fel, ha
egy f6z6zo6na forrd és arra figyelmeztet, hogy kertlni kell a véletlenszerli megérintését.

o
@ o %

A f6z8zo6na kikapcsolasa utan a maradékhd kijelzd csak akkor alszik ki, ha a f6z6z6na mar kih(ilt.

A maradékhé funkciét ételek megolvasztasahoz és melegen tartadsahoz lehet hasznalni.

>

;1 Figyelem! Ameddig vilagit a maradékhd kijelz8, addig égésveszély all fenn.
;‘ Figyelem! Aramsziinet idején a maradékhd kijelzé is kialszik és ezzel nem lesz kijelzes a megléevo
{ =% maradékhd allapotarol. Az égésveszély adott esetben azonban tovabbra is fennall. Aramsziinet

idején ezért legyen nagyon évatos.
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A suto hasznalata
A suto be- és kikapcsolasa

Uzemi ellenérzé lampa

Hémérséklet ellenérzd lampa

Siitéfunkcio kapcsolo
Hofokvalaszté kapcsolo

1. Forgassa a sut6funkcid kapcsol6t a kivalasztott funkciora.

2. Forgassa a héfokvalaszto kapcsolot a kivalasztott hémérsékletre.
Ameddig a sité Uzemel, addig a piros szinl Gzemi ellendrzé lampa vilagit.
A piros szinli hBmérséklet ellenérz6 lampa a sitd felfltése alatt vilagit.

3. A sutdé kikapcsolasadhoz forgassa Nulla-pozicidba a sutéfunkcié kapcsolét és a héfokvalasztd
kapcsolot.
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Sutofunkciok

A sité a kovetkez6 funkcidkkal rendelkezik:
B8 vilagitas

Ezzel a funkcioval lehet a sitd belsé terét pl. a tisztitashoz kivilagitani.

B Felsé-/also fiités

Sutemények és husok egy sutépolcon valé sutéséhez.

Als6 fiités

Vastag fenekl sitemények sitéséhez.

(&) Légkeverés

A tésztak és a husok két sutéracson valé sitéséhez.
A sité hédmérsékletét 20-40° C-kal alacsonyabbra allitsa be, mint a felsd-/also fiitésnél.

= Nagyfeliileti grill

Nagyobb mennyiségi lapos élelmiszerek grillezéséhez és toaszt kenyerekhez.

Infrasiités

Nagyobb husdarabok, vagy szarnyasok egy sutéracson valo sitéséhez. Ez a funkcio piritashoz
és atsutéshez is alkalmas.
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Rostély, siitélap és zsirserpeny6 behelyezése

Sutdlap, illetve zsirserpeny6 behelyezése:

)
A sutélapot, illetve a zsirserpeny6t tolja be a kivant %
polcmagassagba. / B

Sutdracs behelyezése:
A sutéracsot tolja be a kivant polcmagassagba.

Zsirszliré behelyezése/kivétele

A zsirszirét csak a husok sutésénél kell behelyezni,
hogy a hatoldali fit6testet megvédje a zsirosodastél.

A zsirsziiré behelyezése

Fogja meg a fulénél a zsirszlrét és felllrél lefelé
helyezze be a sutd hatfalaban 1év nyilasba (ventilator g
nyilas). @

A zsirsziird kivétele
Fogja meg a fllénél a zsirszlrét és felfelé hizza ki.

gy
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Hasznalat, tablazatok és tanacsok

F6z6edények

&

o A jo fézbedény a fenékrészrél ismerheté fel. A fenéknek lehetdleg vastagnak és siknak kell
lenni.

o Az uj f6z6edények és serpenydk vasarlasanal lgyelijen az edényatmérdkre. Az edénygyartok
legtobbszor ugyanis az edények fels6 peremének atmérgjét adjak meg.

e Az aluminium-, vagy rézedények fenékrésze fémes elszinez6dést hagyhat hatra az
Uvegkeramia f6z6fellileten. amit csak nagyon nehezen, vagy egyaltalan nem lehet eltavolitani.

e Ne hasznéljon 6ntdttvasbdl készilt, vagy durva és szélkas (esztergalt) fenékrésszel kialakitott
edényeket, mert ha ezeket eltolia a f6z6lapon, akkor maradandd karcok keletkeznek a
fézéfellleten.

e Hideg allapotban a f6z6edények fenekének
befelé kissé homorunak (konkav) kell lenni.
Semmi esetre se hasznaljon kifelé domboroddé
(konvex) fenekl edényeket.
e Ha specidlis f6z6edényeket (pl. gyorsfézd,
homokedény, WOK, stb.) alkalmaz, akkor tartsa
szem el6tt az edénygyartd cég elbirasait is.

Energiatakarékossagi tanacsok

e Az edényeket és a serpenybket a f6z6zona
bekapcsolasa el6tt helyezze fel.

e Az -edényekben és a serpenybkben vald K
fézéshez/sitéshez lehetéleg mindig hasznaljon
fedét.

e Haszndlja ki a maradékhé funkcid adta
lehet6séget. A f6zési id6 befejezése elbtt
kapcsolja ki az adott f6z8z6nat.

e Az edényfenéknek és a f6z6zénanak kdzel
egyforma nagynak kell lenni.
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Kiindulasi értékek a f6zéhelyeken valo f6zéshez

Az aldbbi tabldzatban megadott adatok csak iranyértékek. Az edények minéségétél, az élelmiszerek
fajtajatol és mennyiségétél is fligg, hogy a f6zési folyamathoz milyen teljesitményt kell beallitani.

Kapcsolé allas F6zési folyamat Példak az alkalmazasra

1112 Forralas Nagyobb mennyiségi viz forralasahoz, specli f6zéséhez,
(Gulyas készitéséhez, porkoléshez).

Silt burgonya készitéséhez,
husok sutéséhez, pl. gulyas,
10-11 Erds siites burgonyafank kisitéséhez,
vesepecsenye, steak-ek slitéséhez.

Husok, bécsi-szelet, Cordon-bleu,
8-9 Kozepes sités karaj, kolbasz, maj sttéséhez,
tojas, tojasrantotta sutéséhez, fank fritézéséhez.

Nagyobb ételmennyiség f6zéséhez,

- Fézés
ST egytal-ételek és levesek f6zéséhez,
burgonya parolasahoz,
hasleves f6zéséhez.
4-6 Parolas Zol’dse__ge!f dlnsgte’les’ehez,
. . hasporkoltek f6zéséhez,
Dinsztelés .
tejberizs f6zéséhez.
Puffasztis Rizs és tejes ételek puffasztasahoz,

3-5 (kdzben kavargatni),
kisebb mennyiségl burgonya, vagy z6ldség parolasahoz,
készételek melegitéséhez.

Habos omlett, tojasrantotta, hollandi sz6sz készitéséhez,

1-3 Olvasztas ) Iy
ételek melegen tartasahoz,
vaj, csokoladé, zselatin felolvasztasahoz.
0 Etelek melegen tartasahoz, kikapcsolt pozicid.

‘i Azt ajanljuk, hogy a forralashoz és a siitéshez a fokozatot kezdetben a ,12"-esre allitsa be, majd a
forralasi/sutési id6 utan a készref6zéshez/sltéshez allitsa vissza a megfeleld tovabbfézési fokozatot.

;x A tulhevitett zsir és olaj gyorsan meggyulladhat. Ha zsirban, vagy olajban készit ételeket (pl. silt
“——  burgonya), akkor a siités kézben legyen nagyon elévigyazatos.
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Tésztak suitése

A tésztak elkészitéséhez a fels6-/also fltést Q , vagy a légkeveréses @ funkciét hasznélja.
Sutéformak
o A fels6é-/also flitéshez Q sotét szinl fémbdl készllt és bevonatos sitéformak alkalmasak.

o Alégkeveréses @ sutési izemmoddhoz vilagos szin( fémbdl késziilt stitéformak is alkalmasak.

Polcmagassagok

o Afelsé-/alsé futéssel B valo siitési tizemmodhoz egy polcmagassagot hasznaljon.

o Alégkeveréses @ sutéssel egyszerre 2 siit6lapon végezheti a sutést.

1 sttélap:
pl. 2-es polcmagassag

1 sutéforma:
pl. 1-es polcmagassag

7

)mlnmi\iiﬁ&f .

2 sutélap:
1-es és 3-as polcmagassag
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Altalanos Gtmutatasok

A sitdlapot a ferde levagassal elérefelé kell behelyezni!

A fels6-/also fltésnél Q egyidében két siutéformat is behelyezhet a sitéracsra. A sltési id6
csak jelentéktelen mértékben névekszik meg.

Utmutatasok a Tésztak siitése tablazatokhoz

A tablazatokban az ételek egy adott valasztékat talalja, ahol megadtuk a sziikséges sutési héfokot,
a sutési id6t és a sutési polcmagassagot.

A héfokok és a sitési id6k iranyértékek, mivel ezek az adatok a tésztak 6sszetételétdl,
mennyiségétdl és a sutéformatdl is fliggnek.

Azt ajanljuk, hogy az els6é alkalommal mindig alacsonyabb héfokot valasszon és csak akkor
allitson be magasabb héfokot, ha a sitési id6 jelentésen megnd, vagy erételjesebb lebarnulast
akar elérni.

Ha nem talal konkrét példat egy adott étel elkészitéséhez, akkor valasszon ki egy hasonlot és
sajat maga kisérletezze ki az optimalis beallitasokat.

Néhany esetben, igy a sitéformaban valo sitéskor a sitési idé 10-15 perccel is hosszabb lehet
a tablazatban megadottnal.

A nedvdus tésztakat (pl. pizza, gyumoélcsos tészta, stb.) egy polcmagassagban készitse.

A kulénb6z6 magassagu ételek a sutési folyamat kezdetén eltér6en barnulnak le. llyen esetben
kérjuk, hogy ne valtoztassa meg a héfokbeallitast.

A barnulasi eltérések a siités folyaman kiegyenlitédnek.

Hosszabb ideig tartd sitéseknél a sitési id6 vége elétt kb. 10 perccel kapcsolja ki a sutét, hogy
kihasznalhassa a maradékhd funkcié adta lehet6séget.

Ahol ezt kulén nem jelezzlk, ott a tablazatban Iévé adatok hideg sutére vonatkoznak.
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Sutési tablazat

Siitemény fajta Siit6funkcioé Polcmagassag Héfok Sutési id6
°C-ban Ora: perc
Siitemények siité6formaban
Bogreés-, vagy fonott kalacs [Z] legkeverés 1 150 — 160 0:50 -1:10
Porhany6s kalacs / kiralykalacs [Z)] 1égkeverés 1 140 - 160 1:10-1:30
Keksztorta [Z] légkeverés 1 140 - 160 0:25-0:40
Omlés tésztas tortalapok B felss- és also 3 180 — 200 0:10 - 0:25
fltés
Kevert tésztas tortalapok [Z] légkeverés 3 150 - 170 0:20 - 0:25
Bevont almatorta B felss- és also 1 170 - 190 0:50 — 1:00
fltés
Pikans torta (pl. Quiche Lorraine) | [ felss- és also 1 180 — 200 0:30 - 1:10
fltés
Sajtos torta B felss- és also 1 170 - 190 1:00-1:30
fltés
Siitemények siitélapon
Elesztés fonat- /perec B felss- és also 3 170 - 190 0:30 — 0:40
fltés
Karacsonyi kalacs B felss- és also 3 160—-180 1) 0:40 — 1:00
fltés
Kenyér (rozskenyér)
- elészor B felss- és also 2 250 1) 0:20
- utana fiités 160 — 180 0:30 - 1:00
Habcsok &) 1égkeverés 2 190-200 "1 0:10 — 0:20
Keksztorta B felss- és also 1 170—-190 1 0:15-0:20
fltés
Szaraz porhanyos sitemény [Z] légkeverés 3 150 — 160 0:20 - 0:40
Vajas-/cukros kalacs B felss- és also 3 190-210"1 0:15-0:30
fltés
Gylmolcsos kalacs [Z] 1égkeverés 3 150 — 160 0:25-0:50
(élesztds/kevert tészta) 2)
Gyiimoélcsos kalacs kelt tésztabol | B felss- és alsd 3 160 - 170 0:40 — 1:20
fltés
Lapos kalacs érzékeny feltéttel Q fels6- és also 2 170 -190 0:50-1:10
(pl. taro-, tejszin-, mézbevonat) fltés
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Siitemény fajta Siit6funkcioé Polcmagassag Hoéfok Siitési id6é
0C-ban Ora: perc
Pizza (sok feltéttel) 2) B felss- és also 1 190-210"1 0:30 — 1:00
flités
Pizza (vékony) B felss- és also 1 230-250 1) 0:10 — 0:25
fltés
Lepénykenyér Q fels6- és also 1 250 — 270 0:08 - 0:15
futés
Apro siitemények
Omlos pogacsak 3) (Z) 1égkeverés 3 150 — 160 0:06 - 0:20
Omlesztett pogacsa 3) [Z)] 1égkeverés 3 140 - 160 0:40 - 0:45
Habart pogacsa 3) (&) 1égkeverés 3 150 — 160 0:15-0:20
Tojasfehérjés pogacsa, habcsok =l légkeverés 3 80 - 100 2:00 - 2:30
Makronen &) legkeverés 3 100 - 120 0:30 — 0:60
Kelttésztas pogacsa &) legkeverés 3 150 - 160 0:20 - 0:40
Leveles tésztas pogacsa & 1égkeveres 3 170—-180 1 0:20 — 0:30
Zsemlék &) 1egkeveres 2 180-200 "1 0:10 — 0:20
1) A sitét el6 kell fteni.
2) Univerzalis stt6lapot, illetve zsirserpenyét kell hasznalni.
3) 2 polcmagassagban valé siités lehetséges.
Sutés tobb siitépolcon
Sutemény fajta Légkeverés [(£]
Polcmagassag Hoémérséklet Sutési id6é
alulrél szamitva 0c Ora: perc
2 siitépolc
Siitemények siitélapon
Habcsok 1/3 190—-200 1 0:10 - 0:20
Porhanyds, szaraz kalacs 1/3 140 — 160 0:30 — 0:60
Apro siitemények
Omlés pogacsak 1/3 150 — 160 0:15-0:35
Omlesztett pogacsa 1/3 140 — 150 0:40 — 0:45
Habart pogacsa 1/3 160 — 170 0:25 - 0:40
Tojasfehérjés pogacsa, habcsok 1/3 80 — 100 2:10 — 2:50
Makronen 1/3 100 — 120 0:40 —1:20
Kelttésztas pogacsa 1/3 160 — 170 0:30 — 0:60
Leveles tésztas pogacsa 1/3 170-180 1) 0:30 — 0:50
Zsemlék 1/3 180 — 200 0:10 — 0:20

1) A siitét eld kell fiiteni.
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Tanacsok a tésztak sutéséhez

Sutési eredmény

Lehetséges oka

Segitség

A tészta tul vilagos.

Rossz polcmagassag.

Helyezze mélyebbre a tésztat.

A tészta 0sszeesik (ragacsos,
vizcsikos).

Tal magas a sitési hémeérséklet.

Tul révid a sitési id6.

Tul sok folyadék van a tésztaban.

Allitsa alacsonyabbra a héfokot.

Noévelje meg a sitési id6t.

A sOtési id6t nem lehet
magasabb  sitési héfokkal
lerdviditeni.

Kevesebb folyadékot hasznaljon.
Ugyelien a keverési idére,
mindenek elétt konyhagép
hasznalata esetén.

Tul szaraz a tészta.

Tul alacsony a sitési
hémérséklet.

Tul hosszu a sitési ido.

Allitsa  kissé
héfokot.

Roviditse le a sitési id6t.

magasabbra a

A tészta egyenetlendl barnul le.

Tul magas a sitési hémérséklet
és tul rovid a sitési id6.

A tészta egyenlétlentl oszlik meg.

Be van helyezve a zsirsz(iré.

Allitsa alacsonyabbra a héfokot
és novelje meg a sitési idét.

Egyenletesen ossza szét a
tésztat a sutélapon.

Vegye ki a zsirsz{r6t.

Tul hosszu a sutési idé6.

Tul alacsony a sitési
hémérséklet.

Be van helyezve a zsirsz(ird.

Allitsa  kissé
h6fokot.

Vegye ki a zsirszlrét.

magasabbra a
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Felfajtak és atsutések tablazata

Etel Sutéfunkcio Polcmagassag Hoéfok Sutési id6é
0C-ban Ora: perc
Tésztafelfujt B felss- és alsé 1 180 — 200 0:45 - 1:00
fités
Lasagna B felss- és also 1 180 — 200 0:25-0:40
fltés
Atsiitott zoldségek 1) infrasiités 1 160 — 170 0:15-0:30
Atsiitétt bagett ) infrasiités 1 180 — 200 0:15-0:30
Edes felfujt B felss- és also 1 180 — 200 0:40 - 0:60
fltés
Halfelfujt B felss- és also 1 180 — 200 0:30 — 1:00
fltés
Toltott z6ldség infrasiités 1 160 - 170 0:30 — 1:00
1) A sitét el6 kell fiteni.
Mélyhiitott készételek tablazata
Etel Siit6funkcioé Polcmagassag Héfok Siitési id6
°C-ban perc
Mélyh(toétt pizza B felss- és also 3 A gyart6 adata A gyart6 adata
flités szerint. szerint.
Siilt burgonya (pommes frites) * infrasutés 3 200 - 220 15-25
(300 — 600 g)
Bagett Q fels6- és also 3 A gyarto6 adata A gyart6 adata
flités szerint. szerint.
Gylmolcstorta B felss- és also 3 A gyarto adata A gyart6 adata
flités szerint. szerint.

* Megjegyzés: A sllt burgonyat kézben 2-3-szor megkeverni.
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Husok sutése

=

A husok siitéséhez a felsé-/als6 fiités B, vagy az infrasiités sutéfunkcidt hasznalja.

Sutéedények

A siitéshez mindig héallo siitéedényt hasznaljon! (Ugyeljen a gyarto eléirasairal).

A nagyobb husdarabok sitését az univerzalis serpenydben (tepsi), vagy kozvetleniil a
siitérostélyon végezze, de ebben az esetben tegye a rostély ala a tepsit.

Minden sovany husfajta stitéséhez azt ajanljuk, hogy a siitéedényt mindig fedje le, mert igy a
husok szaftosabbak maradnak.

Minden olyan husfajta stitéséhez, ahol lepiritott réteget szeretne késziteni, a siitéedényt ne fedje
le.

Utmutatasok a Hasok siitése tablazatokhoz

A tablazatban magadott adatok csak iranyértékek.

Azt ajanljuk, hogy el6szdr csak 1 kg hus, vagy hal sitését prébalja ki.

Azért hogy a huslé, vagy a zsir kifroccsenése elkerililhetd legyen, ajanlatos egy kis folyadékot
tenni a sutéedénybe.

A sulteket szikség szerint (a sutési id6 1/2-nél - 2/3-anal) forditsa meg.

A nagyobb husokat és a szarnyasokat a sutés kdzben t6bbszor locsolja le a forrd szafttal, mert
igy jobb lesz a sutés mindsége.

A sutési id6 vége el6tt kb. 10 perccel kapcsolja ki a sutét, hogy kihasznalhassa a maradékhd
funkcidt.
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Sutési tablazat

Husfajta Mennyiség Siitéfunkcié | Polcmagassag | Homérséklet Sutési id6é
0C-ban Ora: perc
Marhahus
Parolt hus 1-1,5kg B felss- és 1 200 — 250 2:00 - 2:30
also fiités
Marha-steak, vagy filé cm-enkénti
- bellil piros . o magassag
wpros emeenként infrasiités 1 190-200 |  0:05-0:06
- beltl rozsaszin magasség infrastités 180 — 190 0:06 — 0:08
- atsiitve infrasiités 170 — 180 0:08 —0: 10
Sertéshus
Comb, nyak, sonkadarab 1-1,5kg infrasttés 1 160 - 180 1:30 — 2:00
Karaj 1-1,5kg infrasités 1 170 - 180 1:00 - 1:30
Vagdalt hus (fasirozott) 750g — 1 kg infrasttés 1 160 - 170 0:45-1:00
Sertéshat 750g — 1 kg infrasiités 1 150 - 170 1:30 — 2:00
(el6fbézve)
Borjuhus
Borjustilt 1 kg infrasités 1 160 - 180 1:30 — 2:00
Borjuhat 1,5 kg — 2 kg infrasités 1 160 - 180 2:00 — 2:30
Baranyhus
Baranycomb, 1-1,5kg infrastités 1 150 - 170 1:15 - 2:00
baranysiilt
Baranyhat 1-1,5kg infrasités 1 160 - 180 1:00 - 1:30
Vadhus
Nyulhat, 1 kg-ig infrasttés 3 220 — 250* 0:25 — 0:40
nyulcomb
Oz- /szarvasgerinc 1,56 -2 kg B felss- és 1 210 — 220 1:15 —1:45
also fiités
Oz- /szarvascomb 1,5 -2 kg B felss- és 1 200 - 210 1:30 —2:15
also fiités
Szarnyasok
Csirkedarabok 200-250g infrasutés 3 200 - 220 0:35-0:50
Fél csirke 400-4504¢ infrastés 3 190 — 210 0:35-0:50
Csirke 1-1,5kg infrasttés 1 190 - 210 0:45-1:15
Kacsa 1,5-2Kkg infrasttés 1 180 — 200 1:15-1:45
Liba 3,5-5kg infrastés 1 160 — 180 2:30 - 3:30
Pulykakakas, 2,5-3,5kg infrasiités 1 160 — 180 1:45 — 2:30
pulyka 4-6kg infrasiités 1 140 - 160 2:30 - 4:00
Halak (parolva)
Hal egészben 1-1,5kg B felss- és 2/3 210 - 220 0:45—1:15
alsé fiités
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Feluleti grillezés

A grillezéshez 230°C-os héfokbeallitas mellett a nagyfeliilett grill (=] stitéfunkciot hasznalja.

>

Figyelem: A grillezést mindig zart sitéajtd mellett végezze.

i o A grillezéshez a sutéracsot és az univerzalis serpenyét egyitt hasznalja.

o A grillezési id6k csak iranyértékek.

o A grillezés kilondsen lapos husszeletekhez és halakhoz alkalmas.

Grillezési tablazat

2 . Polcmagassag Grillezési id6
Etelfajta . <
alulrél szamolva 1. oldal 2. oldal

Sertésfilé 4 10 — 12 perc 6 — 10 perc
Siilt kolbasz 4 8 — 10 perc 6 — 8 perc
Marhafilé, 4 6 — 7 perc 5 -6 perc
borjuszelet
Marhafilé, marha-steak (kb. 1 kg) 3 10 — 12 perc 10 — 12 perc
Toaszt kenyér * 3 2 — 3 perc 2 — 3 perc
Toaszt kenyér feltéttel 3 6 — 8 perc -

* Grillezd racsot hasznalni univerzalis sutélap nélkul.
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Befozés

A befézéshez az alsé fiités (=) siité6funkciot hasznalja.

o A bef6zéshez csak a kereskedelembdl beszerezhetd (Uvegfedbvel ellatott, gumigylris beféttes
Uvegek) Uvegeket hasznalja.

e Csavaros, vagy bajonettzaras livegek és fémdobozok nem alkalmasak.

o A bef6zéshez az alulrél szamitott 1. polcmagassagot hasznalja.

o A bef6zéshez a sit6lapot hasznalja. Erre 6 db 1-literes beféttes tGiveg helyezhet6 el.

o Az Uvegeket egyforma magassagban téltse meg és jél zarja le.

o Az lvegeket gy helyezze ra a sutélapra, hogy az Gvegek ne érintkezzenek egymassal.
e Ontson kb. 1/2 liter vizet a sutélapra, hogy a siitében megfelelé legyen a paratartalom.

e Amint az elsé Uvegben Iévd folyadék gyongydzni kezd (1 literes Uvegnél kb. 35-60 perc)
kapcsolja ki a sit6t, vagy allitsa vissza a héfokot 100°C-ra (Lasd Befdzi tablazat).

Befozési tablazat

A megadott bef6zési idék és héfokok iranyértékek.

Hémérséklet Befézési id6 a Tovabbfézés ~ Allasids,
gyoéngyozésig 100°C-on kikapcsolt siitében

°c perc perc hagyva
Bogyds gyiimolcsok
Eper, malna, fekete afonya, 160 -170 35-45 - -
érett egres
Eretlen egres 160 - 170 35-45 10-15 -
Kemény gyiimélcsdk
Korte, birsalma, szilva 160 - 170 35-45 10-15 -
Zoldségek
Sargarépa 160 - 170 50 - 60 5-10 60
Gomba 160 - 170 40 - 60 10-15 60
Ecetes uborka 160 - 170 50 - 60 - -
Csalamadé 160 - 170 50 - 60 15 -
Kalarabé, sparga 160 - 170 50 - 60 15-20 -
Bab 160 - 170 50 - 60 - -
Szilvalekvar 160 - 170 45 6-8odra -

50 - -
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Tisztitas és apolas

— )

)

=

1]

Figyelmeztetés: A tisztitashoz ki kell kapcsolni és ki kell hiiteni a késziléket.

Figyelmeztetés: A sit6 tisztitdsahoz biztonsagi okbdl tilos gbéztisztitdét, vagy magas nyomasu
tisztitdgépet hasznalni!

Figyelem: A tisztitashoz tilos suroloszert, éles tisztit6 eszkozt, vagy karcolast okozo
targyakat hasznaini.

Késziilék kiilso részei

o A készulék elSlapot egy puha és enyhén mosogatészeres meleg vizes ronggyal tisztitsa meg.

o A fémrészek tisztitasahoz hasznaljon a kereskedelembdl beszerezhetd tisztitdszert.

Fozofelilet

Figyelem! A tisztitoszert nem szabad a forré Uvegkeramia f6z6fellletre dnteni! A tisztitdszert a
tisztitas befejezése utan kizarodlag tiszta vizzel tavolitsa el, mert a kdvetkez6 felflitésnél mard hatast
fejtenek ki! A tisztitast csak hideg allapotban végezze!
Soha ne hasznaljon agressziv hatasu tisztitészereket (pl. grill-, vagy sutéspray), durva szemcséji
surolészereket, illetve karcolast okozé edénytisztitokat.

Az Uvegkeramia f6zéfellletet minden hasznalat utan tisztitsa meg, ha a felilet mar kihilt, vagy
kézmeleg, mert igy elkerilhetd a szennyez6dések maradandé beégése.

A s0O- és vizkbmaradvanyok, a zsirfoltok és a fémes elszinez6dések a kereskedelemben kaphatd
Uvegkeramia-, vagy rozsdamentes tisztitdszerrel tavolithatok el a legjobban. Tartsa szem elétt a gyar
el6irasait.

Enyhe szennyezédések

1. Az livegkeramia f6zé6felilet tisztitasahoz egy nedves ruhat és kevés tisztitdszert hasznaljon.

2. A tisztitas befejezése utan egy szaraz ronggyal t6rolje szarazra a felliletet. Soha ne maradjanak
tisztitdszer-maradvanyok a felsé felileten.

Raégett szennyezddések

1. Az odaégett ételmaradékok eltavolitdsahoz Gvegkaparét hasznaljon.
2. Helyezze az livegkaparot ferdén az Givegkeramia felliletre.

3. A penge 6vatos csusztatd mozgatasaval tavolitsa el a szennyezddéseket.

Az Uvegkaparét és az Uvegkeramia f6z8laphoz valo tisztitoszereket a szakkereskedésben szerezheti
be.
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Specialis szennyez6édések

1. A raégett cukrot, megolvadt miianyagot, aluféliat, vagy mas megolvadt fémfoltot azonnal - még
forré allapotban - el kell tavolitani egy Uvegkapardéval, kiilénben karosodhat a fézéfelllet.

Figyelem: Az Uvegkapardval a forrd fellleten végzett tisztitds kdézben vigyazzon az égési
sérulések elkertlésére!

2. Befejezésul normal médon tisztitsa meg a kihdlt f6z6feluletet.

Amennyiben a f6z6fellleten megolvadt fémfoltok mar kihdltek, akkor a tisztitas megkezdése el6tt
el6észor fel kell melegiteni a fellletet. A f6z6edények (pl. éles sz&li edényfenék) altal okozott karcok,
vagy sotét foltok nem tavolithatok el a fellletrél. Ezek a foltok azonban nincsenek hatassal a
fézbfelllet mikodésképességére.

Fozofelllet keret

-
Jomo

Figyelem: Akadalyozza meg, hogy ecet, citrom, vagy vizkéoldé soha ne keriljon ra a fézéfelllet
keretre, mert elszinezddik (elmattul) a felllet. A tisztitasnal ne hasznaljon lapos targyakat (pl.
késeket), mert ezek a dekorcsik ala hatolva adott esetben megsérthetik azt.

1. A keret tisztitasahoz egy nedves ruhat és kevés tisztitdszert hasznaljon.

2. A raszaradt szennyez6déseket nedves ruhaval aztassa fel, majd tiszta vizzel mossa le és tordlje
szarazra a feluletet.

Siito belso tér

=

A késziiléket minden hasznalat utan meg kell tisztitani. Ezzel megkdnnyiti a kifréccsent zsircseppek
letapadasat és odaégését a sitd belsé fellletére.

1. Atisztitdshoz bekapcsolhatja a sutévilagitast.

2. A sutét mosogatdszeres ruhaval minden hasznalat utan alaposan ki kell tisztitani, amelyhez egy
kis ecetet is adagolhat és igy mossa at a belsé részeket. Végul egy puha ronggyal tordlje
szarazra a siut6 belsejét.

A makacsabb és odaégett foltokat specialis sutétisztitéval tavolitsa el.

Figyelem: A sutS-spray hasznalatanal tartsa szem elétt a gyarto el6irasait is.

Tartozékok

A tartozékokat (sutéracs, sutélap, stb.) minden hasznalat utan mosogassa el és jol szaritsa meg. A
kénnyebb tisztitas érdekében elébb aztassa be 6ket.

Zsirsziiro

1. A zsirsz(ir6t forr6 mosogatészeres vizben, vagy mosogatégépben tisztitsa meg.

2. Az er6sen odaégett szennyez8déseket a mosogatovizbe és a mosogatogépbe helyezett 2-3
evlBkanal tisztitdszerrel 4ztassa fel.
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Vezetoracsok

Az oldalfalak konnyebb megtisztitasahoz kiszerelheti a sut6 bal- és jobboldalan 1évé
vezetdracsokat.

A vezetoéracs kiszerelése
1. Oldja ki a csavarokat (A).

Tavolitsa el a gorgdket (B).

Huzza ki a stt6éfalbol a vezetbracsot.

A vezetdracs behelyezése
1. Helyezze be a vezetdracsot a sutéfalra.

2. A gorgbket és a csavarokat szerelje vissza.

Siitdvilagitas

Figyelmeztetés: Aramiitésveszély! A siitétéri lampa cseréje el6tt:

\ —_

- A s(t6t ki kell kapcsolni!
- Az elektromos fébiztositékot ki kell csavarni, vagy ki kell kapcsolni.

i A sUtétéri lampa és az Uvegbura védelme érdekében helyezzen egy ruhat a suté aljara.

A sutétéri lampa cseréje / livegbura
megtisztitasa

1. Balra forgatva szerelje le az lvegburat és tisztitsa
meg.

2. Cserélje ki az izzét. A hasznalhat6 izz6 tipusa: 25
Watt, 230 V, 300°C hoallé.

3. Szerelje vissza az Uvegfedét.
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Siitdajté

A kdnnyebb tisztitashoz a sit6ajtd kiszerelhet6 a készilékbdl.

A siit6ajto kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a sut6ajtot.

2. A sargarézszinii szoritdokart pattintsa fel egészen
mindkét ajtézsanérnal.

3. Mindkét kezével fogja meg az ajtét az oldalaknal és
6vatosan az ellenallas ellenére kb. 3/4 részig zarja
vissza az ajtot.

4. Emelje ki felfelé az ajtét és huzza ki a sutébdl
(Vigyazat: nehéz!).

5. Helyezze az ajtot a kulsé oldalaval lefelé egy puha és
sik fellletre és Ugyelien arra, hogy ne
karcolédhasson be.

A sutdajté beakasztasa
1. Az ajtét mindkét kezével fogja meg az oldalaknal.

2. Tartsa meg az ajtét egy kb. 60°-0s szdgben.

3. Az ajtézsanért a jobb- és baloldali lenti kivagasokba -
amennyire csak lehetséges - egyszerre tolja be.

4. Az ajtét az ellendllas ellenére dvatosan emelje felfelé
és nyissa Ki teljesen.

5. Mindkét ajtézsanérnal pattintsa vissza a helyére a
szoritbkarokat, hogy visszakattanjanak az eredeti
pozicidba.

6. Zarja be az ajtét.
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Sutofiok

]

A sité alatt 1évd sutéfiokot a kdnnyebb tisztitashoz
kihuzhatja a helyérdl.

A siitéfiok kihuzasa / visszahelyezése

. Huzza ki a sutéfiokot a stutébol

. A sitéfiokot kissé emelje meg ugy, hogy ferdén,

felfelé kiemelhetd legyen a vezetékbdl.

. Vizszintes helyzetben sillyessze le a sitéfiokot és

tolja be a helyére.

Figyelem: A sut6fiok a sutd hasznalata koézben
felforrésodik és hétorlédasnak van kitéve. Ezért
semmiféle  éghet6 anyagot (pl. tisztitoszer,
mianyagtal, papir, stb.) ne helyezzen be a
sutéfiokba.

Siutétisztito-sprayt ne taroljon a siitéfiokban!
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Mit kell tenni, ha...

Uzemzavar

Hiba oka

Megoldas

A f6z6z6nak nem funkcionalnak.

A megfeleld f6z6zdna nincs
bekapcsolva.

A lakas elektromos biztositéka
kioldott.

Kapcsolja be a f6z6z6nat.

A siité nem fit fel.

A suté nincs bekapcsolva.

A szukséges beallitasok nincsenek
elvégezve.

Az elektromos fobiztositék kioldott.

Kapcsolja be a sutét.

Ellenérizze a beallitasokat.

Ellenérizze a fébiztositékot. Ha a
biztositék egymas utan tdbbszoér
kiold, akkor forduljon a szervizhez.

Nem vilagit a sutétéri lampa.

Kiégett az izz6.

Cserélje ki az izzot.

Ha az lizemzavart a fenti szempontok attanulmanyozasa utan sem tudja elharitani, akkor
forduljon a jotallasi jegyben feltiintetett szervizhez, vagy a Vevészolgalathoz.

— )

jotallasi jegyben megjeldlt szerviz végezheti el.

Figyelmeztetés: A készllék csatlakoztatasat és beszerelését csak elektromos szakember, szerviz
végezheti el. A készllék javitasat - beleértve a csatlakoz6 vezeték és dugd cseréjét is - csak a

A szakszeritlen javitds nemcsak tilos és életveszélyes, hanem a készulékre vonatkozd garancidlis
igények elvesztését vonja maga utan.

=

Utmutatas a metal-elélapos késziilékhez:

A készllék hideg el6lapja miatt az ajtd kinyitasa kézben, vagy a sltés/f6zés utan a bels6 ajtdliveg

révid id6ére beparasodhat.
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Felallitasi utmutaté

|

Figyelmeztetés! A készilék beszerelését és csatlakoztatasat csak elektromos szakember,
szerviz végezheti el.

A szakszerltlen szerelés nemcsak tilos és életveszélyes, hanem a készulékre vonatkozd
garancialis igények elvesztését vonja maga utan.

Felallitas

-
o

Figyelem: A készlilék alatt [év6 padlézatnak héalléonak kell lenni.

= A késziléket korililvevs butorokat héallo ragasztéval (100°C) felragasztott fa-, vagy miianyag
boritasu lappal kell ellatni. Ha a mlanyaglap, vagy a ragaszté héallésaga nem megfeleld, akkor
a boritas deformalodik, vagy szétvalik.

» Ez a készilék az Y-tlzvédelmi osztalyba (EN 60335-2-6) tartozik, ami azt jelenti, hogy a
késziiléket csak az egyik oldalaval szabad a nala magasabb butorzat mellé beszerelni.

= A f6zblap és a paraelszivdo kozétti tavolsagnak olyan méretiinek kell lenni, mint amit a
paraelszivora vonatkoz6 Szerelési utmutatéban elgirtak.

A készulék kiigazitasa

=

A készulék als6 része 4 db allithatd menetes labbal
van felszerelve, amelyekkel a padlézat kisebb
egyenetlenségeit ki lehet igazitani.

Az allithaté labakat igény szerint magasabbra, vagy
alacsonyabbra allithatja, amig a készilék nem all
vizszintesen.

Az allithatd labak kdnnyebben lesznek elforgathatok,
ha a szerelés kdzben tehermentesités céljabdl kissé
megdonti a készuléket.
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Biztonsagi utmutatasok a szereléshez

A készuléket csak a biztonsagi eléirasoknak megfelelé véddérintkezbvel ellatott helyre szabad
csatlakoztatni. Ha a felallitas helyén elektromos szerelést kell végezni, akkor ezeket a
munkalatokat csak elektromos szakemberrel, vagy a szervizzel szabad elvégeztetni.
Amennyiben a beszerelés utan a csatlakozo dugasz nem lesz hozzaférhetd, akkor a késziléket
egy legalabb 3 mm érintkez6hézaggal rendelkezd elektromos kapcsoléval (pl. LS-kapcsold,
biztositék, FL-kapcsold) kell felszerelni.

A készuléket lehetbleg ne szerelje ajté mellé, vagy ablak ala. A kitarulé ajté és ablak a
féz6helyeken lévé forrd f6z6edényeket megsérthetik.

A késziilék elektromos csatlakoztatasat a csatlakozé fedél kilsé oldalan lévé kapcsolasi rajz
szerint kell végrehajtani.

A készulék csatlakoztatdasahoz csak gumiszigetelési (Tipus HO5RR-F zdld/sarga
védbvezetékkel), vagy kivaldo mindségl vezetéket szabad hasznaini.

Az elektromos vezetéket ugy kell elhelyezni, hogy sehol ne érhesse 50°C-nal nagyobb héhatas.
A megseérilt csatlakozé vezetéket csak a kijeldlt szerviz cserélheti ki.

Vevoészolgalat, Szerviz

Cégunk elektromos készllékei megfelelnek a biztonsagi elbirasoknak. Az elektromos készillékeket csak
elektromos szakember, szerviz javithatja. A szakszer(tlen javitasbdl eredd karokért a gyartd nem vallal
felelbséget és érvényét veszti a garancialis javitas feltétele is.

Minden esetén adja meg a Szerviznek az adattdblan talalhaté gyartasi szamokat. A szamok megadasa utan
a Szerviz szakembere mar céliranyosan meghatarozhatja a készllékhez sziikséges potalkatrészek korét és
mar az elsd alkalommal, tehat gyorsabban lesz megjavithaté a meghibasodott készilék.

Azért, hogy ezek a szamok mindig kéznél legyenek - azt
ajanljuk, hogy irja fel 6ket az alabbi sorba.

Modelljelzés
Gyartasi szam (PNC)

Sorozat-szam (S-No.)

Vevészolgalat és markaszerviz:
1142 Budapest, Erzsébet kir.-né ut 87.

A\S
E== <

Forgalmazé:
Electrolux Lehel Kft. Haztartasi Késziilékek
1142 Budapest, Erzsébet kir.-né ut 87.

Miiszaki adatok

Méretek Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélység 600 mm
Halbézati csatlakoztatasi adatok Adattablan
Zajkibocsatas 46 dB
Sité hasznos Grtartalma 45 liter
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