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Anderungen vorbehalten.

/\ Sicherheitsinformationen

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats zuerst
die Gebrauchsanleitung. Der Hersteller tibernimmt keine
Verantwortung fiir Verletzungen und Beschadigungen durch
unsachgemiBe Montage. Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung
griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat verbundenen
Gefahren verstanden haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen.

- Alle Verpackungsmaterialien von Kindern fernhalten.
Halten Sie Kinder und Haustiere wihrend des Betriebs oder
der Abkiihlphase vom Gerét fern. Zugéngliche Teile sind heiB.
Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Wartung oder Reinigung des Geréts diirfen nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.
Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Geréat fern, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.
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Allgemeine Sicherheit

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf den Elektroanschluss des
Gerats vornehmen und das Kabel austauschen.

Der Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heiB.
Bertihren Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern.
Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehdrs und der Topfe

warmeisolierende Handschuhe.

Trennen Sie das Geréat vor Wartungsarbeiten von der

Stromversorgung.

Vergewissern Sie sich, dass das Geréat ausgeschaltet ist, bevor
Sie die Lampe austauschen, um einen Stromschlag zu

vermeiden.

Benutzen Sie zum Reinigen des Geréats keinen Dampfreiniger.
Benutzen Sie keine scharfen Scheuermittel oder
Metallschwammchen zum Reinigen der Glastiir; diese kénnten
die Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Kundenservice oder einer gleichermaBen
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um

Gefahrenquellen zu vermeiden.

GemaB den Verdrahtungsregeln muss bei Festverdrahtung eine
Vorrichtung zur Trennung des Gerates von der
Spannungsversorgung vorhanden sein.

Sicherheitsanweisungen

Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf
den elektrischen Anschluss des
Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Stellen Sie ein beschédigtes Gerét nicht auf
und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerits
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe.

Ziehen Sie das Gerét nicht am Turgriff.

WwwWw.zanussi.com

Das Kiichenmdbel und die Einbaunische
mussen die passenden Abmessungen
aufweisen.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Stellen Sie sicher, dass das Gerét unterhalb
von bzw. zwischen sicheren Konstruktionen
montiert wird.

Einige Teile des Geréts sind stromfiihrend.
Das Kiichenmdbel muss auf allen Seiten mit
dem Gerét abschlieBen, um einen Kontakt
mit stromfiihrenden Teilen zu vermeiden.
Die Seiten des Gerits diirfen nur an Geréte
oder Einheiten in gleicher Hohe angrenzen.
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Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

= Alle elektrischen Anschlisse sind von einem
gepruften Elektriker vorzunehmen.

= Das Geradt muss geerdet sein.

= Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich andernfalls an eine Elektrofachkraft.

= SchlieBen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgeman installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

= Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
oder Verldngerungskabel.

= Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschédigen. Falls das
Netzkabel des Geréts ersetzt werden muss,
lassen Sie diese Arbeit durch unseren
autorisierten Kundendienst durchfuhren.

= Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Gerétetiir nicht bertihrt, insbesondere wenn
die Tur heiB ist.

= Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen sowie die isolierten Teile missen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdnnen.

= Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugénglich ist.

= Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

= Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerét von der Stromversorgung trennen
mdchten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

= Verwenden Sie nur geeignete
Trennvorrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen miissen
aus dem Halter entfernt werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schutze.

= Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerét allpolig von der Stromversorgung
trennen konnen. Die Trenneinrichtung muss
mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

= Das Gerét entspricht den EWG-Richtlinien.

Gebrauch

WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder
Explosionsgefahr.

= Das Gerét ist ausschlieBlich fiir die
Verwendung im Haushalt vorgesehen.

= Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerét vor.

= Die Luftungsoffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

= Lassen Sie das Gerit bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

= Schalten Sie das Gerét nach jedem
Gebrauch aus.

= Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig
vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann
heiBe Luft austreten.

= Bedienen Sie das Gerit nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.

= Uben Sie keinen Druck auf die geoffnete
Geritetiir aus.

= Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

= Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Bei der
Verwendung von Zutaten, die Alkohol
enthalten, kann ein Alkohol-Luftgemisch
entstehen. )

= Achten Sie beim Offnen der Tiir darauf, dass
keine Funken oder offenen Flammen in das
Geréts gelangen.

= Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstédnde, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerit, auf dem
Gerat oder in der Ndhe des Geréts.

WARNUNG!
Das Gerét kdnnte beschadigt
werden.

= Um Beschédigungen und Verfarbungen der
Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegensténde nicht direkt auf
den Boden des Gerits.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Gerits.

— Stellen Sie kein Wasser in das heiBe
Gerét.

— Lassen Sie nach dem Ausschalten des
Gerits kein feuchtes Geschirr oder
feuchte Speisen im Backofeninnenraum
stehen.
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— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen der Innenausstattung
sorgféltig vor.

= Verfarbungen der Emailbeschichtung haben
keine Auswirkung auf die Leistung des
Gerits. Sie stellen keinen Mangel im Sinne
des Gewabhrleistungsrechtes dar.

= Verwenden Sie fir feuchte Kuchen das tiefe
Blech. Fruchtsafte kénnen bleibende
Flecken verursachen.

= Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.
Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel
das Beheizen eines Raums.

= Die Backofentiir muss bei Betrieb stets
geschlossen sein.

Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie
Risiko von Schaden am Gerét.

= Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

= Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

= Ersetzen Sie die Tirglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

= Gehen Sie beim Aushéngen der Tiir
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

= Reinigen Sie das Gerét regelmaBig, um eine
Abnutzung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

= Fett- oder Speisereste im Gerat knnen
einen Brand verursachen.
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= Reinigen Sie das Gerét mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen Sie
keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

= Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie bitte unbedingt die
Anweisungen auf der Verpackung.

= Reinigen Sie die katalytische
Emailbeschichtung (falls vorhanden) nicht
mit Reinigungsmitteln.

Backofenbeleuchtung

= Die Leuchtmittel in diesem Gerét sind nur fur
Haushaltsgerdte geeignet. Benutzen Sie sie
nicht fiir die Raumbeleuchtung.

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

= Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie die Lampe
austauschen.

= Verwenden Sie dazu eine Lampe mit der
gleichen Leistung.

Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

= Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

= Schneiden Sie das Netzkabel ab, und
entsorgen Sie es.

= Entfernen Sie das Tiirschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder oder Haustiere
in dem Geréat einschliessen.
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Geratebeschreibung

Allgemeine Ubersicht

'i"’?ﬁm 0o

o8

= amél

Zubehor

= Kombirost
Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Vor der ersten Inbetriebnahme

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
Erste Reinigung

Bitte die gesamte Innenausstattung aus dem
Ofen entfernen.
Siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”.

Reinigen Sie das Gerét vor dem ersten
Gebrauch.

Setzen Sie das Zubehor wieder in seiner
urspriinglichen Position ein.

Vorheizen

Heizen Sie das leere Gerit vor, um Fettreste zu
verbrennen.

Taglicher Gebrauch

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Bedienfeld

Kochfeld-Einstellknépfe
Temperaturkontrolllampe/-symbol/-anzeige
Temperaturwahlknopf
Backofen-Einstellknopf
Betriebskontrolllampe/-symbol/-anzeige
Liftungsoffnungen fiir das Kihlgebléase
Heizelement

Backofenbeleuchtung

Ventilator

Einschubebenen

HE QS E E S

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

1. Stellen Sie die Funktion |= und die
Hochsttemperatur ein.

2. Lassen Sie das Gerat 1 Stunde lang
eingeschaltet.

3. Stellen Sie die Funktion (] und die
Hochsttemperatur ein.

4. Lassen Sie das Gerat 15 Minuten lang
eingeschaltet.

Das Zubehor kann heiBer werden als bei

normalem Gebrauch. Das Gerat kann Geruch

und Rauch verstrémen. Das ist normal. Sorgen

Sie fur eine ausreichende Beliftung.

www.zanussi.com
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Ein- und Ausschalten des Gerats

Je nach Modell besitzt Ihr Gerat

Knopfsymbole, Kontrolllampen

oder Anzeigen.

= Die Anzeige leuchtet wahrend
der Aufheizphase des Backofens
auf.

= Die Lampe leuchtet, wahrend das
Gerit in Betrieb ist.

= Das Symbol zeigt an, ob der
Knopf eine der Kochzonen, die
Ofenfunktionen oder die
Temperatur regelt.

Ofenfunktionen

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf auf
die gewtinschte Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Temperaturwahlknopf auf
die gewlinschte Temperatur.

3. Zum Ausschalten des Geréts drehen Sie
den Backofen-Einstellknopf und den
Temperaturwahlknopf auf Aus.

0 Stellung Aus

6 Backofenbe-
) - N leuchtung

—_— Ober-/Unterhitze

— HeiBluft

X

vv Grillstufe 1

Brot.

Kochzonen-Einstellkndpfe

Das Kochfeld kann mit den Kochzonen-
Einstellknopfen bedient werden. Siehe hierzu
die Bedienungsanleitung des Kochfelds.

Lesen Sie bitte die
Sicherheitshinweise in der
Gebrauchsanleitung fuir das
Kochfeld sorgfaltig durch.

Kochstufen
0 Stellung Aus
1-9 Kochstufen

WwWw.zanussi.com

Das Gerét ist ausgeschaltet.

Einschalten der Backofenlampe, ohne dass eine Garfunktion
eingeschaltet ist.

Zum Backen und Braten auf einer Einschubebene.

Zum Braten oder zum Braten und Backen von Speisen mit
derselben Gartemperatur auf mehreren Einschubebenen
gleichzeitig, ohne dass es zu einer Aromaitibertragung kommt.

Zum Girillen von flachen Lebensmitteln und zum Toasten von

© Zweikreiszonen-
schalter

1. Drehen Sie den Einstellknopf auf die
gewiinschte Kochstufe.

2. Zum Beenden des Kochvorgangs muss der
Einstellknopf in die Stellung Aus gedreht
werden.
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Verwenden der Zweikreis-Kochzone
(falls vorhanden)

Drehen Sie den Knopf im
Uhrzeigersinn, um die Zweikreis-
Kochzone einzuschalten. Drehen Sie
ihn jedoch nicht tber die
Endposition hinaus.

Zusatzfunktionen

Kiihlgebldse

Wenn das Gerét in Betrieb ist, wird
automatisch das Kuhlgeblédse eingeschaltet, um
die Gerateflachen zu kiihlen. Nach dem
Abschalten des Gerats lauft das Kuihlgeblase
weiter, bis das Gerét abgekdihlt ist.

Sicherheitsthermostat

Ein unsachgeméBer Gebrauch des Gerats oder
defekte Bestandteile kénnen zu einer

Tipps und Hinweise

& WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

@ Die Temperaturen und Backzeiten in

den Tabellen sind nur Richtwerte.
Sie sind abhangig von den
Rezepten, der Qualitat und der
Menge der verwendeten Zutaten.

Allgemeine Informationen

= Das Gerét hat vier Einschubebenen. Die
Einschubebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezihlt.

= Das Gerdt ist mit einem exklusiven Umluft-
und Dampfsystem zur Regelung der
Luftzirkulation und des Dampfkreislaufs
ausgerustet. Das Garen mit Dampf macht
Ihre Speisen innen weich und auBen
knusprig. Gardauer und Energieverbrauch
werden dabei auf ein Minimum reduziert.

= Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder an
den Glasttiren niederschlagen. Das ist
normal. Stehen Sie beim Offnen der Tir
wéhrend des Betriebs stets in sicherer
Entfernung zum Gerat. Um die Kondensation
zu reduzieren, heizen Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen vor.

= Wischen Sie das Gerét nach jedem
Gebrauch mit einem Tuch trocken.

1. Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn auf
die Stellung 9.
2. Drehen Sie den Knopf langsam auf das

Symbol ©, bis er hérbar einrastet. Jetzt
sind beide Kochzonen eingeschaltet.

3. Zum Einstellen der gewtinschten Kochstufe
siehe ,Kochstufen“.

gefahrlichen Uberhitzung fithren. Um dies zu
verhindern, ist der Backofen mit einem
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die
Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt
automatisch bei Temperaturabfall.

= Stellen Sie keine Gegensténde direkt auf
den Backofenboden und bedecken Sie das
Kochgeschirr nicht mit Aluminiumfolie. Dies
konnte das Garergebnis beeintréchtigen und
die Emailbeschichtung beschadigen.

Backen von Kuchen

= Die Backofentir nicht 6ffnen, bevor 3/4 der
Backzeit abgelaufen sind.

= Wenn Sie zwei Backbleche gleichzeitig
nutzen, lassen Sie eine Ebene dazwischen
frei.

Garen von Fleisch und Fisch

= Setzen Sie beim Garen von Speisen mit
hohem Fettgehalt ein tiefes Blech ein, damit
keine hartndckigen Flecken im Backofen
verbleiben.

= Das Fleisch vor dem Anschneiden
mindestens 15 Minuten ruhen lassen, damit
der Fleischsaft nicht auslauft.

= Um die Rauchentwicklung beim Braten zu
vermindern, geben Sie etwas Wasser in das
tiefe Blech. Um die Kondensierung des
Rauchs zu vermeiden, geben Sie jedes Mal,
wenn das Wasser verdampft ist, erneut
Wasser in das tiefe Blech.

www.zanussi.com
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Garzeiten

Die Garzeiten hangen von der Art des Garguts
seiner Konsistenz und der Menge ab.

Beobachten Sie den Garfortschritt. Finden Sie
heraus, welche Geréteeinstellungen (Garstufe,

Back- und Brattabelle

Kuchen

Gardauer usw.) fiir Inr Kochgeschirr, Ihre
Rezepte und die von Ihnen zubereiteten
Garmengen am besten geeignet sind.

Ober-/Unterhitze Heissluft
Tempera- Tempera-
tur (°C) tur (°C)

Ruhrteig 170 2 165 2 (1 und
3)

Mirbeteig 170 2 160 2 (1 und
3)

Butter- 170 1 165 2

milch-Ka-

sekuchen

Apfelku- 170 1 160 2 (1 und

chen 3)

Strudel/ 175 2 150 2

Stollen

Marmela- 170 2 160 2 (1 und

denku- 3)

chen

Friichteku- 170 2 155 2

chen

Biskuit 170 2 160 2

(Biskuit

ohne But-

ter)
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45 - 60

20-30

70 - 80

80 -100

60 - 80

30 - 40

50 - 60

90-120

In einer
Kuchen-
form

In einer
Kuchen-
form

In einer
Kuchen-
form (26
cm)

2 Kuchen-
formen
(20 cm)
auf dem
Kombirost

Auf dem
Backblech

In einer
Kuchen-
form (26
cm)

In einer
Kuchen-
form (26
cm)

In einer
Kuchen-
form (26
cm)


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Ober-/Unterhitze Heissluft Bemer-
kungen
Tempera- Tempera-
tur (°C) tur (°C)
Stollen/ 170 2 160 2 50 - 60 In einer
Uppiger Kuchen-
Friichteku- form (20
chen cm)
Rosinen- 170 2 165 2 20 - 30 In einer
kuchen® Brotform
Kleine Ku- 170 3 166 3(1und 25 - 35 Auf dem
chen 3) Backblech
Platzchen 150 3 140 3 (1 und 30 - 35 Auf dem
1) 3) Backblech
Baiser 100 3 115 3 35 -40 Auf dem
Backblech
Rosinen- 190 3 180 3 80 - 100 Auf dem
brétchen? Backblech
Brandteig 190 3 180 3 (1 und 15-20 Auf dem
1) 3) Backblech
Toértchen 180 8 170 2 25 - 35 In einer
Kuchen-
form (20
cm)
Englischer 180 1 oder 2 170 2 45-70 Links +
Sandwich- rechts,
kuchen a Kuchen-
la Victoria form, 20
cm
Uppiger 160 1 150 2 110-120 In einer
Obstku- Kuchen-
chen form (24
cm)
Englischer 170 1 160 1 50 - 60 In einer
Sandwich- Kuchen-
kuchen a form (20
la Victoria cm)

1)

1) Backofen 10 Min. vorheizen.

10 WwWWw.zanussi.com


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Brot und Pizza

Ober-/Unterhitze Heissluft
Tempera- Tempera-
tur (°C) tur (°C)
WeiBbrot 190 1 195 1
1)
Roggen- 190 1 190 1
brot
Brotchen® 190 2 180 2 (1 und
3)

Pizzal) 190 1 190 1
Scones? 200 3 190 2

1) Backofen 10 Min. vorheizen.

Ofengerichte
Ober-/Unterhitze Heissluft
Tempera- Tempera-
tur (°C) tur (°C)

Nudelau- 180 2 180 2
flauf
Gemii- 200 2 200 2
seauflauf
Quiche 190 1 190 1
Lasagne 200 2 200 2
Cannelloni 200 2 200 2

WwWw.zanussi.com

60-70

30 -45

25 - 40

20-30

10-20

40 - 50

45 - 60

40 - 50

25-40

25 - 40

Bemer-
kungen

1-2
Stiick,
500 g pro
Stiick

In einer
Brotform

6-8
Brétchen
auf einem
Backblech

Auf einem
tiefen
Blech

Auf dem
Backblech

In einer
Auflauf-
form

In einer
Auflauf-
form

In einer
Auflauf-
form

In einer
Auflauf-
form

In einer
Auflauf-
form

11
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Ober-/Unterhitze

Tempera-
tur (°C)
Yorkshire- 220 2
pudding®

1) Backofen 10 Min. vorheizen.

Fleisch

Ober-/Unterhitze

Tempera-
tur (°C)
Rind- 200 2
fleisch
Schweine- 180 2
fleisch
Kalb 190 2
Roastbeef, 210 2
englisch
Roastbeef, 210 2
medium
Roastbeef, 210 2
durch
Schwei- 180 2
neschulter
Schwein- 180 2
shaxe
Lamm 190 2
Hahnchen 200 2
Pute 180 1
12
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Heissluft

Tempera-
tur (°C)

210 2

Heissluft
Tempera-

tur (°C)
190 2
180 2
175 2
200 2
200 2
200 2
170 2
160 2
190 2
200 2
160 1

20-30

50-70

90-120

90-120

44 - 50

51-55

55 - 60

120 - 150

100 - 120

110-130
70 - 85
210 - 240

Bemer-
kungen

6 Pud-
dingfor-
men

Kombirost
und tiefes
Blech

Kombirost
und tiefes
Blech

Kombirost
und tiefes
Blech

Kombirost
und tiefes
Blech

Kombirost
und tiefes
Blech

Kombirost
und tiefes
Blech

Auf einem
tiefen
Blech

2 Stiick
auf einem
tiefen
Blech

Keule
ganz

ganz

WwWWw.zanussi.com


www.markabolt.hu

Ober-/Unterhitze

Tempera-
tur (°C)

Ente 175 2
Gans 175 1
Hasen- 190 2
braten

Hase 190 2
Fasan 190 2

Fisch

Ober-/Unterhitze

Tempera-
tur (°C)
Forelle/ 190 2
Seebrasse
Thunfisch/ 190 2
Lachs
Grillstufe 1

Leeren Backofen 10 Minuten
vorheizen.

Filetsteaks 4 800
Beef- 4 600
steaks

Grillwiirste 8 =

Schwein- 4 600
skotelett

Hzhnchen, 2 1000
2 halbe

SpieBe 4 =

WWwWw.zanussi.com
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Heissluft

Tempera-
tur (°C)

160
160
175

175
175

Heissluft

Tempera-
tur (°C)

175

175

Tempera-
tur (°C)

250
250

250
250

250

250

2 (1 und

3)

2 (1 und

3)

120 - 150
150 - 200
60 - 80

150 - 200
90 - 120

40 - 55

35-60

Dauer (Min.)

12-15
10-12

12-15
12-16

30-35

10-15

12-14
6-8

10-12
12-14

25 -30

10-12

Bemer-
kungen

ganz
ganz

zerlegt

zerlegt

ganz

3 -4 Fi-
sche

4 - 6 Fil-
ets

13
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Tempera-
tur (°C)

Hahn- 4 400 250
chenbrust-

filet

Hambur- 6 600 250
ger

Fischfilet 4 400 250
Belegte 4-6 = 250
Toastbrote

Toast 4-6 - 250

Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung

= Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem
Wasser und etwas Reinigungsmittel an, und
reinigen Sie damit die Vorderseite des
Gerdéts.

= Reinigen Sie die Metalloberflichen mit
einem handelstiblichen Reinigungsmittel.

= Reinigen Sie den Geréteinnenraum nach
jedem Gebrauch. Fettansammlungen und
Speisereste kénnten einen Brand
verursachen.

= Entfernen Sie hartnackige Verschmutzungen
mit einem speziellen Backofenreiniger.

= Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem
Wasser und etwas Spiilmittel an.

= Zubehorteile mit Antihaftbeschichtung
durfen nicht mit aggressiven
Reinigungsmitteln, scharfkantigen
Gegenstanden oder im Geschirrspuler
gereinigt werden. Andernfalls kann die
Antihaftbeschichtung beschadigt werden.

14

Dauer (Min.)

Zweite

Seite
12-15 12-14 3
20 -30 - 3
12-14 10-12 3
5-7 - 3
2-4 2-3 3

Gerate mit Edelstahl- oder
Aluminiumfront:

Reinigen Sie die Backofentir nur mit
einem nassen Schwamm und
trocknen Sie sie mit einem weichen
Tuch ab. Verwenden Sie keine
Stahlwolle, Sauren oder
Scheuermittel, da diese die
Oberflachen beschadigen kénnen.
Reinigen Sie das Bedienfeld auf
gleiche Weise.

Reinigen der Tiirdichtung

= Die Turdichtung muss regelmaBig tiberpruft
werden. Die Tirdichtung ist im Rahmen des
Garraums angebracht. Nehmen Sie das
Gerét nicht in Betrieb, wenn die Turdichtung
beschadigt ist. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

= Lesen Sie in den allgemeinen Informationen
zur Reinigung nach, was bei der Reinigung
der Turdichtung beachtet werden muss.

Reinigung der Backofentiir

Die Backofenttir hat zwei Glasscheiben. Die
Backofentiir und die innere Glasscheibe kénnen
zur Reinigung ausgebaut werden.

WwWw.zanussi.com
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Die Backofentir kann sich
schlieBen, wenn Sie versuchen, die
innere Glasscheibe zu entfernen,
bevor Sie die Backofentiir
abnehmen.

ACHTUNG!
Verwenden Sie das Gerét nicht
ohne die innere Glasscheibe.

0Klappen Sie die
Backofentir ganz auf,

und greifen Sie an Scharniere an, und
die beiden klappen Sie sie nach
Turscharniere. vorn.

@) Heben Sie die Hebel
der beiden

/@\
?

9 Legen Sie die
Backofentiir auf ein
weiches Tuch auf

© SchlieBen Sie die
Backofentiir halb bis
zur ersten
Raststellung.
AnschlieBend ziehen
Sie sie nach vorn aus
der Halterung heraus.

WwWw.zanussi.com

einer stabilen Flache.

e Loésen Sie das
Verriegelungssystem,
um die innere
Glasscheibe zu
entfernen.

Q Drehen Sie die
beiden
Befestigungselement
e um 90 Grad und
nehmen Sie sie aus
der Halterung.

aHeben Sie die

Gilasscheibe

vorsichtig an und

entfernen Sie sie.
Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser und
Spiilmittel. Trocknen Sie die Glasscheibe
sorgféltig ab.

Nach der Reinigung missen die Glasscheibe
und die Backofentiir wieder eingebaut werden.
Fuhren Sie die oben aufgefihrten Schritte in
umgekehrter Reihenfolge durch.

Der bedruckte Bereich muss zur Innenseite der
Tir zeigen. Vergewissern Sie sich nach der
Montage, dass sich der Glasscheibenrahmen
an den bedruckten Zonen nicht rau anfiihlt.

Achten Sie darauf, die innere Glasscheibe
richtig in die Aufnahmen einzusetzen..

15
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Austauschen der Lampe

Legen Sie ein Tuch unten in den Garraum des
Geréts. Auf diese Weise schitzen Sie die
Glasabdeckung der Backofenlampe und den
Innenraum des Backofens.

WARNUNG!

Stromschlaggefahr! Schalten Sie die
Sicherung aus, bevor Sie die Lampe
austauschen. Die Lampe und die
Glasabdeckung der Lampe kdnnen
heiB werden.

1. Schalten Sie das Gerét aus.

Fehlersuche

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Was tun, wenn ...

2. Entfernen Sie die Sicherungen aus dem
Sicherungskasten, oder schalten Sie den
Schutzschalter aus.

Riickwandlampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der Lampe
gegen den Uhrzeigersinn, und nehmen Sie
sie ab.

Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebestindige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

on

Die Kochzonen funktionieren
nicht.

Der Backofen heizt nicht.
tet.

Der Backofen heizt nicht.

Die Lampe funktioniert nicht.

Dampf und Kondenswasser
schlagen sich auf den Speisen
und im Garraum nieder.

im Backofen.

Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kénnen, wenden Sie sich an den Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden
Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild

16

Der Backofen ist ausgeschal-

Die Sicherung hat ausgeldst.

Die Lampe ist defekt.

Die Speisen standen zu lange

Gebrauchsanleitung zum Einbaukochfeld beachten.

Schalten Sie den Backofen
ein.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund fiir
die Stérung ist. Lost die Si-
cherung wiederholt aus, wen-
den Sie sich an eine zugelas-
sene Elektrofachkraft.

Tauschen Sie die Lampe aus.

Speisen nach Beendigung des
Gar- oder Backvorgangs nicht
langer als 15-20 Minuten im
Backofen stehen lassen.

befindet sich am Frontrahmen des Garraums.
Entfernen Sie das Typenschild nicht vom
Garraum.

www.zanussi.com
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Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:

Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)
Montage

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Einbau

ACHTUNG!

Die Montage des Gerétes darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
vorgenommen werden. Wenn Sie
die Montage nicht durch eine
qualifizierte Fachkraft durchftihren
lassen und es zu Schiaden kommt,
entfallt der Garantieanspruch.

Bevor Sie das Gerit einbauen, montieren Sie
das entsprechende Kochfeld aus der Tabelle.

Typ Maximale Leistung

ZAV6046 7600 W

Elektrischer Anschluss des Kochfelds

Die Anschlussbuchse fiir das Kochfeld befindet
sich oben auf dem Backofengehéuse. Das
Kochfeld verfiigt tiber Anschlusskabel fiir die
Kochzonen und ein Erdungskabel. Die Kabel
sind mit Anschlusssteckern ausgertistet. Um
das Kochfeld an den Backofen anzuschlieBen,
stecken Sie die Stecker in die richtigen
Buchsen am Backofen. Die Stecker und
Buchsen sind so ausgelegt, dass keine falschen
Anschlisse vorgenommen werden kdnnen.

WwwWw.zanussi.com

Montage

Elektroanschluss

Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen beschriebenen
Sicherheitsvorkehrungen entstehen.

Das Gerat wird ohne Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

17
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Kabel

Einsetzbare Kabeltypen fir Montage und
Austausch: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF,
HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Né&heres zum Kabelquerschnitt siehe
Gesamtleistung auf dem Typenschild.

Anschluss der Klemmleiste

Das Gerét ist mit einer 6-poligen Klemmleiste
ausgestattet. Die Jumper (Briicken) sind fiir
einen Dreiphasen-Betrieb mit 400 V mit
Nullleiter eingerichtet.

L 1 - 2 — 3 = Phasenleiter
N 4 = Nullleiter
@ = Erdungskabel

Bei anderen Netzspannungen sind die Jumper
der Klemmleiste umzusetzen (siehe

UMWELTTIPPS

2%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol TO.
Entsorgen Sie die Verpackung in den

entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln

Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Gerate. Entsorgen

Sie Gerate mit dem Symbol = i nicht mit dem
Hausmiill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer

ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an

lhr Gemeindeamt.

18

Anschlussdiagramm unten). SchlieBen Sie das
Erdungskabel an die Klemme an. Befestigen Sie
das Anschlusskabel mit einer
Verbindungsklemme, nachdem Sie es an der
Klemmleiste angeschlossen haben.

e N
1 4
230V 3~ @
L1 L2 L3 PE
2 3 4 5
230V 1~ @
L1 N PE
1
400V 2N~ | @
L1 L2 N PE
oo | T ] ©
L1L2L3 N
N J

Q
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A valtoztatasok jogat fenntartj

/\ Biztonsagi informaciok

uk.

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a

mellékelt utmutatot. A nem megfelelé Gzembe helyezés vagy
hasznalat altal okozott karokért nem vallal felelésséget a

gyarto. Tovabbi tdjékozodas érdekében tartsa elérhetd helyen

az utmutatot.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek biztonsaga

- A készuléket a gyermekek (csak 8 évnél iddsebb) és
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijan lévé személyek

csak fellgyelettel, vagy a készulék biztonsagos hasznalatara

vonatkoz6 megfeleld tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készullékkel.

Minden csomagolbéanyagot tartson tavol a gyermekektél.
- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a

készuléktol mikodés kdozben, és mikodés utan, lehiléskor.

A készuleék elérhetd részei forrdak.
Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
célszer( azt bekapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkal nem végezhetnek tisztitasi vagy

karbantartasi tevékenységet.
- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos
fellgyelet mellett tartozkodhatnak a készulek kozelében.

Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

WwWw.zanussi.com
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A készllék belseje hasznalat kbzben felforrésodik. Ne

érintse meg a készlilék belsejében 1évo flitéelemeket.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- A karbantartdas megkezdése el6tt huzza ki a halézati dugaszt

a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6zo6djon meg arrol, hogy a készilék ki
van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.

- A készUlék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a
fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon eld.

- A rdgzitett kabelezést a bekdtési szabalyok betartasaval el
kell Iatni megszakitd eszkdzokkel.

Biztonsagi utasitasok

Uzembe helyezés

VIGYAZAT!
A készlléket csak képesitett
személy helyezheti Gizembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot

* Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon
serilt készuléket.

+ Tartsa be a készilékhez mellékelt izembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

» Sulyos a készllék, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
viseljen munkavédelmi keszty(t.

+ Soha ne huzza a készlléket a
fogantyujanal fogva.

* A konyhai készllék hazanak és a flilkének
megfelel6 méretiinek kell lennilk.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egységtol.

» A készuléket biztonsagos szerkezetek ala
és mellé helyezze.

* A készulék alkatrészei feszlltség alatt
allnak. A késziléket butorban helyezze el,
hogy megel6zze veszélyes részeinek
megeérintését.
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* A késziiléket azonos magassagu
készUllékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT!
Tilz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A készuléket kotelezé foldelni.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a
haztartasi halozati aram paramétereinek.
Amennyiben nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbité kabeleket.

« Ugyeljen a hal6zati csatlakozédugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halézati vezetékét ki kell cserélni,
a cserét markaszervizinknél végeztesse
el.

www.zanussi.com
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+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
érjenek hozza a késziilék ajtajahoz,
kiléndsen akkor, ha az forro.

+ Afeszlltség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az uzembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot
a haloézati csatlakozodaljzatba. Ugyeljen
arra, hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is konnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetéveé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» A készilék megfelel az EGK iranyelveinek.

Hasznalat

VIGYAZAT!
Sérllés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

* A késziléket kizardlag haztartasi célra
hasznalja.

» Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

» Ellenérizze, hogy a készilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

*  Muikodés koézben tilos a késziléket
felligyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegb tavozhat a készllékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

WwWw.zanussi.com

* Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegGelegyet hozhatnak |étre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

VIGYAZAT!
A késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc elszinezédésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készlilék sutdterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forr6 késziilékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— A tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc elszinezddése nincs hatassal a
készUlék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjabdl nem szamit hibanak.

» A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradando
foltokat ejthet.

* A késziilék kizardlag ételkészitési célokat
szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul
helyiség flitésére hasznaini.

* A mdivelet kdzben a siit6 ajtaja legyen
csukva.

Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Személyi sériilés, tliz vagy a
késziilék karosodasanak veszélye
all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

« Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.
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+ A sutéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

» Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertlje a fellletének rongalédasat.

* A készilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

» A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloészivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt hasznal,
tartsa be a tisztitdszer csomagolasan
feltiintetett biztonsagi utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mosdészerrel.

Bels6 vilagitas
* Az izzo illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizarélag haztartasi készilékekhez

Termékleiras

Altalanos attekintés

m’ﬁm B oe
5T odd

[ T T P o f———

H BE N

Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.
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hasznalhaté. Otthona kivilagitasara ne
hasznalja.

VIGYAZAT!

Vigyazat! Aramutés-veszély.

* Alampa cseréje el6tt hizza ki a halozati
dugaszt a halozati aljzatbol.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

Artalmatlanitas

VIGYAZAT!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

« Bontsa a késziilék halozati csatlakozasat.

» Vagja le a halézati tApkabelt, és helyezze
a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és kedvenc
allatok készulékben rekedését.

Kezel6panel
A f6z6lap kezelGszervei

H&mérséklet jelz6 / szimbolum /
visszajelz6

H6émérséklet-szabalyozé gomb
Sutéfunkciok szabalyozégombja

A Uzemijelz6lampa / szimbdlum /
visszajelz6

Hatéventilator szell6zdnyilasai
B Fitéelem

El sutélampa

Ventilator

Polcszintek

« Sitoé talca
Tortakhoz és siteményekhez.
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Az els6 hasznalat elott

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Kezdeti tisztitas

Tavolitson el minden tartozékot a
készilékbol.

Olvassa el az ,Apolas és tisztitas”
cimi fejezetet.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
készuléket.

Helyezze vissza a tartozékokat az eredeti
helytkre.

Napi hasznalat

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Gomb szimbélum, visszajelzo,
illetve lampa (modelltsl
fuiggoden):

» A visszajelz6 akkor kapcsol be,
amikor a sitd felmelegszik.

* Alampa a készilék
mikodésekor kapcsol be.

* A szimbolum azt jelzi, hogy a
gomb az egyik f6z6zénat, a
sutéfunkciot vagy a
hémérsékletet vezérli-e.

Siitéfunkciok

El6fiités

Ures késziilékkel végezzen elémelegitést,
hogy kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a funkciét és a maximalis
hémérsékletet.
2. Hagyja egy 6raig mikodni a késziiléket.

3. Allitsa be a (] funkciot és a maximalis
hémérsékletet.

4. Hagyja 15 percig mikodni a készuleket.

A szokasosnal forrobbak lehetnek a

tartozékok. Szagot és flstot bocsathat ki a

készilék. Ez normalis jelenség.

Gondoskodjon a megfeleld légaramlasrol.

1. A sutéfunkcio kivalasztasahoz forgassa el
a sutéfunkciok gombjat.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozd
gombot a kivant hdmeérséklet
kivalasztasahoz.

3. A keészilék kikapcsolasahoz forgassa a

sitéfunkciok és a hdmérséklet szabalyozo

gombjait kikapcsolt pozicioba.

Suté vilagitas

0 Kikapcsolt allas

Also + fels6
siités

L1 -3
k4
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A készilék kikapcsolt allapotban van.

A sutélampa bekapcsolasa siitéfunkcié hasznalata nélkal.

1 szinten torténd tészta- és husslités szamara.
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Sutéfunkcio Alkalmazas

— Légkeveréses
i sités
vv Grill
hez.

F6z6z6nak szabalyozégombjai

A fézblapot a f6z6z6nak gombijaival lehet
Uzemeltetni. Olvassa el a f6z6lap kezelési
Utmutatojat.

Olvassa el a f6z6lap hasznalati
utasitasanak biztonsagra
vonatkozo fejezeteit.

Hoéfokbeallitasok

0 Kikapcsolt allas
1-9 Héfokbeallitasok

© Kétkords zona

kapcsoloja

1. Forgassa el a gombot a kivant
héfokozatra.

Tovabbi funkciok

Hiitéventilator

Amikor a késziilék izemel, a hGtéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a készUlék fellleteit. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddik, amig a készulék le nem hil.

Biztonsagi felszerelés

A készulék nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

Hasznos tanacsok és javaslatok

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

24

Tobbféle étel egyszerre vald slitése azonos hémérséklet-
en, egynél tobb polcmagassagon anélkdil, hogy az egyik
atvenné a masik zamatat.

Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitésé-

2. Afbzési folyamat befejezéséhez forgassa
el a szabalyozégombot a kikapcsolt
helyzetbe.

A dupla f6z6zéna hasznalata (ha
létezik)

A dupla zéna bekapcsolasahoz az
oramutato jarasaval megegyezd
iranyba forditsa el a gombot. Ne
forgassa tul a stop pozicion.

1. Forgassa az 6ramutato jarasaval
megegyez0 iranyba, a 9 allasba a
gombot.

2. Forgassa lassan a gombot a®©
szimbolum felé kattanasig. A két f6z6zdéna
be van kapcsolva.

3. A szlkséges héfok beallitasahoz lasd a
,Hofokbeallitasok” cim( részt.

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoléval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

www.zanussi.com
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A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és siitési
id6étartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

Altalanos tudnivaléok

+ Akészilék négy polcszinttel rendelkezik. A
polcszintek szamozasa a készilék aljatol
felfelé torténik.

* A sitd egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a levegét, és a gbzt
folyamatosan visszavezeti. A rendszerrel
egyszerre parolhat és slthet, igy az
elkészitett ételek belll puhak, kivil pedig
ropogodsak lesznek. Minimalisra csokkenti
a sUtési id6t és az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapodhat a készulléken
vagy az ajto uveglapjain. Ez normalis
jelenség. Mindig alljon hatrébb a
késziléktdl, amikor sités kdzben kinyitja a
késziilék ajtajat. A paralecsapddas
csOkkentése érdekében a sutés
megkezdése el6tt 10 percig Uzemeltesse a
késziléket.

» Tordlje le a nedvességet a készilék
minden hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a sttétér aljara, és a készilék
egységeit ne takarja le siités kozben
aluféliaval. Ez hatéassal lehet a sités

Tészta- és hussiitési tablazat

Siitemények

eredményére, és karosithatja a suté
zomancozasat.

Siitemények siitése

* Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két sit6 talcat hasznal,
legyen egy Ures szint kdzottik.

Husok és halak siitése

* Nagyon zsiros husok sitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megdvja a sitét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is
éghetnek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne folyjon
ki.

* Hussltés kdzben a tulzott flstképzédés
megelézése érdekében 6ntson egy kis
vizet a mély tepsibe. A flst
lecsapodasanak megel6zése érdekében
mindig pétolja az elparolgott vizet.

Siitési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitmeényt sités
kdzben. Talalja meg a legjobb bedllitasokat
(hémérséklet-beallitas, stutési idd stb.)
sutéedényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben haszndlja a
készuléket.

Also + felsé siités Légkeveréses siités 1d6 (perc) Megjegy-
zés

Hoémér- Polcma- Hoémér- Polcma-

séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Habos su- 170 2 165 2 (1és3) 45 - 60 Tortasité
temények formaban
Linzer- 170 2 160 2(1és3) 20 - 30 Tortasité
tészta formaban
irés-tarés 170 1 165 2 70 - 80 26 cm-es
lepény tortastto
formaban
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Also + felsé siités Légkeveréses siités 1d6 (perc) Megjegy-
zés

Hoémér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag

Almatorta 170 1 160 2 (1és3) 80 - 100 Két darab
(almas 20 cm-es
pite) sutéfor-
maban a
huzalpol-
con
Rétes 175 2 150 2 60 - 80 Suté tal-
can
Gyumolc- 170 2 160 2(1és3) 30-40 26 cm-es
storta tortasttd
formaban
Gylmolc- 170 2 155 2 50 - 60 26 cm-es
skenyér tortasutd
formaban
Piskota- 170 2 160 2 90 - 120 26 cm-es
tészta tortasutd
(zsiradék formaban
nélkuli
piskota-
tészta)
Karacso- 170 2 160 2 50 - 60 20 cm-es
nyi torta/ tortasutd
gyumolc- formaban
storta
gazdagon
Szilvator- 170 2 165 2 20-30 Kenyérsi-
tal) t6 forma-
ban
Aprosiite- 170 & 166 3(16és3) 25-35 Suté tal-
mények can
Teasiite- 150 & 140 3(16és3) 30-35 Suté tal-
mény") can
Habcsok 100 3 115 3 35-40 Suté tal-
can
Molnarka 190 & 180 & 80 - 100 Suté tal-
1) can
Choux 190 & 180 3(1és3) 15-20 Suté tal-
tésztal) can
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Also + felso siités

Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag

Tortala- 180 3
pok

Lekvaros 180 1 vagy 2
piskota

Gylmolc- 160 1
storta
gazdagon

Lekvaros 170 1
piskota®)

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
Kenyér és pizza

Also + felso siités

Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag

Fehér 190 1
kenyér?)

Roz- 190 1
skenyér

Zsemle?) 190 2
Pizza" 190 1
Pogacsak 200 3

1)

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

WwWw.zanussi.com

Légkeveréses siités

Hoémér-
séklet (°C)

170

170

150

160

Polcma-
gassag

Légkeveréses siités

Hoémér-
séklet (°C)

195

190

180

190

190

Polcma-
gassag

2(16s3)

1d6 (perc)

25-35

45-70

110- 120

50 - 60

1d6 (perc)

60 -70

30-45

25-40

20 - 30

10-20

Megjegy-
2és

20 cm-es
tortasiutd
formaban

Bal és
jobb olda-
lon 20
cm-es su-
téforma-
ban

24 cm-es
tortasitd
formaban

20 cm-es
tortasutd
formaban

Megjegy-
zés

1-2dar-
ab, 500
g/db

Kenyérst-
t6 forma-
ban

6-8dba
suté tal-
can

Mély tep-
siben

Suté tal-
can
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Toltott tésztak

Also + felso siités

Légkeveréses siités

Hoémér- Polcma- Hoémér- Polcma-

séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Vajas- 180 2 180 2
tészta-ko-
sarka
Zoldseges 200 2 200 2
pite
Quiche 190 1 190 1
Lasagne 200 2 200 2
Cannello- 200 2 200 2
ni
Yorkshire 220 2 210 2
puding®

1) Melegitse el a sitét 10 percig.
Hus

Also + felso siités

Légkeveréses siités

HOémér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Marhahus 200 2 190 2
Sertés 180 2 180 2
Borju 190 2 175 2
Angol 210 2 200 2
marha-
sult, vére-
sen

28

1d6 (perc) Megjegy-

2és

40 - 50 Formaban
45 - 60 Formaban
40 - 50 Formaban
25-40 Formaban
25-40 Formaban
20-30 6 puding-
forma

Megjegy-
2és

1d6 (perc)

50-70 Huzalpol-
con és
mély tep-

siben

90 - 120 Huzalpol-
con és
mély tep-

siben

90 - 120 Huzalpol-
con és
mély tep-

siben

44 - 50 Huzalpol-
con és
mély tep-

siben

WwWWw.zanussi.com
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Angol
marha-
sult, koze-
pesen at-
sutve

Angol
marha-
sult, jol at-
siitve

Sertésla-
pocka

Sertésc-
sulok

Barany
Csirke
Pulyka
Kacsa
Liba
Nyulhus

Vadnyul

Facan

Hal

Pisztrang/
tengeri
keszeg

Tonhal/
lazac

Also + felso siités

Hoémér-
séklet (°C)

210

210

180

180

190
200
180
175
175
190

190

190

Also + felso siités

Hoémér-
séklet (°C)

190

190

WwWw.zanussi.com
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Polcma-

gassag

2 200
2 200
2 170
2 160
2 190
2 200
1 160
2 160
1 160
2 175
2 175
2 175

Polcma-
gassag
2 175
2 175

Légkeveréses siités

Hoémér-
séklet (°C)

Légkeveréses siités

Hoémér-
séklet (°C)

1d6 (perc)
Polcma-
gassag
2 51-55
2 55 - 60
2 120 - 150
2 100 - 120
2 110 - 130
2 70 -85
1 210 - 240
2 120 - 150
1 150 - 200
2 60 - 80
2 150 - 200
2 90 - 120

1d6 (perc)

Polcma-
gassag

2(16s3)  40-55

2(1és3)  35-60

Megjegy-
2és

Huzalpol-
con és
mély tep-
siben

Huzalpol-
con és
mély tep-
siben

Mély tep-
siben

2 darab
egy mély
tepsiben

Comb

Egészben
Egészben
Egészben
Egészben

Feldara-
bolva

Feldara-
bolva

Egészben

Megjegy-
2és

3-4hal

4 - 6filé
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Grill

Melegitse el6 az Ures sitét 10
percig a sltés el6tt.

Mennyiség

Filészele- 4 800 250
tek
Bifsztek 4 600 250
Kolbaszok 8 - 250
Sertés- 4 600 250
borda
Csirke 2 1000 250
(félbe
vagva)
Kebab 4 - 250
Csirke- 4 400 250
mell
Hambur- 6 600 250
ger
Halfilé 4 400 250
Melegs- 4-6 - 250
zendvics
Piritos 4-6 - 250
Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Olvassa el a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

* A készilék elejét meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

« A fémfellletek tisztitdsat hagyomanyos
tisztitdszerrel végezze.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziiléket belsejét. A lerakddott zsir vagy
egyeb ételmaradék tiizet okozhat.

30

Hoémér-
séklet (°C)

1d6 (perc) Polcma-
gassag
Elsé6 oldal Masodik
oldal
12-15 12-14 3
10-12 6-8 )
12-15 10-12 3]
12-16 12-14 3
30-35 25-30 3]
10-15 10-12 )
12-15 12-14 3]
20-30 - 3
12-14 10-12 )
5-7 - 3
2-4 2-3 3]

A makacs szennyezddéseket az erre a
célra kifejlesztett specidlis sutétisztitd
szerrel tisztitsa meg.

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg az 0sszes tartozékot. Meleg vizzel és
tisztitdszerrel megnedvesitett puha kendét
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat agressziv
tisztitdszerekkel, éles szél( targyakkal
vagy mosogatogépben. Ezek a letapadast
gatlo teflon bevonat sériilését okozhatjak.

WwWWw.zanussi.com
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Rozsdamentes acél vagy aluminium
késziilékek

A sutéajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot hasznaljon. Puha
ronggyal térélje szarazra. Soha ne
hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surolé hatasu
szereket, mivel azok karosithatjak
a suto feluletét. A sitd
kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

Az ajtotomitések megtisztitasa

* Rendszeresen ellendrizze az ajtotomités
allapotat. Az ajtétomités a siitényilas
kereténél talalhato. Ne hasznalja a
készliléket, ha az ajtétomités sérilt. Vegye
fel a kapcsolatot egy markaszervizzel.

+ Az ajtotomités tisztitasanak részleteit lasd
a tisztitasroél szolo6 altalanos részben.

A siitéajto tisztitasa
A sut6 ajtajaban két tiveglap van beépitve. A

tisztitashoz a sltdajté és a belsé Gveglap
eltavolithato.

A slit6 ajtaja bezarddhat, ha ugy
prébalja kiszerelni a belsd
Uveglapot, hogy a sit6 ajtaja nincs
leszerelve.

FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a készuléket a belsd
Uiveglap nélkal.

0 Nyissa ki teljesen azg Emelje meg, és
ajtét, és tartsa meg forditsa el a ket
az ajto két zsanérjat.  zsanéron lévd kart.

WWwWw.zanussi.com
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QCsukja vissza félig a 0 Helyezze az ajtét
sutdajtét az elsd egy stabil fellletre
nyitasi pozicioig. leteritett puha
Ezutan hdzza elére ruhara.
és emelje ki az ajtot
a helyérdl.

o\ |
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J

©oldiakia

reteszelérendszert a

GA két rogzitét
forgassa el 90°-kal,
majd huzza ki
azokat a helyukrol.

belsé lveglap
kiszereléséhez.

ﬂ El6szdr emelje meg

6vatosan, majd

tavolitsa el az

Uveglapot.
Tisztitsa meg az liveglapot mosészeres
vizzel. Az Gveglapot 6évatosan tisztitsa meg.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az
Uveglapot és a sutdajtot a helyére. Ismételje
meg forditott sorrendben a fenti Iépéseket.

Az uveglap filmnyomott oldalanak az ajtd
belseje felé kell néznie. Gy6z6djén meg arrol,
hogy behelyezés utan az tveglap kerete a
filmnyomott részeken nem érdes felileti-e,
amikor hozzaér.

Ellenérizze, hogy a bels6 tveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.
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A lampa izzéjanak cseréje

Tegyen egy kend6t a készlilék belsejének az
aljara. Ez megakadalyozza a sitévilagitas
Uvegburajanak és a sutétérnek a sériilését.

VIGYAZAT!

Aramiitésveszély! A lampa cseréje
elétt kapcsolja le a halézati
biztositékot / kisautomatét. Forré
lehet a sutdvilagitas izzoja és
Uvegburdja.

Hibaelharitas
VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

Mit tegyek, ha...

1. Kapcsolja ki a készlléket.

2. Vegye ki a biztositékot a
biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le az
aramkori megszakitot.

Hatso lampa

1. Az liveg lampaburkolat eltavolitasahoz
forditsa azt az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az lveg lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. Sczerelje fel az liveg lampaburkolatot.

A f6z6z6nak nem miikédnek.

A siité nem melegszik fel.
ban van.

A siité nem melegszik fel.

A vilagitas nem mikaodik.
dott.

G06z- és paralecsapodas az

ételen és a sutétérben. sttében.
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A készllék kikapcsolt allapot-

Leolvadt a biztositék.

A vilagitas izzéja meghibaso-

Az ételt tul sokaig hagyta a

Olvassa el a beépithetd f6z6felllet hasznalati utmutatéjat.

Kapcsolja be a siit6t.

Ellendrizze, hogy a biztositék
okozza-e a problémat. Ha a
biztositek tébbszor is kiold,
hivjon szakképzett villanys-
zerel6t.

Cserélje ki az izz6t.

A sltés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 - 20
percnél hosszabb ideig a su-
tében.
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A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos szervizkézponthoz.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a

készlilék sutdéterének ellilsé keretén talalhato.
Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék
sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)
Uzembe helyezés

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Beépités munkalap ala

FIGYELMEZTETES!

A készUlék Gzembe helyezését
csak képesitett és hozzaértdé
személy végezheti. Ha nem vesz
igénybe szakképzett vagy
hozzaértd személyt,
meghibasodas esetén a garancia
hatalyat veszti.

Miel6tt Gzembe helyezné a készuléket,
szerelje 6ssze a munkalapba épitett,
megfelel6 f6z6lappal.

Tipus Legnagyobb teljesit-
mény
ZAV6046 7600 W

Elektromos csatlakoztatas a fé6zélappal

A féz6lap csatlakoztatasara szolgalo aljzat a
siit6é készlilékhazanak tetején talalhato. A
féz6laphoz szallitaskor mellékelve vannak a
fé6z6z6nakhoz sziikséges
csatlakozdvezetékek és a foldeld vezeték. A
vezetékek csatlakozodugokkal vannak
felszerelve. A f6z6lap siitdéhoz
csatlakoztatasahoz dugja a
csatlakozddugokat a sutd megfeleld

WwWw.zanussi.com

aljzataiba. A csatlakozddugok és az aljzatok
olyan kialakitasuak, hogy nem teszik lehetéve
a helytelen csatlakoztatast.

Beépités

J
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Elektromos bekotés

A gyarté semmilyen felelésséget
nem vallal, ha a biztonsagra
vonatkozo fejezetekben talalhatéd
ovintézkedéseket nem tartja be.

A készllék dugasz és csatlakozokabel nélkil
kerll szallitasra.

Kabel

Az Gzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F.

A vezeték szikséges keresztmetszete az
adattablan talalhat6 0sszteljesitmény alapjan
allapithaté meg.

A csatlakozoétabla csatlakoztatasa

A készulék hatpolusu csatlakozotablaval
rendelkezik. A jumperek (athidaldk) semleges
vezetékkel ellatott, 400 V-os, haromfazisu
mikodéshez vannak beallitva.

L 1 -2 - 3 =fazis vezetékek

N 4 = nulla vezeték

O = foldels vezetek

Ettdl eltérd tapfesziltség esetén a
csatlakozétablan az athidald vezetékeket az
alabbi kapcsolasi rajzon lathaté modon kell
elrendezni. Csatlakoztassa a foldel6
vezetéket a kdtésponthoz. A tapkabelt a
csatlakozétablahoz torténd csatlakoztatasa
utén egy csatlakozokapoccsal régzitse.
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KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Aa jelzéssel ellatott anyagok
Ujrahasznosithatéak. Ujrahasznositashoz
tegye a megfeleld konténerekbe a
csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetink és
egészségiink védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot.

A X tilté szimbdélummal ellatott keészuléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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