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GONDOLUNK ONRE

Készonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely mégott tobb évtizedes
szakmai tapasztalat és innovacié all. Rendkivili tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették.
Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancigja.

Kdszéntjlik az Electrolux vilagaban.

Latogassa meg a weboldalunkat:
G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokeért regisztralja készilékét:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop
VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készllékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informéaciok az adattablan olvashatdk. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(1] Amalénos informacick és tandcsok
@ Kérnyezetvédelmi informacidk

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Uzembe helyezés és hasznalat eltt olvassa

el figyelmesen a kezelési Utmutatot:

* sajat biztonsaga és vagyontargyai bizton-
saga,

+ akornyezet védelme, valamint

* akészillék helyes hasznalata érdekében.
A kezelési utmutatdt tartsa mindig a készilék
kozelében, annak athelyezése vagy eladasa
esetén is.

A nem megfeleld (izembe helyezés vagy
hasznalat okozta karokért a gyartd nem vallal
felelésséget.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €16
személyek biztonséga

+ Akésziléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké-
pesség, illetve megfeleld tapasztalatok és
ismeretek hijan 1évé személyek csak felli-
gyelettel, vagy a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozé megfeleld tajékoz-
tatés esetén hasznalhatjak. A készilék
nem jaték.

+ A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyer-
mekektdl. Fulladas vagy fizikai sériilés ve-
szélye all fenn.

+ Sités kdzben, vagy amikor a sit6 ajtaja
nyitva van, ne engedje a gyermekeket és
az allatokat a s(itd kozelébe. Sérlilés vagy
maradando egészségkarosodas veszélye
all fel.

* Ha a késziilék rendelkezik gyerekzar vagy
funkcidzar funkcidval, kapcsolja be azt. Ez-
zel megakadalyozhatja, hogy a gyermekek
vagy dllatok véletlen(il miikodésbe hozzak
a késziléket.

1.2 Altalanos biztonségi tudnivalok

+ Ne valtoztassa meg a késziilék mlszaki jel-
lemz6it. Sérlilést okozhat, és kart tehet a
kész(ilékben.

+ Miikodés kozben tilos a készliléket felligye-
let nélkdl hagyni.

+ Hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket.
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1.3 Uzembe helyezés

+ A berendezés szakszer(i bedllitasanak fel-
tételeit a cimkén (vagy adattablan) tintet-
tik fel.

+ Akészillék belizemelését és csatlakoztata-
sat kizardlag szakképzett szereld végezhe-
ti. Forduljon szakszervizhez! Ezzel mege-
l6zhetbk a szerkezeti kérok és a fizikai sé-
rilések.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kész(ilék nem
sérlilt-e meg szallitas kozben. Ne csatla-
koztasson sérilt készlléket. Sziikség ese-
tén keresse fel a vasarlas helyét.

+ Az elsd hasznalat el6tt tavolitson el minden
csomagol6anyagot, matricat és foliat a ke-
sziilékrél. Ne tavolitsa el az adattablat. Ez
érvénytelenitheti a jotallast.

+ Kovesse teljes mértékben az orszag hata-
lyos térvényeit, rendeleteit, iranyelveit és
szabvanyait (biztonsagi szabalyok, Ujra-
hasznositasi szabalyok, elektromos- és/
vagy gazbiztonsagi eldirasok stb.), ahol a
késziiléket hasznalja!

+ A készillék mozgatasakor legyen dvatos. A
kész(ilék nehéz. Mindig hasznaljon munka-
védelmi keszty(t. Soha ne hizza a készu-
léket a fogantyujanal fogva.

+ Az elhelyezéskor tigyeljen ra, hogy a ké-
sziilék ne legyen csatlakoztatva az elektro-
mos haldzatra (ha alkalmazhato).

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a t6bbi
készilléktdl és egységtol.

* Ne helyezze a készliléket Iabazatra.

1.4 Elektromos csatlakoztatas

+ Akészillék belizemelését és csatlakoztata-
sat kizardlag szakképzett villanyszereld vé-
gezheti. Forduljon szakszervizhez! Ezzel
megel6zheték a szerkezeti karok és a fizi-
kai sériilések.

+ A készliléket kotelezd foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
villamossagi adatok megfelelnek-e haztar-
tasa elektromos halozati paramétereinek.

+ Az (izemi feszliltségre vonatkozé informaci-
0k az adattablan talalhatok.
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Megfeleld levalaszto eszkdzoket kell alkal-
mazni: haldzati tulterhelésvédé megszaki-
tok, biztositékok (a tokbdl eltavolitott csava-
ros tipusu biztositék), féldzarlatkioldok és
véddrelék.

Az elektromos berendezést egy levalasztd
eszkdzzel kell ellatni, amely lehetdvé teszi,
hogy minden ponton levalassza a berende-
zést az elektromos halézatrdl. A levélaszté
eszkdznek legaldbb 3 mm-es érinkez6ta-
volsaggal kell rendelkeznie.

Az érintésvédelmi részeket Ugy kell rogzite-
ni, hogy szerszam nélkiil ne lehessen ha-
tastalanitani azokat.

Mindig megfelelden felszerelt, érintésbiztos
aljzatot hasznaljon.

Amikor elektromos késziilékeket csatlakoz-
tat a halézati konnektorba, ne hagyja, hogy
a vezetékek hozzaérjenek, vagy kézel ke-
riljenek a s(itd forrd ajtajahoz.

Ne hasznaljon elosztot, csatlakozét és hos-
szabbit6t. Ezek hasznalata tlizveszélyes.

Ugyeljen ra, hogy ne tegyen kart a készi-
I€k hatuljan talalhatd halézati dugaszban
(ha van ilyen) és kabelben, illetve ne nyom-
ja Gssze azokat.

Ugyeljen arra, hogy a halézati csatlakozé
az lizembe helyezést kdvetden is hozzafér-
hetd legyen.

A késziiléket ne a halozati kabelnél fogva
valassza le. Mindig a dugaszt hizza (ha
rendelkezésre all).

Ne cserélje, vagy modositsa a halozati ka-
belt. Lépjen kapcsolatba a szervizkézpont-
tal.

1.5 Hasznélat

A készuléket kizarolag haztartasi fézési cé-
lokra szabad hasznalni. Ne hasznalja a ké-
szilléket kereskedelmi és ipari célra. Ezzel
megelzheti a személyi sérliléseket vagy
anyagi karokat.

MUkddés kézben mindig tartsa figyelemmel
a készuléket.

Ha miikddés kozben kinyitja a készilék aj-
tajat, mindig lépjen hatra a késziiléktdl. For-
ré g6z tdvozhat a készulékbdl. Egésve-
szély!

Ne mikodtesse a késziiléket, ha az vizzel
érintkezik. Ne mikodtesse a késziléket
nedves kézzel.

Ne hasznélja a készlléket munka- vagy ta-
rol6felliletként.

Hasznalat kzben a késziilék féz6felllete
felforrosodik. Egésveszély! Ne tegyen fém
eszkdzoket, pl. eveszkdzt vagy fedét a f6-
z6felliletre, mert felforrésodhatnak.

Hasznalat kbzben a késziilék belseje felfor-
résodik. Egésveszély! Amikor a tartozéko-
kat vagy edényeket behelyezi, illetve elta-
volitja, viseljen véddkesztyiit.

Hasznalat kbzben a kész(ilek és az elérhe-
t6 részek nagyon felforrésodhatnak. Ugyel-
jen arra, nehogy hozzaérjen a flitéelemek-
hez. Gyermekek kizarolag folyamatos feli-
gyelet mellett tartézkodhatnak a késztilék
kézelében.

Ovatosan nyissa ki az ajtét. Az alkoholtar-
talmu hozzavalok alkoholos levegéelegyet
hozhatnak létre. Tlizveszély all fenn.
Amikor kinyitja az ajtdt, ne legyen a kozel-
ben nyilt lang vagy szikra.

Ne tegyen a késziilékre vagy annak kozelé-
be gyulékony vagy gyulékony anyagot tar-
talmazd termékeket és/vagy olvadékony
eszkdzoket (pl. mlanyag vagy aluminium).
Robbanas vagy tliz keletkezhet.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6-
z6nakat.

Ne haszndlja a f6z6zdnat fézéedény nélkul
vagy Ures fézéedénnyel

Ne hagyja, hogy a féz6edénybdl elforrjon a

folyadék. A f6z6edény és a tlizhely feliilete

megseérilhet.

Ha egy targy vagy a féz6edény raesik a

tlzhely feliletére, a feliilet megsérilhet.

Ne tegye a forr¢ f6z6edényt a kezel6panel

kdzelébe, mert a forrd fellilet karosithatja a

készUiléket.

A tartozékok behelyezésekor vagy eltavoli-

tasakor 6vatosan jarjon el, mert a készllék

zomancbevonata megsérilhet.

Az dntéttvasbol vagy aluminium dntvénybdl

készilt, illetve sérllt alju edények megkar-

colhatjak a féz6felliletet, ha végightzza

azokat rajta.

A zomanc elszinezddése nincs hatassal a

készillék teljesitményére.

A zomanc elszinez6désének vagy karoso-

dasanak megakadalyozasa érdekében:

- ne tegyen semmit kdzvetlenll a készilék
feliletére, és ne takarja le azt aluféliaval;
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- ne Ontson forro vizet kozvetleniil a ké-
szlilékbe;

- afbzés befejezése utan ne tarolja a ned-
ves edényeket vagy az ételt a kész(ilék-
ben.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtdra.

Ne tegyen gyUlékony anyagot a siit6 alatti
rekeszbe. Csak hdall6 tartozékokat (ha
vannak) taroljon benne.

Ne takarja le a s(itd g6zkivezetd nyilasait.
Ezek a felsO felilet hatsd részén taldlhatok
(ha vannak).

Ne tegyen semmi olyasmit a f6z6lapra, ami
megolvadhat.

Ha a feliileten repedést észlel, azonnal
hlzza ki a halozati vezetéket. Aramiités ve-
szélye all fenn.

A féz6edény ala ne tegyen hévezetd
anyagot (pl. vékony fémhalét vagy fémbe-
vonatl hévezet6t). A nagy mértéki hbvis-
szaverddés karosithatja a fézéfelletet.
Ha beépitett szivritmus-szabalyozdja van,
kész(ilék hasznalata kézben a felsé teste
legalabb 30 cm-es tavolsagra legyen a f6-
z8z6naktol.

Ne miikddtesse a késziléket kiilsd idozit6-
vel vagy kilon taviranyito rendszerrel.

[V}

1.6 Apolas és tisztitas

Karbantartas el6tt gy6z6djén meg arrdl,
hogy a kész(ilék lehdilt. Egési sériilés ve-
szélye all fenn! Fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

Mindig tartsa tisztan a késziiléket. A rarako-
dott zsir vagy egyéb ételmaradék tlizet
okozhat.

Rendszeres tisztitassal megakadalyozhat-
ja, hogy a fellilet anyaga ténkremenjen.

Személyes biztonsaga és vagyontargyai
biztonsaga érdekében a késziiléket csak
mosodszeres vizzel tisztitsa. Ne hasznaljon
gyulékony, vagy rozsdasodast okozd
anyagokat.

Ne tisztitsa a készuléket gézborotvaval
vagy nagynyomasu tisztitoberendezéssel,
éles targyakkal, suroloszerekkel, dorzsszi-
vaccsal vagy fémkaparoval.

MAGYAR 5

+ Ha siit6tisztitd aeroszolt hasznal, kbvesse

a gyartd utasitasait. Ne permetezzen sem-
mit a flitéelemekre és a héfokszabalyozo
érzékel6jére (ha alkalmazhato).

* Ne tisztitsa az (ivegajtét suroloszerekkel

vagy fémkaparoval. A belsé tiveglap héalld
fellilete megrepedhet vagy eltérhet.

* Ha az ajtd Uveglapjai megsériilnek, az liveg

meggyeng(l, és eltérhet. Ennek elkeriilésé-
hez cserélje ki az iveglapokat. Lépjen kap-
csolatba a szervizk6zponttal.

* Legyen 6vatos, amikor a készilék ajtajat

leszereli. Az ajté nehéz!

+ Az ebben a késziilékben mikodd izzok ki-

zarolag haztartasi eszk6zokhoz kifejlesztett
fényforrasok! Nem szabad helyiségek teljes
vagy részleges megvilagitasara hasznaini!

*+ Ha a lampa cseréje szilkségessé valik, az

eredetivel azonos teljesitményi és mliszaki
paraméterekkel rendelkez6, haztartasi ké-
sziilékekhez tervezett izz6t hasznaljon.

A sitdvilagitas izzojanak cseréje el6tt huz-

za ki a halozati dugaszt a halozati aljzatbol.
Aramiités veszélye all fenn! Varja meg,
amig a berendezés lehil. Egésveszély!

1.7 Szakszerviz

* A készilléken javitasi, vagy egyéb munka-

kat kizarolag erre felnatalmazott szakember
végezhet. Forduljon szakszervizhez!

+ Kizardlag eredeti cserealkatrészeket hasz-

naljon.

1.8 A késziilék leselejtezése

+ A fizikai sérllések vagy karok megelézése

érdekében:

- Huzza ki a halézati dugaszt a halozati
aljzatbol.

- Vagja el a halozati tapkabelt, és helyez-
ze a hulladékba.

- Helyezze hulladékba az ajtézarat. Ezzel
megelézheti, hogy gyermek vagy kisallat
szoruljon a kész(ilékbe. Fulladasveszély
allhat fenn.
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2. TERMEKLEIRAS

2.1 Altalanos attekintés

B BE

A f6z6lap kezelGszervei
Hémérséklet-visszajelzé
Hémérséklet-szabalyoz6 gomb
Elektronikus programkapcsolo
Sutéfunkcidk szabalyozogombja
IR} Fitdelem

Siitélampa

[l Ventilator és fiitGelem

[F) Adattabla

Polcszintek

2100 W-os indukcios fézézona 3700 W-
os Rasegités funkcidval

1400 W-os indukcios f6z6zona 2500 W-
os Rasegités funkcidval

Kijelzések

1800 W-os indukcios f6z6zona 2800 W-
os Rasegités funkcidval

1400 W-os indukcios f6z6zona 2500 W-
os Rasegités funkcidval

2.3 Tartozékok

+ Sitépolc
Fézbedényekhez, tortaformakhoz, tepsik-
hez.

+ Lapos siit6tepsi
Tortakhoz és sliteményekhez.

+ Mély hissiitd tepsi

Sitemények és husok stitéséhez, illetve
zsirfelfogd edénykeént.
+ Tarolorekesz
A siitétér alatt talalhaté a tarolérekesz.
+ Kivehetd teleszkdpos polctartok
Polcok vagy tepsik tehetdk rajuk.
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3. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

& VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok”

cimi szakaszt.

& FIGYELEM
A siitd ajtajanak kinyitasahoz mindig
kézépen fogja meg a slitdajtd fogan-
tyvjat.

3.1 A legelsd tisztitas

+ Tavolitson el minden alkatrészt a készllék-

bél.

+ Az els6 hasznalat elétt tisztitsa ki a készi-
|éket.

& FIGYELEM
Ne hasznaljon surolészert a tisztitas-
hoz! Ez kart okozhat a készulékben.
Olvassa el az "Apolas és tisztitas" ci-
mi fejezetet.

3.2 Az ora beallitasa

A slité miikodtetése el6tt be kell alli-
tania az orat.

Amikor a késziiléket az elektromos haldzatra
csatlakoztatja, illetve aramsziinetet kévetéen
az Ora funkci6 szimbdluma villogni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos idd
bedllitasahoz.

4. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztons&gi informaciok"
cimi szakaszt.

MAGYAR 7

Korllbellil 6t masodperc elteltével a villogas
megszlnik, a kijelz8 pedig a beallitott id6t mu-
tatja.

@ Az id6 modositasahoz nyomja le
tobbszor a (1) gombot, amig az Ora
funkcid visszajelzéje villogni nem
kezd. Tilos az |d6tartam || vagy Be-
fejezés —| funkcioét ugyanarra az idé-
re beallitani.

3.3 Elémelegités

1. Allitsa be az lizemmodot [Z] és a maxi-
mum hémérsékletet.

2. Hagyja étel nélkil miikodni a késztiléket
kb. 1 6ran at.

3. Allitsa be az iizemmédot [ és a maxi-
mum hémérsékletet.

4. Hagyja étel nélkil miikodni a késziléket
kb. 10 percen at.

5 Allitsa be az izemmédot [@) és a maxi-
mum hémérsékletet.

6. Hagyja étel nélkiil miikddni a késziiléket
kb. 10 percen at.
Ez a funkcio égetéssel tavolitja el a maradva-
nyokat a készllékbdl. A tartozékok az atlagos-
nal jobban felforrésodhatnak. Amikor a kész(i-
Iéket legels6 alkalommal filti fel, a késziilék
furcsa szagot és flist6t araszthat. Ez normalis
jelenség. Gondoskodjon a megfeleld légaram-
[&srol.

Az indukcios fézézénakat megfeleld
edényekkel haszndlja.
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4.1 Hofokbeallitas

Gomb Funkci6

0 Kikapcsolt allas

1-9  Héfokbeallitasok
(1 = legalacsonyabb hdbeallitas;
9 = legmagasabb hdbeallitas)

B Réasegités funkcid

1. Forgassa el a gombot a kivant héfokozat-
ra.

2. Asités ledllitdsahoz forditsa 0 helyzetbe
a gombot.

&

A maradékhét hasznalja az energia-
fogyasztas csokkentésére. A siités
befejezése elétt kortlbelil 5-10 perc-
cel kapcsolja ki a f6z6zonat.

4.2 Rasegités funkcid

A Résegités funkcio tovabbi teljesitményt tesz
elérhet6vé az indukcios f6z6zonak szamara.
A Rasegités funkcio legfeljebb 10 percre akti-
valhaté. Ezutan az indukcios f6zézéna auto-
matikusan visszakapcsol a legmagasabb hé-
beallitasra. A bekapcsolashoz forgassa a
gombot mindaddig, mig a B. [s_B meg nem je-
lenik a kijelzén. A kikapcsolashoz modositsa a
héfokbeallitast.

4.3 Teljesitménykezelés

A teljesitménykezelés elosztja a teljesitményt
a part alkoto két f6z6zona koz6tt (lasd az ab-
rat). A Rasegités funkcié a maximalis szintre
noveli a teljesitményt a parban lévé egyik f6-
z0z6nan, és a masik f6z6zénan pedig csok-
kenti a teljesitményt. A csokkentett teljesitmé-
ny( zéna kijelzéjén a két szint valtakozik.

Automatikus kikapcsolasi idtartamok

O
O-O

4.4 Maradékho-jelzéfény

A maradékhd jelzéfénye felgyullad, amikor
egy féz6zéna forrd.

VIGYAZAT
Maradékhd miatti égési sériilések ve-
szélye!

4.5 Automatikus kikapcsolas

A funkcié automatikusan leallitja a f6z6lapot,
ha:

* valamennyi f6z6z6na ki van kapcsolva.

+ nem végzett hébeallitast, miutan elinditotta
a fézélapot.

+ lefedte valamelyik érzékelémez6t valami-
lyen targgyal (serpenyd, konyharuha stb.)
tdbb mint 10 masodpercig. Néhanyszor
hangjelzés hallhatd, és a fézélap leall. Ta-
volitsa el a targyat, vagy tisztitsa meg a ke-
zel6panelt.

+ nem allitott le egy f6z6zonat, illetve nem
madositotta a hébeallitast. Kicsit késébb (=)
kigyullad és a fézélap leall. Lasd a tablaza-
tot.

Hobeallitas

J).3-()

8-

6-3E

Leall a kovetkezd 6 ora

ido eltelte utan

5 ora

4 6ra 1,5 6ra
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5.1 Siitéedények

(i)

Az edény alja legyen minél vasta-
gabb és laposabb.

+ A zomancozott acél-, illetve az alu-
minium- vagy rézalji edények az
Uvegkeramia felllet elszinez6dé-
sét valthatjak ki.

5.2 Edények indukciés f6z6zénakhoz

AN

Az indukcios f6zés soran egy erds
elektromagneses mezé majdnem
azonnal hét general a f6z6edény bel-
sejében.

A foz6edény anyaga

+ Helyes: éntdttvas, acél, zomancozott acél,
rozsdamentes acél, tobbrétegli f6z6edé-
nyalj (a gyart altal megfeleldnek jeldlve).

+ Helytelen: aluminium, réz, sargaréz, Gveg,
keramia, porcelan.

A f6zbedény akkor megfeleld indukcids

tiizhelylaphoz, ha:

+ Egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a leg-
magasabb héfokra beallitott zonan.

+ Egy magnest tehet a f6z6edény aljara.

(i)

A fézbedény alja legyen minél vasta-
gabb és laposabb.

F6z6edények méretei: Az indukcios
f6z6zdnak bizonyos hatarok kdzott
automatikusan alkalmazkodnak a 8-
z8edény aljanak méretéhez. Azonban
a f6z6edény aljanak magnesezhetd
részének egy minimalis atmérdvel
rendelkeznie kell, amely a f6z6zéna
kb. 3/4-e.

MAGYAR 9

5. FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

5.3 MUkddés kdzben hallhatd hangok

Ha a kdvetkez6t hallja:

+ Recsegb zaj: a fézbedény kiilonbdzd
anyagokbdl készllt (szendvicskonstrukcio).

+ Fiitydld hang: egy vagy tébb fézézonat
hasznal magas teljesitményszinten, és a 6-
z6edény kiildnb6z6 anyagokbdl készilt
(szendvicskonstrukcio).

« Ziimmogés: egy vagy tbb f6z6zona nagy
teljesitményszinten miikodik.

+ Kattogas: elektromos kapcsolas megy vég-
be.

+ Sziszegés, zimmdgés: a ventilator izemel.
A leirt zajok a normél miikédéshez tartoznak
és nem jelentenek meghibasodast.

5.4 Energiatakarékossag

&)

+ Lehet6ség szerint mindig tegyen
fed6t az edényekre.

+ Az edényt mar elinditas elétt tegye
ra a fézézonara.

5.5 Példak kilonbozo6 f6zési alkalmazasokra

Héfok- Hasznélat: 1d6 Tanécsok

bealli- (perc)

tas

1 Fétt ételek melegen tartasara. szilkség Tegyen fedét a fézedényre.
szerint

1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, csoko- 5-25  Iddnként keverje meg.

ladé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, silt tojas. 10-40  Tegyen fedét a féz6edényre.
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Hofok- Hasznalat: Id6 Tandacsok

bealli- (perc)

tas

2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész-  25-50 A folyadék mennyisége legalabb

ételek felmelegitése.

kétszerese legyen a rizsének, a
f6zés kozben keverje meg a tejet.

3-4 Z06ldségek, hal gzolése, hus parola-  20-45  Adjon hozza néhany teaskanal fo-
sa. lyadékot.

4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet

hasznaljon.

4-5 Nagyobb mennyiség(i étel, raguk és 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a
levesek készitése. hozzavalok.

6-7 Kiméld sutés: bécsi szelet, borjuhus,  szilkség Félidében forditsa meg.
cordon bleu, borda, huspogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta,
fank.

7-8 Erds slités, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.

9 Nagy mennyiség(i viz forralasa, tészta kifézése, hus piritasa (gulyas, serpenyds siil-

tek), burgonya bd olajban valo sitése.

A tablazatban szerepl6 adatok csak utmutata-
sul szolgalnak.

6. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok"
cimi szakaszt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készi-
Iéket.

Mindig olyan edényeket hasznaljon, amelyek-
nek tiszta az alja.

Az (ivegkeramian megjelend karcola-
sok vagy sétét foltok nem befolyasol-
jak a készilék miikodését.

A szennyezOdés eltavolitasa:

1. - Azonnal tavolitsa el:a megolvadt miia-
nyagot vagy folpackot, illetve a cukros
ételmaradvanyt. Ha ezt nem teszi

A Rasegités funkcio nagymennyiség viz fel-
melegitésére szolgal.

meg, a szennyezdédés karosithatja a
késziiléket. Hasznaljon livegfeliiletek-
hez tervezett specialis kaparoeszkozt.
Allitsa éles sz6gben az lUivegkeramia
feliletre a kaparot, majd csusztassa
végig a pengét a feliileten.

- Akkor tavolitsa el, ha a kész(ilék mar
megfeleléen lehdlt:vizkd foltokat, viz-
maradvanyokat, zsirfoltokat, fémes el-
szinez8déseket. Hasznaljon livegkera-
midhoz vagy rozsdamentes acélhoz
valé tisztitdszert.

2. Tisztitsa meg a késziiléket enyhén moso-
szeres nedves ruhaval.

3. Végul trdlje szarazra a késziiléket tiszta
ruhéval.
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7.SUTO - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok”
cim{i szakaszt.

7.1 A készulék ki- és bekapcsolasa

1. Asiit6funkciok gombjat forgassa el a ki-
vant sit6funkcio kivalasztasahoz.

2. Forgassa a hdmérséklet-szabalyozd
gombot a kivant hémérséklet kivalaszta-
sahoz.

Amig a készlilék hémérséklete emelke-
dik, a hémérséklet-visszajelzd vilagit.

3. Akészlilék kikapcsolasahoz forgassa ki-
kapcsolt allasba a sutéfunkcidk gombjat
és a hdmérséklet-szabalyzot.

7.2 Biztonsagi felszerelés

A veszélyes tulforrésodas megakadalyozasa
céljabdl (a késziilék nem megfelelé hasznala-

7.4 Sitéfunkcidk

MAGYAR 11

ta vagy a részegységek meghibasodasa mi-
att) a siitd biztonsagi hékapcsoléval rendelke-
zik, amely megszakitja az aramellatast. A siit6
a hémérséklet csokkenése utan automatiku-
san Ujra bekapcsol.

7.3 Hlt6ventilator

Amikor a készlilék izemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tart-
sa a készllék feliileteit. Amikor kikapcsolja a
késziiléket, a hiitéventilator tovabbra is m{iko-
dik, amig a kész(ilék le nem hiil.

Siitéfunkcio

Alkalmazés

0 KIKAPCSOLT éllas

A késziilék KIKAPCSOLT allapotban van.

-,Q- Sutélampa A sitétér megvilagitasa sutéfunkcio hasznalata nélkiil.
= e A felsd és az also flitéelem egyarant melegiti a siitét. Egyetlen
— Fesiissreliz sltészinten torténd sitéshez.

o Kizarolag a siit6 also részét melegiti. Ropogos alju siitemények
_| HsoiiedEm készitéséhez.
= |cabefivasos sii- Tobb kiilonbdz6 étel egyideji készitése. Hazi készitésl gyu-
¥ 9 t6s molcsbefottek f6zéséhez, valamint gombak és gyiimélcsok asza-

lasahoz.

Tobbféle étel egyszerre vald sitése azonos hémérsékleten, egy-

Forro levegd

®

nél tobb talcan anélkil, hogy az egyik atvenné a masik zamatat.
Amikor ezt a funkciot hasznalja, a Felsé/also siités izemmddhoz

keépest 20-40 °C-kal csokkentse a siité hémérsekletét.

? Felsd fut'es légke- Kenyér, siitemény és tészta piritasahoz és sitéséhez.
veréssel

— A grillezd elem és a siit6 ventillator felvaltva tizemel és keringeti

'{?' Turbogrill a forrd leveg6t az étel korll. Nagy husdarabok elkészitéséhez is

megfeleld. E funkcié maximalis hémérséklete 210 °C.
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Sit6funkcio Alkalmazas

Az alsd elem kozvetlen hét sugaroz a pizza, lepény vagy pite al-
(Y) Pizza funkcio jara, mig a ventillator a forr6 levegd keringetésével biztositja,
— hogy a pizzafeltét, illetve a pite tolteléke megsuljon.

. 2 Fagyasztott étel felengedéséhez. A hdmérséklet-szabalyozo
>¥f et gombnak kikapcsolt allasban kell lennie.

8. SUTO - ORAFUNKCIOK

8.1 Elektronikus programkapcsold

IF ? F Funkciok visszajelzi

IdBkijelzd

ogagE o B

Kivalaszto gomb
|9| 9' hr min -gomb

— @ +

B o =@

Ora funkci6 Alkalmazas

©) Pontos idé A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellendrzéséhez.

At Percszamlalo  Visszaszamlalasi ido beallitdsa. Ez a funkcio nincs hatassal a su-

t6 mikodéseére.
=] Idétartam Annak beallitdsara, hogy mennyi id6 6ta miikodik a késziilék.
-l Befejezés Annak beallitasa, hogy mikor kapcsol ki a késziilék.
(1) &5 Beeorés unkotamak aYatan

bedllitasara, hogy mikor kapcsoljon Q tl i_lb tl @

be- és ki a kész(ileket. El6szor az
|détartamot, majd a Befejezést allitsa

be. _ @ +
8.2 Az orafunkciok beallitasa U

1. Az Iddtartam |- és a Befejezés —| funk- v
ciokhoz allitson be egy sutéfunkciot és -

egy hémérsékletet. Ez nem sziikséges a

[=] =>| tr min

Ciarx o 3. Asziikséges ora funkcié beallitdisahoz
Percs.zamlalopfurlkcmh'oz’. ' nyomia meg a + vagy - gombot

2. Nyomja meg t6bbszér a kivalasztd gom- Ekkor a kiielz6 iolenik a beallitani

bot, amig a kivant dra funkcié visszajel- Of a Kijelzon megjelenik a beaitan!

z6je villogni nem kezd. kivant ora funkcio visszajelzéje. Ha a be-
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allitott idd letelik, a visszajelz6 villogni 8.3 Az drafunkciok torlése
kezd, és két percig hangjelzés hallhato. . _ o
Annyiszor nyomja meg a Kivalaszté gom-

Az Id6tartam |- és a Befejezés —| bot, amig a kivant funkcio visszajelzbje
funkciok hasznalatakor a st auto- villogni nem kezd.
 matikusan kikapcsol . 2. Tartsa nyomva a - gombot.
4. Alelzés kikapcsolasahoz nyomjon meg Az 6ra funkci kijelzése néhany masod-
egy gombot.

. - in i perc mulva eltiinik.
5. Forgassa kikapcsolt allasba a sitéfunkci-

0Ok vezérl6gombjat és a hémérséklet-sza-
balyzot.

9. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA
VIGYAZAT

Olvassa el a "Biztonsagi informaciok”
cim{ szakaszt.

9.1 Siitétartozékok behelyezése

Helyezze be Ugy a csusztathato tartozékokat,
hogy a duplaoldalu széleik a siitd hatulja felé,
illetve lefelé mutassanak. Tolja be a csusztat-
hatd tartozékokat a siité egyik szintjének ve-
zetBsinjei kdzé.

A siit6polc és a mély hussiito tepsi egyittes
behelyezése

Helyezze a siitdpolcot a mély hussiitd tepsire.
Tolja be a mély hussiitd tepsit a siité egyik
szintjének vezetdsinjei kozé.
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9.2 A sutétepsi behelyezése

Helyezze a tepsit a stitétér kdzepébe, az elsé
és a hatso fal kozé. Ez biztositja a meleg
aramlasat a siitétepsi el6tt és mogott. A tepsit
L \ ugy helyezze el, mint a képen, a ferde szélg-
S vel hatul.

VIGYAZAT

Ne tolja be teljesen a siitétepsit a su-
tétér hatsd falahoz. Ez megakada-
lyoznd, hogy a forr¢ levegd a tepsi
kéril aramolhasson. Az étel megé-
ghet, killindsen a tepsi hatso részén.

A
/AR )

9.3 Teleszkopos siitésin

Ezeket kiilénb6z6 polcszintekre szerelheti fel,
a 4.polcszint kivételével.

A teleszképos siitdsinek behelyezése

1. Forgassa el kb. 90 fokkal a teleszkopos
polctartét.

Z 2. CsUsztassa a teleszkopos polctarté hatsd
végén taldlhato reteszt egy polctarté sin-
re. A teleszkdpos sutésinek a 4-es kivé-
telével barmelyik polcszinten elhelyezhe-
tk. Ellendrizze, hogy a sint a siit6 meg-
feleld oldalara helyezte-e.

3. Forditsa a megfeleld pozicioba a siit6-
sint. A teleszkopos polctarté egyik végén
1évé Utkdz4 felfelé nézzen.

4. Nyomja be végig a sit6sint a s(ité hats6
falaig.

5. Nyomja a teleszkdpos polctarto ellilsé
végét a polctartd sinre. Amennyiben az
ellls6 végen talalhaté zar megfeleléen
reteszel, kattanas hallhato.

6. A masodik teleszkopos polctarté behe-
lyezéséhez hajtsa végre ugyanezeket a
Iépéseket. Gondoskodjon arrél, hogy a
két teleszkopos polctartd azonos szinten
legyen.
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. — A teleszkdpos siitdsinek eltavolitasa
1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a telesz-
kopos polctarté eliilsé végeén talalhato re-
teszt.
/ 2. Huzza el a siit6sin ellils6 végét a polctar-
torol.
3. Forgassa el kb. 90 fokkal a teleszkopos
polctartét.
/ 4. Tavolitsa el a sltésin végét a polctartd-
rol.
% 2 1 1 5. Amasodik teleszkopos polctartd eltavoli-
tasahoz hajtsa végre ugyanezeket a Ié-

péseket.

& FIGYELEM
A teleszkdpos siitésineket tilos moso-
gatdgépben tisztitani! A teleszkdpos
polctartdt tilos kenni (zsirozni)!

9.4 Teleszkopos polctartdk - a sutétartozékok behelyezése

Helyezze a siitétalcat vagy a hussiitd tepsit a
teleszkdpos s(itésinekre.

A siitpolc magas pereme egy speci-
alis eszkdz arra, hogy megakadalyoz-
za a f6z6edény csuszasat.

10. SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

& FIGYELEM + A sitdben négy polcszint talalhatd. A polc-
A nagy nedvességtartalmu siitemé- szintek szamozasa a siit6 aljatdl felfele tor-
nyek esetében mély tepsit hasznaljon ténik.

a slitéshez. A gyiimdlcslevek mara-
dand¢ foltokat okozhatnak a zomén-
con.
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« Sithet kiilénbdz4 ételeket egyszerre, két
szinten. Tegye a polcokat az 1. és a 3.
szintre.

+ Nedvesség csapodhat le a késziilék belse-
jében vagy az tivegajtokon. Ez normalis je-
lenség. Mindig alljon hatrébb a kész(iléktdl,
amikor siités kdzben kinyitja a készilék aj-
tajat. A paralecsapddas csokkentése érde-
kében a siités el6tt legalabb 10 percig lize-
meltesse a készuléket.

+ Torélje le a nedvességet a késziilék min-
den hasznalata utan.

+ Ne helyezzen semmilyen targyat kézvetle-
nill a készlilék aljara, és alkatrészeit ne ta-
karja le sutés kdzben aluféliaval. Ez hatés-
sal lehet a siités eredményére, és a siitd
zomancat is karosithatja.

10.1 Sttemények sitése

+ Melegitse el a sit6t kb. 10 percig a slités
elétt.

+ Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig a si-
tési id6 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kdzottuk.

10.4 Felsd/also stités [

10.2 Husok és halak siitése

+ Ne slisson 1 kg-nél kevesebb hust. Ennél
kevesebb mennyiség esetén a hus kisza-
rad.

+ Nagyon zsiros husok siitésekor hasznaljon
zsirfogo talcat, hogy megdvja a siitét a zsir-
foltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

+ Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szelete-
Iés el6tt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

A hus siitése kdzben a tulzott fistképzédés
megel6zése érdekében éntsén egy kis viz-
et a zsirfogo talcaba. A fustkondenzacio
megelézése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

10.3 S{tési idétartamok

A siités idotartama az étel fajtajatol, annak al-

lagatdl és mennyiségétd! fiigg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt stités kdz-
ben. Talalja meg a legjobb beallitasokat (hd-
mérséklet-beallitas, siitési idd stb.) siitdedé-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez, mi-
kozben hasznalja a késziléket.

- Tepsi tipusa és Elémelegités x 2 o~ FOZES/StéS id6-
= polcszint idotartama (perc) Homérséklet (C) tartama (perc)
Péksltemények  zomancozott tep- - 150 25-30
(250 g) si, 3. polcmagas-
sag
Lepény (1000 g) zomancozott tep- 10 160-170 30-35
si, 2. polcmagas-
sag
Kelt almas slte-  zomancozott tep- - 170-190 40 - 50
mény (2000 g) si, 3. polcmagas-
sag
Almas pite (1200 2 kerek, alumi- 15 180 - 200 50 - 60
+1200 g) niumbevonatu
tepsi (atmérd: 20
cm), 1. polcma-
gassag
Kis édes siite- zomancozott tep- 10 160 - 180 25-30

mények (500 g) i, 2. polcmagas-

sag
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Tepsi tipusa és Elémelegités 22 eariat oy F0Z€S/SUtEéS idG-
Etel polcszint idotartama (perc) Hémérseklet (*C) tartama (perc)

Piskota (zsiradék 1 kerek alumini- 10 160 - 170 25-30
nélkil) (350 g) um bevonatu

tepsi (atméro: 26

cm), 1. polcma-

gassag
Tepsis slitemény zomancozott tep- - 160-170 45 - 551)
(1500 g) si, 2. polcmagas-

sag
Csirke egészben siitépolc a 2. - 200 - 220 60-70
(1350 ) szintre, tésztasu-

t6 talca az 1.

szintre
Fél csirke (1300  stitdpolc a 3. - 190 - 210 30-35
g) szintre, tésztasu-

t6 talca az 1.

szintre
Sertésborda siitépolc a 3. - 190 - 210 30-35
(600 g) szintre, tésztasi-

t6 talca az 1.

szintre
Gyumédlcskosar ~ zomancozott tep- 20 230 - 250 10-15
(800 g) si, 2. polcmagas-

sag
Kelt tészta tolte-  zomancozott tep- 10-15 170 - 180 25-35
lékkel (1200 g)  si, 2. polcmagas-

sag
Pizza (1000 g)  zomancozott tep- 10-15 200 - 220 30-40

si, 2. polcmagas-

sag
Sajttorta (2600  zomancozott tep- - 170-190 60-70
a) si, 2. polcmagas-

sag
Svajci almas le-  zomancozott tep- 10-15 200-220 30-40
pény (1900 g) si, 1. polcmagas-

sag
Karacsonyi plis-  zomancozott tep- 10-15 170-180 55 - 652)
pokkenyeér (2400 si, 2. polcmagas-
9) sag
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi 10-15 220-230 40 - 50

(1000 g)

(atmérd: 26 cm),
1. polcmagassag



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
18 www.electrolux.com

Tepsi tipusa és El6melegités oy o~ FOzés/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) Homersékiet (C) tartama (perc)
Parasztkenyér 2 kerek, alumi- 183) 180 - 200 60 - 70

(750 + 750 g) niumbevonatu
tepsi (atmérd: 20
cm), 1. polcma-
gassag

Ures kalacs (600 2 kerek, alumi- 10 160 - 170 40 - 50
+ 600 g) niumbevonatu

tepsi (hossz: 25

cm), 2. polcma-

gassag

Ures kalacs - 2 kerek, alumi- - 160 - 170 30-40
hagyomanyos niumbevonatu
(600 + 600 g) tepsi (hossz: 20

cm), 2. polcma-
gassag
Zsemle (800 g)  zomancozott tep- 10-15 200-210 10- 15
si, 2. polcmagas-
sag
Keksztekercs zomancozott tep- 10 150-170 15-20
(500 g) si, 1. polcmagas-
sag
Habcsok (400 g)  zomancozott tep- - 100 - 120 40 - 50
si, 2. polcmagas-
sag
Morzsasiitemény zomancozott tep- 10-15 180- 190 25-35
(1500 g) si, 3. polcmagas-
sag
Piskotatészta zomancozott tep- 10 160- 170 25-35
(600 g) si, 3. polcmagas-
sag
Vajas slitemény  zomancozott tep- 10 180 - 200 20-25
(600 g) si, 2. polcmagas-
sag

1) Miutan kikapcsolta a sit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.

10.5 Legbefuvasos siités

Tepsi tipusa és Elémelegités Fézés/sités id6-

= polcszint idotartama (perc) Homérséklet (C) tartama (perc)
Péksltemények  zomancozott tep- 10 140 - 150 20-30
(250 g) si, 3. polcmagas-

sag
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Tepsi tipusa és Elémelegités 22 eariat oy F0Z€S/SUtEéS idG-
Etel polcszint idotartama (perc) Hémérseklet (*C) tartama (perc)

Péksiitemények  zomancozott tep- 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Péksiitemények  zomancozott tep- 10 150 - 160 30-40
(250 + 250 +250 si, 1.,2.és 3.
9) polcmagassag
Lepény (500 g)  zomancozott tep- 10 150 - 160 30-35

si, 2. polcmagas-

sag
Lepény (500 +  zomancozott tep- 10 150 - 160 35-45
500 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Lepény (500 +  zomancozott tep- 10 155 - 165 40 - 50
500 + 500 g) si, 1., 2. és 4.

polcmagassag 1)
Kelt almas slite- zomancozott tep- - 170-180 40 - 50
mény (2000 g) si, 3. polcmagas-

sag
Almas pite (1200 2 kerek, alumi- - 165 - 175 50 - 60
+1200 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 20

cm), 2. polcma-

gassag
Kis édes site- zomancozott tep- 10 150 - 160 20-30
mények (500 g)  si, 2. polcmagas-

sag
Kis édes site- zomancozott tep- 10 150 - 160 30-40
mények (500 +  si, 1. és 3. polc-
500 g) magassag
Kis édes site- zomancozott tep- 10 150 - 160 35-45

mények (500 +  si, 1., 2. és 4.
500 + 500 g) polcmagassag 1)

Piskota (zsiradék 1 kerek alumini- 10 150 - 160 20-30
nélkiil) (350 g) um bevonatu
tepsi (atmérd: 26

cm), 1. polcma-

gassag
Tepsis stitemény  zomancozott tep- - 150 - 160 30-352)
(1200 g) si, 2. polcmagas-

sag
Csirke egészben siitdpolc a 2. - 170 - 180 40 - 50
(1300 g) szintre, tésztasi-

t6 talca az 1.

szintre



www.markabolt.hu

20 www.electrolux.com

www.markabolt.hu

Tepsi tipusa és Elémelegités 2 apis o FOZES/S(ités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) Hémérseklet (*C) tartama (perc)

Sertés roston siitépolc a 2. 170-180 45-50
(800 g) szintre, tésztasu-

t6 talca az 1.

szintre
Kelt tészta tolte-  zomancozott tep- 20-30 150 - 160 20-30
lékkel (1200 g)  si, 2. polcmagas-

sag
Pizza (1000 + zomancozott tep- 180 - 200 30-40
1000 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Pizza (1000 g) ~ zomancozott tep- 190 - 200 25-35

si, 2. polcmagas-

sag
Sajttorta (2600  zomancozott tep- 160- 170 40 - 50
g) si, 1. polcmagas-

sag
Svajci almés le-  zomancozott tep- 10-15 180 - 200 30-40
pény (1900 g) si, 2. polcmagas-

sag
Karacsonyi plis-  zomancozott tep- 10 150 - 160 35-402)
pokkenyér (2400 si, 2. polcmagas-
9) sag
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi 10-15 190 - 210 30-40
(1000 g) (atmérd: 26 cm),

2. polcmagassag
Parasztkenyér 2 kerek, alumi- 15-2093) 160 - 170 40 - 50
(750 + 750 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 20

cm), 1. polcma-

gassag
Ures kalacs (600 2 kerek, alumi- 10-15 155 - 165 40 - 50
+ 600 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 25

cm), 2. polcma-

gassag
Ures kalacs - 2 kerek, alumi- 150 - 160 30-40
hagyomanyos niumbevonatu
(600 + 600 g) tepsi (atmérd: 20

cm), 2. polcma-

gassag
Zsemle (800 g)  zomancozott tep- 15 180 - 200 10-15

si, 3. polcmagas-
sag
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Tepsi tipusa és El6melegités oy o~ FOzés/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) Homersékiet (C) tartama (perc)

Zsemle (800 +  zomancozott tep- 15 180 - 200 15-20
800 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Keksztekercs zomancozott tep- 10 150 - 160 15-25
(500 g) si, 3. polcmagas-

sag
Habcsok (400 g)  zomancozott tep- - 110-120 30-40

si, 2. polcmagas-

sag
Habcsok (400 +  zomancozott tep- - 110-120 45 - 55
400 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Habcsok (400 +  zomancozott tep- - 115-125 55 - 65
400 + 400 g) si, 1., 2. és 4.

polcmagassag 1)
Morzsasiitemény zomancozott tep- - 160- 170 25-35
(1500 g) si, 3. polcmagas-

sag
Piskotatészta zomancozott tep- 10 150 - 160 25-35
(600 g) si, 2. polcmagas-

sag
Vajas slitemény  zomancozott tep- 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) si, 1. és 3. polc-

magassag

1) Ha a 4. szinten levs siitemény megsiilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten Iévét. Siisse tovabbi tiz
percig.

2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.

3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.

10.6 Légkeveréses sités

El6melegi- i i s i m
. - . . e Hémérséklet Fdzés/siités id6-

Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés idétarta- o

ma (perc) (°C) tartama (perc)

Péksiitemények zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 160 20-30
(250 g) polcmagassag
Péksiitemények zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) 3. polcmagassag
Péksltemények zomancozott tepsi, 1., 2. 10 150 - 160 30-35
(250 + 250 + és 4. polcmagassag
250 g)
Lepény (1000 g) zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 160 30-40

polcmagassag
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Elémelegi- o PP
. - . . e Homérséklet Fdzés/sités idd-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés idétarta- 3
ma (perc) (°C) tartama (perc)

Lepény (1000 + zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 45 - 55
1000 g) 3. polcmagassag
Lepény (1000 + zomancozott tepsi, 1., 2. 10 140 - 150 55 - 65
1000 + 1000 g)  és 4. polcmagassag
Kelt almas slite- zomancozott tepsi, 3. 10 170-180 40 - 50
mény (2000 g)  polcmagassag
Almas pite 2 kerek, aluminiumbevo- 10 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g) natu tepsi (atmérd: 20

cm), 2. és 3. polcmagas-

sag
Kis édes sliite- ~ zomancozott tepsi, 3. 10 140 - 150 30-35
mények (500 g) polcmagassag
Kis édes siite-  zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 25-30
mények (500 + 3. polcmagassag
500 g)
Kis édes slite-  zomancozott tepsi, 1., 2. 10 150 - 160 25-30
mények (500 +  és 4. polcmagassag
500 + 500 g)
Piskota (zsira- 1 kerek aluminium bevo- 10 150 - 160 30-40
dék nélkil) (350 natu tepsi (atmérd: 26
9) cm), 3. polcmagassag
Tepsis stite- zomancozott tepsi, 3. - 150 - 160 40-50"1
mény (1200 g)  polcmagassag
Csirke egész-  siitdpolc a 2. szintre, - 170-190 50 - 60
ben (1400 g) tésztasiito talca az 1.

szintre
Sertésborda siitépolc a 3. szintre, - 180 - 200 30-40
(600 g) tésztasiit talca az 1.

szintre
Gylimélcskosar  zomancozott tepsi, 2. 15 230 - 250 10-15
(800 g) polcmagassag
Kelt tészta tolte- zomancozott tepsi, 3. 20-30 160 - 170 20-30
lékkel (1200 g)  polcmagassag
Pizza (1000 +  zomancozott tepsi, 1. és - 180 - 200 50 - 60
1000 g) 3. polcmagassag
Sajttorta (2600  zomancozott tepsi, 2. - 150 - 170 60-70
a) polcmagassag
Svaijci almés le-  zomancozott tepsi, 3. 15 180 - 200 30-40
pény (1900 g)  polcmagassag
Karacsonyi plis-  zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 170 50-602)
pokkenyér polcmagassag

(2400 g)
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Elémelegi- o PP
. - . . e Homérséklet Fdzés/sités idd-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés idétarta- 3
ma (perc) (°C) tartama (perc)

Quiche Lorraine 1 kerek tepsi (&tmérd: 26 15 210-230 35-45
(1000 g) cm), 2. polcmagassag
Parasztkenyér 2 kerek, aluminiumbevo- 153) 180 - 190 50 - 60
(750 + 750 g) natu tepsi (atmérd: 20

cm), 3. polcmagassag
Ures kalacs 2 kerek, aluminiumbevo- 10 150 - 170 40 - 50
(600 + 600 g) natu tepsi (atmérd: 25

cm), 2. polcmagassag
Ures kalacs - 2 kerek, aluminiumbevo- - 160 - 170 30-40
hagyomanyos  natu tepsi (atmérd: 20
(600 + 600 g) cm), 2. polcmagassag
Zsemle (800 g)  zomancozott tepsi, 3. 10 180 - 200 10-15

polcmagassag
Zsemle (800 +  zomancozott tepsi, 1. €s 10 180 - 200 15-20
800 g) 3. polcmagassag
Keksztekercs zomancozott tepsi, 3. 10 150-170 10-15
(500 g) polcmagassag
Habcsok (400 zomancozott tepsi, 2. - 100 - 120 50 - 60
a) polcmagassag
Habcsok (400 + zomancozott tepsi, 1. és - 100 - 120 55-65
400 g) 3. polcmagassag
Habcsok (400 +  zomancozott tepsi, 1., 2. - 115-125 65-75
400 +400 g) és 4. polcmagassag
Morzsaslite- zomancozott tepsi, 2. 10 170- 180 20-30
mény (1500 g)  polcmagassag
Piskotatészta zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 170 20-30
(600 g) polcmagassag
Vajas slitemény  zomancozott tepsi, 1. és 10 150-170 20- 30
(600 + 600 g) 3. polcmagassag

1) Miutan kikapcsolta a sit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 230 °C-ra.

10.7 Felsd fiités légkeveréssel

Tepsi tipusa és Elémelegités

Fézés/sités id6-

= polcszint idotartama (perc) Homérséklet (C) tartama (perc)
Pékslitemények  zomancozott tep- 201 150 - 160 20-25
(250 g) si, 2. polcmagas-

sag
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Tepsi tipusa és El6melegités oy o~ FOzés/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) Homersékiet (C) tartama (perc)
Lepény (500 g)  zomancozott tep- 201 160 - 170 30-35
si, 2. polcmagas-
sag
Pizza (1000 g) zpméncozott tep- 201 200-210 30-40
si, 2. polcmagas-
sag
Keksztekercs zomancozott tep- 201 160 - 170 20-30
(500 g) si, 2. polcmagas-
sag
Habcsok (400 g)  zomancozott tep- 101 110-120 50 - 60
si, 2. polcmagas-
sag
Piskétatészta zomancozott tep- 201 160 - 170 25-30
(600 g) si, 2. polcmagas-
sag
Vajas siitemény  zoméncozott tep- 201 160 - 170 25-30
(600 g) si, 2. polcmagas-
sag
Csirke egészben zomancozott tep- - 220-230 45 - 55
(1200 g) si, 2. polcmagas-
sag

1) Allitsa a hdmérséklet-szabélyozo gombot 250 °C hémérsékletre.

10.8 Infrasités

Elémelegités Fozés/siités id6-

Etel Polcszint iddtartama (perc) Homérséklet (°C) tartama (perc)
Piritos (500 g) 3 10 230 3-5
Fél csirke (1200 2 - 200 25+25
9)
Sertésborda 2 - 230 20+20
(500 g)
10.9 Pizza funkcid
< v Fozés/sii-
Eldmelegités = . . o x
Etel Tepsi tipusa és polcszint idétartama Honlfgs)e b3 test:xar-
(perc) (perc)
Almas pite (1200 2 kerek, aluminiumbevonatu - 170-180 50 - 60
+1200 g) tepsi (atmérd: 20 cm), 2. polc-
magassag
Csirke egészben 2. szint - 165- 175 55-65

(1400 g)
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- h s Fozés/sii-
Eldmelegités ;= . . i
Etel Tepsi tipusa és polcszint id6tartama Hom((zgs)e b3 test;?;ar-
(perc) (perc)
Fél csirke (1350 2. szint - 165 - 175 30-35
9)
Pizza (1000 + zomancozott vagy aluminium- - 180 - 200 30
1000 g) bevonatu talca, 1. és 2. polc-
magassag 1)
Pizza (1000 g) zomancozott tepsi, 2. polcma- - 190 - 200 25-35
gassag
Quiche Lorraine 2. szint 10-15 210 - 220 20-30
(1000 g)
1) 20 perc utan cserélie meg az eltért szinten lévo két talcat
Tudnival6 az akril-amidokrol esetén) keletkezG akril-amidok
B . . veszélyeztethetik az egészséget. Ezért azt
Fontos A legljabb tudomanyos kutatasok javasoljuk, hogy alacsony hémérsékleten
szerint az ételek piritasakor (kiiléndsen a fozze az ételt, és csupan Cseké|y mértékben
magas keményit6tartalmu élelmiszerek piritsa meg.
11. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS
VIGYAZAT + A makacs szennyezédéseket céliranyos si-
Olvassa el a "Biztons&gi informaciok" tétisztito szerrel tisztitsa meg.
cimii szakaszt. + Minden hasznélat utan tisztitsa meg az os-
e . e szes tartozékot (meleg vizes és tisztitdsze-
+ Akészilék elejét melgg vizes és tisztito- res puha ruhaval), majd hagyja ket meg-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg. szaradni.
* Afem feliletek megtisztitasat végezze a + Ha nem tapad6 feliilet(i tartozékai vannak,
szokasos tisztitoszerrel. ne tisztitsa 8ket mardszerekkel, éles széli
+ Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa targyakkal vagy mosogatdgépben. Tonkre-
meg a std belsejét. lly modon kénnyen el teheti a nem tapado bevonatot!

tudja tavolitani a szennyezddéseket, és
azok késébb nem égnek ra a feliletre.

11.1 A polcvezeté sinek eltavolitasa

A polcvezetd sinek kiszerelhetéek az oldalfa-

lak tisztitdsahoz.
1. Huzza el a polcvezett sin elejét az oldal-
faltol.

2. Huzza el a polcvezetd sin hatuljat az ol-
dalfaltél, majd vegye ki.
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A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sor-
rendben tegye vissza.

A polctartok kerekitett végeinek a su-
t6 eleje felé kell mutatniuk.
11.2 A slitéajto tisztitasa

A siit6 ajtajaban két Gveglap van egymas mé-
gé beépitve. A tisztitas megkdnnyitéséhez ve-
gye le a siit6 ajtajat.

& VIGYAZAT
A siitd ajtaja bezarddhat, ha ugy pro-
balja kiszerelni a belsd tiveglapot,

hogy az ajtd nincs levéve.

A slitéajto és az lveglap leszerelése

/N

AN

VIGYAZAT

Miel6tt az livegaijté tisztitdsadhoz hoz-
zafogna, gy6z6djon meg arrol, hogy
az iveglapok lehliltek. Ha az livegla-
pok forrdk, fennall a veszély, hogy el-
tornek.

VIGYAZAT

Ha az ajto liveglapjai megsérliltek
vagy karcolasok vannak rajtuk, az
lveg meggyengillt és eltdrhet. Ezt el-
keriilendd ki kell cserélnie 8ket. To-
vabbi Utmutatasért forduljon a szak-
szervizhez.

Nyissa ki teliesen az ajtot, és tartsa meg
az ajtd két zsanérjat.

Emelje meg, és forditsa el a két zsané-
ron 1évé kart.
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3. Csukja vissza a siit6ajtot az elsé nyitasi
\ \ pozicidig (félig). Ezutan hiizza elére és

emelje ki a helyérdl.
/

4. Helyezze az ajtot stabil felliletre gy,
hogy egy puha rongyot tesz algja. Csa-
varhuzéval csavarja ki az ajto alsé pere-
mén |évd 2 csavart.

Vigyazzon, hogy ne veszitse el a csa-
varokat.

5. Abels§ ajto nyitdsahoz fabol, mianya-
gbdl vagy ezekhez hasonl6 anyagbol ké-
sziilt spatulat hasznaljon. Tartsa meg a
kiilsé ajtot, és nyomja a belsd ajtdt az aj-
t6 felsd pereme felé.

Emelje meg a belsd ajtot.
7. Tisztitsa meg az ajtd belso oldalat.

Tisztitsa meg az (iveglapot mosészeres viz- & VIGYAZAT

zel. Ovatosan térdlje szarazra. Csak mosdszeres vizzel tisztitsa az
lveglapot. A sUroldszerek, a foltelta-
volitdk és az éles targyak (pl. kések
vagy kapardeszkozok) karosithatjak
az Uveglapot.
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A siit6ajtd és az liveglap visszaszerelése

Amikor befejezédott a tisztitas, szerelje vissza
a stitdajtot. Ehhez forditott sorrendben hajtsa
végre a fenti lépéseket.

11.3 Katalitikus anyaggal bevont falak

A katalitikus anyaggal bevont falak dntisztu-

I6k. Ezek ugyanis magukba szivjak a falakon

lerakodo zsiradékot, mikdzben a siité miiko-

dik.

Az dntisztité funkcié hatékony miikddéséhez

rendszeresen fiitse fel a stit6t étel nélkil:

1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.

2. Tavolitson el minden tartozékot a siité-
bél.

3. Csukja be a késziilék ajtajat.

4. Allitson be egy siitéfunkcict.

5. Allitsa a siité hémérsékletét 250°C-ra és
hagyja a siitét miikodni 1 éraig.

6. A siité nyilasat puha, kissé nedves rong-

gyal térdlje le.

FIGYELEM

Ne tisztitsa a katalitikus anyaggal be-
vont felileteket siitétisztitd sprayel,
suroléporral vagy mas tisztitoszerrel.
Karosithatja a katalitikus felliletet.

A fellilet elszinezédése nincs hatas-
sal a funkcié mikodéseére.

(i)

11.4 A rekesz eltavolitasa

A siit6 alatti rekesz a kénnyebb tisztitashoz ki-
vehetd.

A rekesz eltavolitasa

1. Utkdzésig hizza ki a rekeszt.

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.

3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezése

A rekesz visszahelyezéséhez forditott sor-
rendben hajtsa végre a fenti miveletet.

& VIGYAZAT

Ne taroljon gyulékony anyagokat (pl.
tisztitdszert, mianyag zacskot,
edényfogo keszty(it, papirt vagy tiszti-
t6 aeroszolt) a rekeszben. A sité
hasznalata kézben a rekesz felmeleg-
szik. Ez tlizet okozhat!

11.5 Sutétér [dmpa

VIGYAZAT
Legyen Gvatos, amikor a siitélampat
cseréli. Aramités veszélye all fenn.

A siitélampa cseréje el6tt:
+ Kapcsolja ki a siit6t.
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+ Vegye ki a biztositot a biztositddobozbdl, 2.
vagy kapcsolja ki a megszakitot. 3,

Tegyen egy textiliat a sut6 aljara, és
ezzel védje a siitélampat és az iiveg-

barat.

1. Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt

MAGYAR 29

Tisztitsa meg az livegburat.
Cserélje ki a siité izzojat egy megfeleld,
300 °C-ig hdall¢ stitdizzora.
Hasznaljon az eredetivel megegyezd ti-

pusu stitélampa izzot.

az 6ramutato jarasaval ellentétes irany-

ba.

12. MIT TEGYEK, HA...

Szerelje fel az Uvegfedelet.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A tiizhely nem miikddik

Nem allitotta be a f6zési foko-
zatot

Allitsa be a fézési fokozatot

A siit6 nem melegszik fel

A siitd nincs bekapcsolva

Kapcsolja be a siitét

A siit6 nem melegszik fel

Az 6ra nincs beallitva

Allitsa be az orat

A siitd nem melegszik fel

A szikséges értékek nincse-
nek bedllitva

Ellendrizze a beallitasokat

A siit6 nem melegszik fel

A biztositddobozban kioldott a
biztositék

Ellendrizze a biztositékot. Ha
a biztositék ismételten kiol-
vad, forduljon szakképzett vil-
lanyszerel6hoz.

Nem miikodik a siitvilagitas

Meghibasodott a siit6lampa

Cserélje ki a stit6lampa izz6-
jat

Gdbz- és paralecsapddas ész-
lelhet6 az ételen és a siit6tér-
ben

Tul hosszu ideig hagyta az
edényt a stitében

A siités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15-20
percnél hosszabb ideig a si-
tében

“12.00” 1athato a kijelz6n

Aramsziinet

Allitsa be Ujra az 6rat

Nem vilagit a maradékhé vis-
szajelz6

A f6z6z6na még nem forroso-
dott fel, mert csak révid ideig
mkddott.

Ha a f6z6z6nanak forrénak
kellene lennie, forduljon az
lgyfélszolgalathoz.

Ha nem talal egyediil megoldast a probléma-
ra, forduljon a markakeresked6hdz vagy a

szervizhez.

A szerviz szamara szilkséges adatok az adat-
tablan talalhatdk. Az adattabla a sit6tér eliilsé

keretén talalhato.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)
Sorozatszam (S.N.)
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13. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT —

Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” Feszllitseg 230v

cimi szakaszt. Frekvencia 50 Hz
13.1 A késziilék elhelyezése 13.3 Vizszintbe allitas

A késziilék aljan talalhatd kis labak beallitasa-
val a készlilék tetejét a tobbi fellilet magassa-
gahoz igazithatja.

13.4 Elektromos lizembe helyezés
A szabadon all6 készllékét izembe helyezhe- @

A gyarté semmilyen feleldsséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informa-
ciok” c. fejezetben talalhatd dvintéz-
kedéseket nem tartja be.

ti 4gy, hogy egyik vagy mindkeét oldalan szek-
rények vannak, illetve sarokban is elhelyezhe-
t6.

Minimalis tavolsagok A késziilék dugasz és csatlakozdkabel nélkl

Méretek mm ker(il szallitasra.
Alkalmazhaté kébeltipusok: H05 RR-F megfe-
A 690 leld keresztmetszettel.
B 150

A tapkabel nem érintkezhet a készi-
|ék abran jelzett részével.

13.2 MUszaki adatok

Méretek
Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélység 600 mm
Teljes elektromos 10435 W ;-gg v \‘_-O@

teljesitmény

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat tegye a megfelelé konténerekbe a
hasznositsa tjra: ¢y . Ujrahasznositashoz csomagolast.
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Jaruljon hozza kdrnyezetiink és egészségiink a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a
védelméhez, és hasznositsa Ujra az ; késziiléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
elektromos és elektronikus hulladékot. A vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért

it szimblummal ellstott késziiléket ne dobja (6108 hivatallal.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta

. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA . .. e
. DESCRIEREAPRODUSULUL . . . . .ot
. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE . . . ..ottt et e
. PLITA-UTILIZAREA ZILNICA . . . .o
. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE . ... ..ottt e
. PLITA-INGRIJIREA SI CURATAREA . . ... e
. CUPTOR-UTILIZAREA ZILNICA . . . ..o
. CUPTOR-FUNCTIILE CEASULUL . . . ... e
. CUPTOR - UTILIZAREAACCESORIILOR . . . . ..o
. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE .. ... oot
. CUPTOR - INGRIJIREA SI CURATAREA . .. .. ettt e
. CETREBUIE FACUT DACA... ...\ttt ettt e
L INS T AL AR E A L
. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR ... ... oo

profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il

utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute

si informatii despre service:
www.electrolux.com

g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.electrolux.com/productregistration

m?j;aétirgﬁﬁigm,/ s(:I?chsumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale
@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

fnainte de instalare si utilizare, cititi cu atentie
acest manual:

+ Pentru siguranta personala si a bunurilor
dumneavoastra

+ Pentru protectia mediului

+ Pentru utilizarea corecta a aparatului.
Pastrati intotdeauna aceste instructiuni im-
preund cu aparatul, chiar si in cazul in care il
mutati sau il vindeti.

Producatorul nu este responsabil daca instala-
rea sau utilizarea incorecta a aparatului pro-
voaca daune.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor
vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu
varsta mai mare de 8 ani, de persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale re-
duse sau de persoanele fara cunostinte
sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere in-
formatiile necesare despre utilizarea sigura
a aparatului si sa le permita sa inteleaga
riscurile la care se expun. Copiii nu trebuie
sa se joace cu acest aparat.

+ Nu lasati ambalajele la indeména copiilor.
Exista pericolul sufocarii sau vatamarii fizi-
ce a acestora.

+ Nu Iasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat atunci cand usa acestuia este
deschisa sau aparatul este in functiune.
Exista pericolul vatamarii sau producerii
unor alte afectiuni iremediabile.

+ Daca aparatul dispune de o functie Blocare
pentru copii sau Blocare butoane, folositi-
le. Acestea previn pornirea accidentald a
aparatului de catre copii sau animale.

1.2 Informatii generale despre

siguranta

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Exista riscul vatamarii persoanelor si dete-
riorarii aparatului.

+ Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

+ Opriti aparatul dupa fiecare utilizare.

1.3 Instalarea

+ Conditiile de reglare pentru acest aparat
sunt precizate pe eticheta (sau pe placuta
cu date tehnice).

* Aparatul poate fi instalat si bransat numai
de catre un tehnician calificat. Contactati un
centru de service autorizat. Acest lucru pre-
vine riscul unei deteriorari structurale sau a
vatamarii corporale.

+ Asigurati-va ca aparatul nu a fost deteriorat
in timpul transportului. Nu conectati un apa-
rat deteriorat. Daca este necesar, contacta-
ti furnizorul.

« Inainte de prima utilizare, scoateti toate am-
balajele, etichetele si protectiile din aparat.
Nu scoateti placuta cu datele tehnice.
Aceasta poate anula garantia.

* Respectati in intregime legile, ordonantele,
directivele, normele si standardele in vigoa-
re in tara de utilizare (reglementarile privind
siguranta, reciclarea, utilizarea curentului
electric sau a gazului etc.).

+ Procedati cu atentie cand mutati aparatul.
Aparatul este greu. Utilizati intotdeauna
manusi de protectie. Nu trageti aparatul de
maner.

+ Asigurati-va ca aparatul este deconectat de
la sursa de alimentare electrica in timpul in-
staldrii (daca este cazul).

+ Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Nu asezati aparatul pe un suport.

1.4 Conexiunea electrica

+ Aparatul poate fi instalat si bransat numai
de cétre un electrician calificat. Contactati
un centru de service autorizat. Aceasta
masura este necesara pentru prevenirea
deteriorarilor structurale sau vatamarilor
corporale.

+ Aparatul trebuie impamantat.

+ Verificati daca parametrii electrici marcati
pe placuta cu datele tehnice corespund
sursei de tensiune pe care o aveti.

+ Informatii referitoare la tensiune se gasesc
pe placuta cu datele tehnice.
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+ Trebuie sa dispuneti de dispozitive de izo-
lare adecvate: intrerupatoare pentru protec-
tia liniei, sigurante fuzibile (sigurantele cu
surub trebuie scoase din suport), mecanis-
me de decuplare pentru scurgeri de curent
si contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa dispuna de un
dispozitiv izolator care sa permita deconec-
tarea aparatului de la retea la toti polii. Dis-
pozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

+ Componentele care asigura protectia la soc
electric trebuie fixate astfel incat sa nu
poata fi desfacute fara scule.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare, montata corect.

+ Cand conectati aparate electrice la priza,
nu permiteti apropierea sau contactul dintre
cabluri si usa aparatului.

+ Nu folositi prize multiple, alti conectori sau
prelungitoare. Exista pericolul producerii
unui incendiu.

+ Asigurati-va ca nu striviti sau deteriorati
stecarul (daca este disponibil) sau cablul
de alimentare electric din spatele aparatu-
lui.

+ Verificati daca dupa instalare este accesi-
bila conexiunea la priza.

+ Pentru deconectarea masinii nu trageti de
cablul electric. Trageti intotdeauna de
stecar (daca este disponibil).

+ Nu inlocuiti sau schimbati cablul de alimen-
tare. Contactati centrul de service.

1.5 Utilizarea

« Utilizati aparatul numai pentru prepararea
alimentelor acasa. Nu utilizati aparatul in
scopuri comerciale sau industriale. Astfel
veti preveni vatamarea corporala a persoa-
nelor si deteriorarea bunurilor.

+ Supravegheati intotdeauna aparatul pe du-
rata functionarii.

+ Pastrati intotdeauna distanta fata de aparat
cand deschideti usa in timpul functionérii
acestuia. Este posibila emisia unor aburi
fierbinti. Pericol de arsuri.

* Nu utilizati aparatul daca intra in contact cu
apa. Nu utilizati aparatul cu mainile ude.

+ Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau de depozitare.

Tn timpul utilizarii, interiorul aparatului devi-
ne foarte fierbinte. Pericol de arsuri. Nu pu-
neti obiecte metalice, de exemplu, tacamuri
sau capace de oale pe suprafata, deoarece
pot deveni fierbinti.

Interiorul aparatului devine foarte fierbinte
in timpul utilizarii. Pericol de arsuri. Utilizati
manusi la introducerea sau scoaterea ac-
cesoriilor sau a vaselor.

Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire. Tine-
i copiii la distanta, daca acestia nu sunt su-
pravegheati permanent.

Deschideti usa cu atentie. Utilizarea unor
ingrediente cu continut de alcool poate de-
termina prezenta aburilor de alcool in aer.
Pericol de incendiu.

Evitati prezenta scanteilor sau flacarilor
deschise in apropierea aparatului, atunci
cand deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezi-

te cu produse inflamabile si/sau obiectele

fuzibile (din plastic sau aluminiu) nu trebuie

introduse in aparat, nici puse adiacent sau

deasupra acestuia. Exista pericol de explo-

zie sau incendiu.

Dupa fiecare utilizare, opriti zonele de gatit.

Zonele de gatit nu trebuie utilizate fara ve-

sela sau cu vesela goala

Aveti grija sa nu se evapore tot lichidul din

vase. Acest lucru poate cauza deteriorarea

vaselor si a suprafetei plitei.

Daca obiectele sau vasele cad pe suprafa-

ta plitei, aceasta se poate deteriora.

Nu puneti vasele aproape de panoul de co-

manda, deoarece caldura poate deteriora

aparatul.

Aveti grija cand extrageti sau instalati acce-

soriile cuptorului pentru a preveni deteriora-

rea smaltului aparatului.

Vasele de gatit din fonta, aluminiu sau cu

baze deteriorate pot zgéria suprafata plitei,

daca sunt deplasate pe aceasta.

Decolorarea emailului nu are niciun efect

asupra functionarii aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolora-

rea emailului:

- nu puneti obiecte direct pe partea infe-
rioara a aparatului si nu-I acoperiti cu fo-
lie din aluminiu;
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- nu puneti apa fierbinte direct in aparat;

- nu tineti vase umede si alimente in inte-
rior dupa incheierea gatirii.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu puneti materiale inflamabile in comparti-

mentul de sub cuptor. Pastrati in acesta

doar accesorii rezistente la caldura (daca

sunt disponibile).

Nu acoperiti iesirile de abur ale cuptorului.

Acestea se afla in spatele suprafetei supe-

rioare (daca sunt disponibile).

Nu puneti pe plita niciun obiect care se

poate topi.

Daca exista o crapatura pe suprafata, de-

conectati alimentarea electrica. Exista peri-

col de electrocutare.

Nu puneti materiale termoconductoare (de
ex. plasa metalica subtire sau termocon-
ductori cu placute metalice) sub vas. Refle-
Xia excesiva a caldurii poate deteriora su-
prafata de gatit.

In cazul in care aveti implantat un stimula-
tor cardiac, trebuie sa mentineti o distanta
de minim 30 cm intre partea superioara a
corpului Dvs si zonele de gatit prin inductie,
in timpul functionarii acestora.

A nu se folosi aparatul cu un cronometru
extern sau cu un sistem telecomandat se-
parat.

1.6 Ingrijirea si curatarea

Tnainte de a efectua operatiile de fntretine-
re, verificati daca aparatul s-a racit. Exista
pericol de arsuri. Exista riscul de spargere
a panourilor de sticla.

Pastrati aparatul curat in permanenta. De-
punerile de grasimi si de resturi alimentare
pot cauza incendii.

Curatarea cu regularitate previne deteriora-
rea materialului suprafetei.

Pentru siguranta personala si a bunurilor
dumneavoastra, curatati aparatul doar cu
apa si sapun. Nu utilizati produse inflamabi-
le sau corozive.

Nu curatati aparatul cu dispozitive de
curatat cu jet de abur sau cu presiune ma-
re, agenti de curatare abrazivi, substante
pentru inlaturarea petelor si obiecte ascuti-
te.
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+ Respectati instructiunile producatorului
atunci cand utilizati un spray pentru cuptor.
Nu pulverizati nici o substanta pe elemen-
tele de incalzire si pe senzorul termostatu-
lui (daca exista).

+ Nu curatati usa din sticla cu agenti de
curatare abrazivi sau raclete metalice. Su-
prafata termorezistenta a sticlei interioare
se poate fisura si sparge.

+ Cand panourile vitrate ale usii sunt deterio-
rate devin slabe si se pot sparge. Acestea
trebuie inlocuite. Contactati centrul de ser-
vice.

+ Procedati cu atentie la demontarea usii de
pe aparat. Usa este grea.

« Becurile cu filament din acest aparat sunt
becuri speciale utilizate numai pentru apa-
ratele electrocasnice. Acestea nu trebuie si
nu pot fi utilizate pentru iluminarea partiald
sau completa a unei incaperi din locuinta.

+ Daca este necesar sa inlocuiti becul, utili-
zati altul de aceeasi putere si specificatie,
destinat numai pentru utilizarea in aparate
electrocasnice.

+ Tnainte de a fnlocui becul cuptorului deco-
nectati aparatul de la sursa de alimentare
electrica. Exista pericol de electrocutare.
Lasati aparatul sa se raceasca. Pericol de
arsuri.

1.7 Centrul de service

+ Reparatiile sau operatiunile de service afe-
rente aparatului pot fi desfasurate exclusiv
de cétre tehnicieni autorizati. Contactati un
centru de service autorizat.

+ Utilizati numai piese de schimb originale.

1.8 Casarea aparatului

* Pentru prevenirea vatamarilor corporale
sau deteriorarii bunurilor:
- Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica.
- Taiati cablul electric si indepartati-l.
- Aruncati dispozitivul de blocare a usii.
Astfel se previne blocarea copiilor sau a

animalelor mici in interiorul aparatului.
Exista riscul de sufocare.
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2. DESCRIEREA PRODUSULUI

2.1 Prezentare generala

Butoane pentru plita

Indicatorul temperatura

Buton pentru temperatura
Programator electronic

Buton pentru functiile cuptorului
IRl Element incélzire

Bec cuptor

n Ventilator si element incalzire
B Plécuta cu date tehnice

Pozitii rafturi

B BE

/\ ‘\ Zona de gatit prin inductie 2100 W, cu
210 mm 140 mm functia Putere 3700 W
U Zona de gatit prin inductie 1400 W, cu
functia Putere 2500 W

Afisajele
Zona de gatit prin inductie 1800 W, cu
420 rom ® functia Putere 2800 W

Zona de gatit prin inductie 1400 W, cu
\\V/ \J | functia Putere 2500 W

2.3 Accesoriile Pentru coacere si frigere sau ca tava pen-
tru grasime.

+ Sertar de depozitare

Sub cavitatea cuptorului se afla sertarul de
depozitare.

+ Ghidaje telescopice detasabile
Pentru a pune rafturi sau tavi pe acestea.

+ Grétarul cuptorului

Pentru vesela, forme pentru prajituri, friptu-
fi.

+ Tava de gatit plata
Pentru prajituri si fursecuri.
+ Tava pentru coacere intensa
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3. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind
siguranta”.

ATENTIE

Pentru a deschide usa cuptorului,
apucati intotdeauna de mijlocul ma-
nerului.

N
AN

3.1 Prima curatare

+ Scoateti toate componentele aparatului.
+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

& ATENTIE

Nu utilizati agenti de curatare abrazi-
vil Acestia pot deteriora suprafata.
Consultati capitolul "Ingrijirea si
curatarea”.

3.2 Reglarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pu-
ne in functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de electricita-
te sau dupa o pana de curent, indicatorul pen-
tru Timp se aprinde intermitent.

Pentru a seta ora corecta apasati butoanele +
sau -.

4. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind
siguranta”.

AN
i)

Folositi zonele de gatit prin inductie
cu vase adecvate.

ROMANA 37

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul
pentru ora inceteaza aprinderea intermitent,
iar afisajul indica ora setata.

(1)

Pentru modificarea orei apasati in
mod repetat (1) pana cand indicatorul
pentru Timp se aprinde intermitent.
Functia Durata - sau Sfarsit —| tre-
buie setate simultan.

3.3 Preincalzire

Setati functia [Z] si temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze fara ali-
mente timp de aproximativ 1 ora.

Setati functia [§) si temperatura maxima.

4. Lasati aparatul sa functioneze fara ali-
mente timp de aproximativ 10 minute.

5. Setati functia (@) si temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze fara ali-

mente timp de aproximativ 10 minute.
Aceasta are scopul de a arde reziduurile din
aparat. Este posibil ca accesoriile sa se
incalzeasca mai mult ca de obicei. Cand pre-
incalziti aparatul pentru prima data, s-ar putea
ca acesta sa emita un miros neplacut si fum.
Acesta este un efect obisnuit. Asigurati-va ca
incéperea este aerisita suficient.

4.1 Nivel de caldura

Buton ro-
tativ

0 Pozitia Oprit

Functie
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zona cu putere redusa se schimba intre doua

Buton ro- Functie niveluri
tativ '
1-9  Nivelurile de caldura
(1 - cel mai scazut nivel de <«
caldurd, 9 - cel mai ridicat nivel
de caldura)
B Functia Booster
1. Rotiti butonul la nivelul de caldura nece-
sar. >
2, Pentru a opri gatitul, rotiti butonul in pozi-

tia 0.

Pentru reducerea consumului de

energie folositi caldura reziduala. De-
zactivati zona de gatit cu aproximativ
5-10 minute anterior incheierii gatirii.

4.2 Functia Booster

Functia Booster ofera putere suplimentara zo-
nelor de gatit prin inductie. Functia Booster
este activata pentru maxim 10 minute. Dupa
aceea, zona de gatit prin inductie revine auto-
mat la nivelul de caldura cel mai ridicat. Pen-

re pe afisaj. Pentru dezactivare, schimbati ni-
velul de caldura.

4.3 Sistemul de control al nivelului
puterii

Sistemul de control al nivelului puterii distri-
buie puterea intre doud zone de gatit dintr-o
pereche (vezi imaginea). Functia Putere
mareste puterea la nivelul maxim pentru o
zona de gatit din pereche si reduce puterea
pentru a doua zona de gatit. Afisajul pentru

Timpi pentru oprirea automata

4.4 Indicatorul de caldura reziduala

Indicatorul de caldura reziduala se aprinde
cand zona de gatit este fierbinte.

AVERTIZARE
Pericol de arsuri din cauza caldurii re-
ziduale!

4.5 Oprirea automata

Functia opreste automat plita daca:
tru a activa, rotiti butonul in pozitia B. [ Bapa-  *

toate zonele de gatit sunt oprite (2] .

nu ati setat nivelul de caldura dupa ce ati
pornit plita.

ati acoperit 0 zona cu senzor cu un obiect
(tigaie, carpa etc.) mai mult de 10 secunde.
Sunetul se aude o vreme, iar plita se opres-
te. Indepartati obiectul sau curatati panoul
de comanda.

nu opriti 0 zona de gatit sau schimbati
setarile nivelului de caldura. Dupa un timp
se aprinde (=], iar plita se opreste. Consul-
tati tabelul.

Nivel de caldura

J.3@-()

@3-

5-E

Se opreste dupa 6 ore

5ore

4 ore 1,5 ore
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5.1 Vase de gatit
@ + Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.

+ Vesela din otel emailat sau cu fund
de aluminiu sau cupru poate duce
la decolorarea suprafetei din vitro-
ceramica.

5.2 Vase adecvate pentru zonele de
gatit prin inductie

/N

Tn gatitul prin inductie, un camp elec-
tromagnetic puternic genereaza
aproape instant caldura in interiorul
vasului.

Materialul vaselor de gatit

+ Corect: fontd, otel, otel emailat, otel inoxi-
dabil, baza cu mai multe straturi (marcate
ca fiind adecvate de catre producator).

+ Incorect: aluminiu, arama, alama, sticla, ce-
ramica, portelan.

Vase sunt adecvate pentru o plitd cu inductie

daca:

+ Apa fierbe foarte repede pe 0 zona setata
la nivelul de caldurd maxim.

+ Puteti prinde un magnet de baza vasului.

(i)

Baza vasului trebuie s fie cat mai
groasa si cat mai plana posibil.
Dimensiunile vaselor: zonele de gétit
prin inductie se adapteaza la dimen-
siunile bazei vasului, in mod automat,
n anumite limite. Partea magnetica a
bazei vaselor trebuie sa aiba un dia-
metru minim de aprox. 3/4 din diame-
trul zonelor de gétit.

ROMANA 39

5. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE

5.3 Zgomote pe durata functionarii

Daca auziti:

+ Un zgomot de crapéaturi: vasul este facut
din materiale diferite (constructie "sand-
vis").

+ Un sunet ca un fluierat: una sau mai multe
zone de gatit functioneaza cu niveluri ridi-
cate de putere, iar vasele sunt facute mate-
riale diferite (constructie "sandvis").

+ Zumzet: una sau mai multe zone de gatit
functioneaza cu niveluri ridicate de putere.

+ Se aud clicuri: procese de comutare elec-
trica.

« Suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio de-

fectiune a aparatului.

5.4 Economisirea energiei

&)

+ Pe cat posibil, acoperiti intotdeau-
na vasele cu capace.

+ Puneti vasul pe zona de gatit
inainte de a o porni.

5.5 Exemple de gatit

Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

1 Mentinerea la cald a alimentelor gati-  conform  Puneti un capac pe vas.

te.

nece-
sitatilor
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Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, ge- 5-25  Amestecati din cand in cand.
latina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40  Puneti un capac pe vas.
ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50  Adaugati minim de doua ori mai
mancarurilor care contin lapte, incalzi- mult lichid decat orez, amestecati
rea alimentelor preparate. din cand in cand mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste,  20-45  Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu  conform  Intoarceti la jumatatea duratei de
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, nece- gatit.
roux (sos de faina si unt), oua, clatite, ~ sitatilor

gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, cotle- 5-15  Intoarceti la jumétatea duratei de
te, bine facute. gatit.

9 Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gu-

las, fripturd inabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.

Datele din tabel sunt doar orientative. Functia Booster este cea mai buna pentru a
incalzi cantitati mari de apa.

6. PLITA - INGRIJIREA SI CURATAREA

AVERTIZARE poate deteriora aparatul. Folositi o ra-

Consultati capitolul ,Informatii privind cleta speciala pentru sticla. Deplasati

siguranta”. oblic racleta pe suprafata de sticla, la
un unghi mare si indepartati resturile

Curéatati aparatul dupa fiecare intrebuintare. de pe suprafata.

Utilizati intotdeauna vesela cu fundul curat. — Curétati dupa ce aparatul este sufi-
Zgarieturile sau petele inchise la cu- cient de rece:inelele cu depuneri de
loare de pe suprafata de vitrocera- calcar, inelele cu urme de apa, pete de
micé nu au niciun efect asupra modu- grasime, decolorari metalice straluci-
lui de functionare al aparatului. toare.. Utilizati un agent de special

curatare pentru vitroceramica sau otel

Pentru a curdta murdéria: inoxidabil.

1. - Curafati imediat:plasticul topit, folia de 2. Curatati aparatul cu o lavetd umeda si

plastic si alimentele care contin zahar. putin detergent.

Daca nu procedati astfel, murdaria
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3. Infinal, uscati aparatul stergandu-l cu o
carpa curata.
7. CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA
AVERTIZARE componentelor defecte), cuptorul este dotat
Consultati capitolul ,Informatii privind cu un termostat de siguranta, care intrerupe
siguranta”. alimentarea cu energie. In momentul in care
temperatura scade, cuptorul porneste din nou
7.1 Activarea si dezactivarea automat.
aparatului

7.3 Suflanta cu aer rece

1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul . . 5
corespunzator. Céand aparatul functioneaza, suflanta cu aer

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti bu- rece porneste automat peniru a mentine reci

tonul corespunzator. ’ suprafetele aparatului. Dgcavopvntl ape}ratul,
R ) suflanta cu aer rece continua sa functioneze

Cénd temperatura aparatului creste, se pana cand temperatura din aparat scade si
aprinde indicatorul de temperatura. aparatul se raceste.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
pentru functiile cuptorului si butonul pen-
tru temperatura in pozitia Oprit.

7.2 Termostatul de siguranta

Pentru a preveni supraincalzirea periculoasa
(prin utilizarea incorecta a aparatului sau a

7.4 Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie
O Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
-,6; Bec cuptor Pentru a ilumina interiorul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Gatire conventiona-
la (Incalzire de sus
+dejos)

Tncélzeste folosind elementul superior si cel inferior. Pentru a
coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.

Element de incalzi-  Caldura provine numai din partea inferioara a cuptorului. Pentru
— re inferior a coace prajituri cu baza crocanta sau tare.

" Pentr repara mai multe feluri de mancare diferite in acelasi

Gt fortat cu aer 7€ tru a prepara ma qte elul de ma cavedAe tev acelas

N4 . timp. Pentru prepararea siropului de fructe facut in casa si pentru
uscarea ciupercilor sau a fructelor.

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de
gatire pe mai mult de un raft, fara transfer de aroma. Cand folosi-
Aer fierbinte ti aceasta functie, micsorati temperatura cuptorului cu 20 - 40 °C
fatd de temperaturile standard pe care le folositi pentru Caldura
de sus + jos.
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Functia cuptorului Aplicatie
—] Incélzire superioara  Pentru paine integrala, prajituri, produse de patiserie si pentru
N (de sus) cu aer cald copt.

Elementul gratarului si ventilatorul cuptorului functioneaza pe

B4 e rénd si circula aerul cald in jurul alimentelor. De asemenea, pen-
¥ tru a gati bucati mari de carne. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C.
Elementul inferior ofera caldura directa partii inferioare a pizzei, a
(Y) Functia piza quiche.-urilor saua placintelor, in timp ce vgntilgtorul asigura cir-
— ’ culatia aerului pentru a coace garnitura pizzei sau umplutura

placintelor.

Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul de control al

Dezghefare temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit.

e

8. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Programator electronic

Buton selectare
| 9' hr min Buton -

q ? IF Indicatoarele functiei

‘ J Indicator timp
‘T kj Buton +

o gRgE © B

9

Funcfiile ceasului Aplicatie

@ Timpul Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.

N Ceas avertizor  Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Aceasta functie nu
are nici o influenta asupra functionarii cuptorului.

(=N Durata Pentru a seta cat timp trebuie sa functioneze aparatul.

=3 Sfarsit Pentru a seta ora cand aparatul trebuie dezactivat.

@ Puteti folosi simultan Durata si Sfarsit 8.2 Setarea functiilor ceasului
pentru a seta timpul cand aparatul
trebuie activat si, dupa aceea, dezac- 1+ Pentru Durata |- si Sfarsit =1, setati o
tivat. Setati mai intai Durata, dupa functie si temperatura. Acest lucru nu es-
aceea Sfarsit. te necesar pentru Ceasul avertizor £ .
2. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul functiei corespunzatoare
a ceasului se aprinde intermitent.
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@ Tn cazul functiilor Duraté I-! si Sfarsit

il | | il -1, aparatul este dezactivat auto-
D n D @ mat.
[=] =] nr min 4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.
5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
- @ + butonul pentru temperatura in pozitia
oprit.

V \g 8.3 Anularea functiilor ceasului
—

1. Apasati repetat butonul Selectare pana

3. Apasati + sau - pentru a seta functia ne- cand indicatorul corespunzator functiei
cesara a ceasului. dorite se aprinde intermitent.
Afisajul prezinta indicatorul pentru functia 2 Tineti apasat butonul -.
ceasului pe care afi setat-0. Dupa in- Dup3 cateva secunde simbolul functiei
cheierea perioadei de timp setate, indica- ceasului dispare.

torul functiei se aprinde intermitent si es-
te emis un semnal sonor timp de doua
minute.

9. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR
AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind
siguranta”.

9.1 Introducerea accesoriilor cuptorului

Introduceti accesoriile glisante astfel incat
marg|n|le laterale duble sa fie in spatele cup-
torului si sa fie indreptate in jos. Impingeti ac-
cesoriile glisante intre barele de ghidare ale
unuia dintre nivelurile cuptorului.

AN
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Introducerea simultana a gratarului cuptorului
si a tivii pentru coacere intensa

Puneti gratarul cuptorului pe tava pentru coa-
cere intensa. Impingeti tava pentru coacere in-
tensa intre barele de ghidare ale unuia dintre
nivelurile cuptorului.

9.2 Montarea tavii de coacere

LA

AR

A

Puneti tava in centrul cuptorului, intre peretele
frontal si cel posterior. Astfel caldura va putea
circula in fata si in spatele tavii. Tava trebuie
pozitionata ca in imagine, cu partea inclinata
in spate.

& AVERTIZARE
Nu impingeti tava pana in peretele
posterior al cuptorului. In caz contrar,
circulatia aerului cald in jurul tavii va fi
impiedicata. Este posibil ca alimente-
le sa se arda, in special in partea din
spate a cuptorului.

9.3 Ghidajele telescopice

Pot fi instalate pe niveluri diferite ale rafturilor,

cu exceptia nivelului 4.
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1cm

——
/

N b

Instalarea ghidajelor telescopice

1.
2.

Rotiti ghidajul telescopic cu circa 90°.

Glisati opritorul de pe capatul posterior al
ghidajului telescopic pe un ghidaj de spri-
jinire a rafturilor. Puteti instala ghidajele
telescopice pe fiecare nivel pentru raft,
cu exceptia nivelului 4. Verificati daca ati
pus ghidajul pe partea corecta a cuptoru-
lui.

Rotiti ghidajul Tn pozitia corecta. Elemen-
tul opritor de la capatul ghidajului telesco-
pic trebuie sa fie orientat in sus.
Tmpingeti ghidajul complet pan la pere-
tele din spate al cuptorului.

Impingeti capatul din faté al ghidajului pe
ghidajul de sprijinire a rafturilor. Cand
opritorul de pe capatul din fata se cu-
pleaza corect se aude un clic.

Efectuati aceeasi pasi pentru a monta al
doilea ghidaj telescopic. Verificati daca
cele doua ghidaje telescopice sunt ase-
zate pe acelasi nivel.

Scoaterea ghidajelor telescopice

1.

Mentineti apasat opritorul de pe capétul
frontal al ghidajului telescopic.

Trageti capatul frontal al ghidajului din
suportul raftului.

Rotiti ghidajul telescopic cu circa 90°.
Scoateti capatul posterior al ghidajului
din suportul raftului.

Efectuati aceeasi pasi pentru a scoate al
doilea ghidaj telescopic.

ATENTIE

Nu curatati ghidajele telescopice in
masina de spalat vase. Nu lubrifiati

ghidajele telescopice.
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9.4 Ghidaje telescopice - Introducerea accesoriilor cuptorului

Puneti tava pentru coacere sau tigaia pentru
prajire pe ghidajele telescopice.

Marginea ridicata din jurul raftului
cuptorului este un dispozitiv special
care impiedica alunecarea vaselor.

ATENTIE

Pentru prajituri foarte umede utilizati
o tava de copt adanca. Sucul fructelor
poate pata ireversibil smaltul.

Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

Puteti gati diferite feluri de mancare pe
doua niveluri in acelasi timp. Puneti rafturile
pe nivelurile 1 si 3.

Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe sticla usii. Acest lucru este nor-
mal. Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand deschi-
de usa aparatului pe durata gatirii. Pentru a
reduce condensul, lasati aparatul sa func-
tioneze timp de 10 minute inainte de gatire.
Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-
tului si nu acoperiti componentele cu folie
din aluminiu atunci cand gatiti. In caz con-

10. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

trar este posibila modificarea rezultatelor
obtinute si deteriorarea stratului de email.

10.1 Coacerea prajiturilor

+ Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute
inainte de coacere.

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acela-
si timp, lasati un nivel liber pentru raft intre
ele.

10.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gati-
rea unor bucati prea mici face carnea prea
uscata.

+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimente-
le foarte grase pentru a evita petele pe cup-
tor care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se pre-
linga afara.
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+ Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum Tn cuptor pe durata frigerii, se reco-
manda adaugarea de putina apa in tava de
scurgere. Pentru a preveni condensarea fu-
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La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest

mului, adaugati apa de fiecare data dupa aparat.
ce se evapora.
10.3 Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.
10.4 Caldura de sus +jos [
Aliment Tip tava si nivel  Durata de pre- Temperaturd  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g) tava emailata pe - 150 25-30
nivelul 3
Prajitura scazuta tava emailata pe 10 160 - 170 30-35
(1000 g) nivelul 2
Placinta cu mere tava emailata pe - 170-190 40-50
(2000 g) nivelul 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) pe
nivelul 1
Prajiturele (500  tava emailata pe 10 160 - 180 25-30
9) nivelul 2
Pandispan fara 1 forma rotunda 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-
metru: 26 cm) pe
nivelul 1
Tort de clatite  tava emailata pe - 160 - 170 45 -551)
(1500 g) nivelul 2
Pui, intreg (1350  raftul cuptorului - 200 - 220 60-70
g) la nivelul 2, tava
de copt pe nive-
lul 1
Pui, jumatate raftul cuptorului - 190 - 210 30-35
(1300 g) la nivelul 3, tava
de copt pe nive-
ful 1
Cotlet de porc raftul cuptorului - 190 - 210 30-35
(600 g) la nivelul 3, tava
de copt pe nive-
ful 1
Aluat de prajitura tava emailata pe 20 230 - 250 10-15

(8009)

nivelul 2



www.markabolt.hu

48 www.electrolux.com

www.markabolt.hu

Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Prajitura dospitda  tava emailata pe 10-15 170 - 180 25-35
umpluta (1200 g) nivelul 2
Pizza (1000 g)  tava emailata pe 10-15 200 - 220 30-40
nivelul 2
Prajitura cu tava emailata pe - 170-190 60-70
branza (2600 g)  nivelul 2
Aluat tarta cu tava emailata pe 10-15 200 - 220 30-40
mere (1900 g) nivelul 1
Préjitura de tava emailata pe 10-15 170 - 180 55 - 652)
Craciun (2400 g) nivelul 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 10-15 220-230 40 - 50
(1000 g) (diametru: 26
cm) pe nivelul 1
Péine tarane- 2 forme rotunde 183) 180 - 200 60-70
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
g) metru: 20 cm) pe
nivelul 1
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, 10 160-170 40 - 50
nesc (600 + 600  aluminizate (lun-
a) gime: 25 cm) pe
nivelul 2
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, - 160 - 170 30-40
nesc traditional  aluminizate (lun-
(600 + 600 g) gime: 20 cm) pe
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata pe 10-15 200-210 10-15
die (800 g) nivelul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe 10 150-170 15-20
nivelul 1
Bezele (400g)  tava emailatd pe - 100- 120 40 - 50
nivelul 2
Prajitura sfarami- tava emailata pe 10-15 180-190 25-35
cioasa (1500 g)  nivelul 3
Pandispan (600  tava emailata pe 10 160-170 25-35
g) nivelul 3
Prajitura cuunt  tava emailata pe 10 180 - 200 20-25
(600 g) nivelul 2

1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.
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10.5 Gatit fortat cu aer cald
Aliment Tip tava i nivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)

Patiserie (250 g) tava emailata la 10 140 - 150 20-30

nivel 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 140 - 150 25-30
250 g) nivel 1si3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 150 - 160 30-40
250 + 250 g) nivel 1,2 si 3
Prajitura joasa tava emailatd la 10 150 - 160 30-35
(500 g) nivel 2
Préjiturd joasa  tava emailatd la 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 g) nivel 1 si 3
Prdjitura joasa  tava emailata la 10 155 - 165 40 - 50
(500 +500 + 500 pivel 1,24 1)
9)
Placinta dospita  tava emailata la - 170-180 40 - 50
cu mere (2000 g) nivel 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde - 165-175 50 - 60
(1200 + 1200 g)  din aluminiu (dia-

metru: 20 cm) la

nivelul 2
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 20-30
(500 g) nivel 2
Prajituri mici tava emailatd la 10 150 - 160 30-40
(500 + 500 g) nivel 1 si 3
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 35-45
(500 +500 + 500 pivel 1,2si4 1)
9)
Pandispan fara 1 forma rotunda 10 150 - 160 20-30
grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-

metru: 26 cm) la

nivelul 1
Tort de clatite tava emailata la - 150 - 160 30-352
(1200 g) nivel 2
Pui, intreg (1300  gratarul cuptoru- - 170 - 180 40 - 50
a) [ui la nivelul 2,

tava de coacere

la nivelul 1
Friptura de porc  gratatul cuptoru- - 170-180 45-50

(800 g)

lui la nivelul 2,
tava de coacere
la nivelul 1
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Prajitura cu droj- tava emailata la 20-30 150 - 160 20-30
die umpluta nivel 2
(1200 g)
Pizza (1000 + tava emailata la 180 - 200 30-40
1000 g) nivel 1 si 3
Pizza (1000 g)  tava emailata la 190 - 200 25-35
nivel 2
Prajitura cu tava emailata la 160 - 170 40 - 50
branza (2600 g)  nivel 1
Aluat tarta cu tava emailata la 10-15 180 - 200 30-40
mere (1900 g) nivel 2
Préjitura de tava emailatd la 10 150 - 160 35-402)
Craciun (2400 g) nivel 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 10-15 190 - 210 30-40
(1000 g) (diametru: 26
cm) la nivelul 2
Péine tarane- 2 forme rotunde 15-203) 160 - 170 40 - 50
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
a) metru: 20 cm) la
nivelul 1
Pandispan roma- 2 forme rotunde 10-15 155 - 165 40 - 50
nesc (600 + 600  din aluminiu (dia-
a) metru: 25 cm) la
nivelul 2
Pandispan roma- 2 forme rotunde 150 - 160 30-40
nesc - traditional  din aluminiu (dia-
(600 + 600 g) metru: 20 cm) la
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 10-15
die (800 g) nivel 3
Gogosi cu droj-  tava emailatd la 15 180 - 200 15-20
die (800 + 800 g) nivel 15si3
Rulada (500 g)  tava emailata la 10 150 - 160 15-25
nivel 3
Bezele (400g)  tava emailata la 110-120 30-40
nivel 2
Bezele (400 + tava emailata la 110-120 45 - 55
400 g) nivel 1si 3
Bezele (400 + tava emailata la 115-125 55-65
400 + 400 g) nivel 1,2si4 1)
Prajitura sfarami- tava emailata la 160- 170 25-35
cioasa (1500 g)  nivel 3
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pandispan (600  tava emailata la 10 150 - 160 25-35
o)) nivel 2
Prajitura cuunt  tava emailata la 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) nivel 1i 3

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-o la copt
nca zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

10.6 Aer cald
Durata de = Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Tem?ecr;atura coacere (minu-
(minute) te)
Patiserie (250  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 160 20-30
9)
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
250 g) si3
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 30-35
250 + 250 g) 2si4
Prajitura tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 160 30-40
scazuta (1000
9)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 45 - 55
scazuta (1000 + si3
1000 g)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1, 10 140 - 150 55-65
scazuta (1000 + 2si4
1000 + 1000 g)
Placinta cu me- tava emailata pe nivelul 3 10 170-180 40 - 50
re (2000 g)
Placintd cu me- 2 forme rotunde din alu- 10 170- 180 50 - 60
re (1200 + 1200  miniu (diametru: 20 cm)
g) pe nivelele 2 si 3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 3 10 140 - 150 30-35
9)
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
+500 g) si 3
Prajiturele (500 tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 25-30
+500+500g) 2si4
Pandispan fara 1 forma rotunda din alu- 10 150 - 160 30-40

grasimi (350 g)

miniu (diametru: 26 cm)
pe nivelul 3



www.markabolt.hu

52 www.electrolux.com

www.markabolt.hu

Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)
Tort de clatite  tava emailata pe nivelul 3 - 150 - 160 40-501
(1200 g)
Pui, intreg raftul cuptorului la nivelul - 170 - 190 50 - 60
(1400 g) 2, tava de copt pe nivelul
1
Cotlet de porc  raftul cuptorului la nivelul - 180 - 200 30-40
(600 g) 3, tava de copt pe nivelul
Aluat de praji-  tava emailata pe nivelul 2 15 230 - 250 10-15
tura (800 g)
Prajitura dospita tava emailata pe nivelul 3 20-30 160 - 170 20-30
umpluta (1200
9)
Pizza (1000 +  tava emailaté pe nivelul 1 - 180 - 200 50 - 60
1000 g) si3
Prajitura cu tava emailata pe nivelul 2 - 150 - 170 60-70
branza (2600 g)
Aluat tarta cu tava emailata pe nivelul 3 15 180 - 200 30-40
mere (1900 g)
Prajitura de tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 50- 602
Craciun (2400
9)
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (diame- 15 210- 230 35-45
(1000 g) tru: 26 cm) pe nivelul 2
Péine tarane- 2 forme rotunde din alu- 153) 180 - 190 50 - 60
asca (750 + 750 miniu (diametru: 20 cm)
9) pe nivelul 3
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- 10 150 - 170 40 - 50
manesc (600 +  miniu (diametru: 25 cm)
600 g) pe nivelul 2
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- - 160- 170 30- 40
manesc traditio- miniu (diametru: 20 cm)
nal (600 + 600  pe nivelul 2
9)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 3 10 180 - 200 10- 15
die (800 g)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 1 10 180 - 200 15-20
die (800 +800  si3
9)
Rulada (500 g)  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 10-15
Bezele (400 g)  tava emailata pe nivelul 2 - 100- 120 50 - 60
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)
Bezele (400 +  tava emailatd pe nivelul 1 - 100- 120 55 - 65
400 g) si3
Bezele (400 + tava emailata pe nivelul 1, - 115-125 65-75
400 +400 g) 2si4
Prajitura sfard-  tava emailata pe nivelul 2 10 170-180 20-30
micioasa (1500
9)
Pandispan (600 tava emailata pe nivelul 2 10 150-170 20-30
9)
Prajitura cu unt  tava emailata pe nivelul 1 10 150 - 170 20-30
(600 + 600 g) si3
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 230 °C.
10.7 Incalzire de sus cu ventilator
Aliment Tip tava i nivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g)  tava emailata pe 201 150 - 160 20-25
nivelul 2
Prajitura scazuta tava emailatd pe 201 160 - 170 30-35
(500 g) nivelul 2
Pizza (1000 g) tava emailata pe 201 200-210 30-40
nivelul 2
Ruladé (500 g)  tava emailata pe 201 160-170 20-30
nivelul 2
Bezele (400 g) tava emailata pe 101 110-120 50 - 60
nivelul 2
Pandispan (600  tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
a) nivelul 2
Prajitura cuunt  tava emailatd pe 201 160 - 170 25-30
(600 g) nivelul 2
Pui, intreg (1200  tava emailata pe - 220-230 45 - 55

9

nivelul 2

1) Aduceti butonul de temperatura la 250 °C.
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10.8 Gatire intensiva -gratar turbo

. . Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
g il incalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Péine prajita 3 10 230 3-5
(500 g)
Pui, jumatate 2 - 200 25+25
(1200 g)
Cotlet friptura de 2 - 230 20+20
porc (500 g)
10.9 Functia pizza
Durata de
Durata de = o
Aliment Tip tavé si nivel raft preincalzire Temeeéatura ZTE
(minute) re e
(minute)
Placinta cu mere 2 forme rotunde din aluminiu - 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g)  (diametru: 20 cm) la nivelul 2
Pui, intreg (1400  nivelul 2 - 165- 175 55-65
9)
Pui, jumatate nivelul 2 - 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + tava emailata sau din aluminiu - 180 - 200 30
1000 g) lanivel 1si2 1)
Pizza (1000 g) tava emailata la nivel 2 - 190 - 200 25-35
Quiche Lorraine  nivelul 2 10-15 210- 220 20-30

(1000 g)

1) Dupé 20 de minute, schimbati intre ele tavile de pe niveluri.

Informatii despre acrilamide

Important Conform celor mai noi informatii
stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta
arsa (mai ales cea care contine amidon),

11. CUPTOR - INGRIJIREA SI CURATA

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind
siguranta”.

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
céarpa moale, inmuiata in apa calda si un
agent de curatare.

acrilamidele pot fi un factor de ri
De aceea, va recomandam sa g
mai mici temperaturi si sa nu va
mult mancarea.

REA

sc al sanatatii.
atiti la cele
rumeniti prea

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folosi-
ti un agent de curatare obisnuit

+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare

utilizare. In acest mod puteti Tl

usor murdaria, care nu se va

ndeparta mai
arde.

+ Indepartati murdaria rezistenta cu produse

speciale de curatat cuptorul.
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+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-
le sa se usuce.

+ Daca aveti accesorii neaderente, nu le
curatati cu agenti agresivi, obiecte ascutite

11.1 Scoaterea suporturilor pentru rafturi

ROMANA 55

sau prin spalare in masina de spélat vase.
In acest mod se poate distruge stratul an-
tiaderent!

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate
suportul rafturilor.

1.

Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
Trageti partea din spate a suportului pen-
tru raft si indepartati-o de peretele lateral
si scoateti-o in afara.

Instalati suporturile pentru rafturi in ordine in-

versa.

(i)

Capetele rotunde ale suporturilor
pentru rafturi trebuie indreptate spre
Tnainte.

11.2 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla
montate suprapus. Pentru a usura curatarea
cuptorului, usa poate fi demontata.

AN

AVERTIZARE

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul de sticla
interior cand usa este inca asam-
blata.

AVERTIZARE

Verificati daca panourile de sticla sunt
reci, inainte de a curata sticla usii.
Exista riscul de spargere a sticlei.

AVERTIZARE

Cand panourile de sticla ale usii sunt
deteriorate sau au zgérieturi, sticla
devine slaba si se poate sparge. Pen-
tru a preveni acest lucru, trebuie sa le
inlocuiti. Pentru instructiuni suplimen-
tare, contactati centrul de service lo-
cal.
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Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1. Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.

2. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.

3. Inchideti usa cuptorului pana la prima po-
zitie de deschidere (jumatate). Dupa
aceea, impingeti-o si scoateti-o din lo-
cas.
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4. Puneti usa pe o suprafata stabila prote-
jata de o laveta moale. Folositi o surubel-
nita pentru a scoate cele 2 suruburi din
partea de jos a usii.

& Nu pierdeti suruburile.

5. Pentru deschiderea usii interioare utilizati
o spatula din lemn, plastic sau material
similar. Tineti usa exterioara si impingeti
usa interioara in sus.

Ridicati usa interioara.

7. Curatati interiorul usii.

Curatati panoul de sticla cu apa calda si & AVERTIZARE

sapun. Uscati cu grija. Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlatura-
rea petelor si obiectele ascutite (de
exemplu cutite sau raclete) pot dete-
riora sticla.

Introducerea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupa finalizarea procesului de curatare, mon-
tati usa cuptorului. Pentru a face acest lucru,
parcurgeti etapele in sens invers.
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11.3 Pereti catalitici

Peretii cu un stat catalitic se curata automat.
Acestia absorb grasimea care se colecteaza
pe pereti in timpul functionarii cuptorului.
Pentru a ajuta acest proces de autocuritare,
ncalziti in mod regulat cuptorul faré alimente:
1. Deschideti usa cuptorului.

2, Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Inchideti usa.

4. Setati o functie a cuptorului.

5. Setati temperatura cuptorului la 250 °C si
apoi lasati cuptorul sa functioneze timp
de 1 ora.

6. Curatati cavitatea cuptorului cu un burete
moale si umed.

ATENTIE

Nu incercati sa curatati suprafetele
catalitice cu sprayuri pentru cuptor,
substante de curatare abrazive,
sapun sau alti agenti de curatare.
Acestia pot deteriora suprafata catali-
tica.

Decolorarea suprafetei catalitice nu
are niciun efect asupra proprietatilor
catalitice.

(i)

11.4 Scoaterea sertarului

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

Scoaterea sertarului
1. Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.
Instalarea sertarului

Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de mai
sus in ordinea inversa.

AVERTIZARE

Nu pastrati in sertar obiecte inflama-
bile (precum materiale de curatat,
pungi de plastic, manusi pentru cup-
tor, hartie, agenti de curatare). Cand
utilizati cuptorul, sertarul poate deveni
fierbinte. Pericol de incendiu.

11.5 Bec cuptor

AVERTIZARE

Procedati cu atentie cand schimbati
becul cuptorului. Exista pericol de
electrocutare.

Tnainte de a schimba becul cuptorului:

+ Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati intrerupatorul.

Puneti o laveta pe fundul cuptorului
pentru a preveni deteriorarea becului
si a capacului din sticla.

1. Rotiti capacul din sticla la stanga si scoa-
teti-l.
Curatati capacul din sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.
4. |Instalati capacul din sticla.
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12. CE TREBUIE FACUT DACA...
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu functioneaza

Nivelul de caldura nu este se-
tat

Setati nivelul de caldura

Cuptorul nu se incélzeste

Cuptorul nu este pornit

Porniti cuptorul

Cuptorul nu se incalzeste

Ceasul nu este setat

Setati ceasul

Cuptorul nu se incalzeste

Nu au fost efectuate setarile
necesare

Verificati setarile

Cuptorul nu se incalzeste

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este decuplata

Verificati siguranta. Daca si-
guranta declanseaza de mai
multe ori, adresati-va unui
electrician calificat.

Becul cuptorului nu functio-
neaza

Becul este defect

Tnlocuiti becul cuptorului

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in interiorul
cuptorului

Ali |asat vasul cu méncare
prea mult timp in cuptor

Nu |asati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15 - 20
de minute dupa terminarea
procesului de gatit

Afisajul indica "12.00"

O pana de curent

Resetati ceasul

Indicatorul caldurii reziduale
nu se aprinde

Zona de gatit nu este fierbinte
pentru ca a fost utilizata nu-
mai o perioada scurta de
timp.

Daca zona de gatit trebuie sa
fie fierbinte, contactati centrul
de service.

Daca nu puteti gasi singur o solutie problemei,
contactati dealerul sau centrul de service.

cuptorului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)

Numarul de serie (S-N.)

13. INSTALAREA

AVERTIZARE

Consultati capitolul ,Informatii privind

siguranta”.
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13.1 Amplasarea aparatului lizati picioarele din partea inferioara a aparatu-
lui.

13.4 Conectarea la alimentarea
electrica

@ Producatorul nu este responsabil
daca nu respectati masurile de sigu-
ranta descrise in capitolul ,Informatii
privind siguranta”.

Puteti instala aparatul independent, cu dula-
puri pe una sau ambele laturi si pe colt.

Distanfe minime Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu

Dimensiuni mm de alimentare electrica.
Tipul de cablu utilizabil: H05 RR-F de grosime
A 690 <
adecvata.
B 150

Cablul de alimentare cu curent nu tre-
buie sa atinga partea aparatului indi-

13.2 Date tehnice catd in imaginea ilustrata.
Dimensiuni

Tnaltime 858 mm ; =

Latime 500 mm y : y

Adancime 600 mm | M / \ X

Putere electrici tota- 10435 W L_J 4 L/J >

la ;_gg Vv \‘__O@

Tensiune 230V

Frecventa 50 Hz

13.3 Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a apara-
tului la acelasi nivel cu celelalte suprafete, uti-

14, PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu simbolul . Ajutati la protejarea mediului si a sanétatii

Pentru a recicla ambalaiele. acestea trebuie umane si la reciclarea deseurilor din aparatele
. : Jele, ace: electrice si electrocasnice. Nu aruncati
puse in containerele corespunzatoare. i '
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aparatele marcate cu acest simbol X produsul la centrul local de reciclare sau
. < . . . contactati administratia orasului dvs.
impreuna cu deseurile menajere. Returnati ’ ’ ’


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
62 www.electrolux.com


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
ROMANA 63


www.markabolt.hu

www.electrolux.com/shop

POBDB®

www.markabolt.hu

892942235-A-112012

m


www.markabolt.hu

