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A Informacion sobre seguridad

Guarde siempre las instrucciones de
uso junto con el aparato. Si el aparato se
vende o transfiere a terceros, o si deja el
aparato en su antigua vivienda al mu-
darse, es muy importante que el nuevo
usuario disponga de estas instrucciones
de uso y advertencias.

Las advertencias son medidas de segu-
ridad para el usuario y las personas que
le rodean. Por tanto, debe leerlas aten-
tamente antes de conectar o usar el
aparato.

Instalacion

¢ | ainstalacion debe ser efectuada por per-
sonal competente de acuerdo con la nor-
mativa vigente. Los diferentes trabajos de
instalacion se describen después de las
advertencias para el instalador.

e Encomiende la instalacion y la conexion a
un especialista con conocimientos técni-
cos sobre las directrices pertinentes

e Dado el caso, encargue a un electricista
cualificado las modificaciones en el sumi-
nistro eléctrico que sean necesarias para
la instalacion.

e Este horno se ha fabricado como aparato
individual o combinado con placa eléctri-
ca, segun la version correspondiente, para
SuU conexion a un suministro eléctrico mo-
nofasico de 230 V.

Funcionamiento

e El horno esta disefiado para cocinar ali-
mentos exclusivamente, asi pues, no lo
utilice jamas para otros fines.

e Proceda con la maxima precaucion cuan-

do utilice el horno. Las bandeja%ﬁrg;m&w.m ark

Mantenimiento y limpieza 18
Qué hacer si... 25
Datos técnicos 26
Instalacion 26
Eliminacion 28

Salvo modificaciones

piezas estan muy calientes debido al in-
tenso calor de las resistencias

Sipor cualquier motivo desea utilizar papel
de aluminio para cocinar alimentos en el
horno, no permita que entre en contacto
directo con la base del mismo.

Cuando limpie el horno, proceda con cui-
dado: no rocie nunca el filtro de grasa (si
esta instalado), las resistencias nila sonda
del termostato.

Es peligroso alterar las caracteristicas o
modificar el aparato en cualquier forma.
Durante los procesos de coccién, asado y
grill se calientan, tanto la ventana del horno
como el resto de las piezas del aparato.
Mantenga a los nifios alejados del aparato.
Si conecta aparatos eléctricos a cajas de
enchufe cercanas al horno, debe compro-
bar que los cables de conexién no entren
en contacto con zonas de coccidn calien-
tes ni queden atascados en la puerta ca-
liente del horno.

Utilice siempre guantes adecuados para
retirar los recipientes calientes del horno.
Una limpieza periddica evita el deterioro
del material de la superficie.

Antes de limpiar el horno, desconecte la
corriente o desenchufe el aparato de la
red.

No olvide apagar el horno cuando termine
de utilizarlo.

El aparato no se debe limpiar con un lim-
piador de vapor caliente o chorro de va-
por.

No utilice productos abrasivos o rascado-
res de metal afilados. Podrian arafiar los
cristales de la puerta y provocar la rotura

alwlbRuhismos.



Seguridad para las personas

Este aparato ha sido disefiado para ser
utilizado por personas adultas. Es peligro-
so dejar que los nifios 1o manejen o jue-
guen con él.

Mantenga a los nifios alejados del horno
en funcionamiento. La puerta se mantiene
caliente mucho tiempo después de haber
apagado el horno.

Los nifios o personas que, debido a sus
capacidades fisicas, sensoriales 0 menta-
les 0 a su inexperiencia 0 desconocimien-
10, no puedan utilizar el aparato de forma
segura no deben manejar dicho aparato

Descripcion del producto

electrolux 3

sin la supervision o instruccion de una per-
sona responsable.

Servicio técnico
e Encomiende los trabajos de comproba-

Cion y/o reparacion al servicio técnico del
fabricante o a un servicio técnico autoriza-
do por el fabricante, y utilice sdlo recam-
bios originales.

No intente reparar por su cuenta el aparato
si se producen anomalias funcionales o
danos. Recuerde que las reparaciones por
parte de personas no capacitadas pueden
ser causa de daros o lesiones.

n__
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—

Panel de mandos
Programador electrénico
Salidas de aire del ventilador de refrige-

racion

Grill

Luz del horno

A Ventilador del horno
Placa de datos técnicos
B Orificio del rustepollos

Accesorios

Bandeja para hornear
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Grasera Rustepollos

Parrilla

Asa extraible del rustepollos
Espadin

Horquillas

Soporte del rustepolios

Carriles telescépicos reemplazables

Panel de mandos
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Encender/Apagar A Tecla de aumento * < (Tiempo o tem-
Mando de funcionamiento del horno peratura)

Indicador de la funcién de coccidn Hora / Minutero / Funcién de duracion
Indicador de temperatura de coccion / Funcion de fin de coccidon

Indicador de hora http:/iwww.meepBliteion de limpieza pirolitica



A Tecla de disminucion " — " (Tiempo o
temperatura)

Funcién de calentamiento rapido

@ En caso de fallo eléctrico, el programa-
dor mantendra todos los ajustes (hora,
programa seleccionado o programa en
marcha) durante 3 minutos. Si el fallo de
corriente dura mas de 3 minutos, se bo-
rran los ajustes. Cuando se restablezca
el suministro, los nimeros del visor digi-
tal comenzaran a parpadear. En tal ca-
S0, sera necesario ajustar de nuevo la
hora y el minutero.

Antes del primer uso

/\ Advertencia Retire todo el material
de embalaje del interior y el exterior
del horno antes de utilizarlo.

Cuando el horno se conecta a la corriente
eléctrica por primera vez, aparece automati-
camente la hora 12:00 y el simbolo @ co-
mienza a parpadear.

Ajuste la hora antes de utilizar el horno por
primera vez.

Ajuste del reloj:

1. Mientras el simbolo P> esté parpadean-
do, ajuste la hora correcta con los con-
troles " — "o " 4
El simbolo de la flecha p» desaparecera
5 segundos después de mostrar la hora
correcta.

olO

2. Tan pronto como el simbolo P> deje de
parpadear, toque dos veces el mando
Siga las explicaciones del punto 1.

Importante La hora soélo se puede ajustar
con el horno apagado.

Caliente el horno en vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

electrolux 5

Teclas Touch Control

Un programador electrénico controla todas
las funciones del horno. Con la ayuda de los
mandos Touch Control, puede seleccionar
las funciones y temperaturas de coccion y
los ajustes automaticos de tiempo en cual-
quier combinacion.

Asegurese de que solo toca una tecla al mis-
mo tiempo. Si mantiene pulsado el mando de
las funciones de coccidn, seleccionara la
funcién de coccion siguiente.

1. Toque el mando @ para encender el hor-
no.

2. Toque dos veces el mando O y selec-
cione la funcion "Calor superior e inferior".

[e@ Etg SE ]

3. Ajuste la temperatura a 250 °C con el
mando " =+ ".

4. Deje que el horno funcione vacio durante
45 minutos aproximadamente.

5. Abra una ventana para que se ventile la
cocina.

Repita el procedimiento con las funciones

"Coccioén con aire caliente" y "Grill potente”

de 5 a 10 minutos, aproximadamente.

Durante este intervalo de tiempo, el horno

puede despedir un olor desagradable. Esto

es totalmente normal. Ello se debe a los re-

siduos de fabricacion.

Al finalizar la operacion, deje que el horno se

enfrie y limpie el interior con un pafio suave

humedecido en una solucion de agua tem-

plada y jabdn.

Lave a fondo los accesorios antes de utilizar

el horno por primera vez.

Abra siempre la puerta del horno tirando de

la manilla por el centro.

http://www.markabolt.hu/



6 electrolux

Mando Touch Control Encender/Apagar
Antes de ajustar las funciones de coccién o
cualquier otro programa, es preciso encen-
der el horno. Togue el mando @ ; el indica-
dor muestra el simbolo del horno y se en-
ciende la luz correspondiente.

Para apagar el horno, toque el mando @ .
Todas las funciones de coccién o programas
finalizan, la iluminacién del horno se apaga y
en el indicador del tiempo sélo aparece la
hora.

El horno se puede apagar en cualquier mo-
mento.

Para seleccionar una funcion de

coccion

1. Encienda el horno con el mando D .

2. Toque el mando O para seleccionar la
funcién que desee. Cada vez que se toca
el mando , aparece en el indicador un
simbolo de coccidn que muestra el nu-
mero de funcidn correspondiente a su iz-
quierda.

3. Sila temperatura preajustada no fuera la
adecuada, toque elmando " — "0 "
" para ajustarla. La indicacion de tempe-
ratura cambia a intervalos de 5 grados.
— A medida que aumente la temperatura del
horno, subiré lentamente la marca del ter-
moémetro § para indicar la temperatura ac-
tual.
Cuando se alcance la temperatura apro-
piada, sonara una sefal acustica y se en-
cendera el simbolo del termémetro § .

Como ajustar la temperaturay el tiempo
de coccién

Toque el mando " — "y " =+ * para aumentar
o reducir la temperatura preajustada mien-
tras el simbolo " ° " esté parpadeando. La
temperatura maxima del horno es de 250 °C.

ol0 | ®

[ (] 23 110 ]

Toqueelmando " —"y" + para aumentar
o reducir el tiempo de coccidn preajustado
mientras el simbolo P> esté parpadeando.

Termostato de seguridad

Para evitar que se produzca un calentamien-
to excesivo peligroso, el horno cuenta con un
termostato de seguridad que interrumpe el
suministro de energia eléctrica cuando se
realiza un uso incorrecto del aparato o cuan-
do hay un componente defectuoso. El horno
se vuelve a conectar automaticamente cuan-
do desciende la temperatura.

Si el termostato de seguridad se activa por
un uso indebido del aparato, basta con eli-
minar la causa del error una vez enfriado el
horno, en cambio, si el termostato se activa
debido a un componente defectuoso, debe

http: //Www_ma%g%[tﬂlupentro de servicio técnico.



Ventilador de refrigeracion

El ventilador enfria el horno y el panel de
mandos. Este ventilador se enciende auto-
maticamente tras unos minutos de coccion.
El aire caliente se expulsa a través de la aber-
tura préxima a la manilla de la puerta del hor-
no. Una vez apagado el horno, el ventilador
puede seguir funcionando un tiempo para
enfriar las resistencias. Esto es totalmente
normal.

Funcionamiento

electrolux 7

@ Su funcionamiento dependera de la
cantidad de tiempo que se haya utiliza-
do el horno y de la temperatura emplea-
da. Es posible que no se ponga en mar-
cha si la temperatura de funcionamiento
ha sido muy baja o se ha utilizado du-
rante poco tiempo.

Simbolos de las funciones

Funcién del horno Aplicacion

id
™
Tes
o

N

EN

Svovv

Calor superior e
inferior

Horneado

Grill potente
Grill y rustepo-

llos

Carnes

Grill + ventilador

Mantener ca-
liente

Descongelacion

Limpieza piroliti-
ca

El calor procede de las partes superior e inferior y se dis-
tribuye de manera uniforme dentro del horno. Temperatura
preajustada: 200 °C.

Permite cocinar al mismo tiempo varios platos colocados
a distintos niveles. La temperatura preajustada es de 175
°C.

La resistencia del grill funciona a plena potencia. Reco-
mendado para grandes cantidades. Temperatura preajus-
tada: 200 °C - 250 °C

El rustepollos se puede utilizar para asar carne o preparar
brochetas o trozos de carne mas pequenos. Temperatura
preajustada: 200 °C - 250 °C.

El calor procede de las resistencias superior e inferior y la
funcién de calentamiento rapido se activa automatica-
mente. El calor procedente de la parte inferior del horno se
reduce para evitar que se quemen las posibles salpicadu-
ras. La temperatura preajustada es de 210 °C.

Esta funcion ofrece una alternativa para cocinar alimentos
con los que suele emplearse la funcion de grill normal. En
este caso, el grill y el ventilador interactian para que el aire
caliente circule por los alimentos. Temperatura preajusta-
da: 180 °C

Temperatura maxima: 200 °C.

Mantiene la comida caliente sin cocinarla. La temperatura
preajustada es de 80 °C. No se puede cambiar el ajuste
de temperatura.

El ventilador hace que el aire caliente circule por el horno
sin calor atemperatura ambiente. Esta funcion resulta ideal
para descongelar alimentos sensibles que pudieran sufrir
algun dano al calentarlos, como pasteles con relleno de
crema, tartas heladas, reposteria, pan y los productos he-
chos de masa con levadura.

Permite limpiar a fondo la cavidad del horno.

http://www.markabolt.hu/
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Coccion en el horno

El horno tiene cuatro niveles. Las posiciones
de las bandejas se cuentan desde la parte
inferior del horno como se muestra en el dia-

grama.

Es importante que estas bandejas se colo-
quen correctamente como se muestra en el
diagrama.

No ponga recipientes directamente sobre la
base del horno.

El horno dispone de un sistema exclusivo
que produce una circulacion natural de aire
y un reciclado constante de vapor.

Este sisterna permite cocinar en un entorno
con vapor y mantiene los alimentos blandos
por dentro y crujientes por fuera. Ademas, el
tiempo de coccidn y el consumo de energia
se reducen al minimo. Mientras se cocinan
los alimentos, puede generarse vapor que se
puede eliminar abriendo la puerta del horno.
Esto es totalmente normal.

& Advertencia No obstante, retirese
siempre del horno cuando abra su
puerta mientras cocina o cuando acabe
a fin de eliminar las acumulaciones de
vapor o calor.

& Advertencia No coloque objetos en la
base del horno ni cubra ninguna parte
del mismo con papel de aluminio
durante la coccidn, ya que si lo hace se
podria acumular calor que afectaria a los
resultados de coccién y dafiaria el
esmalte del horno. Coloque siempre
cacerolas, recipientes refractarios y
bandejas de aluminio en la bandeja que
haya introducido en las guias. Cuando
se calientan alimentos, se genera vapor
de la misma manera que en una
cacerola. Cuando el vapor entra en
contacto con el cristal de la puerta del
horno, se condensa y aparecen gotas
de agua.

Advertencia Preste atencion para no
danar las partes esmaltadas del horno al
introducir o retirar los accesorios.

Para reducir la condensacion, preca-
liente siempre el horno vacio durante 10
minutos.

Se recomienda que elimine las gotas de agua
después de cada proceso de coccion.

& Advertencia Cocine siempre con la
puerta del horno cerrada. Retirese
cuando abra la puerta del horno. Al abrir
la puerta, no la deje caer; sosténgala
con la manilla hasta que esté
completamente abierta.

Horneado

El calor se transfiere por una corriente de aire
caliente que surge de un ventilador situado
en la pared trasera del horno (conveccién
forzada).

De este modo, el calor se distribuye por el
horno de manera uniforme y rapida. Este
método permite cocer al mismo tiempo va-
rios alimentos en los diferentes niveles.

\
W=\

Debido al movimiento continuo del aire, no
se transmite ningun olor ni sabor, incluso si
se estan cociendo diferentes alimentos. En
el funcionamiento con aire caliente se pue-
den introducir hasta 2 bandejas de bolleria al
mismo tiempo. Cuando se cuece en un solo
nivel, se recomienda utilizar las guias inferio-
res para obtener una mejor vision. El funcio-
namiento con aire caliente también resulta
ideal para esterilizar y secar setas o fruta.

http://www.markabolt.hu/



Grill

Todas las clases de carne son adecuadas
para asar, con la Unica excepcion de la carne
de cazay el asado de carne picada. La carne
y el pescado deben untarse con aceite antes
de asarlos.

Cuanto mas fina sea la carne, mas cerca de-
be estar de laresistencia del grill, y viceversa.
El soporte del grill se puede insertar con la
curva situada hacia arriba o hacia abajo. Para
conseguir un bonito color dorado, inserte el
soporte del grill en las guias del cuarto nivel
de los laterales; es decir, muy cerca de lare-
sistencia del grill.

La limpieza se facilita colocando un poco de
agua en la bandeja recogedora de grasa. In-
troduzca la bandeja recogedora de grasa en
la primera guia desde abajo. La puerta del
horno debe permanecer cerrada durante to-
dos los procesos de coccion, asado o grill.
La luz del horno permanece encendida du-
rante el funcionamiento del horno.

Grill + ventilador

Cuando utilice esta funcion, seleccione
una temperatura maxima de 200 °C.

El grill y el ventilador comenzaran a funcionar
de forma alterna (modo conveccion). Con
este modo de funcionamiento, el calor pe-
netra en los alimentos de manera uniforme
sin exponer su superficie a la accion directa
del grill durante mucho tiempo.

Esta funcion resulta ideal para: cocinar
grandes trozos de carne, aves y pescados
enteros como truchas, caballas o lisas.

Grill y rustepollos

& Advertencia Mantenga siempre
cerrada la puerta del horno.
Las horquillas y el espadin del rus-
tepollos son puntiagudos y afilados
(si el horno va equipado con estos
elementos).
Manéjelos con mucho cuidado para
evitar cualquier tipo de lesiones.

Siga estas instrucciones:

1. Introduzca el soporte del rustepollos en
la segunda guia de la parte inferior, como
se muestra en la figura.

2. Introduzca la primera horquilla en el es-
padin, trinche los alimentos que quiera
cocinar y asegurelos en su sitio colocan-

electrolux 9

do la segunda horquilla; Para fijar ambas
horquillas, apriete los tornillos especiales.
3. Introduzca la punta del espadin en el ori-
ficio del motor del asador, que esta cla-
ramente visible en el centro de la pared
posterior del horno.
4. Coloque la parte delantera del espadin en
el soporte espadin.
Desenrosque el mango.
Seleccione la funcion Grill y rustepollos
tocando el mando (] hasta que el indi-

cador muestre el simbolo | 3 .

oo

®
o ooooooooooooooo%o

00000

&

Es aconsejable colocar la bandeja en la
primera guia de la parte inferior después
de verter dos tazas de agua en ella.

Programacion del horno

Ajuste del minutero

1. Toque el mando @ para seleccionar la
funcion del minutero. El simbolo corres-

pondiente L)\ comienza a parpadear vy el
indicador muestra "0.00"

http://www.markabolt.hu/
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2. Toque el mando " + para seleccionar
el tiempo apropiado. El tiempo maximo
es de 23 horas 59 minutos. Una vez ajus-
tado el tiempo, el minutero se pone en
marcha después de 3 segundos.

3. Alfinalizar el tiempo programado, sonara
una sefal acustica.

4. Pulse cualquier mando para desconectar
la sefial acustica.

La sefal acustica se desactiva de forma
automatica después de un minuto, y la
hora actual aparece en el panel de man-
dos.

Si el horno esta funcionando en ese mo-
mento, NO se apaga. El minutero tam-
bién se puede utilizar con el horno apa-
gado.

Para utilizar o cambiar el ajuste del

minutero:

Toque el mando @ hasta que los simbolos

ja) y P> comiencen a parpadear.

Puede modificar el ajuste del minutero con

los mandos " —" 0o

Para cancelar el minutero:

Toque el mando @ hasta que los simbolos
y P> comiencen a parpadear.

Toque el mando " — " para reducir el tiempo
hasta que aparezca el indicador "0.00".

||_|_||

o0

Para programar el apagado del horno

1. Coloque alimentos en el horno, encién-
dalo, seleccione una funcién de coccidn
y, si fuera necesario, regule la tempera-
tura.

2. Toque el mando @ para seleccionar la
funcion "Tiempo de coccién”. El simbolo
del tiempo de coccion |—>| comenzara a
parpadear y el panel mostrara "0.00"

o|O

3. Con el simbolo p» parpadeante, toque el
mando " = " para seleccionar el tiempo.
El tiempo maximo es de 23 horas 59 mi-
nutos. El programador tardara 3 segun-
dos en ponerse en funcionamiento.

4. Una vez transcurrido el tiempo progra-
mado, el horno se desconectara auto-
maticamente. Sonara una sefial acustica
y el indicador mostrara "0.00".

5. Para desconectar la sefial acustica, to-
que el mando de encendido/apagado.

@ La sefial acustica se desconecta auto-
maticamente al cabo de dos minutos.
Toque el mando de encendido/apagado
para restablecer el programa.

Para cancelar el tiempo de coccion

programado:

1. Toque el mando @ hasta que el simbolo
P> parpadee.

2. Toque el mando " — " para reducir el
tiempo hasta que en el indicador aparez-
ca "0.00"

http://www.markabolt.hu/
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Para programar el tiempo de conexiony

desconexion del horno

1. Ajuste el tiempo de coccién como se ex-
plica en el capitulo correspondiente.

2. Toque el mando @ hasta que se selec-
cione la funcién fin de coccién —>| y Co-
mience a parpadear el simbolo corres-
pondiente. El panel de mandos indicara
la hora a la que terminara la coccion (es
decir, la hora actual + el tiempo de coc-
cion).

o0

3. Toque el mando " + " para seleccionar
el tiempo de fin de coccién apropiado.

4. El programador se pondra en marcha 3
segundos después de haber selecciona-
do el gjuste.

5. Elhorno se enciendey se vuelve a apagar
automaticamente. Se emite una sefal
acustica.

6. Para desconectar la sefal acustica, to-
que el mando de encendido/apagado.

La sefial acUstica se desconecta auto-
maticamente al cabo de dos minutos.
Toque el mando de encendido/apagado
para restablecer el programa.

Para cancelar el programa, borre el
tiempo de coccion ajustado.

electrolux 11

Funciones especiales

Apagado de seguridad del horno

El horno se apaga de forma automatica
cuando se realiza alguno de los cambios de
ajuste indicados en la tabla siguiente.

o0 - - +|O

= orF s

Ajuste de la tempe- | El horno se desco-
ratura: necta:

250°C al cabo de 3 horas

de 200 a 245 °C al cabo de 5,5 horas
de 120a 195 °C al cabo de 8,5 horas
menos de 120 °C al cabo de 12 horas

Funcion de calor residual

Cuando se ajusta un tiempo de coccion, el
horno se apaga automaticamente unos mi-
nutos antes de que finalice el tiempo, para
que los alimentos se acaben de cocer sin
consumir mas energia.

Los ajustes actuales permanecen visibles
hasta que se agota el tiempo de coccion.
Esta funcion no esta disponible para una du-
racion de la coccidn inferior a 15 minutos.

Bloqueo contra la manipulacion por

ninos

LLos elementos de mando del horno se pue-

den bloquear para que los ninos no puedan

encender accidentalmente el horno.

1. Apague el horno con el mando .

2. Toque los mandos " (BE y " —"almismo
tiempo durante unos 3 segundos. Se
emitira una sefal acustica y el indicador
mostrara la palabra " SAFE ".

SAFE 1045

o|

3. De este modo, el horno queda bloquea-
do. Por tanto, no se pueden seleccionar

http://www.markabolt.hu/
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ni funciones individuales, ni la tempera-
tura.

Para desbloquear el horno:

Toque los mandos * a: y " — " al mismo
tiempo y mantenga la presion durante unos
3 segundos.

Se escucha una sefial acustica y la indica-

cion "SAFE" se apaga.

Ahora se puede volver a utilizar el horno.

Funcion de calentamiento rapido

Tras seleccionar una funcion de coccion y

una temperatura, el horno se calienta gra-

dualmente hasta alcanzar la temperatura ele-
gida.

El proceso suele tardar de 10 a 15 minutos,

dependiendo de la funcion y la temperatura

seleccionadas.

Si necesita que el horno se caliente en me-

nos tiempo, puede utilizar la funcion de ca-

lentamiento rapido.

1. Encienda el horno con el mando @ .

2. Programe la funcion y la temperatura de
coccién necesarias como se indica en las
paginas anteriores.

3. Ajuste la temperatura con el mando " —
"o"+4" La temperatura elegida aparece
en el indicador.

4. Pulse el mando (BJ . El indicador de tem-
peratura muestra " FHU "

+o
T e —

o0

5. Toque el mando (3. El simbolo " " par-
padeara durante unos 10 segundos. Ya
puede seleccionar la temperatura que
prefiera. Para ello, toque el mando " —*
o" .

6. Cuando alcance la temperatura necesa-
ria, el aparato emitird una senal acustica
y el indicador volvera a mostrar la tem-
peratura seleccionada.

Esta funcién esta disponible en todas las fun-

ciones de coccion y temperaturas.

Senal acustica de los mandos
El usuario puede ajustar el horno para que se
emita una sefial acUstica siempre que se pul-
se cualquier tecla.
Esta funcién sdlo se puede activar con el
horno apagado.
Toque las teclas (Jy " 4 " al mismo
tiempo y mantenga la presion durante
unos 3 segundos. La sefial acustica sue-

nauna vez.

Como desactivar la senal acustica de los
mandos:

1. Con el horno encendido, toque @ para
apagarlo.

2. Toque las teclas O y" —+ " al mismo
tiempo y mantenga la presion durante
unos 3 segundos. El control acustico
suena una vez.

Modo demo

Este modo sirve para mostrar las funciones

del horno en tiendas especializadas sin con-

sumir mas energia que la que necesitan la luz
del horno, el indicador y el ventilador.

Esta funcidn sélo se puede activar cuando se

conecta por primera vez.

Cuando se restablece el suministro eléctrico

tras un fallo de corriente, la funcion Demo

s6lo se puede activar si en el indicador apa-
rece 12:00 y el simbolo @ parpadea auto-
maticamente.

1. Toque el mando @ durante unos 2 se-
gundos. Se emite una sefial acUstica bre-
ve.

2. Toque los mandos @ y " — "al mismo
tiempo. Se emite una sefal acustica bre-
ve y el visor digital muestra "12:00".
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Cuando se enciende el horno, el simbolo
@ aparece en el visor digital.

Esto significa que el modo demo esta acti-
vado.

Es posible seleccionar cualquier funcion del
horno.

El horno no se encuentra realmente en fun-
cionamiento y las resistencias no se encien-
den.

Sugerencias y tablas de coccion

Para hornear:

El alimento necesita por lo general una tem-
peratura moderada (150 °C a 200 °C).

Por lo tanto, es necesario calentar previa-
mente el horno durante unos 10 minutos.
No abra la puerta del horno antes de que
hayan transcurrido las 3/4 partes del tiempo
de coccion.

LLa masa para empanadas, tartas, etc. (pas-
taflora), se hornea en un molde redondo o en
una bandeja durante 2/3 partes del tiempo
de coccion y, después, se decora antes de
terminar de hornearse por completo.

Este tiempo de coccidn adicional depende
del tipoy de la cantidad de aderezo o relleno.
LLas masas batidas se tienen que desprender
con dificultad de la cuchara.

Si no, el tiempo de coccion se prolongaria
innecesariamente si se ahade demasiado li-
quido.

Si se introducen al mismo tiempo dos ban-
dejas con reposteria en el horno, se debera
dejar libre un nivel entre las bandejas.

Si introduce al mismo tiempo dos bandejas
con reposteria en el horno, intercambie y gire
las bandejas al cabo de aproximadamente
2/3 partes del tiempo de coccion.

Al asar:

No ase trozos de carne gque tengan un peso
inferior a 1 kg.

electrolux 13

Apague el horno y realice el procedimiento
descrito antes para desactivar la modalidad
demo.

La funcion demo permanece almacena-
da en la memoria de programa cuando
se produce un corte de corriente.

Cdédigos de error

La memoria electronica de programa realiza
continuamente un diagndstico del sistema.
Cuando se detecta un parametro incorrecto,
la unidad de control detiene las funciones
activadas y muestra el cddigo de error apro-
piado en el visor digital

Para obtener mas detalles, consulte el capi-
tulo "Qué puede hacer si...".

Los trozos mas pequefios se podrian secar
al asarse.

LLa carne roja, que debe cocinarse bien por
el exterior, pero quedar poco hecha o en su
punto en el interior, debe asarse a mas tem-
peratura (de 200 °C a 250 °C).

En cambio, la carne blanca, las aves y el
pescado requieren una temperatura inferior
(de 150 °C a 175 °C).

Los ingredientes de la salsa se incorporan a
la bandeja al principio soélo si el tiempo de
COcCcion es corto.

De lo contrario, se afladen en la Ultima media
hora.

Con una cuchara puede comprobar si la car-
ne esta hecha: si no puede introducir la cu-
chara, significa que esta asada.

El rosbif y los filetes, que deben quedar en su
punto en el interior, se deben asar a mas
temperatura y en menos tiempo.

Cuando ase carnes directamente en la pa-
rrilla, introduzca la bandeja recogedora de
grasa en la guia inferior para recoger el jugo
que suelte la carne.

Antes de cortar un asado, déjelo reposar du-
rante como minimo 15 minutos para que no
se salga el jugo de la carne.

Para reducir la formacion de humo en el hor-
no, se recomienda verter un poco de agua
en la bandeja recogedora de grasa.

http://www.markabolt.hu/
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Asimismo, para evitar la formacidn de con-
densacion, es recomendable anadir agua va-
rias veces.

Los platos se pueden mantener calientes en
el horno a temperatura minima hasta que se
sirvan.

Importante No forre el horno con papel
de aluminio ni coloque bandejas, ollas,
etc. en la base; de lo contrario, el
esmalte del horno quedara danado por
la acumulacion de calor producida.

Tiempos de coccidn

Los tiempos de coccién pueden variar segun
la composicidn, los ingredientes y la cantidad
de liquido de cada plato que se cocine.

REPOSTERIA

Anote los ajustes realizados en sus primeros

pruebas de coccidn o asado como referen-

cia para el futuro.

Ademas, podra ir modificando individual-

mente los valores indicados basandose en

Su propia experiencia.

Calor superior e inferior y aire caliente
Los tiempos de coccidn no incluyen el
tiempo de precalentamiento.

Precalentar siempre el horno vacio du-
rante 10 minutos.

Calor superior e in- | Coccion con aire ca- | Duracion
ferior liente
TIPO DE ALIMEN- | Nivel B} Nivel &} en minu-
TO tos ©

Masas batidas 170 2(1y3) 1) 160 45 - 60 Molde

Masa con mantequi- 170 2(1y3) " 160 20 - 30 Molde

lla

Tarta de queso 1 175 2 165 60 - 80 Molde

Tarta de manzana 1 170 2(1yJ) 1) 160 90 - 120 Molde

Strudel 2 180 2 160 60 - 80 Bandeja
para hor-
near

Tarta de mermelada 2 190 2(1y3 " 180 40-45  Molde

Tarta de frutas 2 170 2 150 60 - 70 Molde

Bizcocho 1 170 2(1y3 " 165 30 - 40 Molde

Tronco de Navidad 1 150 2 150 120-150 Molde

Tarta de ciruelas 1 175 2 160 50 - 60 Molde de
pan

Pastelillos S 170 2 160 20 - 35 Bandeja
para hor-
near

Galletas 2 160 2(1y3) " 150 20 - 30 Bandeja
para hor-
near

Merengues 2 135 2(1y3) " 150 60 - 90 Bandeja
para hor-
near

Galletas fantasia 2 200 2 190 12-20 Bandeja
para hor-
near

http://www.markabolt.hu/
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Calor superior e in- | Coccidén con aire ca- | Duracion

ferior liente
TIPO DE ALIMEN- | Nivel B} Nivel &} en minu-
TO tos @
Pastelitos: para re- 203 210 2(1y3) " 170 25-35 Bandeja
llenar para hor-
near
Tartaletas 2 180 2 170 45-70 Molde

1) Si cocina mas de un alimento al mismo tiempo, coléquelos en los niveles indicados entre paréntesis.

LLas temperaturas indicadas son orientativas.
Deberan adaptarse a cada caso concreto
como sea necesario.

PAN Y PIZZA
Calor superior e in- | Coccion con aire ca- | Duracion
ferior liente
TIPO DE ALIMEN- en minu- NOTA
TO tos @

Pan blanco Molde de
pan

Pan de centeno 1 190 1 180 30 - 45 Molde de
pan

Panecillos 2 200 2(1y3) " 175 25 - 40 Bandeja
para hor-
near

Pizza 2 200 2 200 20 - 30 Bandeja
para hor-
near

1) Si cocina mas de un alimento al mismo tiempo, coldquelos en los niveles indicados entre paréntesis.

Las temperaturas indicadas son orientativas.
Deberan adaptarse a cada caso concreto
COMO sea necesario.

FLANES
Calor superior e in- | Coccidén con aire ca- Duracion
ferior liente
TIPO DE ALIMEN- Nivel ! en minutos NOTA
TO H

Flan de pasta 2 200 2(1y3) 1) 175 40 - 50 Molde de
pan

Flan de verduras 2 200 2(1yJ) 1) 175 45 - 60 Molde de
pan

Quiches 1 210 1 190 30 - 40 Molde de
pan

Lasana 2 200 2 200 25-35 Molde de
pan

Canelones 2 200 2 200 25-35 Molde de
pan

1) Si cocina mas de un alimento al mismo tiempo, coldquelos en los niveles indicados entre paréntesis.
http://www.markabolt.hu/
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LLas temperaturas indicadas son orientativas.
Deberan adaptarse a cada caso concreto
como sea necesario.

CARNES
Calor superior e in- | Coccion con aire ca- | Duracion
ferior liente
TIPO DE ALIMEN- Nivel B! en minutos
TO i
Buey 2 190 2 175 50 -70 Rejilla
Cerdo 2 180 2 175 100 - 130 Rejila
Ternera 2 190 2 175 90 - 120 Rejilla
Rosbif
- rojo 2 210 2 200 50 - 60 Rejilla
- medio 2 210 2 200 60 - 70 Rejilla
- muy hecho 2 210 2 200 70 - 80 Rejilla
Paleta de cerdo 2 180 2 170 120- 150  Con piel
Codillo de cerdo 2 180 2 160 100 -120 2 piezas
Cordero 2 190 2 175 110-130 Pierna
Pollo 2 190 2 200 70 - 85 Entero
Pavo 2 180 2 160 210-240 Entero
Pato 2 175 2 220 120-150 Completo
Ganso 2 175 1 160 150 - 200 Completo
Conejo 2 190 2 175 60 - 80 En trozos
Liebre 2 190 2 175 150-200 En trozos
Faisan 2 190 2 175 90-120  Completo
Rollo de carne 2 180 2 175 Completo  Molde de
150 pan

LLas temperaturas indicadas son orientativas.
Deberan adaptarse a cada caso concreto
como sea necesario.

PESCADO
Calor superior e in- | Coccion con aire ca- | Duracion
ferior liente

TIPO DE ALIMEN- | Nivel ! Nivel B! en minutos NOTA

TO
Trucha/Besugo 2 190 2(1y3) " 175 40 - 55 3 - 4 piezas
Atun/Salmén 2 190 2(1y3) " 175 35-60  4-6fietes
1) Si cocina mas de un alimento al mismo tiempo, coléquelos en los niveles indicados entre paréntesis.
Las temperaturas indicadas son orientativas. Precalentar siempre el horno vacio du-
Deberan adaptarse a cada caso concreto rante 10 minutos.
COMO sea necesario.
Grill

(1] Los tiempos de coccién no ingly@i@lv.markabolt.hu/
tiempo de precalentamiento.
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Cantidad Tiempo de coccion en
minutos

TIPO DE ALIMEN- | Piezas Nivel B! Primer la- | Segundo

TO do lado
Solomillo 4 800 8 250 12-15 12-14
Filetes de ternera 4 600 3 250 10-12 6-8
Salchichas 8 / 3 250 12-15 10-12
Chuleta de cerdo 4 600 3 250 12-16 12-14
Pollo (cortado en 2 1000 3 250 30-35 25-30
dos)
Brochetas 4 / 3 250 10-15 10-12
Pechuga de pollo 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburguesa 6 600 3 250 20-30
Precalentar 5'00
min
Filete de pescado 4 400 3 250 12-14 10-12
Sandwiches 4-6 / 3 250 5-7 /
Tostadas 4-6 / 8 250 2-4 2-3

Grill + ventilador

Advertencia Con la opcion grill +
ventilador, seleccione una temperatura
maxima de 200 °C.

Cantidad Tiempo de coccion en
minutos @
TIPO DE ALIMEN- | Piezas Nivel i Primer la- | Segundo
TO do lado
Rollos de carne (pa- 1 1000 & 200 30-40 20-30
VO)
Pollo (cortado en 2 1000 & 200 25-30 20-30
dos)
Muslos de pollo 6 - & 200 15-20 15-18
Codorniz 4 500 8 200 25-30 20-25
Gratinado de verdu- - - 3 200 20-25 -
ras
Vieiras piezas - - 3 200 15-20 -
Caballas 2-4 - & 200 15-20 10-15
Pescado en rodajas 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Las temperaturas indicadas son orien- Precalentar siempre el horno vacio du-
tativas. Deberan adaptarse a cada caso rante 10 minutos.

concreto como sea necesario.
Grill y rustepollos

Los tiempos de coccion no incluyen el
tiempo de precalentamiento.
http://www.markabolt.hu/
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Tiempo de coc-

TIPO DE ALIMENTO | Cantidad (g) Nivel &} Temp. (°C) | cién en minutos
Aves 1000 250 50/60
Asados 800 250 50/60

LLas temperaturas indicadas son orientativas.
Deberan adaptarse a cada caso concreto
como sea necesario.

Mantenimiento y limpieza

/\ Advertencia Antes de limpiar el
horno, apaguelo y deje que se enfrie.

Advertencia El aparato no se debe
limpiar con limpiadores a vapor,
caliente ni de chorro.

Importante: Antes de realizar cualquier tra-
bajo de limpieza, desconecte el aparato de
la toma de corriente eléctrica.

Para garantizar la vida Util del aparato, realice

regularmente las siguientes operaciones de

limpieza:

e Estos trabajos solo se deben realizar con
el horno frio.

¢ Limpie las partes esmaltadas con agua
con jabon.

e No utilice productos abrasivos.

e Seque las piezas de acero inoxidable y los
cristales con un pafo suave.

e Trate las manchas dificiles con detergen-
tes comerciales para acero inoxidable o
vinagre caliente.

El esmalte del horno es muy resistente e im-

permeable.

Sin embargo, los acidos calientes de algunas

frutas (imones, ciruelas, etc.) pueden dejar

manchas asperas y opacas en la superficie
del esmalte.

No obstante, dichas manchas no afectan al

funcionamiento del horno.

Limpie siempre el horno después de utilizar-

lo.

Es la manera mas facil de eliminar la sucie-

dad. Ademas, evitara que se quemen los

restos de suciedad.

Productos de limpieza

Antes de aplicar un producto de limpieza al

horno, compruebe que es adecuado y que

el fabricante recomienda su uso

No emplee NUNCA limpiadores que conten-

de la superficie. Evite el uso de productos
abrasivos o agresivos.

Limpieza del exterior

Limpie periédicamente el panel de mandos,

la puerta del horno y el cierre hermético de la

puerta con un pano suave empapado en

agua templada y detergente liquido.

Para no dafar ni desgastar los paneles de

cristal de la puerta, evite el uso de lo siguien-

te:

e Detergente de uso doméstico y lejia

e Estropajos impregnados que no sean ap-
tos para cacerolas antiadherentes

e Estropajos abrillantadores (Ajax) o estro-
pajos de acero

e Estropajos 0 aerosoles quimicos para hor-
no

e Desoxidantes

e Quitamanchas domésticos

Utilice agua templada con jabdn para limpiar

el cristal interior y exterior de la puerta.

Cuando el cristal interior esta muy sucio, se

recomienda emplear un producto de limpie-

za para vitroceramica. No elimine la suciedad

con rascadores de pintura.

Camara de cocciéon

La base esmaltada del interior del horno se
limpia mejor con el horno aun caliente.
Pase por el horno un pano suave humede-
cido con agua jabonosa templada tras cada
uso. De vez en cuando sera necesario reali-
zar una limpieza mas a fondo utilizando un
producto de limpieza para hornos.
Limpieza pirolitica

LLa cavidad del horno esté revestida con un
esmalte especial resistente a las altas tem-
peraturas.

Durante la operacion de limpieza pirolitica, el
interior del horno puede alcanzar una tem-

gan lejia, ya que pueden dafar el dt@awmew.markabolt.hu/



peratura de 500 °C, capaz de calcinar los
restos de comida.

Por razones de seguridad, la puerta del hor-
no se bloquea automaticamente durante es-
ta operacién cuando la temperatura del hor-
no asciende a casi 300 °C.

Al finalizar la operacion de limpieza, la puerta
del horno permanecera bloqueada hasta que
el interior se haya enfriado lo suficiente.

Es necesario esperar que el horno se enfrie
para que la puerta se desbloguee. Se acon-
seja eliminar los restos de comida con una
esponja humeda después de cocinar.

Sin embargo, es necesario realizar una lim-
pieza mas completa y eficaz de vez en cuan-
do mediante la funcidn de limpieza pirolitica.
Existen dos niveles distintos de limpieza pi-
rolitica que puede seleccionar en funcion de
la suciedad del horno.

Si el horno no estd muy sucio, se recomienda
seleccionar la funcién pirolitica 1 (P I) en el
indicador de programacion.

Se aconseja limpiar el horno con una esponja
suave empapada en agua templada des-
pués de cada ciclo de limpieza pirolitica.

Si el horno estd muy sucio es conveniente
seleccionar la funcioén pirolitica 2 (P 2) en el
indicador de programacion.

Durante la funcion de limpieza pirolitica no es
posible utilizar el horno, y debera esperar 2
horas si ha seleccionado la funcién Pyr 1, o
hasta 2 1/2 horas si ha seleccionado la fun-
cion Pyr 2.

Tras varios procesos de coccion y asa-
do, asi como en funcién del grado de
suciedad del horno, el sistema de recor-
datorio recomienda realizar una opera-
cion de limpieza pirolitica.

Se emitira una senal acustica y el indi-
cador mostrara la palabra Pyro durante
unos 15 segundos antes de volver a
emitir una segunda sefial acustica.
Dependiendo del grado de suciedad del
horno, seleccione la funcién de limpieza
pirolitica adecuada.

Hasta que no se realice una funcién de
limpieza pirolitica completa, el indicador
mostrara el recordatorio Pyro cada vez
que se encienda el horno.
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Para utilizar la funcidn de limpieza
pirolitica

/\ Advertencia Antes de activar la
funcion de limpieza pirolitica,
elimine cualquier acumulaciéon
excesiva de liquidos y cerciorese de
que el horno esta vacio. No deje
nada dentro del horno (como
fuentes, parrillas, la bandeja para
hornear, la bandeja recogedora de
grasa, etc.) si no quiere que los
utensilios sufran danos
importantes.

& Advertencia Asegurese que la
puerta del horno esta cerrada antes
de activar la funcion de limpieza
pirolitica.

& Advertencia Se aconseja no utilizar
la placa de coccién mientras esta
funcion esta activada, ya que el
electrodoméstico podria calentarse
en exceso y averiarse.

& Advertencia La puerta del horno se
calienta mucho durante el ciclo de
limpieza pirolitica. Mantenga
alejados a los ninos hasta que el
horno se enfrie.

Elija esta funcion para limpiar el horno me-
diante pirdlisis.

Los niveles de pirdlisis disponibles son los
siguientes:

Funcidn pirolitica 1 (P 1), duracioén: 2 horas =
30 min. de calentamiento + 1 hora a 480 °C
+ 30 min. de enfriamiento.

Funcidn pirolitica 2 (P 2), duracion: 2 horas y
30 min. = 30 min. de calentamiento + 1 hora
y 30 min. 2 480 °C + 30 min. de enfriamiento.
LLa duracion de la funcion pirolitica no se pue-
de cambiar.

(1] Antes de realizar una limpieza pirolitica,
extraiga todas las guias rejillas.

Para activar la funcién de limpieza

pirolitica, siga estos pasos:

1. Toque el mando @ para encender el hor-
no. Toque el mando (Jvarias veces has-
ta que el simbolo Pyro de la funcion ele-
gida — (nivel 1 - P 1) aparezca en el in-
dicador.

http://www.markabolt.hu/
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200

El simbolo -y la palabra Pyro parpa-
dearan en el indicador al tiempo que se
emite una sefial acustica.

o | O [— P +lo
M o__ == 20 W

Esto significa que, antes de activar la fun-
cion de limpieza pirolitica, es necesario
retirar todos los accesorios y las guias del
interior del horno.

. El simbolo de "tiempo de coccién” [—]
parpadeara durante 5 segundos; durante
este tiempo, toque elmando * — "o "
~+ " para seleccionar la funcion pirolitica
apropiada, 1 (Plyo2 (P 2).

. Una vez elegida la funcién pirolitica, la
palabra Pyro parpadeara en el indicador
en espera de que confirme el inicio de la
operacion de limpieza.

. Confirme la funcién de limpieza que de-
sea con el mando 23 . La palabra Pyro
deja de parpadear en el indicador, el sim-
bolo ---+ desaparece y la sefial acUstica
deja de sonar. Se apaga la luz del horno
y comienza el ciclo de limpieza pirolitica.

A medida que el horno se calienta, el sim-
bolo del termdmetro comienza a subir
lentamente § para indicar que esta au-
mentando la temperatura interior del hor-
no. .

Para programar el ciclo de limpieza
pirolitica (inicio retardado, parada
automatica)

Si lo desea, puede programar la hora de ini-
cio y fin del ciclo de limpieza pirolitica.

1.

3.

Toque el mando O)
no.

Toque el mando (O varias veces hasta
que el simbolo Pyro de la funcion elegida
(nanl (nivel 1 - P 1) aparezca en el indicador.
El simbolo ---y la palabra Pyro parpa-
dearan en el indicador al tiempo que se
emite una sefal acustica.

Esto significa que, antes de activar la fun-
cion de limpieza pirolitica, es necesario
retirar todos los accesorios y las guias del
interior del horno (consulte el capitulo an-
terior).

El simbolo del tiempo de coccion [—|
parpadeara durante unos segundos; du-
rante este tiempo, toque el mando " — "
o'+ para seleccionar la funcién piro-
litica apropiada, 1 (Pl)o 2 (P 2).

Una vez elegida la funcion pirolitica, la
palabra Pyro parpadeara en el indicador
en espera de que confirme el inicio de la
operacion de limpieza.

Toque el mando OF

El simbolo "fin de tiempo de coccion”
—| y el simbolo de flecha P> comienzan
a parpadear. En el panel de mandos se
indica el ciclo de limpieza (es decir, la ho-
ra actual + el tiempo de limpieza).

para encender el hor-
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Toqueelmando'— "0’ + para se-
leccionar el fin de ciclo apropiado. Trans-
curridos unos segundos, la palabra
Pyro y el simbolo -+ dejaran de parpa-
dear y se detendra la sefial acustica. El
simbolo del tiempo de coccién |[—>| par-
padeara hasta que se inicie el ciclo de
limpieza pirolitica.

4. Después de algun tiempo, se activara el
blogueo de la puerta y aparecera el sim-
bolo correspondiente 42 .

olD +lo

W 5T Bl o

Al final del proceso de limpieza pirolitica, el
indicador muestra la hora. La puerta del hor-
no sigue bloqueada.

Cuando el horno se enfria, se emite una sefal
acustica y el simbolo P desaparece. La
puerta del horno se desbloquea.

El ciclo de limpieza pirolitica puede detenerse
en cualquier momento; toque el mando (D .

Carriles para hornos

Las guias de apoyo situadas a izquierda y
derecha del horno se debe retirar para lim-
piar las paredes laterales.

En primer lugar, asegurese de que el horno
esta frio y desconectado de la corriente eléc-
trica.

Retirada de las guias de apoyo

Retire la parte delantera de la guia de la pa-
red del horno y, después, desenganche la
parte trasera del mismo.
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Colocacion de las guias de apoyo
Para instalar las guias, acdplelas de nuevo en
la parte trasera; a continuacion, coléquelas
€n su posicidn en la parte delantera y pre-
sione. Para limpiar las guias de apoyo, su-
meérjalas en agua jabonosa caliente y elimine
las manchas dificiles con una esponja bien

enjabonada. Enjuaguelas bien y séquelas
con un pafio suave.
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Carriles telescopicos reemplazables

Coloque el carril telescopico en el nivel que
prefiera utilizando el sistema de bloqueo.

Advertencia Los "topes" de los
extremos de la guia DEBEN quedar

http://www.markabbR@ig arriba.
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a

A Cologue la bandeja o parrilla en los soportes
//M telescopicos y luego empuje suavemente
5 D para introducirlos en el horno.
O
/G/ND
Tope

Los carriles telescopicos se pueden adquirir
por separado.

Asegurese de que los dos carriles tele-
scopicos estan en niveles paralelos.

Los carriles telescépicos se pueden instalar
en todos los niveles para facilitar las opera-
ciones de introduccion y extraccion de las
bandejas.

Saque completamente los soportes telescé-
picos de la derecha y la izquierda, como se
muestra en la figura.

Advertencia No intente cerrar la puerta
del horno silos soportes telescopicos no
se han introducido por completo, ya que
podria dafiar el esmalte y el cristal de la
puerta.

Advertencia Como los soportes
telescopicos y otros accesorios se
calientan mucho, es preciso utilizar
guantes, manoplas o algo similar.

Puerta del horno

LLa puerta del horno esta compuesta por tres
paneles de cristal, y puede desmontarse pa-
ra retirar los paneles interiores y facilitar su
limpieza.

http://www.markabolt.hu/
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Importante Retire la puerta del horno 6. Coloque la puerta sobre una superficie
antes de limpiarla. La puerta del horno estable y protegida para evitar dafiar la
podria cerrarse de golpe si intenta superficie de la manilla

retirar los paneles interiores de cristal
mientras esta montada.

Para desmontar la puerta, siga estos pasos:
1. Abra completamente la puerta.
2. Localice las dos bisagras

7. Suelte el sistema de blogueo para retirar
los paneles de cristal

sagras

4. Sostenga la puerta por los dos lados y
ciérrela lentamente, SIN LLEGAR A CE-
RRARLA DEL TODO

5. Tire de la puerta hacia delante para de-
sencajarla

N~
N

8. Gire los dos pasadores en un angulo de
90° y extraigalos de sus asientos

http://www.markabolt.hu/
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9. Levantey retire suavemente el panel su-
perior

10 Repita el procedimiento descrito en el
paso 9 con el panel central que lleva un
marco decorativo en los 4 lados

Limpie la puerta del horno con agua templa-
day un pano suave. No utilice esponjillas du-
ras, estropajos de acero ni productos acidos
0 abrasivos que puedan danar la superficie
especial refractaria de los paneles internos.
Después de limpiar los cristales, vuelva a
montarlos en la puertay coloque la puerta del
horno siguiendo el procedimiento anterior en
orden inverso. Asegurese de colocar los pa-
neles correctamente.

Para realizar esta operacion correctamente,

siga estos pasos:

1. El panel central decorado con un marco
en sus cuatro lados debe colocarse de
forma que la cara impresa quede miran-
do hacia fuera. El lado del panel de cristal
es correcto cuando no es posible notar
ninguna aspereza al pasar los dedos por
su superficie.

El panel de cristal central debe ir coloca-
do en las guias apropiadas como mues-
tra la ilustracion.

2. El panel superior debe montarse como
muestra la ilustracion

Una vez montados los paneles de cristal en
la puerta del horno, lleve a cabo el procedi-
miento descrito en el punto 8, en orden in-
Verso, para asegurarse de que estan blo-
queados.

Importante No limpie la puerta del horno
mientras esté caliente porque los
cristales podrian romperse. Si observa
grietas o aranazos en el panel de cristal,
pongase en contacto con el Centro de

http://www.masiemiieutécnico para que lo cambien.



Sustitucion de la luz del horno

Importante Desconecte el aparato de la
fuente de alimentacion apagando el fusible.

Si es necesario cambiar la bombilla, utilice un
repuesto con las siguientes especificacio-
nes:

— Potencia eléctrica: 40 W

— Clasificacion eléctrica: 230 V (50 Hz)

— Resistencia al calor hasta 300 °C

— Tipo de conexién: E14

Este tipo de bombillas se encuentra dispo-
nible en los centros de servicio locales.

Para cambiar la bombilla del horno:

1. Antes de iniciar la limpieza, compruebe
que el horno esta frio y desconectado de
la corriente eléctrica.

2. Empuije la cubierta de cristal hacia dentro
y girela en sentido contrario a las agujas
del reloj

3. Quite la bombilla defectuosa y cambiela
por otra nueva.

Qué hacer si...

Si el aparato no funciona correctamente,
compruebe lo siguiente antes de ponerse en
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4. Vuelva a colocar la cubierta de cristal y
restaure el suministro de energia eléctri-

contacto con el Centro de servicio técnico de
Electrolux.

PROBLEMA SOLUCION

e El horno no se enciende.

* No se enciende la luz interior del horno.

® Toque el mando (D y seleccione una funcion
de coccion.

o]

¢Ha saltado el fusible de la instalacion domeés-
tica?

o]

¢,Se ha activado el blogueo contra la manipu-
lacién por nifios o la desconexion automatica
del horno?

o]

¢ Se ha activado accidentalmente la funcion de-
mo?

o]

Compruebe si el aparato esta conectado co-
rrectamente y si el interruptor de la caja de en-
chufe o el suministro eléctrico de la red al horno
estan en la posicion de encendido (ON).

L]

L]

Toque el mando @ y seleccione una funcion
de coccion.

o}

Revise la bombilla y cambiela si es necesario
(consulte "Cambio de la bombilla del horno").

http://www.markabolt.hu/



26 electrolux

PROBLEMA SOLUCION

e | os alimentos tardan demasiado tiempo en co-
cinarse o se cocinan demasiado rapido.

e Se acumula vapor y condensacion en los ali-
mentos y en la camara de coccion.

e [l ventilador del horno hace ruido.

® En el indicador aparece el codigo de error " F "
seguido de unos ndmeros.

e [l indicador muestra " 12.00 “.

Datos técnicos
Potencia calorifica

Resistencia inferior 1.000 W
Resistencia superior 800 W
Todo el horno (resistencia supe-

rior + inferior + ventilador) sty
Grill 1.650 W
Grill + ventilador 1.650 W
Grill potente 2.450 W
Resistencia de coccion con aire

caliente 152 U
Luz del horno 40 W
Il‘\/lotor del ventilador de aire ca- o5 W
iente

l\/_lgtor del ventilador de refrigera- o5 W
cion

Motor del rustepollos 4 W

Instalacion
Montaje bajo una encimera

Importante
El montaje y la instalacion se deben
realizar respetando estrictamente las
normativas vigentes en cada momento.
Cualquier intervencion se debe llevar a
cabo con el aparato desconectado. Las
reparaciones en el aparato deben ser
ejecutadas soélo por personal técnico
homologado

El fabricante declina toda responsabili-
dad si no se respetan las medidas de
seguridad indicadas.

e Ajuste la temperatura como sea necesario.
o]

e Consulte el contenido de estas instrucciones y,
en particular, la seccion "Uso del horno".

* No deje los platos cocinados en el horno mas
de 15 - 20 minutos una vez finalizada la coc-
cion.

e Compruebe que las bandejas y los utensilios no
vibran por estar en contacto con el panel pos-
terior del horno.

* Anote el codigo de error e indiquelo al Centro
de servicio técnico mas cercano.

e Ajuste la hora (consulte "Ajuste del reloj")

Pyro 2.475 W
Potencia total de conexion 2.700 W
\|_/|c;|)taje de funcionamiento (50 230V
Dimensiones del hueco

Altura bajo encimera 593 mm
Altura bajo columna 580 mm
Anchura 560 mm
Fondo 550 mm
Niveles

Altura 335 mm
Anchura 395 mm
Fondo 400 mm
Capacidad del horno 531

Fijacion del horno al mueble

Cuando se instale una encimera sobre el
horno, las conexiones eléctricas de ambos
tendran que realizarse por separado por mo-
tivos de seguridad. Esto también permitira
separar el horno del mueble con facilidad
cuando sea necesario.

— Elfusible y la instalacion eléctrica domés-
tica deben estar disefiados para soportar
la carga méxima del aparato (consulte la
placa de datos técnicos).

— Lainstalacion doméstica debe disponer

http://www.mark&l§oleRd/conexion a tierra adecuada con-

forme a las normativas vigentes.



— Es necesario poder acceder con facilidad
a la toma de corriente o al interruptor de
desactivacion multipolar una vez instalado
el aparato.

Utilice cables prolongadores de potencia

adecuada.

Los siguientes tipos de cable de conexion a

la red son adecuados, teniendo en cuenta la

seccion transversal nominal necesaria:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VVF,

HO5 V2V2-F (T90) y HO5BB-F.

Si la conexién se realiza sin enchufe o éste

no esta accesible, coloque un interruptor de

desconexién multipolar (como un fusible o un
interruptor automatico) entre el aparato y el

cable de red, con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm. El interruptor no de-
be interrumpir el conductor de puesta a tierra

en ningun punto. El conductor de puesta a

tierra amarillo-verde debe ser 2-3 cm mas

largo que todos los demas cables.

El cable de conexion debe estar disefado de

tal forma que no alcance los 50 °C (sobre la

temperatura ambiente) en ningun punto.

Una vez realizada la conexién, se deben

comprobar las resistencias poniéndolas en

funcionamiento durante unos 3 minutos.

Bloque de terminales

El horno dispone de un bloque de terminales
de facil acceso disefiado para funcionar con
un suministro de energia eléctrica monofasi-
co de 230 V.

Il

U
i
Letra L Terminal con ener-
gia aplicada
Letra N Terminal del cable

neutro
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Terminal de cone-
xion a tierra

DoE

Empotrado

Para el correcto funcionamiento del aparato
empotrado, el médulo de cocina o el hueco
en el que se empotra el aparato deben tener
las dimensiones adecuadas.

De acuerdo con las normas en vigor, todas
las piezas que aseguran la proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados se deben fijar de forma
que no se puedan aflojar sin utilizar herra-
mientas.

Esto incluye también la fijacion de posibles
terminaciones al principio o al final de una li-
nea de montaje.

La proteccién contra descargas eléctricas
tiene que estar garantizada en cualquier ca-
so a través del montaje.

El aparato se puede instalar con la parte pos-
terior o una pared lateral contra médulos de
cocina, aparatos o paredes mas altos. No
obstante, en la otra pared lateral sélo se de-
ben colocar otros aparatos 0 muebles con la
misma altura que el aparato.

Dimensiones generales del horno

Montaje en columna

El hueco de instalacion debe tener las di-
mensiones que se indican en la figura si-
guiente.

http://www.markabolt.hu/
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1. Abra la puerta del horno.

2. Parafijar el horno al mueble, cologue los
cuatro soportes distanciadores suminis-
trados con el aparato ( A), que encajan
exactamente en los orificios del marco, y
luego inserte los cuatro tornillos de ma-

Montaje bajo una encimera dera (B).

El hueco de instalacion debe tener las di- Cuando se instale una encimera sobre el
mensiones que se indican en la figura si- horno, las conexiones eléctricas de ambos
guiente. tendran que realizarse por separado por mo-

tivos de seguridad. Esto también permitira
separar el horno del mueble con facilidad
cuando sea necesario.

Utilice cables prolongadores de potencia
adecuada.

Eliminacion

El simbolo . que aparece en el aparato o hogar. Se deberd entregar, sin coste para el

en su embalaje, indica que este producto no  Poseedor, bien al distribuidor, en el acto de
se puede tratar como un residuo ,?B}Pr{mm%i@mﬁbﬁd de un nuevo producto similar al



que se deshecha, bien a un punto municipal
de recoleccion selectiva de equipos
eléctricos y electronicos para su reciclaje. Al
asegurarse de que este producto se
desecha correctamente, usted ayudara a
evitar posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud publica, lo
cual podria ocurrir si este producto no se
gestionara de forma adecuada. Para obtener
informacion mas detallada sobre el reciclaje
de este producto, pdngase en contacto con
el Ayuntamiento de su Municipio, ¢ con la
tienda donde lo comprd.

Material de embalaje

El material de embalaje respeta el medio
ambiente y es reciclable. Las piezas de
plastico estan identificadas con abrevia-
turas internacionales, como >PE <,
>PS< etc. Deseche el material de em-
balaje en los contenedores destinados a
tal fin por los servicios de limpieza loca-
les.

& Advertencia Para que el aparato no
represente ningun peligro, se tiene que
inutilizar antes de su eliminacion.

Para ello, extraiga el enchufe de red de
la caja de enchufe y retire el cable de red
del aparato.

http://www.markabolt.hu/
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Electrolux. Thinking of you.

Vice o nas naleznete na adrese www.electrolux.com
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A Bezpecnostni informace

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte
spolu se spotfebicem. Chcete-li
spotiebi¢ prodat, predat dalSimu maji-
teli, nebo kdyz se prestéhujete na nové
misto a spotfFebi¢ nechate ve starém by-
té, vzdy se presvédcte, Zze novy vilastnik
ma k dispozici tento navod k pouziti i
doplnujici informace.

Tato upozornéni se uvadéji v zajmu bez-
peénosti uzivateld a jejich spolubydli-
cich. Pred pfipojenim anebo pouzivanim
spotrebice si je pozorné prectéte.

Instalace

¢ |nstalaci smi provadéet pouze kvalifikovany
pracovnik v souladu s platnymi pravidly a
predpisy. Jednotlivé postupy pro instalaci
spotiebice jsou popsany v Casti s pokyny
pro technika.

¢ |nstalaci a zapojeni si nechte provést kva-
lifikovanym pracovnikem s odbornymi zna-
lostmi v souladu s pfislusnymi smérnicemi.

o Jakékoliv zmény zdroje napdjeni nutné pro
instalaci spotrebite smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

e Tato trouba byla podle modelu zkonstruo-
vana bud’ jako samostatny spotfebic, ne-
bo jako kombinovany spotrebic s elektric-
kou plotynkou pro jednofazové pripojeni k
230 V.

Provoz

e Tato trouba je urCena vyhradné pro vareni
jidel; nikdy ji nepouZivejte k jinym Gdcellm.

* P¥i pouziti trouby budte opatrni. Diky
extrémné vysokym teplotam topnych ¢lan-
k& jsou velmi horké i police a dalsi Easti
trouby

Cisténi a udrzba 45
Co délat, kdyz... 52
Technické Udaje 53
Instalace 53
Likvidace 55

Zmény vyhrazeny

e Jestlize z jakéhokoli divodu pouzivate v
troubé k peceni jidel alobal, nesmi se v za-
dném pfipadé pfimo dotykat dna trouby.

e PFi &isténitrouby postupujte opatrné: nikdy
nestrikejte nic na tukovy filtr (je-li soucasti
vybaveni), topné ¢lanky nebo ¢idlo termo-
statu.

e Jakékoli Upravy spotfebice nebo jeho
technickych parametr( jsou nebezpedné.

® Beéhem peceni moucnikl, masa a grilovani
se sklo trouby i dalSi dily spotfebice
zahfivaji na vysokou teplotu. Déti by se ne-
mély ke spotfebici priblizovat. Pfesveédcte
se, ze se elektrické kabely jinych spotfebi-
S0 zapojené do zasuvek v blizkosti trouby
nedotykaji horkych plotynek a Ze se ne-
mohou zachytit ve dvefich trouby.

e P¥i vytahovani zaruvzdornych nadob z
trouby vzdy pouzifte kuchyriské chnapky.

e Pravidelnym &isténim zabranite zhorseni
povrchového materialu.

e Pred Cisténim trouby bud vypnéte napdje-
ni, nebo vytahnéte sitovou zastréku ze za-
SUVKy.

e Pokud troubu jiz nechcete pouzit,
presvéddcte se, Ze je ovladad v poloze
"VYP".

e SpotrebiC se nesmi Cistit pomoci Cisticky s
prehratou parou, ani proudovym disticim
zafizenim na paru.

¢ Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo
ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
sklo ve dvefich trouby, které pak mlze
prasknout.

Osobni bezpecnost
e Spotrebic je uréen k pouZiti dospélymi

http://www.mark&séHaini. Nedovolte détem, aby ho pou-

Zivaly, nebo si s nim hraly.



e Déti by se nemély k zapnutému spotrebici
priblizovat. Dvere trouby z{stanou horké
jesté dlouhou dobu po vypnuti.

e Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti ne-
bo osoby se snizenymi fyzickymi, smyslo-
vymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo
bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti, které
jim brani v bezpe&ném pouzivani spotrebi-
ée, s vyjimkou situace, kdy je sleduji osoby
odpoveédné za jejich bezpednost, nebo jim

davaji pfislusné pokyny k bezpe¢nému
pouZiti spotrebice.

Popis spotrebice

electrolux 31

Zakaznicky servis
e Kontroly anebo opravy spotfebice necha-

vejte provadét servisnim oddélenim vyrob-
ce nebo servisnim oddélenim, které ma
autorizaci vyrobce, a zadejte vyhradné ori-
ginalni nahradni dily.

V pfipadé provozni poruchy nebo posko-
zeni se nepokouseijte spotrebic opravit sa-
mi. Opravy provadéné nevyskolenymi oso-
bami mohou vést ke zranéni nebo posko-
zeni spotrebice.

n__

o000 ®
TG00000000

Ovladaci panel

Elektronicky programator

Vétraci otvory pro chlazeni ventilatorem
Gril

Zarovka osvétleni

A Ventilator trouby

Typovy &titek

B Otvor pro otodny roze

PrisluSenstvi

Plech na peceni
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Hluboky plech na zachyceni tuku Otocny rozen
=

Rost trouby

Odstranitelné drzadlo rozné
Rozef

Vidlice

Drz&k rozné

Vyménitelné vysunovaci kolejni¢ky

Ovladaci panel
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ZAPNYP & Tiacitko zvySeni " + (Casu nebo teplo-
Ovladag& funkci trouby ty)

Ukazatel funkce peden Denni &as / Minutka / Funkce Doba pe-
Displej teploty ¢eni / Funkce Konec peceni

Gasovy displej http://www.mefgbPimltickd Cistici funkce



Bl Tiacitko snizenit — " (Casu nebo teploty)
Funkce rychlého ohfevu

@ V pfipadé vypadku proudu uchova pro-
gramator v8echna nastaveni (napf. den-
ni Cas, nastaveni programu nebo probi-
hajici program) na asi 3 minuty. V pfipa-
dé vypadku proudu delsiho nez 3 minuty

se vSechna nastaveni zrusi. Po obnoveni

dodavky proudu zacnou Cisla na displeji

blikat. Pak je nutné znovu nastavit denni

Gas a asovad.

Pred prvnim pouzitim
Upozornéni Pred pouzitim trouby
odstrante vSechny obaly z vnitiku i z
vnéjsi strany trouby.

Jestlize je trouba poprvé pripojena k elektric-
kému napajeni, displej automaticky zobrazi
12:00 a symbol @ blika.

Pred pouzitim trouby je nutné nejprve nasta-

vit spravny denni &as.

Nastaveni hodin:

1. Zatimco symbol P> bliké, nastavte Sprav-
ny denni ¢as dotekem ovladac( " — "
nebo " =4 ".

Sipkovy symbol Gasu P zmizi po 5 vtefin-
ach po zobrazeni spravného Casu.

olO

2. Jakmile symbol P piestane blikat, do-
tknéte se dvakrat oviadate @
Pak pokracuijte, jak je uvedeno v bodé 1.

Dulezité Denni ¢as m(zete nastavit, jen
kdyz je trouba vypnuta.

Pred prvnim pouzitim zahtejte troubu bez ji-
dla.

1. Dotknéte se (D k zapnuti trouby.

2. Dotknéte se dvakrat (J a zvolte funkci
"Klasické peceni”.
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Dotekova ovladaci tlacitka

VSechny funkce trouby se oviadaji elektro-
nicky. Pomoci dotekovych ovladacd mdzete
zvolit libovolnou kombinaci funkci peceni, te-
ploty a automatického Casovan.

Davejte pozor, abyste se vzdy dotkli pouze
jednoho ovladaciho tlacitka. Jestlize stiskné-
te ovladacg funkce peceni na delsi dobu, zvoli
se nasledujici funkce peceni.

3. Nastavte teplotu na 250 °C pomoci do-
tekového ovladace " + ".

4. Nechte prazdnou troubu béZet asi 45
minut.

5. Otevrete okno a mistnost vétrejte.

Tento postup opakuijte s funkci Horky vzduch

a PIny gril na asi 5-10 minut.

Trouba mUze pti prvnim zapnuti vydavat

nepfijemny zapach. To je zcela normalni jev.

Je zplsobeny usazeninami z vyroby.

Po dokoné&eni nechte troubu vychladnout,

pak vnitfek trouby vydistéte mékkym

hadfikem namo&enym v teplé saponatové

vode.

Pred prvnim pegenim peclivé omyjte také

pfislusenstvi trouby.

PFi otvirani vzdy drzte drzadlo dvefi

uprostred, dokud se dvere Uplné neoteviou.

http://www.markabolt.hu/
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Dotekovy ovlada¢ Zap/Vyp

Pred nastavenim funkci peceni nebo progra-
mU musi byt trouba zapnuta. Po doteku tla-
gitka @ se na displeji objevi symbol trouby a
rozsvitl se osvétleni trouby.

Chcete-li troubu vypnout, dotknéte se ovla-
dace @. VSechny funkce nebo programy se
vypnou, osvétleni trouby zhasne a Easovy
displej zobrazi denni Cas.

Troubu mUzete vypnout kdykoli.

Jak vybrat funkci pec¢eni

1. Zapnéte troubu dotekem oviadage @ .

2. Dotknéte se ovladace (J k volbé poza-
dované funkce trouby. Pri kazdém dote-
ku ovladage (Jsena displeji rozsviti sym-
bol peceni a vievo od symbolu pravé zvo-
lené funkce peceni se objevi &islo pfislus-
né funkce peceni.

Q|

D oeor o |2

3. Pokud prfedem nastavena teplota neni
vhodna, dotknéte se ovladaCe " — " ne-
bo "+ " k nastaveni spravné teploty. Te-
plota se nastavuje v 5 krocich.

— Jakmile trouba za¢ne hrat, bude rtut na
symbolu teploméru pomalu stoupat la
oznaCovat dosazeny stupen zahrati trou-
by.

Po dosazeni pozadované teploty zazni
zvukovy signal a symbol teploméru §se
rozsviti.

Nastaveni teploty a doby peceni

Dotknéte se ovladage " — "a " =+ " ke zvy-
Seni nebo snizeni pfednastavené teploty,
symbol " ° " blika. Maximalni teplota je
250°C.

o0 — |©
[ ) 238% 1m0 ] @
N\~
-
Dotknéte se ovladade " — "a " =+ " ke zvy-

Seni nebo snizeni pfedem nastaveného ¢asu
pedeni, symbol P blika.

Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpe&nostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-
davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedoslo k nadmér-
nému prehrati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Pri zasahu bezpecnostniho termostatu z dd-
vodu nespravného pouziti spotfebiCe po-
Ckejte, az trouba vychladne, a teprve pak
problém Feste. Jestlize ale bezpecnostni ter-
mostat zasahne z dlvodu vadného dilu, ob-
ratte se na zakaznickou sluzbu.

Ventilator chlazeni

Ventilator slouzi k ochlazeni trouby a ovlada-
ciho panelu. Ventilator se automaticky zapne
po nékolika minutach peceni. Horky vzduch
proudi ven otvorem v blizkosti drzadla dvefi
trouby. Jestlize se trouba vypne, ventilator
mUize jesté zlstat v chodu, aby ochladil pro-
vozni dily. To je zcela normalni jev.
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Zapnuti chladiciho ventilatoru zavisi na musi spustit, nebo mdze naopak bézet

délce zapnuti trouby a jeji teploté.

PFi ni- po kratkém pouzitim trouby.

zkych nastavenich teploty se viibec ne-

Provoz
Symboly funkci
] Klasické peceni
Q60 Peéenl'krgouém’—
v_ﬁj Plny gril

v Gril a otocny
 E rozer

Peceni masa
_' g—' Gril s ventilato-
[ & ] rem
((——
Uchovat teplé
s—
* Odmrazovani
M Pyrolytické Gi-
sténi

Pouziti trouby

Teplo prichazi z horniho i dolniho topného ¢lanku rovno-
meéemeé do vnitfku trouby. Prednastavena teplota: 200°C .

Pedeni nékolika jidel sou¢asné na rdiznych Urovnich dra-
zek. Prednastavena teplota je 175°C.

Je zapnuté celé grilovaci téleso. Doporuceno pro velka
mnozstvi. Pfednastavena teplota: 200 °C - 250 °C

Otocny rozen Ize pouzivat bud’ ke grilovani masa nebo pro
kebab a mensi kousky masa. Prednastavena teplota: 200
°C -250°C.

Teplo se $ifi z hornich a dolnich topnych ¢lankd a auto-
maticky se zapne funkce rychlého ohrevu. Tepelny vykon
ze dna trouby je snizeny, aby se tukové strikance nepripa-
lily. Prednastavena teplota je 210°C.

Tato funkce nabizi jiny zplsob pripravy jidel, u nichz se
obvykle pouziva klasické grilovani. Soucasné funguije top-
ny ¢lanek grilu a ventilator trouby, ktery rozhani horky
vzduch okolo jidla. Pfednastavena teplota: 180 °C

Nejvyssi teplota: 200 °C.

Pouze k udrzeni teploty upecenych jidel bez dalSiho pece-
ni. Pfednastavena teplota je 80°C. Nastaveni teploty nelze
zmenit.

Ventilator trouby rozhani horky vzduch pokojové teploty
bez ohrevu uvnitr trouby. Tato funkce je zvlasté vhodna pro
rozmrazovani choulostivych potravin, které by mohlo hor-
ko poskodit, napt. dortd se Slehackou, mrazenych kolact
a dortl, chleba a jinych kynutych vyrobkd.

Tato funkce umozriuje diikladné vycisténi vnitfku trouby.

PrisluSenstvi trouby musi byt zasunuto na

Trouba méa &tyfi trovn& roétd. Polohy rodtl  Spravném misté jako na obrazku.

se pocitaji zdola, jak vidite na obrazku.

Pecici nadoby nestavte pfimo na dno trouby.
Trouba je vybavena exkluzivnim systémem,
ktery zajiStuje pfirozeny obéh vzduchu a sta-
lou recyklaci pary.

Tento systém umoznuje peceni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji kar-
¢icku. Doba peceni a spotfeba energie jsou
snizeny na minimum. P¥i peceni se mlze
tvorit para, kterd mdize pfi otvirani dvefi z
trouby uniknout. To je zcela normalni jev.
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& Upozornéni Pri otvirani dvefi trouby
béhem peceni nebo po jeho skonceni
vzdy odstupte, aby nahromadéna para
nebo teplo mohly bezpecné uniknout.

& Upozornéni Na dno trouby nestavte
zadné predmeéty a zadnou &ast trouby
nezakryvejte pfi peCeni alobalem; mohlo
by se hromadit teplo, které by ovlivnilo
vysledky peceni a poskodilo smalt
trouby. Nadoby, Zzaruvzdorné nadoby i
hlinikové misky vzdy stavte na
mfizkovou polici zasunutou do
policovych drazek. Pfi zahfivani jidla se
tvofi péra, jako kdyz se vafi v konvici.
Para se pfi kontaktu se sklem dveffi srazi
a vznikaji vodni kapky.

/I\ Upozornéni P¥i vklddani a vytahovani
prislusenstvi trouby budte vzdy opatmi,
abyste neposkodili smaltovany povrch
vnitfniho prostoru trouby.

Ke snizeni kondenzace troubu vzdy pred
vlozenim jidla na 10 minut predehrejte.
Doporucujeme setfit vodni kapky po kazdém
peceni.

& Upozornéni Vzdy pecte se
zavienymi dveimi trouby. P¥i otvirani
vyklopnych dveffi trouby vzdy odstupte.
Dvefe nesmi spadnout doll, vZzdy drzte
drzadlo dvefi, dokud se Uplné
neotevrou.

Peéeni mouénikd

Pri této funkci se teplo prenasi horkym vzdu-

chem, ktery je rozhanén ventilatorem umi-

sténym v zadni sténé trouby (nuceny obéh
vzduchu).

Teplo se tak rychle a rovnomérné rozptyli po

celé troubé. Timto zplsobem mizete péct

jidel soucasné na réiznych Urovnich drazek.

/——\

Neustalé proudéni vzduchu brani pfenosu
rlznych vini a chuti mezi jednotlivymi jidly. S
horkovzdu$nym pecenim mizete péct 2 ple-
chy sudenek najednou. PFi peceni moucnikd
nebo peceni masa jen na jedné drovni dopo-
ruujeme pouzit nizsi Urovné drazek, abyste
mohli peCeni Iépe sledovat. Horkovzdusné
peceni je rovnéz velmi vhodné pro sterilizaci
a suseni hub nebo ovoce.

Grilovani
Pro grilovani se hodi vSechny druhy masa s

vyjimkou zvéfiny a mletého masa. Maso a ry-
by pred grilovanim potfete olejem.

Cim plossi kus masa chcete grilovat, tim nize
musi byt grilovaci ¢lanek a naopak.

Gril mGZete zasunout se zakfivenim nahoru
nebo doli. Pokud chcete, aby bylo maso
upecené hezky do hnéda, zasunte grilovaci
polici do 4. Urovné drazek, tedy hned pod
topny Clanek grilu.

Doporucujeme nalit do plechu na peceni ma-
sa trochu vody, bude se pak lépe Cistit. Plech
na peceni masa zasunte do prvni Urovné dra-
zek odzdola. Dvefe trouby musi byt pfi kaz-
dém peceni moucnikll nebo masa a pfi gri-
lovani zaviené.

Jestlize je trouba zapnuta, je vzdy zapnuté
také osvétleni trouby.

Grilovani s ventilatorem

P¥i pouziti grilu s ventilatorem nastavte
maximalni teplotu 200 °C.

Gril a ventilator tak zaCnou fungovat stfidave
(klasicky rezim). V tomto provoznim rezimu
mUze teplo proniknout do jidla rovhomérné a

http://www.magkébalséld pfimo na povrch jidla pfilis dlouhou

dobu.



Tato funkce je zvlasté vhodna pro: velké
kusy masa, drlibeze a celé ryby jako je
pstruh, makrela nebo Seda parmice.

Gril a oto€ny rozen

& Upozornéni P¥i peceni vzdy nechte
dvere zaviené.
Vidlice a rozen otoéného rozné jsou
Spicaté a ostré (pokud je jimi vase
trouba vybavena).
Pouzivejte je proto opatrné, abyste
se nezranili.

Ridte se prosim t&mito pokyny:

1. Zasunte ram rozné do druhé pozice od-
spodu, jak je znazornéno na obrazku.

2. Nasadte na rozen prvni vidlici, napichné-
te jidlo, které chcete upéct a zajistéte ho
nasazenim druhé vidlice. Zajistéte obé vi-
dlice utazenim specidlnich Sroub(.

3. Zasunite Spi¢ku rozné do otvoru v motor-

ku, ktery je zfetelné vidét uprostfed zadni

stény trouby.

Polozte predni ¢ast rozné na ram.

Odsroubuite drzadlo.

Zvolte funkci trouby Oto¢ny rozen dote-

kem ovladace funkci trouby (O, azsena

displeji objevi symbol [ ] €3 .

o

oo

0000008
ALB600000

@ Doporucujeme zasunout do prvni pozice
odspodu hluboky plech na zachyceni tu-
ku, do kterého jste predem nalili asi dva
Salky vody.
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Programovani trouby

Nastaveni minutky

1. Dotknéte se ovladate @ k volbé funkce
minutky. Prislusny symbol L) bliké a na
displeji se objevi "0.00".

o0

2. Dotknéte se oviadade " =+ " k volbé po-
zadovaného Casu. Maximalni ¢as je 23
hodin 59 minut. Po nastaveni hodin po-
¢ka minutka 3 vtefiny a pak zacne odpo-
¢itavat Cas.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni sig-
nal.

4. Chcete-li zvukovy signal vypnout, do-
tknéte se jakéhokoli ovladace.

(1] Zvukovy poplach se vypne automaticky
za pfiblizné jednu minutu a na ovladacim
panelu se zobrazi aktualni ¢as.

(1] Jestlize troubu pouzivate, NEVYPNE se.
Funkci minutky Ize pouzit, i kdyz je trou-
ba vypnuta.

Pouziti nebo zména nastaveni minutky:

Dotknéte se ovladage @ , @z zanou sym-

boly £ a P> blikat.
Nyni mlZete zménit nastaveni minutky dote-
kem ovladade " — " nebo " + .

Zruseni nastaveni minutky:
Dotknéte se ovladade @ , aZ zagnou sym-

boly L) a PP blikat.
Dotknéte se ovladace " — " ke snizeni ¢asu,
az se zobrazi "0.00".
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Naprogramovani vypnuti trouby

1. VloZzte jidlo do trouby do trouby, zapnéte
troubu, zvolte funkci peCeni a nastavte
teplotu peceni podle potreby.

2. Dotknéte se ovladage " @ " k volbé fukce
" Doba peceni". Symbol doby peceni
|—>| za¢ne blikat a na oviadacim panelu
se objevi "0.00".

o0

3. Zatimco symbol P> blika, dotknéte se
ovladage " + " a nastavte pozadovany
¢as. Maximalni ¢as je 23 hodin 59 minut.
Programator pocka 3 vtefiny, a pak za-
¢ne odpocitavat Cas.

4. Po uplynuti naprogramovaného ¢asu se
trouba automaticky vypne. Zazni zvukovy
signal a na displeji se objevi pismena,
"0.00" .

5. Chcete-li zvukovy signdl vypnout, do-
tknéte se ovladace ZAP/VYP..

(i) Zvukovy signdl se vypne automaticky asi
za dvé minuty. Dal§im dotekem tlacitka
ZAP/YP program resetujete.

Zruseni naprogramované doby peceni

1. Dotknéte se ovladace @ , az symbol »
zacéne blikat.

2. Dotknéte se ovladade " — " ke snizeni
¢asu, az se na displeji objevi "0.00".

o|O

Naprogramovani zapnuti a vypnuti

trouby

1. Provedte nastaveni doby peceni podle
prislusné kapitoly.

2. Dotknéte se ovladade @ k volbé funkce
"Konec peceni” -], pfislusny symbol
zacne blikat. Na oviadacim panelu se zo-
brazi konec doby peceni (tedy skuteCny
Cas + doba peceni).

3. Dotknéte se ovladage " =+ " k volbé po-
zadovaného konce doby peceni.

4. Po nastaveni programator pocka 3
vtefiny, a pak za¢ne odpoditavat &as.

5. Trouba se zapne a vypne automaticky.
Zazni zvukovy signal.

6. Chcete-li zvukovy signal vypnout, do-
tknéte se ovladace ZAP/VYP.

(1] Zvukovy signdl se vypne automaticky asi
za dvé minuty. Dalsim dotekem tlacitka
ZAP/NYP program resetujete.

Chcete-li zrusit program, staci zrusit do-
bu peceni.
Specialni funkce

Bezpecénostni vypinac trouby

Trouba se automaticky vypne, pokud nepro-
vedete zadnou zménu nastaveni, podle na-
sledujici tabulky.
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Nastaveni teploty: trouba se vypne:

250 °C za 3 hodiny
od 200 do 245 °C za 5,5 hodiny
od 120 do 195 °C za 8,5 hodiny
méné nez 120°C za 12 hodin
Funkce zbytkového tepla

Kdyz je nastavena doba peceni, trouba se
automaticky vypne nékolik minut pfed kon-
cem naprogramovaného ¢asu a vyuzije k do-
peceni jidla zbytkového tepla bez spotreby
energie.
VSechna aktualni nastaveni se zobrazuji az
do konce doby peceni.
Tato funkce nefunguie, jestlize je doba pece-
ni kratsi nez 15 minut.
Détska pojistka pro troubu
Ovladace trouby je mozné zablokovat, aby
déti nemohly troubu zapnout.
1. Vypnéte troubu dotekem oviadage @ .
2. Dotknéte se oviadacti (Ja " — " sou-
¢asné na asi 3 vtefiny. Zazni zvukovy sig-
ndl a na displeji se objevi napis SAFE
' (zablokovano).

SAFE 1045

o|

3. Trouba je nyni zablokovand. Neni mozné
zvolit Zzadnou funkci trouby, ani teplotu.

Odblokovani trouby:

Dotknéte se soucasné oviadagt (Ja " — "

a podrzte je stisknuté asi 3 vteriny.

Zazni zvukovy signal a napis SAFE zhasne.

Troubu Ize nyni zapnout.
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Funkce rychlého ohrevu

Po volbé funkce peceni a teploty se zacne

vnitfek trouby zahfivat, az dosahne zvolené

teploty.

Zahrivani trva 10 az 15 minut, podle zvolené

funkce a teploty.

Jestlize potfebujete dosahnout pozadované

teploty rychleji, mizete pouzit funkci rychlé-

ho ohfevu.

1. Zapnéte troubu dotekem ovladace @.

2. Nastavte pozadovanou funkci peceni a
teplotu podle pokyn( na predchozich
stranach.

3. Nastavte teplotu dotekem ovladace " —
"nebo " =" Teplota se objevi na displeji.

4. Dotknéte se oviada¢ (B) . Displej teploty
zobrazi " FHU "

+lo
) Frul 030

o0

5. Dotknéte se ovladade (J Symbol " ©
bude asi 10 vtefin blikat. Nyni je mozné
zvolit pozadovanou teplotu. Postupuijte
ta_kiio: dotknéte se ovladace " — " nebo

6. Po dosazeni pozadované teploty kratce
zazni elektronicky bzu&ak a displej teploty
se vrati ke zvolené teplote.

Tuto funkci je mozné pouzit s jakoukoli funkci

peceni nebo teplotou.

Pipnuti pfi stisku tlacitka

Tato trouba nabizi moznost zvolit pipnuti

elektronického oviadani pfi kazdém stisknuti

tladitka.

K aktivaci této funkce musi byt trouba vy-

pnuta.

1. Dotknéte se soucasné (Ja" =+ " a pod-
rzte je stisknuté asi 3 vtefiny. Zazni jedno
pipnuti vystrazného signalu.
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Chcete-li tuto funkci vypnout:

1. U zapnuté trouby se dotknéte se D k vy-
pnuti trouby.

2. Dotknéte se soudasné D a"+"a pod-
rzte je stisknuté asi 3 vtefiny. Elektronické
ovladani jednou pipne.

Rezim demo

Tento reZzim je uréen k pouziti v obchodech

pro predvedeni funkci trouby bez spotreby

energie s vyjimkou vnitfniho osvétleni, disple-
je a ventilatoru.

Tuto funkci mUzZete pouZit pouze pfi prvnim

zapojeni spotrebice.

Jestlize dojde k vypadku proudu, Ize po ob-

noveni dodavky proudu funkci zapnout jen

tehdyDemo, jestlize na displeji automaticky

b||ka 12:00 a symbol @ .

Dotknéte se ovladade @ na asi 2 vtefiny.
Zazni kratky zvukovy signal.

2. Dotknéte se soudasné ovladasd @ a "
— ", Zazni kratky zvukovy signal a na dis-
pleji se objevi "12:00" .

Tipy a Tabulky vareni

Peéeni mouénika:

Moucéniky a pecivo obvykle vyzaduii stfedni
teplotu (150°C-200°C).

Pred vlozenim jidel nezapomerite proto trou-
bu predehrat na asi 10 minut.

Neotvirejte dvere, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k pecen.

Krehkeé tésto se pece ve formé nebo na ple-
chu az 2/3 potfebného Casu, a teprve pak se
zdobi a UpIné dopece.

Cas k dopedeni moudnik(l zavisi na druhu a
mnozstvi zdobeni na povrchu nebo napiné.
Piskotové smési se musi obtizné odlepovat
od IZice.

PFliSné mnozstvi tekutiny zbytecné prodlu-
Zuje Cas peceni.

Jestlize do trouby vioZite dva plechy na pe-

Jestlize je trouba zapnuta, na displeji se ob-
jevi symbol @

Znamena to, ze je funkce Demo aktivni.

Lze zvolit vSechny funkce trouby.

Trouba doopravdy nefunguje a topné ¢lanky
Se nezapnou.

Troubu vypnéte a dodrzte vySe uvedeny po-
stup k vypnuti rezimu Demo.

Rezim Demo zUstane v ptipadé vypadku
proudu uloZeny v programu.

Chybové kody

Elektronicky programator provadi neustalou
diagnostickou kontrolu systému.

Jestlize nékteré parametry nejsou spravné,

fidici jednotka zastavi zapnuté funkce a zo-
brazi pfislusny chybovy ko'd

délat, kdyz...

najednou, musi byt mezi plechy jedna Uroven
drazek volna.

Jestlize do trouby vioZite dva plechy na pe-
¢eni s moucnikem nebo Cajovym pecivem
najednou, je nutné plechy po uplynuti asi 2/3
Casu k peceni vyménit a otocit.

Peceni masa:

Nepecte peCené s nizsi vahou nez 1 kg.
Mensi kousky se mohou pfi peceni vysusit.
Tmavé maso, které chcete dobre propéct na
povrchu, ale nechat stfedné propecené nebo
krvavé uvnitf, vyzaduje vySSi teplotu peceni
(200°C-250°C).

Bilé maso, driibez a ryby se zase vétSinou
pecou pfi nizsi teploté (150°C-175°C).
Prisady do omacky nebo Stavy pridejte do
pekace hned na zagatku jen tehdy, je-li doba

¢eni's moucnikem nebo Cajovym %V%w mageho. Redtka.



Pri del$im pecen je pfidejte az v posledni pd-
lhoding.

Chcete-li zZjistit, zda uz je maso propecené,
pouzijte 1zici: jestlize maso nejde stlacit, je uz
dost propecené.

U hovézi pecené a hovézich platkd, kdy méa
vnitfek zlstat pékné zartizovély, je nutné na-
stavit vySSi teplotu na kratsi dobu.

Maso mdzete poloZit pfimo na polici trouby
a do urovné pod ni zasunout pekac.

Kytu nechte odpocivat alespon po dobu 15
minut, aby nevytekla Stava.

Doporucujeme nalit do hlubokého plechu na
zachyceni tuku trochu vody, ktera zabrani
vzniku koure v troubg.

Vodu pridejte nékolikrat, aby se béhem pe-
¢eni netvorila kondenzace.

Pred podavanim na stdl mzete v troubé
udrzovat r(izné chody v teple pfi minimaini
teploté trouby.
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Ddlezité Dno trouby nevykladejte
alobalem a na dno nestavte pekac ani
plech, protoze nahromadéné teplo by
poskodilo smalt trouby.

Doby peceni

Doba peceni zélezi na slozeni jidel, pfisadach
a mnozstvi tekutiny v jidle.

Zapamatujte si také své prvni zkuSenosti s
pecenim moucnikd i masa v troubé a vyuzite
je pfi dalSim pecCeni stejnych jidel.

Udaje v tabulce pak mUzete upravit podle
vlastnich zkusenosti.

Klasické pecéeni a horkovzdusné peceni

Uvedené Casy nezahrnuiji predehrati.
Prézdnou troubu vzdy na 10 minut
predehrejte.

MOUCNIKY
Klasické peceni Horky vzduch
DRUH JiDLA uroven | tepl. (°C) uroven tepl. (°C) POZNAM-
drazek drazek 8i KA
Slehané recepty 2 170 2(1ag)" 160 45-60  Formana
kolaé
Krehkeé tésto 2 170 2(1a3) 1) 160 20-30 Forma na
kolac
Tvarohovy kolac¢ s 1 175 2 165 60-80 Forma na
podmaslim kolaé
Jable¢ny dort 1 170 2(1ag3)" 160 90-120 Forma na
kolac
Stradl 2 180 2 160 60-80 Plech na
peceni
Marmeladovy dort 2 190 2(1ag3)" 180 40-45 Forma na
kolac
Biskupsky chlebicek 2 170 2 150 60-70 Forma na
kolaé
Piskotova buchta 1 170 2(1a3) 1) 165 30-40 Forma na
kolac
Jemna babovka 1 150 2 150 120-150  Forma na
kolaé
Svestkovy kolad 1 175 2 160 50-60 Forma na
chleba
Malé pecivo 8 170 2 160 20-35 Plech na
peceni
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Klasické peceni Horky vzduch Doba pe-
ceni
DRUH JiDLA droven | tepl. (°C) | uroven | tepl.(°C) | V minu- | POZNAM-
drazek drazek B tach © KA
gl
Susenky 2 160 2(1a3) " 150 20-30 Plech na
peceni
Pusinky 2 135 2(1a3 " 150 60-90 Plech na
peceni
Cajové pedivo 2 200 2 190 12-20 Plech na
peceni
Pecivo: odpalované 2 nebo 3 210 2(1a3 " 170 25-35 Plech na
tésto peceni
Ovocné kolacky 2 180 2 170 45-70 Forma na
kolacé

1) Pecete-li nékolik jidel najednou, doporucujeme vlozit je na Urovné drazek uvedené v zavorkach.
Uvedené teploty jsou orientaéni. Podle

potfeby mlzete teplotu nastavit podle viast-

nich poZzadavkd.

CHLEB A PIZZA
Klasické peceni Horky vzduch
DRUH JIiDLA uroveni | tepl. (°C) uroven | tepl. (°C) POZNAM-
drazek drazek 8i KA
=
Bily chléb 1 195 2 185 60-70 Forma na
chleba
Zitny chléb 1 190 1 180 30-45 Forma na
chleba
Dalamanky 2 200 2(1a3" 175 25-40 Plech na
peceni
Pizza 2 200 2 200 20-30 Plech na
peceni

1) Pecete-li nékolik jidel najednou, doporucujeme vilozit je na Urovné drazek uvedené v zavorkach.

Uvedené teploty jsou orientaéni. Podle
potfeby mlzete teplotu nastavit podle viast-
nich pozadavkd.

NAKYPY
Klasické peceni Horky vzduch

DRUH JiDLA uroven | tepl. (°C) droveii |tepl. (°C) |V minutach | POZNAM-

drazek drazek 8! ¢ KA
=i
Téstovinovy nakyp 2 200 2(1a3 " 175 40-50 Forma na
peceni
moucnikd
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Klasické peceni Horky vzduch Doba pe-
ceni
DRUH JiDLA uroven | tepl. (°C) droveii |tepl. (°C) |V minutach | POZNAM-
drazek drazek 8i C) KA
8
Zeleninovy nakyp 2 200 2(1a3" 175 45-60 Forma na
peceni
moucnikd
Quiches 1 210 1 190 30-40 Forma na
peceni
moucnikd
Lasagne 2 200 2 200 25-35 Forma na
peceni
moudnikd
Cannelloni 2 200 2 200 25-35 Forma na
peceni
moucnikd

1) Pecete-li nékolik jidel najednou, doporucujeme viozit je na Urovné drazek uvedené v zavorkach.

Uvedené teploty jsou orientacni. Podle
potfeby mlzete teplotu nastavit podle viast-
nich poZzadavkd.

MASO
Klasické peceni Horky vzduch
DRUH JiDLA uroven | tepl. (°C) droven tepl. (°C) POZNAM-
drazek drazek 8! KA
gi
Hovézi 2 190 2 175 50-70 Rost
Veprové 2 180 2 175 100-130  Rost
Telecl 2 190 2 175 90-120 Rost
Anglicky rostbif
- nepropeceny 2 210 2 200 50-60 Rost
- stredni 2 210 2 200 60-70 Rost
- dobre propeceny 2 210 2 200 70-80 Rost
Veproveé plecko 2 180 2 170 120-150 s kazi
Veproveé koleno 2 180 2 160 100-120 2 kousky
Jehnedi 2 190 2 175 110-130  Kyta
Kure 2 190 2 200 70-85 celé
Krita 2 180 2 160 210-240 cela
Kachna 2 175 2 220 120-150  cela
Husa 2 175 1 160 150-200  cela
Kralik 2 190 2 175 60-80 Na kousky
Zajic 2 190 2 175 150-200  Na kousky
Bazant 2 190 2 175 90-120 cela
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Klasické peceni Horky vzduch Doba pe-
céeni
DRUH JiDLA uroven | tepl. (°C) uroveii |tepl. (°C) | V minu- |POZNAM-
drazek drazek Ei tach © KA
gl
Sekana 2 180 2 175 celkem 150 Forma na
chleba

Uvedené teploty jsou orientacni. Podle
potfeby mlzete teplotu nastavit podle viast-
nich pozadavkd.

RYBA
Klasické peceni Horky vzduch
DRUH JiDLA uroven | tepl. (°C) | uroven | tepl. (°C) inuta POZNAM-
drazek drazek 8i C KA
gl
Pstruh/morska pra- 2 190 2(1a3) " 175 40-55 3-4 ryby
Zma
Tunak/losos 2 190 2(1a3) " 175 35-60 4-6 filetl
1) Pecete-li nékolik jidel najednou, doporucujeme viozit je na Urovné drazek uvedené v zavorkach.
Uvedené teploty jsou orientaéni. Podle Prazdnou troubu vzdy na 10 minut
potfeby mlzete teplotu nastavit podle viast- predehreite.

nich pozadavkd.

Grilovani

(i) Uvedené ¢asy nezahruji predehtati.

Mnozstvi Grilovani Doba pecéeni v minutach
DRUH JIiDLA aroven tepl. (°C) | 1.strana 2. strana
drazek 8i
Masoveé stejky bez 4 800 3 250 12-15 12-14
kosti
Bifteky 4 600 3 250 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 8 250 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 8 250 12-16 12-14
Kure (rozkrojené na 2 1000 8 250 30-35 25-30
polovinu)
Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kurecfi prsa 4 400 8 250 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 20-30
Predehrejte 5'00"
Rybi filé 4 400 8 250 12-14 10-12
Toasty 4-6 / 3 250 5-7 /
Toast 4-6 / 3 250 2-4 2-3
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Gril s ventilatorem

Upozornéni Pro grilovani s ventilatorem
zvolte maximalni teplotu 200 °C.
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Mnozstvi Grilovani Doba pecéeni v minutach
DRUH JiDLA uroven tepl. (°C) 1. strana 2. strana
drazek 8!

Pecené rolky (krditi) 1 1000 3 200 30-40 20-30
Kure (rozkrojené na 2 1000 3 200 25-30 20-30
polovinu)

Kureci stehynka 6 - 3 200 15-20 15-18
Krepelky 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapékana zelenina - - 3 200 20-25 -

- kousky. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Rybf platky 4-6 800 3 200 12-15 8-10

Uvedené teploty jsou orientacni. Podle
potfeby mlzete teplotu nastavit podie
vlastnich pozadavka.

Gril a oto€ny rozen

@ Uvedené Casy nezahrnuiji predehrati.

Prazdnou troubu vzdy na 10 minut
predehrejte.

DRUH JIDLA uroven drazek tepl. (°C) Doba pecem Vv mi-
nutach

1000
800
Uvedené teploty jsou orientacni. Podle

potfeby mlzete teplotu nastavit podle viast-
nich poZzadavka.

Drlibez
Pecené

Cisténi a UdrZba

50/60

250 50/60

Upozornéni Pred kazdym cgiSténim
troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.

& Upozornéni Spotreblc se nesmi
Cistit pomoci Cisticky s prehfatou
parou, ani proudovym cCisticim
zarizenim na paru.

Diilezité: Pred kazdou Udrzbou nebo Cisté-
nim je nutné troubu odpoijit od elektricke sité.
Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost spotfebi-
Ce, je nutné pravidelné provadét nasledujici
cisténi:

e \/zdy nechte troubu vychladnout.

e Smaltované Casti omyjte vodou a mycim
prostfedkem.

¢ Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky.

e Nerezoveé ocelové Casti a sklo osuste mék-
kym hadrikem.

¢ Na odolné skvrny pouzijte Cistici
prostfedky na nerezové plochy, které za-
koupite v obchodé, nebo teply ocet.

Smalt trouby je neobycCejné odolny a vysoce

nepropustny.

Plsobeni horkych ovocnych kyselin (z citré-

n{, $vestek apod.) mize nicéné zanechat

na smaltovaném povrchu trvalé, matné a

drsné stopy.
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Tyto stopy na jasné lesklém povrchu smaltu
nemaji ale zadny vliv na provoz trouby.
Troubu po kazdém pouziti fadné vycistéte.
Nejsnadnéji tak odstranite vSechny nedisto-
ty. které se tak nemohou pripAlit.
Cistici prostredky
Pred pouzitim jakékoli Cisticiho prostfedku na
troubu si ovérte, zda je jeho pouziti vhodné a
je vyrobcem doporuceno k Cisténi trouby.
Cistici prostfedky obsahujici bélidia se NE-
SMI pouzivat, protoze by mohly zplsobit
zmatnéni povrchové Upravy. Nepouzivejte
ani drsné abrazivni Cistici prostredky.
Cisténi vnéjsich ploch
Ovladaci panel, dvere trouby a tésnéni dvefi
pravidelné otirejte mékkym, dobre vyzdima-
nym hadfikem namocCenym v teplé vodé s
trochou tekutého Cisticiho prostredku.
NedoporuCujeme pouziti nasleduijicich Cisti-
cich prostredkd, které poskozuiji nebo poru-
8uji sklenéné tabule dveri:
e Cistici prostfedky pro domacnost a bélidia
e Impregnované houbi¢ky nejsou vhodné
pro nadoby s nepfilnavym povrchem
e Polstarky Brillo/Ajax nebo ocelové dratén-
Ky
e Chemické draténky na trouby nebo spreje
e Odstranovace rzi
e Qdstrafiovace skvrn na umyvadla nebo
drezy
Vngjsi a vnitini sklo Cistéte vinkym hadfikem
s teplou saponatovou vodou.
Pokud je vnitfni sklo velmi znecisténé, dopo-
rucujeme pouziti specialniho Cisticiho
prostrfedku. Nepouzivejte k odstranéni nedi-
stot Skrabky pro odstranéni natéru.

Vnitrek trouby

Smaltovany spodek trouby se nejlépe Cisti,
kdyz je trouba jesté tepla.

Vnitfek trouby vytfete po kazdém pouziti
meékkym hadfikem namocenym v teplé vode.
Cas od ¢asu vnitfek trouby vydistéte diklad-
né& pomoci vhodného cisticiho prostfedku
doporuceného vyrobcem.

Pyrolytické cisténi

Vnitfek trouby je potazeny specialnim smal-
tem odolnym v{ci vysokym teplotam.
Béhem pyrolytického &isténi mize teplota
uvnitf trouba dosahnout okolo 500 °C, aby
se spalily zbytky jidel.

Pro vasi bezpec¢nost se dvere trouR ﬁm markab

pyrolytického &isténi automaticky zablokujl,

kdyz se teplota uvnitf trouby pfiblizi asi 300
°C.

Po dokonceni Gisténi zlstanou dvete trouby
zablokované, dokud vnitfek trouby nevy-
chladne.

Pri peceni je v provozu chladici ventilator, do-
kud trouba nevychladne. Po pe&eni doporu-
Cujeme odstranit vSechny zbytky jidel vihkou
houbou.

Vnitfek trouby obcas ale vydistéte dikladng;i
pomoci funkce pyrolytického Cistén.
MUzZete si vybrat mezi dvéma rdznymi trov-
némi pyrolytického &isténi podle stupné za-
Spinéni trouby.

Jestlize vnitfek trouby neni pfilis Spinavy, do-
porucujeme na displeji programatoru zvolit
funkci pyrolyzy 1 (Pl).

Po kazdém pyrolytickém disticim cyklu
vytfete troubu vihkou mékkou houbou na-
mocenou Vv teplé vode.

Jestlize je vnitfek trouby hodné Spinavy, do-
porucujeme na displeji programatoru zvolit
funkci pyrolyzy 2 (P2).

Bé&hem pyrolytické Cistici funkce neni mozné
pouzivat troubu 2 hodiny pfi vybéru funkce
Pyr 1 aaz 2 1/2 hodiny pfi zapnuti funkce Pyr
2.

@ Upominka Pyro doporucuje provedeni
pyrolytickeé &istici funkce po nékolika pe-
Genich moucnikll a masa a v zavislosti
na stupni zaspinéni trouby.

Zazni zvukovy signdl a zobrazi se uka-
zatel Pyro na asi 15 vtefin, poté zazni
druhy zvukovy signal.

Podle stupné znecisténi trouby zvolte
vhodnou funkci pyrolytického cistént.
Upominka Pyro se zobrazi pfi kazdém
vypnuti trouby, dokud neprobéhne cela
funkce cistén.

Jak pouzivat pyrolytickou ¢€istici funkci

& Upozornéni Pfed zapnutim
pyrolytické Cistici funkce odstrante
vSechnu rozlitou tekutinu a
zkontrolujte, zda je trouba prazdna.
Nenechavejte nic v troubé (napf.
nadoby, rosty, plechy na peceni,
hluboky plech), protoze by se mohly
vazné poskodit.

& Upozornéni Pred spusténim

pyrolytické distici funkce

zkontrolujte, zda jsou dvere dobie
zaviené.



/\\ Upozornéni Jestlize je pyrolyticka
Cistici funkce zapnuta,
nedoporucujeme pouzivat varnou
desku, protoze by mohla zpUsobit
prehfati a poskozeni spotrebice.

/\\ Upozornéni Béhem pyrolytické
cCistici funkce se dvere trouby
zahtivaji na velmi vysokou teplotu.
Déti by se nemély ke spotiebici
priblizovat, dokud nevychladne.

Tuto funkci zvolte k vyc&isténi trouby pyroly-
Zou.

Trouba nabizi nasleduijici stupné pyrolyzy:
Pyrolyza 1 (P 1), doba trvani: 2 hodiny. = 30
min ohfev +1 hodina pfi 480 °C + 30 min
ochlazovani. ;

Pyrolyza 2 (P 2), Cas: 2 hodiny. 30 min. = 30
min ohfev +1 hodina 30 min. pfi 480 °C + 30
min ochlazovani.

Délku pyrolyzy nelze zménit.

Pred provedenim pyrolyzy je nutné vy-
tahnout bo¢ni drazky.

Funkci pyrolyzy zapnéte takto:

1. Dotknéte se (D k zapnuti trouby. Dotkné-
te se ovladace () tolikrat, az se symbol
funkce Pyro (nal (stupen 1 - P 1) zobrazi
na displeji.

Symbol ---a ukazatel Pyro blikaji na dis-
pleji a soucasné zni zvukovy signal.

o|O " =]

q__) ==

+lo
col

To znamena, Ze pred zapnutim pyrolytic-
ké Cistici funkce mate z trouby vyjmout
veskeré pfisluSenstvi a bo¢ni drazky.

2. Po dobu 5 vtefin bude blikat symbol "Do-
ba peceni" |[—|; bshem této doby se do-
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tknéte ovladade " — " nebo " =+ " k volbé
funkce pyrolyzy 1 (P I) nebo pyrolyzy 2 (P
2).

3. Jakmile zvolite pozadovanou funkci py-
rolyzy, na displeji zacne blikat Pyro a Ce-
kat na potvrzeni ke spusténi pyrolytické
Cistici funkce.

4. Pozadovanou volbu pyrolytické Cistici
funkce potvrdte dotekem oviadace L::3 .
Pyro prestane blikat, symbol ===+ zmizi a
zvukovy signal se vypne. Osvétleni trouby
zhasne a spusti se pyrolyticky Cistici cy-
klus.

o|o
®

LDJ

Jakmile trouba za¢ne hiat, rtut na sym-
bolu teploméru bude pomalu stoupat la
signalizovat zvySovani teploty v troubé. .

Naprogramovani pyrolytického Eisticiho
cyklu (odlozeny start, automatické
zastaveni)

Jestlize si prejete, mUzete naprogramovat

spusténi a ukonceni pyrolytického disticiho

cyklu.

1. Dotknéte se D k zapnuti trouby.
Dotknéte se ovladace (J tolikrat, aZ se
symbol funkce Pyro ] (stupen1-P1)
zobrazi na displeji.

Symbol ---+a ukazatel Pyro blikaji na dis-

pleji a soucasné zni zvukovy signal.

To znamena, Ze pred zapnutim pyrolytic-

ké Cistici funkce mate z trouby vyjmout

veskeré pfislusenstvi a bo¢ni drazky (viz
g]ohoz cast).
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2. Na nékolik vtefin bude blikat symbol Do-
by peceni |[—>| ; b&hem této doby se do-
tknéte " — " nebo " 4 " k volbé& funkce
pyrolyzy 1 (P 1) nebo pyrolyzy 2 (P 2).

3. Jakmile zvolite pozadovanou funkci py-
rolyzy, na displeji zacne blikat Pyro a Ce-
kat na potvrzeni ke spusténi pyrolytické
Cistici funkce.

V tomto okamziku se dotknéte ovladacCe
funkce Gasu @

Symbol "Konec pec¢eni" —>|a Sipkovy
symbol P> zacnou blikat. Na oviadacim
panelu se zobrazi Sistici cyklus (tedy sku-
teCny Cas + doba peceni).

o =] |

Dotknéte se ovladadi " — " nebo " 4+ "
k volbé pozadovaného ¢asu ukonceni.
Po nékolika vtefinach, prestane slovo Py-
ro a symbol -~ blikat a zvukovy signal se
prerusi. Symbol Doba peéenf|—>| bude
blikat az do spusténi pyrolytického Cisti-
ciho cyklu.

4. Po urcité dobé se zablokuiji dvere a zo-
brazi se prislusny symbol

%
oD > - +lo
) el 2 M
Po ukonceni pyrolytické Cistici funkce se na
displeji zobrazi denni &as. Dvere trouby jsou
stale zablokované.
Jakmile trouba vychladne, zazni zvukovy sig-
nal, symbol 4P zmizi. Dvere je mozné otevrit.
Pyrolytické ¢isténi mliZete kdykoli zastavit
dotekem ovladace @D
Drazky trouby
Drézky na zasunuti plechll na levé a pravé
strané uvnitt trouby mlzete pfi Cidténi bod-
nich stén trouby odstranit.

Odstranéni boc¢nich drazek
Nejprve odtahnéte predni ¢ast drazky od sté-
ny trouby, a pak drazky vyhaknéte vzadu.

o
V\
/ =
Umisténi drazek pro zasunuti plecht
Nejdrive nasadte zpét drazky vzadu, pak je
vpredu umistéte do spravné polohy a zatlag-
te na misto. Pokud chcete drazky umyt, na-
mocte je do teplé vody se saponatem a od-
olné usazeniny odstrafite impregnovanou
houbi¢kou dobre navihéenou v saponatové

vodgé. Pecliveé oplachnéte a osuste mekkym
hadfikem.

(//
A
T

Vyménitelné vysunovaci kolejni¢ky
Vysunovaci kolejni¢ku s blokovacim systé-
mem umistéte na zvolenou uroven drazek.

Nejprve se pfesvédcte, Ze trouba vyapladaa markabolt.hu/

je odpojena od sité.



/\\ Upozornéni Blokovaci prvky na
koncich kolejnicky MUSI sméfovat
nahoru.

a

Blokovaci prvek
Vysunovaci kolejnicky mlzete zakoupit sa-
mostatné.

(1] Dejte pozor, aby byly vysunovaci kolej-
nicky umisténé na soubéznych drovnich
drazek.

Vysunovaci kolejni¢ky miZzete umistit do ja-
kékoli urovné drazek k usnadnéni vkladani
nebo vyjimani polic.

Pravou i levou vysunovaci kolejni¢ku Uplné
vytahnéte jako na obrazku.
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Polici nebo grilovaci pekac polozte na vysu-
novaci kolejnicky, a pak je lehce zasurte do-
vnitf trouby.

Upozornéni NepokousSeijte se troubu
zavrit, jsou-li vysunovaci kolgjniCky jesté
vysunuté ven z trouby. Mohl by se
poskodit smalt dvefi a sklo.

& Upozornéni Vysunovaci kolejni¢ky na
roSty a dalsi piisluSenstvi se zahtivaji na
vysokou teplotu; pouzivejte kuchyriské
chriapky nebo jinou ochranu pred
teplem.

Dvefre trouby

Dvere trouby tvofi tfi sklenéné tabule. Dvere
trouby mdzete odmontovat a vnitini tabule
vytahnout, aby se vam lépe Cistily.

http://www.markabolt.hu/
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Dalezité Pred &isténim dvefi trouby je
vysadte z trouby. Jestlize se pokusite
vytahnout vnitini sklenéné tabule u
nasazenych dvefi, mohou se dvere
trouby nahle zavrit.

Postupuite takto:
1. Oteviete Upiné dvere.
2. Najdéte dva dverni zavésy.

7. Uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
vnitfni sklenéné tabule.

sech.

4. Podrzte dvefe po stranach a pomalu je
zavrete, ale NE UPLNE.

5. Vytahnéte dvere dopredu z jejich umiste-
ni.

N~
S—

8. Otocte 2 spojovaci dily o 90° a vytahnéte
je z jejich umisténi.

6. Polozte dvere na pevny povrch chranény
mékkou latkou, aby se dverni drtgsliiavinér.markabolt.hu
poskodilo.



9. Opatrné zvednéte a peclivé sejméte nej-
vrchngjsi panel.

10 Opakuijte postup popsany v bodeé 9 pro
prostfedni panel oznaceny po vSech 4
stranach ozdobnym rameckem.

Vycistéte dvere trouby hadfikemn namoce-
nym ve vlazné vodé. Nepouzivejte prostredky
jako drsné houbicky, kovové draténky nebo
kyseliny, protoZe tyto Cistici prostfedky mo-
hou poskodit specidlni povrch vnitfnich skle-
nénych tabuli, ktery odrazi teplo.

Po vydisténi vratte tabule zpét do dvefi trou-
by a pak nasadte dvere podle vySe uvede-
nych pokyn( v opa¢ném poradi. Dbejte na
spravné umisténi sklenénych tabuli.

Postupuite takto:

1. Ozdobna prostfedni tabule s oramova-
nim na vSech 4 stranach musi byt insta-
lovana tak, aby potisk skla sméroval ven.
Sklo je zasazeno spravnou stranou, jes-
tlize po prejeti prsty po povrchu necitite u
potisku zadné zdrsnéni.

Prostfedni sklenénou tabuli musite zasa-
dit zpét do spravného umisténi jako na
obrazku.
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2. Vrchni sklenénou tabuli musite zasadit
zpét jako na obrazku.

Po zasazeni sklenénych tabuli do dvefi trou-
by postupuijte podle pokynt v bodu 8 v opad-
ném poradi a zablokujte je.

Dulezité Dvere trouby neéistéte, pokud
jsou sklenéné tabule jesté teplé, mohly
by se roztristit. Jestlize na sklenéném
panelu objevite Skrabance nebo
praskliny, zavolejte okamzité do
nejblizsSiho servisu a pozadejte o jejich
vyménu.

Vymeéna osvétleni trouby

Dalezité Odpojte spotiebi¢ od zdroje
napajeni vypnutim pojistky.

Jestlize je nutné vymeénit zarovku, musi nova
zarovka odpovidat nasledujicim technickym
Udajdm:

— Elektricky prikon: 40 W

— Elektrické parametry 230 V (50 Hz)

— Odolnost teploté 300 °C

— Objimka: E14

http://www.markabolt.hu/



52 electrolux

Néahradni Zarovky miZete zakoupit u svého
prodejce.

Vyména osvétleni trouby:

1.

2.

3.

Nejprve se presvedCte, Ze je trouba vy-
chladla a odpojena od sité.

Sklenény kryt zatlacte a otocte jim smé-
rem doleva.

Odstrarite vadnou zarovku a nahradte ji
novou.

Vratte sklenény kryt zpét a spotfebic opét
pfipojte k siti.

Co délat, kdyz...

Pokud spotfebi¢ nefunguije spravné, nevolej-
te hned do servisniho strediska Electrolux,
ale provedte nejprve tyto kontroly.

* Trouba se nezapnula.

Kontrolka trouby se nerozsuvitila.

Dokonceni jidel trva prilis diouho, nebo se
pripravi prilis rychle.

Na jidle a na vnitfni strané trouby se usazuje
para a kondenzat.

Ventilator trouby je hlucny.

Na ovladacim panelu se objevi chybovy kéd * F
" s Cislicemi.
Na displeji se objevi " 12.00 ".

Dotknéte se (D a zvolte funkci pecent.

nebo

Nevypadla pojistka v doméci elektricke instala-
ci?

nebo

Neni zapnuta détska pojistka nebo automaticke
vypnuti?

nebo

Neni omylem zapnuty rezim Demo?

nebo

Zkontrolujte, zda je spotrebiC spravné zapojeny
a zasuvkovy spinac nebo sitovy vypinac trouby
jsou zapnuté.

Dotknéte se (D a zvolte funkci peceni.

nebo

Zkontrolujte zarovku a v pfipadé potreby ji vy-
meénte (viz "Vymena osvétleni trouby").

Nastavte teplotu podle potreby,

nebo

dodrzujte rady uvedené v tomto navodu, hlavné
¢ast "Pourziti trouby".

Po dokond&eni peceni nenechaveite jidlo v trou-
bé déle nez 15-20 minut.

Zkontrolujte, zda rosty a nadoby na peceni pri
kontaktu se zadnim panelem trouby nevibruiji.
Zapiste si kéd a zavolejte do nejbliz§iho zaka-
znického strediska.

http://www.markasbivielenni Cas (viz Cast "Nastaveni hodin").



Technické udaje
Jmenovité vykony topnych élanka

Dolni topny ¢lanek 1000 W
Horni topny ¢lanek 800 W
l(a;%?)trouba (horni+dolni+ venti- 1800 W
Gril 1650 W
Gril s ventilatorem 1650 W
Piny gril 2450 W
Horkovzdusné peceni 1825 W
Zérovka osvétlent 40 W
g/rlﬁ}or ventilatoru horkého vzdu- o5 W
Motor chladiciho ventilatoru 25 W
Motor oto¢ného rozné 4'W
Pyro 2475 W
Instalace

Pokyny pro technika

Dalezité

Instalace a pFipojeni musi byt provedeny
v souladu s platnymi predpisy. Veskeré
ukony je nutné provadét u vypnutého
spotiebice. Tuto troubu mohou
opravovat jen kvalifikovani servisni
technici.

Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost
v pfipadé nedodrzeni bezpe¢nostnich
opatfeni.

Pfipojeni k elektrickeé siti

Pred pripojenim k elektrické siti prosim zkon-

trolujte:

— Pojistka a domaci instalace musi byt di-
menzovany pro max. zatéz spotrebice (viz
typovy Stitek).

— Domaci elektricka instalace musi byt vy-
bavena fadnym uzemnénim v souladu s
platnymi predpisy.

— Po provedeni instalace spotfebice musi
byt zadsuvka nebo vicepdlovy vypinac
snadno pfistupné.

Sporak se dodava s elektrickym privodnim

kabelem se zabudovanou standardni za-

strékou vhodnou pro celkové elektricke zati-
zeni spotrebice uvedené na typovém stitku.
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Celkovy vykon pfipojeni 2700 W
Provozni napéti (50 Hz) 230V
Rozméry vyklenku

Vyska pod pracovni deskou 593 mm
Vyska pod, ve Vézi 580 mm
Sitka: 560 mm
Hloubka 550 mm
Urovné trouby

Vyska 335 mm
Sitka 395 mm
Hloubka 400 mm
Objem trouby 531

Zastréku zasunte do vhodné nasténné za-
Suvky.

Nésledujici typy napéjecich kabell jsou
vhodné, maji-li potfebné jmenovité hodnoty
prarez:

HO7RN-F, HO5RN-F, HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F (T90), HO5BB-F.

V pfipadé, ze je spotrebic zapojen bez zastr-
¢ky, nebo je zastrCka nepfistupna, je nutné
instalovat mezi spotfebi¢ a napajeci kabel vi-
cepdlovy vypinag (napr. pojistky, jistic) s mi-
nimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm. Spi-
na¢ nesmi v zadném bodé prerusit zemnici
kabel. Zemnici vodi¢ zbarveny Zlutozelené
musi byt priblizné o 2-3 cm delsi nez ostatni
vodice.

Napajeci kabel musf byt umistén tak, aby v
zadném bodé nedosahla jeho teplota 50°C
(nad teplotou mistnosti).

Po zapojeni zapnéte topné Clanky na asi 3
minuty a vyzkousejte jejich spravnou ¢innost.

Svorkovnice

Trouba ma snadno pfistupnou svorkovnici,
ktera je ur€ena pro provoz s elektrickym jed-
nofazovym zdrojem napdjeni 230 V.

http://www.markabolt.hu/
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Pismeno L svorka faze

Pismeno N svorka nulového vo-
dice

@ nebo E zemnici svorka

Vestavba

K zajisténi spravného provozu vestavné trou-
by musi mit kuchyriska skfifika nebo vykle-
nek k zabudovani vestavného spotfebice
vhodné rozméry.

V souladu s platnymi predpisy musi byt vSe-
chny &asti zajistujici ochranu pred Urazem
elektrickym proudem zivého vodice a izolo-
vané Casti pfipevnény tak, aby Sly odstranit
pouze s pouzitim néjakého nastroje.

To znamena i pfipevnéni vSech koncovych
stén na zacatku nebo konci fady vestavnych
spotrebicl.

Ochrana pred Urazem elektrickym proudem
musi byt vzdy zajisténa jesté pfed vestavbou
spotrebice.

Tento spotfebi¢ je mozné umistit jeho zadni
¢asti a jednou stranou k vy$Sim kuchynskym
skiitkam, spottebi¢lim nebo sténam. K dru-
hé bocni strané se smi ale umistit pouze
spotfebice nebo skfinky, které jsou stejné vy-
soké jako tento spotrebic.

Celkové rozméry trouby

B
594 A

Vestavba do véze
Vyklenek musi mit rozméry jako na dolnim
obrazku.

Vestavba pod kuchynskou linku

Vyklenek musi mit rozméry jako na dolnim
obrazku.

http://www.markabolt.hu/



Likvidace

Symbol H na vyrobku nebo jeho baleni
udava, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného
mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit
negativnim dlsledkdm pro Zivotni prostiedi a
lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny
nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.
vyrobku zjistite u prislusného mistniho Uradu,
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Balici materidl

Obalovy material neSkodi zivotnimu
prostfedi a je recyklovatelny. Plastové
dily jsou oznaceny mezinarodnimi zkrat-
kami jako napf. >PE <, >PS< atd. . Zlik-
vidujte prosim veskery obalovy materidl
ve vhodném kontejneru ve sbérném
dvore v misté svého bydlisté.
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1. Oteviete dvere trouby.

2. Pripevnéte troubu ke kuchyriské skfifice
pomoci ¢tyF distancnich viozek (A ) (sou-
Cast dodavky), které presné zapadaji do
otvorl v rdmu trouby a pak ji priSroubujte
Styfmi Srouby do dreva (B ).

PFi instalaci varné desky nad troubu musi byt

elektrické pripojeni varmné desky a trouby pro-

vedeno oddéleng, jak z bezpecénostnich di-

vodd, tak i proto, aby bylo mozné v pfipadé

potreby troubu ze skfifky snadno vyjmout.

Pripadné prodlouzeni se smi provést pouze

s kabely vhodnymi pro pozadovany vykon

& Upozornéni Pred likvidaci spotfebice je
nutné ho znehodnotit tak, aby nebyl
nebezpecny.

Postupuijte tak, Zze vytahnéte sitovou za-
stréku ze zasuvky a odstranite napajeci
kabel od spotrfebiCe.

http://www.markabolt.hu/
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& Biztonsagi informaciok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a ké-
sziilék kdzelében. Ha a késziiléket to-
vabbadja vagy eladja harmadik sze-
mélynek, vagy kélt6zés alkalmaval ott-
hagyija az uj tulajdonosnak, nagyon fon-
tos, hogy az uj felhasznal6 hozzaférjen a
hasznalati utasitashoz és az azt kiséré
informacidkhoz.

A figyelmeztetések a hasznalék és a ve-
lik egyiitt él6k biztonsagat szolgaljak.
Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt
csatlakoztatna és/vagy hasznalna a ké-
sziiléket.

Uzembe helyezés

e Az lizembe helyezést az érvényben lévé
szabalyok és torvények alapjan szakkép-
zett személynek kell végeznie. A készUlék
Uzembe helyezésével kapcsolatos egyes
mUveleteket a hasznalati utasitas irja le az
Uzembe helyezé szamara.

e A készllék Uzembe helyezését és csatla-
koztatasat szakismeretekkel rendelkezé
szakembernek kell elvégeznie, mégpedig
a kapott utasitasok szerint

* Ha az Uzembe helyezés miatt az aramella-
tésba valtoztatasokat kell bevezetni, ezt is
képesitett villanyszerelbvel kell elvégeztet-
ni.

o A sUt6 6nalld berendezésnek készUlt, vagy
a modelltdl figgéen egylitt hasznalhatd
elektromos féz6fellilettel; mindkettét 230
V-0s egyfazisos aramforrashoz kell csatla-
koztatni.

Mikédés

A valtoztatasok jogat fenntartjuk

¢ Nagyon évatosan jarjon el a sutd haszna-
latakor. A f(itéelemekbdl aradd rendkivili
forrdsag a polcokat és a sité mas elemeit
is felforrésitja

* Ha barmilyen okbdl alufdlia segitségével
késziti el az ételt a stitében, soha ne hagy-
ja, hogy a fdlia kbzvetlenll hozzaérien a
sUté aljahoz.

e A sUtd tisztitasakor dvatosan jarjon el: so-
ha ne permetezzen semmit a zsirsz(rére
(ha van felszerelve), a fitéelemekre vagy a
héfokszabalyozé érzékelsjére.

* A készUléken vagy annak jellemzdin vég-
rehajtott mindenfajta valtoztatas veszélyes
lehet.

e S{tés és grillezés kdzben a sutd ajtaja és
mas részei felforrdsodnak. Ezért a gyerek-
eket tavol kell tartani a készuléktdl. Amikor
elektromos berendezéseket csatlakozta-
tott a sUté kdzelében 1év4 aljizatba, Ugyel-
jen arra, hogy annak vezetéke ne érjen
hozza a forr¢ felllethez, vagy ne akadjon
be a sitd ajtajaba.

¢ Mindig edényfogd kesztyl segitségével
vegye ki a sUtéallé edényeket vagy labo-
sokat a sutébdl.

e Rendszeres tisztitdssal megakadalyozhat-
ja, hogy tonkremenijen a felllet anyaga.

o A sUtd tisztitésa el6tt vagy kapcesolja ki az
aramot, vagy huzza ki a halézati csatlako-
zot.

¢ Ugyelien ra, hogy a siité "KI" pozicidban
legyen, ha mar nem haszndlja tovabb a
sUtét.

o A készlléket forrédgdzos tisztitdgéppel
vagy gézborotvaval tilos tisztitani.

* A sUtét kizérdlag ételek elkeszneﬁﬁgg/m_m arkabolt.hul

vezték; soha ne haszndlja mas ce



¢ Ne hasznaljon a tisztitdshoz szemcsés su-
rolészert vagy éles fémkapardt. Megsért-
heti velUk a sUté ajtajan az Uveget, ez pedig
az (iveg széttdréséhez vezethet.

Egyéni biztonsag

o A készUléket felndttek altal torténd hasz-
nalatra tervezték. Veszélyes hagyni, hogy
gyerekek hasznaljak vagy jatszanak vele.

¢ A gyerekeket mindig tartsa tavol a sutétdl,
amikor be van kapcsolva. A sUté ajtaja
még a készllék kikapcsolasa utan is hos-
szU ideig forré marad.

o Akészulék kialakitasa nem olyan, hogy azt
gyermekek vagy mas olyan személyek
hasznaljak, akiket fizikai, értelmi vagy men-
talis képességeik, illetve megfeleld tapasz-
talatok és ismeretek hianya megakadalyoz

Termékleiras
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abban, hogy a készlléket biztonsagosan
hasznaljak, hacsak a biztonsagukért fel-
elés személy nem biztosit szamukra felli-
gyeletet és Utmutatast a készUlék bizton-
s4gos haszndlatara vonatkozoan.

Ugyfélszolgalat
e A szilkséges ellenérzéseket és/vagy javi-

tasokat a gyarto szervizrészlegével vagy a
gyarté altal megbizott szervizrészleggel
végeztesse el, és ehhez csak eredeti al-
katrészeket hasznaljon fel.

Ne probalja meg egyedll megjavitani a be-
rendezést, ha hibat vagy karosodast ész-
lel. A szakképzetlen személlyel végeztetett
javitas sérllést okozhat, vagy karosithatja
a berendezést.
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Kezel6panel

Elektronikus programkapcsold
HUtéventilator levegbnyilasa
Gril

Sitévilagitas

A sutéventillator

Adattabla
Bl Forgonyars furata
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BE/KI A N6vels gomb "+ (id6 vagy hémérsék-
Slitéfunkcid szabdlyozégomb let)

Suitési funkcio jelzés Pontos id& / Percszamlalo / Sutési id-
Hémérséklet-kijelzés tartam funkcié / Sttés vége funkcio

Id6kijelzés http:/iwww.mERPPiOkus tisztitasi funkcio



A Csokkents gomb " — " (id6 vagy hé-
mérséklet)

Gyorsfelfiités funkcid

@ Aramkimaradéas esetén a programkap-
csold az Osszes bedllitast (pontos idd,
programbeadllitas vagy folyamatban 1évé
program) kb. 3 percig megérzi. Ha az
aramellatas nem all helyre 3 percen be-
lUl, az &sszes bedllitas torlédik. Az ara-
mellatas helyredllasa utan a kijelzén lat-
haté szamok villogni kezdenek. Ekkor a
pontos idét és az idéprogramozot Ujra
be kell allitani.

Az els hasznalat elétt

& Vigyazat A siit6 hasznalata el6tt a
siité belsejébdl és kiilsejérdl is
tavolitson el minden
csomagoléanyagot.

Amikor a sutét el6szdr csatlakoztatja az
elektromos halézathoz, a kijelzd automatiku-
san a 12:00 feliratot mutatja, és a @jel villog.
Gondoskodjon a pontos idé bedllitasardl, mi-
elétt haszndlna a sitét.

Az dra bedllitasa:

1. Mikézben aPP» szimbdlum villog, éllitsa be
a"— "vagy a" =+ " kezelégombok meg-
érintésével a pontos idét.

Az id6t jelz6t PP nyil kb. a pontos id6 ki-
jelzése utan 5 masodpercen belll eltlinik.

oD

2. Amint a PP szimbslum villogasa megsz(i-
nik, érintse meg kétszer a Q) kezel6gom-
bot.

Ezutan az 1. pontban leirtak szerint jarjon
el.

Fontos Csak akkor lehetséges a pontos idd
beadllitasa, amikor a sutd ki van kapcsolva.

Az elsé hasznalat elétt flitse fel étel nélkll a
sutét.
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Az érintévezériéses gombok

Az 6sszes siitéfunkcio vezérlése elektroniku-
san torténik. A sUtési funkcio, a sttési hé-
mérséklet és az automatikus iddzités barmi-
lyen kombinaciojat kivalaszthatja az érinté-
gombok hasznalataval.

Ugyelien arra, hogy egyszerre csak egy ke-
zelégombot érintsen meg. Ha hosszabb ide-
ig hozzaér a sutési funkcid kezelégombja-
hoz, a kdvetkezd sttési funkcid kerll kiva-
lasztasra.

1. AQD kezel6gombot megérintve kapcsolja
be a sUtét.

2. Erintse meg a (J kezel6gombot kétszer,
és vélassza a "Hagyomanyos sutés"
funkciot

| st e |

3. A"+ " kezelgomb segitségével dliitsa
be a hémérsékletet 250°C-ra.

4. Korulbelll 45 percen keresztll hagyja a
sUtét liresen bekapcsolva.

5. Nyisson ablakot.

Ezt az eljarast a "Hélégbefuvasos sités" és

a "Teljes grill" funkcidval is meg kell ismételni

kb. 5-10 percig.

Ekkor kellemetlen szag j6het a sttébdl. Ez

teliesen normadlis jelenség. A gyartas soran

keletkezett maradvanyok okozzak.

A fenti mUveletek elvégzése utan hagyja a

sUtét kihdini, majd enyhén mosogatdszeres

meleg vizbe aztatott puha toriéruhaval tordljie

ki a sUtSteret.

A legelsd sUtés elétt gondosan mosogassa

el a sUtd tartozékait is.

A siité ajtajanak kinyitdsahoz mindig kzép-

en fogja meg a sttdajtéd fogantyujat, amig tel-

jesen ki nem nyilik.

http://www.markabolt.hu/
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"Ki / Be" érintégomb

A siit6 be kell kapcsolni barmilyen sUtési
funkciok vagy programok bedllitasa elétt.
Miutan megérintette az @ érintégombot, a
kijelzdn a suté jele lathatd, a sttévilagitas pe-
dig bekapcsol.

S 7 1130

A sUté kikapcsolasahoz érintse meg a Dke-
zelégombot. Barmilyen sUtési funkcié vagy
program ledll, a sUtdvilagitas kikapcsol, és az
id6kijelzés csak a pontos idét mutatja.

A sUtét barmikor ki lehet kapcsolni.

Sitési funkcio kivalasztasa

1. A megérintésével kapcsolja be a siitét.

2. A(J kezel6gomb megérintésével vélas-
sza ki a kivant sUtéfunkciot. A C] kezel6-
gomb minden egyes megérintésére a ki-
jelzén egy sutési jel lathato, és a megfe-
lel§ sUtési funkcid szama jelenik meg az
aktudlisan kivélasztott sUtési funkcié jelé-
4l balra

+l o
oo o | T

3. Ha az elére bedllitott hémérséklet nem
felelmeg,a" — " vagy " -+ kezelégomb
megérintésével dllitsa be a kivant hdmér-
sékletet. A hdmérséklet 5 fokos ugrasok-
ban madosul.

— Ahogy a st felmelegszik, h6méré jele
lassan emelkedik § , azt a fokot jelezve,
amelyre sUté jelenleg felmelegedett.

A szlkséges hémérséklet elérésekor egy
hangjelzés hallhatd, és a hémérd jele §vi-
lagitani kezd.

A hémérséklet és a siitési id6 beallitasa
A" —"ésa" -+ " kezel6gombot megérintve
novelje vagy cstkkentse az elére bedllitott

hémérsékletet, mig a " ° " jel villog. A maxi-
malis hémérséklet 250°C.

®|[ ) 2a® 10 |

| ®

A" —"vagy" -+ kezel6gomb megérinte-
sével novelje vagy csdkkentse a sités elére
bedllitott idejét a > jel villogasa kozben.

Biztonsagi h6fokszabalyozé

A veszélyes tulforrésodas megakadalyozasa
céliabdl (amit a készlilék nem megfeleld
hasznalata vagy az elemek meghibasodasa
idézhet €l6) a suté biztonsagi héfokszaba-
lyozdval van felszerelve, amely megszakitja
az aramellatast. A sité a hémérséklet csok-
kenése utan automatikusan Ujra bekapcsol.
Amennyiben a biztonsagi héfokszabalyozé a
készlilék nem megfelel hasznalata miatt be-
kapcsol, elegendd, ha a hibat a stité kinlilése
utan javitja ki. ha viszont a h&fokszabalyozd
valamelyik elem meghibasodasa miatt Iép
mUk&désbe, forduljon az Ugyfélszolgalathoz.
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Hiitéventilator

A ventilator h(ti a sUtét és a kezel6panelt. A
ventilator néhany perc sttés utan automati-
kusan bekapcsol. A forrd levegdt a rendszer
a sUtéajto-fogantyu kdzelében taldlhatod szel-
|6z8nyilasokon szivja ki. A sUté kikapcsola-
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A hitéventilator mikodése attél fligg,
hogy milyen sokaig és milyen hémérsék-
leten volt hasznalatban a suté. A venti-
lator alacsony hémérséklet-beallitasok
mellett vagy a sUté rovid ideig torténd
haszndlata esetén nem mindig kapcsol

sakor a ventilator tovabb mikodhet a sité be.
alkatrészeinek leh(itése érdekében. Ez telje-

sen normdlis jelenség.

MUkdodés

Funkciok jelei

A siit6 hasznalata

Hagyomanyos
sUtés

Tésztasiités

Teljes grill

Grill és forgo-
nyars

HussUtés

Termikus grille-
z6s

Melegen tartas

Kiolvasztas

Pirolitikus tiszti-
tas

A meleg felllrél és alulrdl egyarant sugaroz, és egyenlete-
sen oszlik el a sUtd belsejében. Hémérséklet elézetes be-
allitasa: 200°C.

Tobb étel egyszerre, kiilénbozd stitdszinteken torténd su-
téshez. Az eldre bedllitott hdmérséklet 175°C.

A telies grillelem bekapcsol. Nagyobb mennyiségekhez
ajanlott. Elére bedllitott hémérséklet: 200 °C, -250 °C

A forgdényars hus grillezéséhez, illetve kebab vagy akar ki-
sebb husdarabok nyarson sitéséhez hasznalhatd. H6-
meérséklet elézetes bedllitasa: 200 °C -250°C.

A fels6 és az also flitSelem is sugaroz hét, és a Gyorsfel-
flités funkcié automatikusan ki van valasztva. A sité alsé
lapjardl érkezé hé csdkkentve van, hogy a kifrdccsent
anyagok ne égjenek ra. Az el6re bedllitott hémérséklet
210°C.

Ez funkcid egy alternativ médszert kinal az élelmiszerek el-
készitésére, rendszerint a hagyomanyos grillezéshez tar-
sitva. A grillezé elem és a stitdventilator parhuzamosan
Uzemel, keringetve a forrd levegbt az étel kordl. Hémér-
séklet elézetes bedllitasa: 180°C

Legmagasabb hémérséklet: 200 °C.

Az elkészllt étel melegen tartasahoz anélkdl, hogy tovabb
sUtné azt. Az elére beallitott hémérséklet 80°C. A hémér-
séklet-bedllitas nem maodosithato.

A sUtéventilator flités nélkll szobahdmérsékleten keringeti
a levegét a sité belsejében. Ez a funkcid kilondsen alkal-
mas olyan kényes élelmiszerek kiolvasztasara, amelyek-
ben a hé kart okozhat, pl. krémmel toltott és fondant su-
temények, cukraszkészitmények, kenyér és mas kelt tész-
tabal készult termékek.

Ennek a funkcidnak a segitségével alaposan ki lehet tisz-
titani a sUt6teret.

A sUtében négy polcszint talalhatd. A polc-
szintek az dbran lathaté médon, alulrdl lefelé

szamozdodnak.
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Fontos, hogy ezeket a polcokat az abran lat-
haté modon megfeleléen helyezze el.

Ne tegyen semmilyen edényt kdzvetlenll a
sUté aljara.

A sUtd egy kuldnleges rendszerrel van ellat-
va, ami természetes levegbaramlast hoz Iét-
re, és biztositja a géz allandd visszaforgata-
sat.

Ez a rendszer lehetévé teszi a paras kdrnye-
zetben torténd sutést, midltal az elkészitett
ételek belll puhak, kivil ropogdsak lesznek.
Ezenfelll a sUtési id6 és az energiafogyasz-
tés minimalisra csokken. A sUtés soran géz
képzd&dhet, ami a sUtd ajtajanak kinyitasakor
tavozik. Ez teljesen normalis jelenség.

& Vigyazat Ha a sUté ajtajat a sttés soran
vagy koézben kinyitja, mindig alljon
hatrébb, hogy a sltés soran képz&dott
g6z, illetve hd szabadon tavozhasson.

& Vigyazat Ne helyezzen semmilyen
targyat a suté aljara, és a sutd
semmilyen részét ne takarja le sités
kdzben alufdliaval, mivel ennek hatasara
a hé egyes helyeken koncentralddhat,
ami hatassal lehet a sttés eredményére,
és karosithatja a sUté zomancozasat. Az
edényeket, héallé edényeket és
aluminiumtalcakat mindig a polcvezetd
sinekbe csusztatott polcra helyezze ra.
Az ételek melegitése kdzben gbz
keletkezik, ugyanugy, mint egy
vizforraldban. Amikor a g6z a sité
ajtajanak Uvegével érintkezik,
lecsapddik, és vizcseppek képzddnek
rajta.

& Vigyazat Ugyelien arra, hogy ne
sérllienek meg a stté zomancozott
részei a tartozékok behelyezése és
kivétele soran.

A gézlecsapoddas csokkentése érdeké-

Javasoljuk, hogy minden sltési folyamatot
kovetben torolgesse le a vizcseppeket.

/\ Vigyazat Siités kézben a siité
ajtajanak mindig csukva kell lennie.
A lenyithatd sutéajto kinyitasakor alljon
félre. Ne hagyja, hogy az ajtd
lecsapddijon - a fogantyu segitségével
tartsa az ajtot, amig teljiesen ki nem
nyilik.

Tésztasiités

Itt a héatadast a forrd levegd hajtja végre,
amelyet a stté hatso falaban 1évé ventillator
tart mozgasban (keringetéses konvekcios).
Az gyorsan és egyenletesen osztja szét a h6t
a sutd egészében. Ennek eredményeképpen
tébb étel is stithetd egyszerre, kllénb6zé su-
tészinteken.

% ==
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Az dllandd légmozgas azt eredmeényezi, hogy
az illatok vagy aromak nem keverednek a ku-
16nb6z6 ételek kbzott. Légkeveréses sités
esetén legfeljiebb két tepsi keksz helyezhetd
be egy id6ben. Amikor csak egy szinten st
tésztat vagy hust, ajanlatos az alsdbb polc-
szintek haszndlata, hogy jobban rajuk lathas-
son. A légkeveréses siités kildndsen alkal-
mas gomba és gyumalcs csiratlanitasahoz
és aszalaséhoz.

Grillezés

Valamennyi hustipus alkalmas a grillezésre,
ez aldl csak a vadhus és a daralt hus kivétel.
A hust és a halat kenje be olajjal a grillezés
elétt.

Minél kdvérebb a hus, annal kdzelebb kell a

ben minden alkalommal Iegalé%tag/m_mag@gmnpz grillezni, és forditva.

cig lUresen melegitse el6 a siitot.



A grill behelyezheté felfele vagy lefele pozici-
onalt gérbulettel. J6 barnitasi eredmények
elérése érdekében a grillezd racsot a 4. ve-
zet8sinre helyezze, vagyis kbzel a grillelem
ala.

Ha egy kis vizet 6nt a hussité talcaba, ezzel
megkonnyiti a tisztitast. Tegye a sUtétalcat
alulrél az elsé vezetdsinre. A siité ajtajat zarva
kell tartani minden tésztasUtési, hlussutési
vagy grillezési folyamat kdzben.

A sité mikodése kdzben a sttdvilagitas be-
kapcsolva marad.

Termikus grillezés

A termikus grill funkcié hasznalatakor
maximum 200 °C-os hémérsékletet allit-
son be.

Ennek eredményeként a grill és a ventilator
felvaltva mikadik (konvekcios tzemmad). Ez
az Uzemmadd azt jelenti, hogy a hé egyenle-
tesen hatol be az ételbe, anélkil hogy a fe-
IUletét tul hosszu ideig kitenné a grill kdzvet-
len h@sugarzasanak.

Ez a funkcio kiilonésen alkalmas a ko-
vetkez6khoz: nagy husdarabok, baromfi és
egész hal (pisztrang, makréla vagy tengeri
pérhal) elkészitése.

Grill és forgonyars

& Vigyazat A siit6 ajtajat mindig tartsa
csukva.
A forgodnyars villai és a nyars hegy-
esek és élesek (amennyiben a ké-
sziilék fel van szerelve ezekkel).
A hasznalat soran a sériilések meg-
elézése érdekében 6vatosan kezelje
ezeket.

Kérjuk, kdvesse az alabbi utasitasokat:

1. Anyarstarté allvanyt illessze a sité aljatol
szamitott masodik sinre az dbran lathatd
maodon.

2. lllessze az elsd villat a nyarsra, hizza fel a
sUtni kivant élelmiszert, és biztositsa azt
a masodik villa beillesztésével; a specidlis
csavarokat megszoritva rogzitse a két vil-
lat.

3. lllessze a nyars csucsat a nyarsforgatd
motor furatédba, amely tisztan lathaté a
sUté hatso falanak kdzepén.

4. Helyezze a nyars elllsé részét a nyars-
tarté alivanyra.

5. Csavarja le a fogantyut.

hal
http://www.markabolt.
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6. Vdlassza a Forgdnyarsas grillezés sité-
funkciot a Sttéfunkeio (J kezeldgombiat
addig megérintve, amig a el e
meg nem jelenik a kijelzdn.

6 0008 .
6 00000000000009%0

Tanacsos, a csopogtetd talcat alulrdl az
elsé sinre behelyezni, miutan kb. két
csésze vizet 6ntott bele.

A siité programozasa

A percszamlalé beallitasa

1. A @ kezelgomb megérintésével valas-
sza ki a percszamlalé funkciot. A vonat-
kozd [3 jel villog, és a kijelzén "0.00" lat-
hato.

2. A" 4 " kezel6gomb megérintésével va-
lassza ki a kivant id6tartamot. A maxima-
lis id6tartam 23 6ra 59 perc. Miutan a be-
allitas megtortént, a percszamlald 3 ma-
sodpercig var, majd elkezdi a futast.

3. Amikor a beprogramozott idd letelt, egy

nrc.ﬂ'ﬁlzés hallhato.



64 electrolux

4. A hangjelzés kikapcsolasahoz érintse
meg barmelyik kezelégombot.

(i) Afigyelmeztet6 hangjelzés kortilbell
egy perc mulva automatikusan kikap-
csol, és az aktudlis id6 jelenik meg a ke-
zelépanelen.

@ A siité NEM kapcsol ki, ha hasznélatban
van. A percszamlalé funkcié akkor is
hasznalhat6, amikor a sité ki van kap-
csolva.

A percszamlalé beallitasanak
hasznalata vagy modositasa:

Erintse meg addig a @ kezelégombot, amig
allésa »jel villogni nem kezd.

Most médosithatja a percszamlalé bedllitasat
a"—"vagy " =+ " kezelégomb megérinté-
sével.

A percszamlalé torléséhez:

Erintse meg addig a @ kezel6gombot, amig
a ) és a PP jel villogni nem kezd.

A" — " kezelégomb megérintésével csok-
kentse az id&tartamot, amig a "0.00" nem
lathato a kijelzén

A siité kikapcsolasanak

beprogramozasa

1. Helyezze az ételt a sitébe, kapcsolja be
a sUtdt, valassza ki a sutési funkciot, és
allitsa be a stutési hémeérsekletet, ha szlk-
séges.

2. A@ kezel6gomb megérintésével vélas-
szakia "Sutésiid6" funkcidt. Villogni kezd
a sités idétartama |—>| jel, a kezel6pa-
nelen pedig a "0.00" felirat lathato.

o|O

3. Mikozben a »jel villog, a " + " kezels-
gomb megérintésével valassza ki a kivant
id6tartamot. A maximalis id6tartam 23
6ra 59 perc. A programkapcsold 3 ma-
sodpercig var, majd elkezdi a futast.

4. A beprogramozott idd eltelte utan a siitd
automatikusan kikapcsol. Hangjelzés
hallhato, és a kijelz6n "0.00" lathato.

5. A hangjelzés kikapcsolasahoz érintse
meg a BE/KI kezel6gombot.

@ A figyelmeztetd hangjelzés korllbelll két
perc mulva automatikusan kikapcsol.
Ezutan érintse meg a BE/KI kezel6gom-
bot a program torléséhez.

A beprogramozott sutési id6 torlése:

1. Erintse meg addig a @ kezelégombot,
amig a P jel villogni nem kezd.

2. A" — " kezel6bgomb megérintésével
csodkkentse addig az id6tartamot, amig a
"0.00" felirat meg nem jelenik a kijelzén

o|O

A siité ki- és bekapcsolasanak

beprogramozasa

1. Végezze el a "Sitési id6tartam" beallita-
sat a megfeleld fejezetben leirt médon.

2. Erintse meg a @ kezel6gombot mindad-
dig, amig a "Sutés vége" funkcié —>] ki-
valasztasra nem kerdl, és a megfeleld jel
nem villogni nem kezd. A kezelSpanelen
a sUtési idd vége lathato (vagyis a pontos

http://www.markahgh.quh siités idStartama)



o|O

3. A"+ " kezel6gomb megérintésével va-
lassza ki a sUtési id6 végét.

4. Miutan a bedllitas megtortént, a program-
kapcsold 3 masodpercig var, majd elindul
a visszaszamlalas.

5. A sUté automatikusan be- és kikapcsol.
Egy hangjelzés hallhato.

6. Afigyelmeztetd hangjelzés kikapcsolasa-
hoz érintse meg a BE/KI kezel6gombot.

(1] Afigyelmezteté hangjelzés korilbellil két
perc mulva automatikusan kikapcsol.
Ezutan érintse meg a BE/KI kezel6gom-
bot a program torléséhez.

A program torléséhez egyszeriien torol-
je a Siitési idétartamot.

Specialis funkcidk

A siit6 biztonsagi kikapcsolasa

A sté automatikusan kikapcsol, amennyi-

ben bedllitasmddositast végez a kdvetkezé
tablazat alapjan.

old
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Héfokbeallitas: a suto6 kikapcsol:

250°C 3 dra utan

200-t6l 245°C-ig 5,5 dra utan
120-t6l 195°C-ig 8,5 dra utan
120°C-nal kevesebb 12 dra utan

Utanmelegités
Sitési id6 beadllitasakor a rendszer az elké-
szitési id6 vége el6tt 5 perccel kapcsolja ki a
sUtét, és a maradvanyhdt hasznalja az étel
befejezéséhez.
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Az aktudlis beallitasokat a rendszer mindad-
dig megijeleniti, amig a sUtési id§ le nem jar.
Ez a funkcid nem muakddik, ha a sitési idé
kevesebb, mint 15 perc.

Gyermekzar a siitére

A siit6 kezelGszerveit lezarhatja, hogy gye-

rekek ne kapcsolhassak be a sitét.

1. A kezel6gomb megérintésével kap-
csolja ki a sutdt.

2. Erintse meg egyszerre kb. 3 masodperc-
rea(Jés—a kezelbgombot. Egy hang-
jelzés hallhato, és a " SAFE " jelzés jelenik
meg a kijelzén

SAFE 1045

o|

3. A sUt6 zaroldsa megtdrtént. Sem sité-
funkciok, sem hémeérsékleti értékek nem
véalaszthatok Ki.

A siit6 zarolasanak feloldasa:

Erintse meg egyszerre a (Oeésa" — "keze-
I[6gombot, és tartsa Sket kb. 3 masodpercig
megérintve.

Megszdlal egy hangjelzés, a "SAFE" jelzés
pedig kialszik.

A stté most mar Uzemeltethetd.

Gyorsfelfiités funkcio

A stit6funkcio kivalasztasa €s a hémérseklet

bedllitasa utan a sttétér fokozatosan meleg-

szik fel, amig el nem éri a kivalasztott hdmer-
sékletet.

Ez a kivalasztott funkciotol és hémérséklettdl

flggbden 10-15 percet vesz igénybe.

Ha szlkség van arra, hogy a kivant h6mér-

sékletet rovidebb id6 alatt érje el, hasznal-

hatja a "Gyorsfelf(ités" funkciot.

1. A @ megérintésével kapcsolia be a sitét.

2. Allitsa be a kivant sutési funkciot és hé-
mérsékletet az eléz¢ oldalakon ismerte-
tett modon.

3. A hémeérséklet bedllitasahoz érintse meg
a"—"vagya" + kezel6gombot. A
hémérséklet megjelenik a kijelzén.

4. Erintse meg a (B) kezel6gombot. A hé-
mérséklet-kijelzén a " FHU " felirat lathatd

http://www.markabolt.hu/
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5. Erintse meg a O kezelégombot. A" ° "
jel kb. 10 masodpercig villogni fog. Most
be lehet allitani a kivant hémérsékletet.
Ehhez érintse mega " — "vagy a " -+
kezel6gombot.

6. A szikséges hdmérséklet eléréskor rovid
ideig hangjelzés hallhatd, és a hémérsék-
let-kijelz6 Ujra a bedllitott hémérsékletet
mutatja.

Ez a funkcid barmilyen sutési funkcidval és

hémérséklettel hasznalhato.

Hangjelzés a gombok lenyomasakor
Vélaszthatja azt, hogy az elektronikus kezeld
minden gombnyomaskor sipoljon egyet.

A funkcio engedélyezéséhez a sutdének ki-

kapcsolva kell lennie.

1. Erintse meg egyszerre a Oésa"+"
kezel6gombot, és tartsa Sket kb. 3 ma-
sodpercig megérintve. A figyelmeztetd
jelzés egyet sipol.

A gombnyomaskor hallhaté sipolas

kikapcsolasa:

1. Mikdzben a suté be van kapcsolva, érin-
tse meg a O) kezelbgombot a sutd ki-
kapcsolasahoz.

2. Erintse meg egyszerre a Oegsa"+"
kezel6gombot, és tartsa Sket kb. 3 ma-
sodpercig megérintve. Egyet sipol az
elektronikus kezeld.

Demo mad

Ezt az Uzemmaodot arra szantak, hogy az Uiz-

letekben a sitd funkcidinak bemutr%ttégéra

p:/iwww

hasznaljgk minddssze annyi energiafelhasz-

nalassal, ami a belsd vilagitas, a kijelzé és a

ventilator szamara szikséges.

Ez a funkcid csak akkor kapcsolhatd be, ami-

kor a készlléket el6szdr csatlakoztatjak a ha-

|6zathoz.

Ha aramkimaradas tértént, az aramszolgal-

tatas helyreallasakor a Demo funkcid csak

abban az esetben kapcsolhatd be, ha a ki-
jelzén a 12:00 felirat lathatd, és a @ jel au-
tomatikusan villogni kezd.

1. Erintse meg a @ kezel6gombot kb. 2
masodpercig. Egy révid hangjelzés hall-
hato.

2. Erintse meg a @Désa"—" gombot egy-
idejlileg Egy révid hangjelzés hallhatd, és
a kijelzén "12:00" lathato.

A siit6 bekapcsolasakor a @ jel megjelenik
a kijelzén.

Ez azt jelenti, hogy a demo funkcid aktiv.
Valamennyi stitéfunkcio kivalaszthato.

A sUtd valdjaban nem mikodik, és a ftéel-
emek nem kapcsolnak be.

Kapcsolja ki a sUtét, és hajtsa végre a fen-
tebb ismertetett eljarast a demd Uzemmaod
kikapcsolasahoz.

A demo funkcio elmentve marad a prog-
ramkapcsoloban daramkimaradas ese-
tén.

Hibakédok

Az elektronikus programkapcsold a rendszer
folyamatos diagnosztikai ellendrzését végzi.
Ha egyes paraméterek nem megfeleléek, a
vezérléegység ledllitia az aktivalt funkcidkat,
és a kijelzén megjelenik a megfeleld hibakdd.
Tovabbi részletekért olvassa el a "Mi a teen-
dé, ha ..." cimU fejezetet.

.markabolt.hu/
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Sitéskor:

A tortakat és sUteményeket altaldaban kbzep-
es hémérsékleten (150°C-200°C) kell meg-
sutni.

Ezért a stt6t kb. 10 percig el6 kell melegiteni.
Ne nyissa ki addig a sité ajtajat, amig a stitési
idd 3/4-e el nem telt.

Az omldtésztas sitemények rugalmas tepsi-
ben vagy talcan készlljienek, és az eldirt idd
2/3-ig stlienek, majd a készre sltés el6tt ke-
rUlienek diszitésre.

Ez a kiegészit6 sutési idé a feltét vagy a tol-
telék fajtdjatol és mennyiségétdl figg.

A piskétakeverékek akkor jok, ha nehezen
valnak el a kanaltol.

A tul sok folyadék hasznalata miatt félosle-
gesen meghosszabbodik a sttési idd.

Ha két siteménnyel vagy keksszel megrakott
tepsit tesz be a stébe egyszerre, egy polc-
nyi szintet Uresen kell hagyni a tepsik kdzétt.
Ha két siteménnyel vagy keksszel megrakott
tepsit tesz be a sitébe egyszerre, a tepsiket
a sUtési id8 kétharmadanak elteltével ki kell
cserélni, illetve meg kell forditani.

Husok siitésekor:

1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne slissdn
egy darabban.

A kisebb egyben sitott darabok kiszarad-
hatnak.

A vOrds husokat, amelyeknek kivilrdl jol, de
belll kdzepesen vagy gyengeén kell atsulnidk,
magas hémérsékleten (200°C-250°C) kell
sutni.

A fehér husok, a baromfi és a hal viszont ala-
csonyabb hémérsékletet (150°C-175°C) ki-
van.

A sz6szok vagy huslével készitett martasok
Osszetevdit rovid sttési id6 esetén rogtoén a
sUtés elején be kell tenni a sltétepsibe.
Ellenkezd esetben csak az utolsd féldrara te-
gye be 6ket.

SUTEMENYEK
Hagyomanyos siités

ETEL TiPUSA

Habos sitemények 2 170

SHRI

2(16és3) 1

Hogy mennyire siilt meg a hus, egy kanal se-
gitségével ellendrizheti: ha nem lehet a hust
benyomni, akkor atsuilt.

A belll rézsaszinnek meghagyott egyben suilt
marhahusok vagy szeletek esetében révid
idére meg kell emelni a hdmérsékletet.

Ha kdzvetlendll a sitd racsara helyezve ké-
sziti el a hdst, tegyen egy tepsit az alatta Iévé
polcra.

Hagyja legalabb 15 percig alni az egyben sult
hust, hogy a leve ne folyjon ki.

Ajanlatos a husstité tepsibe egy kis vizet 6n-
teni, ezzel elkertilhetd, hogy flst képz&djon a
sUtében.

A g8z lecsapodasat elkertlendd tobbszdr
Ontsdn vizet a tepsibe.

A tanyérok talalasig a stté minimum hémeér-
sékletl fokozatan melegen tarthatok.

Fontos Ne rakjon a siit6 aljara alufoliat,
f6z6- vagy siitéedényt stb., mert a
fokozott h6képzddés karosithatja a siité
zomancbevonatat.

Sitési id6tartamok

A sUtési id6tartama az egyes ételek 6ssze-
tételétdl, dsszetevditdl és a bennik 1éve fo-
lyadék mennyiségétdl figgéen valtozo lehet.
Jegyezze meg az elsé siitések alkalmaval,
hogy milyen bedllitasokat hasznalt, igy ta-
pasztalatot nyerhet ugyanazok ételek késéb-
bi elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes lesz a
tablazatban megadott értékek mddositasa-
ra.

Hagyomanyos siités és légkeveréses

sutés

@ A programozott sttési id6be az eléme-
legités nem tartozik bele.
Az Ures sutét 10 perc hosszan mindig
eld kell melegiteni.

Légkeveréses siités | Siités id6-
tartama
Percben MEG-
JEGYZES
160 45-60 TortasUt6é
forma

http://www.markabolt.hu/
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ETEL TiPUSA

Linzertészta
Kefires sajttorta
Almatorta

Rétes
Kandirozott gyu-
molcstorta
Gylmolcstorta
Piskota
Gylmolcskenyér

Szilvatorta

Aprdésitemény
Kekszek
Habcsok

Kulénleges kekszek

Péksutemeények:
Fank

GyUmdlcstorta

N N W

2

2 vagy 3

2

Hagyomanyos siités

170

175

170

180
190

170

170

150

175

170
160

135
200
210

180

Légkeveréses siités

SHIRVIT
2(16és3) 1
2
2(16és3) 1
2
2(16és3) 1
2
2(16és3) 1
2
2
2
2(16s3) 1)
2(16és3) 1
2
2(16és3) 1
2

160

165

160

160
180

150

165

150

160

160
150

150
190
170

170

Siités id6-

tartama
Percben

20-30

60-80

90-120

60-80
40-45

60-70

30-40

120-150

50-60

20-35
20-30
60-90
12-20
25-35

45-70

MEG-
JEGYZES

Tortasuté
forma

Tortasuté
forma

Tortasuté
forma

Tepsi

Tortasité
forma

Tortasité
forma

Tortasité
forma

Tortasité
forma

Kenyér st-
téforma

Tepsi
Tepsi
Tepsi
Tepsi
Tepsi

Tortasité
forma

1) Ha egyszerre tobb ételt sit, azt javasoljuk, hogy a zardjelben megadott szinteken helyezze el az

ételeket a sutében.
A megadott hémérsékletek iranyadoként

szolgalnak. SzUkség esetén modositsa a hd-

mérsékletet sajat igényeihez.
KENYER ES PIZZA
Hagyomanyos sii-

ETEL TiPUSA

Fehér kenyér
Rozskenyér

Zsémle

Pizza

1) Ha egyszerre tébb ételt sit, azt java
ételeket a sutében.

2
2

tés

195

190

200
200

Légkeveréses siités

8! . szint

2(16és3) 1
2

185

180

175
200

Siités id6-

tartama
Percben

60-70

30-45

25-40
20-30

MEG-.
JEGYZES

Kenyér sU-
téforma

Kenyér su-
t6forma

Tepsi
Tepsi

ﬁ(&lbu%wl'w\%y rﬁazr%%%lﬁ%rﬂj )”negadott szinteken helyezze el az
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A megadott hémérsékletek iranyadoként
szolgalnak. SzUkség esetén modositsa a h-
mérsékletet sajat igényeihez.

TOLTOTT TESZTAK
Hagyomanyos sii- Légkeveréses siités | Sutés id6-
tés tartama
ETEL TiPUSA 8 8! szint . | Percben MEG-
JEGYZES

Tésztakosarka 2 200 2(1és3) 1) 175 40-50 Tepsi
Z06ldséges kosarka 2 200 2(16és3) 1 175 45-60 Tepsi
Quiche 1 210 1 190 30-40 Tepsi
Lasagne 2 200 2 200 25-35 Tepsi
Cannelloni 2 200 2 200 25-35 Tepsi

1) Ha egyszerre t6bb ételt sUt, azt javasoljuk, hogy a zardjelben megadott szinteken helyezze el az
ételeket a sttében.

A megadott hémérsékletek iranyadoként
szolgalnak. Szikség esetén modositsa a hé-
mérsékletet sajat igényeihez.

HUSOK
Hagyomanyos sii- Légkeveréses siités | Siités id6-
tés tartama
ETEL TiPUSA 8i 8. szint Percben MEG-

JEGYZES

Marha 2 190 2 175 50-70 Polc

Sertés 2 180 2 175 100-130  Polc

Borju 2 190 2 175 90-120 Polc

Angolos marhasult

- véresen 2 210 2 200 50-60 Polc

- kbzepes 2 210 2 200 60-70 Polc

- atsltve 2 210 2 200 70-80 Polc

Sertéslapocka 2 180 2 170 120-150  héjastul

SertéscsUlok 2 180 2 160 100-120 2 darab

Barany 2 190 2 175 110-130  Comb

Csirke 2 190 2 200 70-85 Egészben

Pulyka 2 180 2 160 210-240  Egészben

Kacsa 2 175 2 220 120-150  kész

Liba 2 175 1 160 150-200  kész

Nyul 2 190 2 175 60-80 Darabok-
ban

Vadnydl 2 190 2 175 150-200  Darabok-
ban

Facan 2 190 2 175 90-120 kész

http://www.markabolt.hu/
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Hagyomanyos sii- Légkeveréses siités | Siités id6-
tés tartama
ETEL TiPUSA . | B . szint . | Percben MEG-
JEGYZES
Fasirozott 2 180 2 175 kész 150  Kenyér si-
téforma

A megadott hémérsékletek iranyadoként
szolgalnak. SzUkség esetén modositsa a hd-
mérsékletet sajat igényeihez.

HAL
Hagyomanyos siités | Légkeveréses siités | Siités id6-
tartama
ETEL TiPUSA i &! . szint . | Percben MEG-
JEGYZES
Pisztrang/Keszeg 2 190 2(16s3) 1) 175 40-55 3-4 hal
Tonhal/Lazac 2 190 2(16s3) " 175 35-60 4-6 szelet

1) Ha egyszerre t6bb ételt sUt, azt javasoljuk, hogy a zardjelben megadott szinteken helyezze el az
ételeket a sutében.

A megadott hémérsékletek iranyadoként Az Ures sutét 10 perc hosszan mindig

szolgalnak. Szikség esetén modositsa a hé- eld kell melegiteni.

mérsékletet sajat igényeihez.

Grillezés

(i) A programozott siitési idébe az eléme-
legités nem tartozik bele.

Mennyiség Grillezés A siités id6tartama
percben @
ETEL TiPUSA Elsé oldal | Masodik
oldal

Filészeletek 4 800 3 250 12-15 12-14
Beefsteak 4 600 3 250 10-12 6-8
Kolbasz 8 / 3 250 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 3 250 12-16 12-14
Csirke (féloevagva) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 8 250 20-30
Elémelegités 5'00"
Halfilé 4 400 8 250 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 / 8 250 5-7 /
Piritos 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Termikus grillezés

/\ Vigyazat A termikus grill funkcio
hasznalatakor maximum 200°Gt@%www.markabolt.hu/
hémérsékletet valasszon.
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Mennyiség Grillezés A siités id6tartama
percben
ETEL TiPUSA & . szint | Homérs. | Elsé oldal | Masodik
(°C) oldal

Gongydlt hus (puly- 1 1000 3 200 30-40 20-30
ka)
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 200 25-30 20-30
Csirkecomb 6 = 3 200 15-20 15-18
Farj 4 500 3 200 25-30 20-25
Z6ldséges csében - - 3 200 20-25 -
st
darabok. Kagyld - - 3 200 15-20 -
Makréla 2-4 = 3 200 15-20 10-15
Halszeletek 4-6 800 3 200 12-15 8-10

(i) A megadott hémérsékletek irdnyado-
ként szolgalnak. Szlkség esetén modo-
sitsa a hémérsékletet sajat igényeihez.

Grill és forgonyars

A programozott sutési idébe az eléme-
legités nem tartozik bele.

Az Ures sutét 10 perc hosszan mindig
el§ kell melegiteni.

Mennyiség " o A siités id6tarta-

Baromfi 1000
Suilt 800

A megadott hémérsékletek iranyadoként
szolgalnak. Szikség esetén modositsa a h6-
mérsékletet sajat igényeihez.

Apolés és tisztitas

50/60

250 50/60

Vigyazat Miel6tt nekilatna a siité
tisztitasanak, kapcsolja ki és hagyja
kihdilni.

Vigyazat A késziiléket forr6g6zos
tisztitégéppel vagy gézborotvaval
tilos tisztitani.

Fontos tudnivaldk: A készUllék haldzati ve-

zetékét mindenféle tisztitasi mdvelet meg-

kezdése el6tt ki kell huzni a konnektorbdl.

A készlilék hosszu élettartamanak biztosita-

sa érdekében az alabbi tisztitasi mlveleteket

rendszeresen el kell végezni:

e Csak akkor hajtsa végre, ha a stité mar ki-
hilt.

e A zomancozott részeket mossa le moso-
gatdszeres vizzel.

¢ Ne hasznéljon szemcseés suroloszereket.

e Arozsdamentes acél és Uveg elemeket
puha ruhaval térélje szarazra.

e Ha makacs foltokba Utkozik, hasznalja a
rozsdamentes acélhoz a kereskedelem-
ben kaphato tisztitoszereket vagy meleg
ecetet.

A sté zomanca rendkivll tartds és erésen

vizhatlan.

A (citromtdl, szilvatdl vagy hasonld gydmaol-

csOktél szarmazo) forrd gylmaolcssavak ve-

gyi hatasa azonban maradandé homalyos,
durva foltokat hagyhat a zomanc fellletén.

A szépen kifényesitett zomancfellleten ha-

gyott ilyen nyomok azonban nem befolyasol-

jak a sUté mikodeését.

http://www.markabolt.hu/
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Minden hasznélat utan alaposan tisztitsa
meg a sUtét.

Igy lehet a legkénnyebben letisztitani a szen-
nyezddést. Megakadalyozza, hogy a szen-
nyez&dések raégjenek a sitére.

Tisztitészerek

Miel6tt barmilyen tisztitdszert haszndlna a

sUté tisztitasara, ellendrizze, hogy megfelel§-

e és hogy hasznélatat a gyartd ajanlja-e

Klort tartalmazé tisztitészerek SOHA NEM

hasznalhatok, mivel haszndlatuktdl a fellle-

tek matta valhatnak. Erés suroldszereket

sem szabad hasznalni.

Kiilsé tisztitas

A kapcsoldlapot, a stté ajtajat és az ajté szi-

getelését egy enyhén mosogatoszeres me-

leg vizes puha térléruhaval rendszeresen to-

rolie at.

Az ajté Uveglapjanak megrongalasanak, illet-

ve gyengitésének elkerllése érdekében ke-

rUlie a kbvetkez8k hasznalatat:

e Haztartasi mosodszerek és kldrtartalmu
tisztitoszerek

e Tapadasmentes bevonattal rendelkezd
edényekhez nem hasznalhaté impregnalt
tisztitoparna

¢ Brillo/Ajax szivacsok, illetve acélgyapot
szivacsok

e Vegyszeres sitbtisztitd szivacsok, illetve
aeroszolok

¢ Rozsdamentesiték

e FlUrddékad/mosogato folttisztitok

A stéajtd Uvegének kllsé és belsé oldalat

meleg szappanos vizzel tisztitsa.

Amennyiben az Uveg belsd oldala erésen

szennyezddik, olyan klldnleges tisztitdsze-

rek hasznalatat javasoljuk, mint a Hob Brite.

Ne hasznaljon festékkapardkat a szennyezé-

dések leszedéséhez.

Siitétér

A sUtétér zomancozott alja akkor tisztithatd

a leghatékonyabban, amikor a stté még me-

leg.

A stét minden egyes hasznalat utan torolie

at meleg szappanos vizbe aztatott puha tér-

|6ruhdval. Idérél idére ennél alaposabban is

meg kell tisztitani a sttdt, a megfeleld sutd-

tisztitoszer segitségével.

Pirolitikus tisztitas

A sUt6 belseje kiilonleges, magas hdmeérsék-
letnek ellenalld bevonattal rendelk%%

A pirolitikus tisztitasi mUvelet soran a sttén
belll a hémérséklet az 500°C értéket is elér-
heti, amely leégeti az ételmaradvanyokat.

A slt8 ajtaja az On biztonsaga érdekében a
pirolitikus tisztitas funkcié kdzben automati-
kusan lezar, amikor a suté belsejében 1évd
hémérséklet 300°C kdzelébe kerUl.

A tisztitasi mlvelet befejezését kdvetben a
s(té ajtaja mindaddig reteszelve marad,
amig a sutd belseje le nem hilt.

A htéventilator addig mUkodik, amig a sité
le nem hilt. Sttés utan javasolt a szennye-
z6dések nedves ronggyal torténd eltavolita-
sa.

|dérél idére ennél alaposabban is meg kell
tisztitani a sUtét, a megfeleld pirolitikus tiszti-
tasi funkcid segitségével.

A stt6 szennyezettségi fokatdl fuggden két
klUlénb6z8 szintd pirolitikus tisztitasi szint ér-
hetd el.

Ha a sité nem nagyon szennyezett, javasol-
juk, hogy a programozdegységen valassza
az 1. pirolitikus funkciét (P I).

Javasoljuk, hogy térdlje ki a sttét langyos
vizbe aztatott puha ronggyal a pirolitikus tisz-
titasi folyamatot kdvet&en.

Ha a sité nagyon szennyezett, javasoljuk,
hogy a programozéegységen valassza a 2.
pirolitikus funkciét (P 2).

A pirolitikus tisztitasi funkciot kdvetéen a sitd
2 dran at (Pyr 1 funkcio), illetve 2,5 dran at
(Pyr 2 funkcid) nem hasznalhato.

@ A Pyro emlékeztetd azt javasolja, hogy a
pirolitikus tisztitasi funkciot tobb sutési
folyamat utéan, a suté szennyezettségi
fokatdl fuggden tisztitsak meg.
Hangjlzés hallhato, és a kijelzén megje-
lenik a Pyro felirat kb. 15 masodpercig,
majd egy masodik hangjelzés hallhato.
A slté szennyezettségi fokatdl fliggden
valassza ki a megfelel§ pirolitikus tiszti-
tasi funkciot.

A teljes tisztitasi folyamat végrehajtasa
kdzben a Pyro emlékeztetdk a sité min-
den egyes kikapcsolasakor megjelen-
nek.

:/lwww.markabolt.hu/



A pirolitikus tisztitasi funkcié hasznalata

& Vigyazat A pirolitikus tisztitasi
funkcio aktivalasa el6tt tavolitson el
minden kifréccsent maradékot, és
gy6z6djon meg réla, hogy a siité
ures-e. Semmit ne hagyjon a
siitében (pl. serpenydk, racsok,
tepsi, zsirfogo talca stb.), mert
sulyosan karosodhatnak.

& Vigyazat Gy6z6djon meg roéla, hogy
a siit6 ajtaja be van-e zarva, miel6tt
aktivalna a pirolitikus tisztitasi
funkciot.

& Vigyazat Ha a pirolitikus tisztitasi
funkcié be van kapcsolva,
javasoljuk, hogy ne hasznalja a
féz6lapot, mert az tilmelegedést
okozhat, és a berendezés
karosodasahoz vezethet.

/\ Vigyazat A pirolitikus tisztitasi
folyamat soran a siit6 ajtaja nagyon
felforrésodik. A gyerekeket tartsa
tavol a késziiléktol, amig ki nem hiil.

Vélassza ezt a funkcidt a sutd pirolizissel tor-
ténd tisztitasa érdekében.

A kovetkezd pyro szintek érhetdk el:
Pyrolytic 1 (P 1), 1d&: 2 dra. = 30 perc eléme-
legités +1 dra. 480 °C + 30 perc lehdlési idd.
Pyrolytic 2 (P 2), Id8: 2 ¢ra. 30 perc. = 30 perc
elémelegités +1 6ra. 30 perc. 480 °C + 30
perc lehdlési idd.

A pyro idétartama nem modosithato.

(i) A pirolizis elvégzése el6tt az Gsszes ol-
dalsint el kell tavolitani.

A pirolitikus tisztitasi program
elinditasakor az alabbiak szerint kell
eljarni:

1. AD kezelégombot megérintve kapcsolja
be a sttét. Erintse meg ismételten a (]
kezelégombot, amig a Pirolitikus funk-
cio [:]jele (1. szint - P ) meg nem jelenik
a kijelzén.

electrolux 73

A--jel és a Pyro jelzés egyszerre vil-
logni kezd a kijelzén, és egy hangjelzés
hallhato.

CDID +lo
[::] F'DD —

Ez azt jelenti, hogy a pirolitikus tisztitasi
program bekapcsolasa elétt a sitd 6s-
szes tartozékat és az oldalso sineket ki
kell venni a sttétérbdl.

2. A'Sutésiids" jel [=>| 5 masodpercig vil-
log; ez alatt az id§ alatta " — "vagy a "
—+ " kezel6gomb megérintésével lehet ki-
valasztani a 1. pirolitikus (P 1) vagy 2. pi-
rolitikus (P 2) funkciot

a1 e

230

3. Amikor kivalasztotta a kivant pirolitikus
funkcidt, a Pyro felirat villogni kezd a ki-
jelzén, a kezel6 megerdsitésére varva,
hogy elkezdhesse a pirolitikus tisztitasi
programot.

4. Akivant pirolitikus tisztitasi program meg-
er@sitéséhez érintse meg a 23 kezelS-
gombot. A Pyro felirat nem villog tovabb
akijelzén, a---jel eltdnik, és a hangjelzés
ledll. A sUtdvilagitas kialszik, és a piroliti-
kus tisztitasi ciklus megkezdddik.
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olo

Ahogy a slit6 felmelegszik, héméré jele
lassan emelkedikﬂ , jelezve, hogy a siité
belsejében a hdmérséklet emelkedik. .

A pirolitikus tisztitasi program

beprogramozasa (késleltetett inditas,

automatikus leallas)

Ha ugy kivanja, a pirolitikus tisztitasi program

kezdete és vége elére beprogramozhato.

1. AQD kezel6gombot megérintve kapcsolja
be a sUtét.
Erintse meg ismételten a O kezel6gom-
bot, amig a Pirolitikus funkcid ] jele
(1. szint - P I) meg nem jelenik a kijelzén.
A jel és a Pyro jelzés egyszerre vil-
logni kezd a kijelzén, és egy hangjelzés
hallhaté.
Ez azt jelenti, hogy a pirolitikus tisztitasi
program bekapcsolasa elétt a sité ds-
szes tartozékat és az oldalso sineket ki
kell venni a stitétérbdl (lasd az elézé feje-
zetet).

2. ASutésiidé jel [=>| néhany masodpercig
villog; ez alatt az id6 alatt a " — " vagy a
" 4 " kezel6gomb megérintésével lehet
kivalasztani a 1. pirolitikus (P ) vagy 2. pi-
rolitikus (P 2) funkciot

3. Amikor kivalasztotta a kivant pirolitikus
funkcidt, a Pyro felirat villogni kezd a ki-
jelzén, a kezeld megerdsitésére varva,
hogy elkezdhesse a pirolitikus tisztitasi
programot.
Ekkor érintse meg az idéprogramozd @
kezelégombot.
Villogni kezd a "Siités vége" —>|jel és a
[ 4 nyil. A kezel6panelen a tisztitasi ciklus
vége (vagyis a pontos idd + a sutés ideje)
jelenik meg.

A" — "vagy " =+ " kezelégomb meg-
érintésével valassza ki a ciklus tetszés
szerinti végét. Néhany perc mulva meg-
szlinik a Pyro felirat és a ---jel villogasa,
elhallgat a hangjelzés. A Sutési idd jel
|—>| villog, amig a pirolitikus tisztitasi cik-
lus el nem indul.

4. Bizonyos idd elteltével az ajtézar bekap-
csol, és megjelenik az ennek megfeleld
yo jel.

@

oD +lo
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A pirolitikus tisztitasi program befejeztével a
kijelz6 a pontos idét mutatja. A sité ajtaja to-
vabbra is zarva van.

Amikor a sUté lehdilt, egy hangjelzés hallhato,
ésa P jel eltlinik. A sUt&ajté zarja kiold.

Ha barmikor le kivanja allitani a pirolitikus tisz-
titasi programot; érintse meg a @ kezels-
gombot.

Kiveheto siitélap

Az oldalfalak megtisztitasa érdekében kive-
heti a sUté bal és jobb oldalan levé polctartd
sineket.

El6szdr ellendrizze, hogy lehdlt-e mar a sitd,
és kihlztak-e a vezetékét a konnektorbdl.

A polctarté sinek eltavolitasa

El6szdr a sin elllsd részét huzza el a suté fa-
latol, majd pedig akassza ki hatul.

http://www.markabolt.hu/
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A polctarté sinek beszerelése
Telepitéskor elészor csatlakoztassa hatul a
sineket, majd eldl illessze és kattintsa dket a
helyUkre. A polcokat tartd sineket tisztitaskor
aztassa mosdszeres melegvizbe, majd a ma-
kacs foltokat jol megnedvesitett, impregnailt
tisztitoparnaval tavolitsa el. Oblitse le alap-
osan, és puha torléruhaval tordlje szarazra.

3 .
@

4
Vadl

il

N

Cserélhet6 teleszképos sinek

Helyezze a teleszkdpos sint a reteszelérend-

szerrel a kivalasztott szintre.

Vigyazat A sin végzddésein 1évé
"(tkdzbelemeknek” felfele KELL
néznitk.

electrolux 75

Utkozéelem
Lehetéség van arra, hogy kilén vasaroljon
teleszkopos sineket.

Gondoskodjon arrdl, hogy mindkét te-
leszképos polctartdk parhuzamos szin-
tekre helyezze.

Mindegyik szint felszerelhetd teleszkdpos
sinnel, amely a polcok behelyezésekor vagy
kivételekor kbnnyebb kezelést tesz lehetéve.
Huzza ki teliesen a jobb és a bal oldali telesz-
képos polctartot.

http://www.markabolt.hu/
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eltavolitani a belsé tablakat, amikor az
ajté még fel van szerelve.

Az aldbbiak szerint jarjon el:
1. Nyissa ki teliesen az ajtot.
2. Keresse meg az ajtd két pantjat

Helyezze a polcot vagy a grillezé edényt a

teleszkopos polctartdkra, majd dvatosan

nyomjon be mindent a stté belsejébe. 3. Emelie meg a kart a két panton, és bil-
lentse el6re

4. Fogjameg az ajtdt az oldalso széleinél, és
lassan csukja be, de ne TELJESEN

5. Huzza elérefelé az ajtdt, vegye ki a helyé-

Vigyazat Ne probalja meg becsukni a rél

sUtéajtét, ha a teleszkdpos polctartok

nincsenek teliesen betolva a sitébe. Ez

kart okozhat az ajté zomancozasaban

és Uvegében.

& Vigyazat A teleszképos polctartdk és
mas tartozékok nagyon felforrésodnak;
hasznaljon sutdékeszty(t vagy hasonld
eszkdzt.

A siit6ajto

A stit6ajtd harom Uvegtablat tartalmaz. A si-
t6ajtd szétszerelhetd, és a belsd tablak elta-
volithatok a tisztitas megkdnnyitése érdeké- 6. Helyezze az ajtét egy stabil fellletre Ugy,

ben. hogy egy puha ruhaval dvja a fogantyu
felUletét a sériilésektdl

Fontos Tisztitas el6tt vegye le a
sutéajtét. A siitéajto hirtelen .
bezarédhat, ha megprobalja ol RKgWW-markabolt.hu/
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7. Oldja ki a reteszelérendszert a belsd 9. Finoman emelie meg és évatosan vegye
Uvegtéblék kivételéhez ki a Iegfelsé tablat

7 ‘ ‘. )‘
\ \
- 10 Ismételie meg a 9. pontban bemutatott
. eljarast a 4 oldalan diszkerettel ellatott
T tablaval is.
\
N 0

8. Forditsa el 2 rogzitéelemet 90°-kal, és ve-
gye ki 8ket e helyUkrdl

A sltéajtot langyos vizzel és puha térléruha-
val tisztitsa meg. Ne hasznaljon olyan ter-
mékeket, mint suroldparnak, acélgyapot,
doérzshatasu szivacsok vagy savak, mivel ez-
ek a belsd Uvegtablak specidlis hévisszaverd
felUletét karosithatjak.

A tisztitas elvégzése utan a fentebb ismerte-
tett mdveletet forditott sorrendben megismeé-
telve szerelje vissza a tablakat az ajtoba,
majd pedig a sitbajtét a helyére. Ugyelien

http://www.markabolt.hu/
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arra, hogy az Uvegtablakat helyesen pozici-
ondlja.

Ennek a mdveletnek a helyes elvégzéséhez a

kdvetkezdk szerint jarjon el:

1. a4 oldalan diszkerettel ellatott kdzépsd
Uvegtablat ugy kell visszaszerelni, hogy a
szitanyomat kifelé nézzen. Az lvegtabla
oldala akkor van helyesen visszaszerelve,
ha semmilyen érdességet nem lehet
érezni a szitanyomat kdzelében, amikor
ujjait athuzza a fellleten.

A belsé Uvegtablat vissza kell helyezni a
megfelel helyére az abra szerint.

2. Alegfelsé tablat az dbra szerint kell Os-
szeszerelni.

Miutan az Uvegtablakat visszaszerelte a su-
t6ajtdba, hajtsa végre a 8. pontban ismerte-
tett mlveletet forditott sorrendben annak
biztositasara, hogy zarolva legyenek.

Fontos Soha ne tisztitsa a siit6ajtot, ha
meleg, mivel a panelek

osszeroppanhatnak. Ha az livegtablan
karcolast vagy repedést tapasztal, a
tabla cseréjéhez azonnal forduljon a
legk6zelebbi szervizhez.

A siit6lampa kicserélése

Fontos Vélassza le az alkalmazasokat az
aramkorrdl a biztositék kikapcsolasaval.

Ha a sUtdvilagitas izzéjat ki kell cserélni, az Uj
izzénak a kdvetkezd specifikacidval kell ren-
delkeznie:

— Elektromos teljesitmény: 40 W

— Elektromos besorolas: 230 V (50 Hz)

- Héallosag: akar 300 °C

— Csatlakozas tipusa: E14

A csereizzok a forgalmazotdl szerezhetdk be.

A siit6ben taldlhato izzé modositasa:

1. Miel6tt tovabblépne, ellenérizze, hogy
hideg-e a sUtd, és hogy ki van-e huzva a
haldzati vezeték a konnektorbdl.

2. Az lvegburkolatot nyomja be és forgassa
el az dramutaté jarasaval ellenkezé irany-
ban.

3. Tavolitsa el a hibas izzdt, és cserélje ki
egy Ujra.

4. Tegye vissza az Uvegfedelet, és csatla-
koztassa a haldzati vezetéket a konnek-

torba

http://www.markabolt.hu/
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Mit tegyek, ha...

Ha a készllék nem mUikddik megfeleléen,
kérjluk, végezze el a kbvetkezd ellenbrzése-
ket, miel6tt az Electrolux szervizhez fordulna.

¢ Aslt6 nem kapcsol be. * Erintse meg a (D kezelégombot, majd valas-
szon ki egy sUtési funkciot.

vagy

A hazi elektromos rendszerben a biztositék ki-
oldott?

vagy

Be van kapcsolva a sttén a gyerekzar vagy az
automatikus kikapcsolas?

vagy

Nem aktivaltak véletlentl a Demd tzemmaodot?
vagy

Ellendrizze, hogy helyesen csatlakoztatta-e a
készUlék halozati vezetékét a konnektorba, il-
letve bekapcsolta-e a fékapcsolét.

* Astdvilagitas nem kapcsol be. Erintse meg a (D kezelégombot, majd vélas-

szon ki egy sutési funkciot.

vagy

ellendrizze az izzot, és szlkség esetén cserélie
ki (lasd "A sUtévilagitas izzéjanak cseréje").

® TUl hosszu idébe telik az ételek elkészitése, e Szlkség esetén modositsa a hémérsékletet,
vagy tul gyorsan elkészuinek. vagy

kovesse a hasznalati utasitasban szerepld ta-

nacsokat, killéndsen "A sité hasznalata" cimU

fejezetbdl.

o Gz és paralecsapodas az ételen és a sUtStér- o A sltés befejezése utan az edényeket ne hagyja
ben. 15-20 percnél hosszabb ideig a sutében.

e A slt6 ventillatora zajos. Ellenérizze, hogy a polcok és a sttéedény nem

vibralnak-e amiatt, hogy hozzaérmek a stité hat-

lapjahoz.
e Az " F " hibakdd utan szamok jelennek mega o Keérjlk, jegyezze fel a hibakddot, és adja meg a
kezelépanelen. legkdzelebbi Vevészolgalati iroda részére.
* A Kijelzén a kdvetkezé lathato: " 12.00 “. « Allitsa be a pontos idét (lasd "Az éra bedllitasa”

cimu fejezetet").

MUszaki adatok
A fiitéelemek besorolasa

Sutdvilagitas 40 W
Als6 flitGelem 1000 W Forrd levegds ventilétor motorja 25 W
Fels6 flitdelem 800 W HditSventilator motorja 25 W
;erl)jes sUtd (also+felsé+ventila- 1800 W Forgdnyars motorja 4W
Gril 1650 W Iiiroll’zis 2475 W
Tarrilus gl zss 1650 W (.')sszcj':s né.‘.lle?es teljesitmény 2700 W
Tales g 2450 W Uzemi feszultség (50 Hz) 230V

Covbeliiasosliies 1?1%?[?/X\/<lww.markabolt.hu/



80 electrolux

Az iireg méretei

Magassag a felllet alatt 593 mm
Magassag oszlopban 580 mm
Szélesség 560 mm
Mélység 550 mm
Polcok

Magassag 335 mm

Uzembe helyezés
Utasitasok az Gizembe helyez6 szamara

Fontos

Az (izembe helyezést és a
csatlakoztatast az érvényben lévé
jogszabalyok betartasaval kell végezni.
Minden beavatkozast a késziilék
kikapcsolt allapotaban kell elvégezni. A
késziiléket kizardlag képesitett
szakszemélyzet javithatja

A gyarto6 cég minden felel6sséget elha-
rit, amennyiben ezeket a biztonsagi el6-
irasokat nem tartottak be.

Csatlakoztatas az aramforrasra

A halézatba csatlakoztatas elétt ellendrizze

az alabbiakat:

— A biztositéknak és a haztartasi elektromos
rendszernek meg kell egyeznie a készllék
maximalis terhelésével (lasd az adattablat).

— A haztartasi elektromos rendszert az ér-
vényben 1év8 jogszabalyok alapjan megfe-
lel6 foldels csatlakozassal kell ellatni.

— Akonnektor vagy a tébbpdlusu kikapcsold
gomb a készUlék lzembe helyezése utan
legyen konnyen hozzaférhetd.

A készUlék el van latva csatlakozokabellel,
amely tartalmaz egy szabvanyos dugaszt,
amely alkalmas az adattablan szerepld telies
elektromos terhelésének elviselésére. A du-
gaszt megfeleld fali konnektorba kell csatla-
koztatni.

Az aldbbi tipusu halézati vezetékek fogadha-

tok el a sziikséges névleges keresztmetsze-

tet figyelembe véve:

HO7RN-F, HO5RN-F, HO5RR-F, HO5VVF,

HO5V2V2-F (T90), HO5BB-F.

Ha készuléket csatlakozddugasz nélkil kotik

be, vagy ha a csatlakozédugasz nem hozza-

férhetd, az érintkezések kdzott egy minimum

Szélesség 395 mm
Mélység 400 mm
Sit6 befogadoképessége 53 |

kell beszerelni a készUlék és a haldzati veze-
ték kodzé. A kapcsoldnak egyetlen ponton
sem szabad megszakitania a foldkabelt. A
sarga-zold féldkabel 2-3 cm-rel legyen hos-
szabb az 6sszes tdbbi vezetéknél.

A haldzati vezetéket mindig ugy kell lefektet-
ni, hogy sehol ne melegedhessen 50°C-ra
(szobahémeérséklet fole).

A flt6elemeket csatlakoztatas utan egy kb.
3 percig tartd Uzemeltetéssel le kell tesztelni.

Terminalblokk

A sitéhdz egy kdnnyen hozzaférhetd végal-
las kapcsold tartozik, amelyet 230 V-o0s egy-
fazisu haldzaton t6rténd lzemeltetésre ter-
veztek.

Il

U
i
L betl Fazis kivezetés
N betl Nulla kivezetés
D vagy E Fold kivezetés
Beépités

A beépitett készllék problémamentes Uze-
meltetése céljidbdl a készlléket befogadd
konyhaszekrényelemnek vagy az Uregnek
megfeleld méretlinek kell lennie.

3 mm-es réssel rendelkezé tbbbp(jglus%kaa—.m AzLBERyben 1év6 jogszabalyok értelmében

csoldt (pl. biztositékot, aramkdr m

az aram alatt 1év6 és szigetelt részek aramu-



tés elleni védelmét biztositd részeket mind
ugy kell régziteni, hogy szerszamok nélkdl ne
legyenek szétszedheték.

Ugyanakkor a beépitett egységek soranak a
kezdetén vagy végén barmelyik falszélnél kell
legyen egy szerelvény.

Az aramUtés elleni védelmet minden esetben
biztositani kell a készllék beépitése révén.
A készlléket a hatuljaval vagy valamelyik ol-
dalaval a konyha magasabb egységei, ké-
szUlékei vagy falai mellé kell allitani. De csak
a készUlékkel megegyezé magassagu egyeb
készllékek vagy egységek allithatdk a masik
oldalfal mellé.

A siité altalanos méretei

oo~
S

Beépités oszlopba

A mélyedésnek az alabbi dabran feltlintetett
méretlinek kell lennie.

048
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Beépités konyhapult ala
A mélyedésnek az alabbi abran feltlintetett
méretlinek kell lennie.

A késziilék rogzitése a
konyhaszekrényhez

http://www.markabolt.hu/
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1. Nyissa ki a stté ajtajat.
2. Rogzitse a sUtét a konyhaszekrényhez a
készllékhez mellékelt, a keret négy nyi-

Artalmatlanitas

A terméken vagy a csomagolason talalhaté

szimbdlum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyett a
terméket el kell szdllitani az elektromos és
elektronikai készulékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begyijté helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes
hulladékba helyezésérdl, segit megel&zni
azokat, a kérnyezetre és az emberi
egészségre gyakorolt potencidlis
kedvezdtlen kdvetkezményeket, amelyeket
ellenkezd esetben a termék nem megfelel§
hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van sziksége a
termék Ujrahasznositasara vonatkozoan,
kérjUk, lépjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzd szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoldanyag

A csomagoldanyag kornyezetbarat és
Ujrahasznosithatd. A mlanyag részek a
nemzetkozi roviditésekkel vannak meg-
jeldlve, pl. >PE , >PS stb. A csomago-
|6anyagot a helyi hulladékfeldolgozo altal
biztositott megfeleld hulladékgyijts kon-
ténerbe helyezze.

& Vigyazat Kiselejtezése elétt a
készliléket mikddésképtelenné kell
tenni, hogy ne jelenthessen
veszeélyforrast.

Ehhez huzza ki a csatlakozddugét a ha-
|6zati aljzatbdl, majd vagja le a készllék-
rél a haldzati vezetéket.

lasdba pontosan beilleszkedd négy tav-
tartd (A) segitségével, majd csavarja be
a négy facsavart (B ).
Amikor tlizhelylapot szerel be a sité folé, biz-
tonsagi okokbdl a tlzhelylap és a sutd elekt-
romos csatlakozasat elklldnitve kell végre-
hajtani, és lehetévé kell tenni, hogy szlikség
esetén a sttt konnyen ki lehessen venni a
szekrényelembdl.
Barmilyen hosszabbitast olyan kabellel kell
elvégezni, ami megfelel a szllkséges fesz(ilt-
ségnek.

http://www.markabolt.hu/
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www.electrolux.com

Para comprar accesorios, consumibles y recambios en nuestra tienda online, por favor visite
nuestro site:

www.electrolux.es

www.electrolux.cz

www.electrolux.hu
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