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ZANUSSI

Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic

Prejeme Vam s novym spotfebi¢em hodné spokojenosti a doufame, ze pfi dalSim
nakupu domacich spotfebicll budete opét uvazovat o nasi znacce.

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti a uschovejte si ho jako zakladni
pomuicku po celou dobu Zivotnosti spotfebice. Navod k pouziti predejte i véem dalSim
maijiteldm spotfebice.
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Vysveétlivky k pokyntim pro uzivatele
A Bezpecnostni pokyny

& Pokyny “krok za krokem”

G:) Rady a tipy

c Tento spotfebi¢ je v souladu s nasledujicimi smérnicemi ECC:
- 2006/95 (Smérnice pro nizké napéti)
- 89/336 (Smérnice EMC)
- 93/68 (Obecna smérnice)
a jejich naslednym znénim.
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ZANUSSI

Cesky
AVarovénl' a dulezita bezpecnostni upozornéni

Tyto pokyny pro uzivatele vzdy uchovavejte v blizkosti spotrebice. Jestlize
tento spotiebic date nebo prodate nékomu jinému, nebo kdyz se prestéhujete
a spotrebi¢ nechate ve staré domacnosti, je velmi dllezité, aby mél novy
uzivatel pfistup k témto pokyniim pro uzivatele a priivodnim informacim.

Tato upozornéni jsou uvedena kvuli bezpeénosti uzivateld a ostatnich ¢lent
domacnosti. Pfed pripojenim a/nebo pouzivanim spotiebice si je proto peclivé
prectéte.

Instalace

Instalaci musi provést kvalifikovany
odbornik v souladu s platnymi pravidly
a predpisy. Jednotlivé ukony pfi
instalaci spotfebice jsou popsany v
pokynech pro instalacniho technika.
Instalaci a pfipojeni spotfebice svérte
kvalifikovanému technikovi S
odbornymi znalostmi, ktery je provede
v souladu s predpisy.

Jestlize bude pfi instalaci nutné
provést jakékoliv zmény v pfivodnim
vedeni, musi je také provést
kvalifikovany elektrikar.

Provoz

Tato trouba je ur¢ena k tepelné uprave
potravin, nikdy ji nepouzivejte k jinym
ucelum.

Pri otevirani dvifek trouby béhem
peceni nebo po jeho skonéeni
dejte pozor na proud horkého
vzduchu, ktery vychazi z trouby.
Pfi pouzivani sporaku budte velmi
opatrni. Od vysoké teploty topnych
téles se silné zahfivaji roSty a dalSi
soucasti.

Jestlize z néjakého diivodu pouzijete k
peceni jidla v troubé hlinikovou folii,
nikdy nesmi pfijit do pfimého kontaktu
s dnem trouby.

Pfi ¢idténi trouby si polinejte opatrné:
nikdy nic nestfikejte na tukovy filtr
(pokud je jim trouba vybavena), topna
télesa a Cidlo termostatu.

Zména technickych parametrd, nebo
jakékoli jina uprava spotfebice je
nebezpecna.

PFi pe€eni a grilovani se silné zahfiva
okénko trouby a dalsi ¢asti spotfebice,
nenechavejte proto déti pohybovat se
v jeho blizkosti. Pfi zapojovani
elektrickych spotfebi¢t do zasuvek v
blizkosti trouby dejte pozor, aby kabely
nepfisly do styku s horkymi plotynkami
nebo se nezachytily v dvifkach trouby.
PFi vyndavani horkych zaruvzdornych
forem nebo nadob z trouby vzdy
pouzivejte ochranné rukavice.
Pravidelnym ¢iSténim predejdete
znehodnoceni povrchového materialu.
Pred ¢isténim trouby vypnéte napajeni
nebo vytahnéte sitovou zastrcku.
KdyZz nebudete troubu pouZivat,
pfepnéte jeji vypina¢ do polohy
“VYPNUTO".

Tato trouba byla vyrobena jako
samostatny spotfebi¢ nebo jako
kombinovany spotfebic s elektrickou
plothou (v zavislosti na modelu)
urCeny k pfipojeni k jedné fazi s
napétim 230 V.

Spotrebi¢ se nesmi Cistit CistiCem s
prehratou parou nebo parni tryskou.
Nepouzivejte  abrazivni  Cistici
prostfedky ani ostré kovové Skrabky.
Mohly by poskrabat sklo v dvifkach
trouby, coz by mohlo nasledné vést k
jeho rozbiti.
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Détska pojistka

e Tento spotfebi¢ smi pouzivat pouze
dospélé osoby. Je nebezpecné dovolit
détem, aby ho pouzivaly nebo si s nim
hraly.

e KdyZ je trouba v provozu, déti by se k
ni nemély pfiblizovat. Trouba navic i
po vypnuti zUistava dlouho horka.

e Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti
nebo osoby se sniZzenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi  €i bez patfi¢nych
zkuSenosti a znalosti pouze pod
dozorem nebo podle pokynd
odpovédnych osob, aby se tak
zajistilo bezpeéné pouziti spotfebice.

Zakaznicky servis

¢ Kontroly a/nebo opravy musi provést
servisni oddéleni vyrobce nebo
autorizované servisni oddéleni a musi
byt pouzity pouze originalni nahradni
dily.

e Pfi poruse nebo poskozeni se
nepokousejte opravit spotfebi¢ sami.
Opravy provedené nevyskolenymi
osobami mohou vést k poSkozeni
nebo zranéni.

leNUSSI

Informace ochrané
zivotniho prostredl

e Poinstalaci zlikvidujte prosim obalovy
material s ohledem na bezpec¢nost a
Zivotni prostredi.

e P¥i likvidaci znehodnotte stary
spotiebi¢ odFfiznutim elektrického
pfivodniho kabelu.

Symbol na vyrobku nebo jeho

obalu znamena, Ze tento vyrobek nepatfi
do bézného doméciho odpadu. Je nutné
ho odvézt do sbérného mista pro
recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Spravnou likvidaci tohoto
vyrobku pfispéjete k ochrané Zivotniho
prostfedi a lidského zdravi. Nespravna
likvidace ohrozuje zivotni prostredi a
tohoto vyrobku ziskate na mistnim
meéstském ufadu, stfedisku pro likvidaci
domaciho odpadu nebo v obchodg, kde
jste vyrobek zakoupili.
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Popis spotrebice
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1. Ovladaci panel 7. Vétraci otvory pro chlazeni
2. Ovladac funkci trouby ventilatorem
3. Elektronicky programator 8. Giril
4. Ovladac termostatu 9. Osvétleni trouby
5. Kontrolka termostatu 10.Ventilator trouby
6. Kontrolka napajeni 11.Typovy Stitek

Prislusenstvi trouby
Grilovaci / Grilovaci
pecici plech mfizka

Rost proti preklopeni

Odegjimatelné
rukojeti
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Ovladace

Vysuvné ovladace

Nékteré modely jsou vybaveny vysuvnymi
ovladaci. Je-li trouba vypnuta, Ize tyto
ovladace Uplné zasunout do ovladaciho
panelu.

Ovladac funkci trouby

000 O

8 4

oX

Trouba je vypnuta

Osvétleni trouby - Osvétleni trouby
bude zapnuto i bez zapnuté funkce

peceni.

Klasické peceni - Teplo vychazi z
horniho i dolniho topného ¢&lanku
rovnomérné do vnitfku trouby.
Horni topny ¢€lanek - Teplo vychazi
pouze z horni ¢asti trouby.

Dolni topny €lanek - Teplo vychazi
pouze z doIni ¢asti trouby.

Pouze topny ¢lanek vnitiniho
grilu - Lze pouzit pro grilovani
malych mnozstvi.

PlIny gril - Je zapnuté celé grilovaci
téleso. Doporuc¢eno pro velka
mnozstvi.

Grilovani s ventilatorem - Tato

funkce nabizi jiny zplUsob pfipravy
jidel, u nichz se obvykle pouziva
klasické grilovani. Po zvoleni funkce
funguje stfidavé topny ¢lanek grilu a
ventilator trouby, ktery rozhani horky
vzduch okolo jidla. Pfi pouziti této
funkce zvolte maximalni teplotu
200°C.

Horky vzduch - Umozriuje peceni
masa nebo peceni masa a kolaci
souCasné na jakeékoli polici bez
miseni chuti.

Nastaveni rozmrazovani - Toto
nastaveni je uréeno k rozmrazovani

zmrazenych potravin.
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Kontrolka napajeni

Kontrolka napéjeni se rozsviti ihned po
nastaveni ovladace funkci trouby.

Ovladac termostatu

Ovlada¢em termostatu otocte
smérem doleva a zvolte teplotu v rozmezi
50°C az 250°C.

Kontrolka termostatu

Kontrolka termostatu se rozsviti ihned
pfi otoCeni ovladace termostatu. Zistane
rozsvicena az do dosazeni spravné
teploty. Pak se bude stfidavé zapinat a
vypinat k signalizaci udrzeni teploty.

Bezpecnostni termostat

Aby se prfedesSlo nebezpecnému
pfehfati (zplsobenému nespravnym
pouzivanim spotfebiCe nebo vadnymi
souCastmi), trouba je vybavena
bezpecnostnim termostatem, ktery vypne
napéjeni. Kdyz teplota poklesne, trouba
se automaticky znovu zapne.

Pokud se bezpeénostni termostat
aktivuje kvUli nespravnému pouzivani
spotfebice, sta¢i po schladnuti trouby
chybu napravit; jestlize se vSak termostat
aktivuje kvili vadné soucasti, obratte se
na zakaznicky setrvis.

Chladici ventilator

Chladici ventilator chladi troubu a
ovladaci panel. Ventilator se automaticky
zapne po nékolika minutach peceni. Teply
vzduch je vyfukovan $térbinou u drzadla
dvifek trouby. Ventilator mize zlstat v
chodu i po vypnuti trouby, aby chladil
ovladaci prvky. To je zcela normaini jev.
Chod chladiciho ventilatoru zavisi

@ na tom, jak dlouho a na jakou
teplotu je trouba pouzita. PfFi
nastaveni na niz&i teplotu nebo
kratkém pouziti trouby se vibec
nemusi spustit.

http:/lwww.markabolt.hu/
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Nez zaénete troubu pouzivat

Pfed pouzitim trouby odstrarite z
povrchu i zevniti veSkeré obaly.

Pfed prvnim pouZitim musite troubu
zahtat bez jidla.

Trouba mulze pfi prvnim zapnuti
vydavat nepfijemny zapach. To je zcela
normalni jev. Je zplsobeny usazeninami
Z vyroby.

Zajistéte dobré vétrani mistnosti.

Trouba se zapne jen v piipadé,
ze byl nastaven denni cas.
Nastavte cas elektronickym
programatorem (viz kapitola
“Elektronicky programator”).

(& 1. Prepnéte ovladac funkci trouby na
horkovzdusny ohfev .

2. Nastavte ovlada¢ termostatu na
250.
3. Otevrete okno k zajisténi vétrani.
4. Nechte troubu bézet asi 45 minut
naprazadno.
Tento postup opakuijte s funkci piny
gril £~ a funkei klasické peceni (3 po
dobu asi 5-10 minut.

Potom nechte troubu vychladnout.
Nésledné navihete mékky hadfik v
teplé vodé s trochou jemného
myciho prostfedku a vycistéte jim
vnitfek trouby.

Pfed prvnim pouzitim peclivé
umyjte také prislusenstvi trouby.

P¥i otvirani dvirek trouby vzdy
uchopte drzadlo uprostied.

http:/lwww.markabolt.hu/



Elektronicky programator
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Trouba se zapne jen tehdy, byl-li
nastaven denni Cas.

Troubu vSak Ize rovnéz spustit bez
jakéhokoli programu.

Nastaveni denniho éasu ()

Jestlize je spotfebi¢ pfipojen k siti
nebo po vypadku proudu, bude kontrolka
“Denni cas” @ na displeji blikat.

Nastaveni denniho ¢asu:
1. Stisknéte tladitko “4 "nebo “—”.

@)

ZANUSSI

Tlacitko pro volbu funkce @
Tlacitko pro snizeni“_"

]

Tladitko pro zvySeni “4-
Displej

Kontrolka “Doba peceni” ||
Kontrolka “Konec peceni” —|

Kontrolka “Minutka”
Kontrolka “Denni ¢as”

V pfipadé vypadku proudu se
v8echna nastaveni (denni ¢as,
nastaveni programu nebo
probihajici program) zrusi. Po
obnoveni dodavky proudu
zacnou Cisla na displeji blikat a
je nutné resetovat hodiny/
Casovy spinac.

2. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
kontrolka “Denni Cas” @) zhasne a na
displeji se zobrazi nastaveny cas.
Spotrebic je pfipraven k pouziti.

Nové nastaveni denniho ¢asu:

1. Stisknéte opakované tlacitko @) pro
volbu funkce “Denni ¢as”. Pfislusna
kontrolka za¢ne blikat. Pak pokracuite,
jak je uvedeno vyse.

Denni Cas Ize nastavit, jen pokud neni
nastavena zadna automaticka funkce
(doba peceni |—| nebo konec peceni

10
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Funkce “Doba peceni” |5

Tato funkce umozriuje automaticky
vypnout troubu po uplynuti nastavené
doby peceni. VloZte jidlo do trouby, zvolte
funkci pe€eni a nastavte teplotu peceni.

Stisknéte opakované tlacitko C'z) az

vyberete funkci “Doba peceni”. Pfisludna

kontrolka |- zacne blikat. Pak postupujte
nasledujicim zpisobem:

Nastaveni doby peceni:

1. Stisknéte tladitko “4- " nebo “".

2. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
kontrolka “Doba pe€eni” || se rozsviti
a displej se vrati k dennimu ¢asu.

3. Kdyz skonci doba peceni, trouba se
automaticky vypne, zazni zvukovy
signal a kontrolka zacne blikat.
Ovlada¢ funkci trouby a ovladac
termostatu nastavte na nulu.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte jakekoli tlacitko.
POZNAMKA: Vypnuti zvukového
signalu pfepne troubu na manualni
ovladani a pokud ovladace trouby a
termostatu nejsou na nule, trouba
zacne opét hrat.

Chcete-li zrusit nastaveny cas
peceni:

1. Stisknéte opakované tlacitko C'z) az
vyberete funkci “Doba peceni”.
PFislusna kontrolka || za¢ne blikat a
na displeji se zobrazi zbyvajici doba
peceni.

2. Stisknéte tlacitko “”, dokud se na
displeji neobjevi “0:00”. Po 5
sekundach kontrolka zhasne a displej
se vrati k dennimu ¢asu.

http:/lwww.markabolt.hu/
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Funkce “Konec peceni” —|

Pomoci této funkce muzete
automaticky vypnout troubu po uplynuti
nastaveného ¢asu. Vlozte jidlo do trouby,
zvolte funkci pe€eni a nastavte teplotu

peceni. Stisknéte opakovaneé tlaCitko @ ,

az vyberete funkci “Konec peceni”.

Pfislusna kontrolka —| zacne blikat. Pak

postupujte nasledujicim zplsobem:

Nastaveni ¢asu “Konec peceni”:

1. Stisknéte tladitko “4- " nebo “”.

2. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
Kontrolka “Konec peleni” —| se
rozsviti a displej se vrati k dennimu
Casu.

3. Kdyz skonci doba peceni, trouba se
automaticky vypne, zazni zvukovy
signal a kontrolka zac¢ne blikat.
Ovlada¢ funkci trouby a ovladac
termostatu nastavte na nulu.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte jakékoli tlagitko.
POZNAMKA: Vypnuti zvukového
signalu pfepne troubu na manualni
ovladani a pokud ovladace trouby a
termostatu nejsou na nule, trouba
zacne opét hrat.

Chcete-li zrusit nastaveny ¢as
peceni:

1. Stisknéte opakované tlacitko @ az
vyberete funkci “Konec peceni”.
Prislusné kontrolka —| zaéne blikat a
na displeji se zobrazi zvoleny Cas
konce peceni.

2. Stisknéte tlagitko “_", dokud se na
displeji nezobrazi aktualni denni Cas.
Programator pipne a pfislusna
kontrolka zhasne.

Kombinace funkci“Doba
peceni”’|-|a “Konec peceni”

—

Funkce “Doba peceni” a “Konec
peCeni” lze pouzit souCasné Kk
naprogramovani automatického zapnuti a
vypnuti trouby.

12
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1. Pomoci funkce “Doba peceni” |3
(provedte nastaveni doby peceni
podle pfislusné kapitoly) nastavte
dobu peceni. Poté stisknéte tlacitko

: na displeji se ukaze
naprogramovane nastaveni.

2. Pomoci funkce “Konec peceni” —y|
(provedte nastaveni konce peceni
podle pfislusné kapitoly) nastavte
konec peceni.

Pfislusné kontrolky se rozsviti a displej
ukéze denni ¢as. Trouba se zapne a
vypne podle nastavenych programd.

Funkce “Minutka” Z
Na konci nastavené doby zazni signal

ZANUSSI

minutky, ale trouba zUstane zapnuta,
pokud ji pravé pouzivate.
Nastaveni minutky:

1. Stisknéte opakované tlacitko C'z) pro
volbu funkce “Minutka”. Pfislusna

kontrolka X zacne blikat.
2. Potom stisknéte tlacitko “4 " nebo “."
(maximum: 2 hodiny 30 minut).

3. Po nastaveni pocCkejte 5 sekund:
kontrolka “Minutka” ¢ se rozsviti.

4. Na konci nastavené doby zacCne
kontrolka blikat a zazni zvukovy signal.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,

stisknéte jakékoli tladitko.
ZruSeni nastaveni minutky:

1. Stisknéte opakované tlacitko C'z) pro
volbu funkce “Minutka”. Pfislusna
kontrolka ¢ zacCne blikat a displej
ukaze zbyvajici ¢as.

2. Stisknéte tlacitko “_”, dokud se na
displeji neobjevi“0:00”. Po 5 sekundach
kontrolka zhasne a displej se vrati k
dennimu ¢asu.

http:/lwww.markabolt.hu/
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Jak vypnout displej

1. Stisknéte soucasné dvé tlacitka
programatoru a drzte je stisknuta asi El (] Il =<
5 sekund. Displej se vypne. Sl il o
2. Displej zapnete stiskem libovolného

tladitka. — +
Displej Ize vypnout jen tehdy, neni- Q o q

li nastavena zadna funkce. m_| b/ “J |

14 http:/lwww.markabolt.hu/



Pouziti trouby

Trouba se dodava s exkluzivnim
systémem, ktery zajiStuje pfirozeny obéh
vzduchu a stélou recyklaci pary.

Tento systém umoznuje peceni v
pare, takze jidla jsou mékka uvnitf a na
vnéjsi strané maji klrcicku. Doba peceni
a spotfeba energie jsou snizeny na
minimum. Pfi pe¢eni mize vznikat para,
ktera z trouby pfi otvirani dvifek unika. To
je zcela normalni jev.

P¥i otvirani dvirek trouby béhem
peceni nebo po jeho skonéeni
vzdy odstupte, aby nahromadéna
para nebo teplo mohly bezpecné
uniknout.

A Upozornéni! - Na dno trouby

nestavte zadné pfedméty, ani
zadnou ¢ast trouby nezakryvejte pfi
peceni hlinikovou folii; mohlo by se
hromadit teplo, které by ovlivnilo
vysledky peceni a poskodilo smalt
trouby. Nadoby, Zzaruvzdorné
nadoby i hlinikové misky vzdy
stavte na mfizkovou polici
zasunutou do policovych drazek.
P¥i zahfivani jidla vznika para jako v
konvici. KdyzZ tato para pfijde do
styku se sklem v dvifkach trouby,
kondenzuje a vytvari kapky vody.

Aby se snizila kondenzace,
prazdnou troubu pokazdé 10 minut
predehrejte.
Doporucujeme setfit vodni kapky po

kazdém peceni.
Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby. P¥i otvirani vyklopnych
dvifek trouby vzdy odstupte. Dvirka
nesmi spadnout dold, vzdy drzte
drzadlo dvifek, dokud se upIné
neotevrou.

ZANUSSI

Trouba mé Ctyfi urovné polic.
Polohy polic se pocitaji odzdola,
jak vidite na obrazku.

Tyto police musi byt spravné
umistény, jak je znazornéno na
obrazku.

Pecici nadoby nestavte pfimo
na dno trouby.

15
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Horkovzdusné peceni

- Jidlo se pe¢e pomoci pfedehfatého
vzduchu rozhanéného rovnomérné do
trouby ventilatorem, ktery se nachazi
na vnitfni zadni sténé trouby.

- Teplo se tak rovhomérné rozptyli do
vSech ¢&asti trouby a umoziuje
soucasné peceni rliznych druhd jidel
umisténych na rdznych policich trouby.
Horkovzdusné peceni rychle vysusuje
vlhkost a suché prostiedi trouby pak
brani pfenosu rdznych chuti a vlni z
jednoho jidla na druhé.

- Moznost peceni na policich v rizné
vySce znamend, ze mlzete péct riizna
jidla sou¢asné a az tfi plechy ¢ajového
peCiva a mini pizzy k okamzité
spotfebé, nebo Kk naslednému
zmrazeni.

-V troubé mulzete samoziejmé také
péct jen na jedné polici. V tomto
poloze drazek, abyste mohli Iépe
sledovat prﬂbéh peceni.

- Trouba je rovnéz obzvlast vhodnd pro
sterilizaci marmeléd, vafeni domacich
ovocnych sirupu a k suseni hub nebo
ovoce.

Grilovani @ .

Veétsinu jidel je treba umistit na mrizku
v grilovaci panvi, aby byla umoznéna
maximalni cirkulace vzduchu a jidlo
nebylo ponofeno v tuku a stavé. Jidla
jako jsou ryby, jatra a ledviny mizete
umistit pfimo na grilovaci panev.

- Pred grilovanim musi byt jidlo
dikladné osuSeno, aby se
minimalizovalo rozstfikovani. Maso a
ryby lehce potfete trochou oleje nebo
rozehfatého masla, aby si pfi peCeni
uchovaly svou vihkost.

- Prilohy jako jsou raj¢ata a houby Ize pfi
grilovani masa umistit pod mfizku.

- PFi opékani chleba doporucujeme
pouZzit horni pozici.

- Jidlo béhem peceni podle potieby
obracejte.
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ZANUSSI

Jak pouzivat plny gril {4

1. Otocte ovladacem funkci trouby do

polohy @

2. Otocte ovladacem termostatu na
pozadovanou teplotu.

3. Nastavte polohu mfizky a grilovaci
panve podle tloustky jidla. Kdyz
umistite jidlo blizko topného ¢lanku,
upece se rychleji, kdyz ho umistite dal,
dosahnete jemnéjsiho peceni.

Pfed pfipravou platki masa nebo
opékanim chleba nechte gril nékolik minut
pfedehfat na plny vykon. Béhem peceni
muiZzete podle potfeby nastavit teplotu a
rost.

Pfi peCeni budou chladici ventilator a
kontrolka termostatu fungovat stejné jak
bylo popséano u horkovzdudného ohfevu.

Jak pouzivat topny ¢lanek
vnitFniho grilu

Vnitfni gril rychle ohfiva pfimo stfed
grilovaci panve. Pfi pouziti topného
clanku vnitfniho grilu k peceni malych
mnozstvi mizete dosahnout Uspory
energie.
1. Otocte ovladac¢em funkci trouby do

polohy .

2. Otocte ovladacem termostatu na
pozadovanou teplotu.

3. Nastavte polohu mfizky a grilovaci
panve podle tloustky jidla a postupuijte
podle navodu ke grilovani.

Topny Clanek grilu je Fizen
termostatem. Béhem peceni se gril
stfidavé zapina a vypind, aby nedoslo k
prehfati.
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Pouze horni topny ¢lanek B

Tato funkce je vhodna k dokonceni
pecenych jidel (napf. lasagne, sekana s
bramborovou kasi, kvétak, syr atd.).

Pouze dolni topny ¢élanek 8

Tato funkce je vhodna zejména pro
peceni tésta bez ndplné. Lze ji také pouzit
k dodélani slanych kolac¢t nebo ovocnych
dortl, kdy je tfeba zajistit propeceni
spodniho tésta.

Kontrolka termostatu zUstane
@ rozsvicena az do dosazeni spravne
teploty. Pak se bude stfidavé
zapinat a vypinat, aby
signalizovala udrZeni teploty.

Klasické peceni B

- Stfedni poloha police umoznuje
nejlepsi rozlozeni tepla. Pro vétsi
zhnédnuti spodni vrstvy jednoduse
premistéte polici do niz&i polohy. Pro
vétsi zhnédnuti horni vrstvy umistéte
polici vyse.

- Materiél a povrchova uprava forem a
nadobi ovlivhiuje stupen zhnédnuti
spodku pokrmu. Smaltované, tmavé,
tézké nebo teflonové nadobi zvysi
zhnédnuti spodku pokrmu, zatimco
sklenéné nadobi, lesklé hlinikové
plechy nebo plechy z lesténé oceli
odrazi teplo a spodek pokrmu v nich
tolik nezhnédne.

- Jidlo vzdy umistujte doprostied
police, aby rovhomérné zhnédlo.

- Nadoby vzdy postavte na plech na
pec€eni vhodné velikosti, aby se jidlo
nevylilo na dno trouby a usnadnilo se
tak citéni.

- Na dno trouby neumistujte zadné
misy, plechovky ani plechy na peceni,
nebot se velmi zahfiva a do$lo by k
poskozeni. PFi pouZiti tohoto nastaveni
vychazi horko z horniho i dolniho
topného &lanku. Umozniuje peceni na
jediné drovni a je vhodné zejména pro
jidla, ktera vyzaduji silné zhnédnuti
spodni vrstvy (napf. slané kolace a
ovocné dorty).

ZANUSSI

Lasagne, duSené maso se zeleninou
a jidla s klrkou, ktera vyzaduji silné
zhnédnuti horni vrstvy, se v klasické
troubé také dobfe pecou.

Pouziti klasické trouby
1. Otocte ovladacem funkci trouby na

pozadovanou funkci @ .
2. OtocCte ovladacem termostatu na
pozadovanou teplotu.

17

http:/lwww.markabolt.hu/



Grilovani s ventilatorem
Otocte ovladac¢em funkci trouby do
polohy a nastavte termostat na

pozadovanou teplotu.

Tato funkce nabizi jiny zpUsob pfipravy
jidel, u nichz se obvykle pouziva
klasické grilovani. Po zvoleni funkce
funguje stfidavé topny ¢&lanek grilu a
ventilator trouby, ktery rozhani horky
vzduch okolo jidla.

Pfi pouziti této funkce zvolte
maximalni teplotu 200 °C.

L X

Rozmrazovani ¢
Ventilator trouby netopi, pouze
rozhani vzduch pokojové teploty uvnitf

trouby. Ovlada¢ termostatu musi byt v
poloze VYPNUTO.

G:) Rady a tipy

Peceni tésta:
Kolace a tésta obvykle vyZaduji
stfedni teplotu (150°C - 200°C) a troubu je

proto nutné nechat asi 10 minut
predehfat.

Neotvirejte dvifka trouby pfed
uplynutim 3/4 doby peceni.

Kfehké tésto se pece v tenké formé
nebo na plechu az 2/3 poZzadované doby
peceni a pfed Uplnym dopeenim se
ozdobi. Zbyvajici doba peceni zavisi na
typu a mnozstvi polevy nebo napiné.
Tfené tésta se musi lepit na Izici. PFiliSné
mnozstvi  tekutiny by zbytecné
prodlouZilo dobu peceni.

Jestlize vloZzite do trouby sou¢asné
dva plechy s téstem nebo drobnym
pecivem, musi byt mezi nimi ponechana
jedna volna pozice.

Kdyz vlozite do trouby sou¢asné dva
plechy s téstem nebo drobnym pecivem,
musite je po uplynuti pfiblizné 2/3 doby
peceni navzajem zaménit a otocit.

18

Peceni masa:

Nepecte mensi kusy masa nez 1 kg.
Mensi kusy se mohou pfi peceni vysusit.
Tmavé maso, které musi byt na vnéjsi
strané silné propecené, avdak uvnitf
musi zUstat jen stfedné nebo mirné, se
musi péci na vysSi teplotu (200°C -
250°C).

Na druhé strang, bilé maso, dribez a
ryby vyzaduji nizsi teplotu (150°C -
175°C). Pfisady do omacky nebo stavy
pfidejte do pekace hned na zacéatku jen
tehdy, je-li doba peceni kratka. Jinak je
pridejte az v posledni ptlhodiné.

LZici 1ze vyzkouset, jestli je maso
upecené: pokud nejde stlacit, je zcela
propecené. Hovézi peCené a filety, které
maji zUstat uvnitf rizové, musite péci
kratSi dobu na vyssi teplotu.

Kdyz budete péci maso pfimo na polici
trouby, vlozte pod ni panev na zachyceni
Stavy.

Maso nechte alespori 15 minut odstat,
aby z néj nevytekla Stava.

Aby se omezilo hromadéni koufe
uvnitf trouby, doporucujeme nalit do
panve trochu vody. Abyste predesli
vysrazeni vody, pfidejte ji postupné v
nékolika davkach. Pfed podavanim na
stdl mGzete v troub& nastavené na
minimalni teplotu uchovéavat talife v teple.

Pozor!

Troubu nepokryvejte
hlinikovou félii a panev ani
plech nedavejte na dno, jinak
se nahromadi teplo, které
poskodi smalt trouby.

Doby peceni

Doba peceni se rizni v zavislosti na
rozdilnych sloZenich, pfisadach a
mnozstvich tekutin v jednotlivych
pokrmech.

Poznamenejte si nastaveni pfi vasich
prvnich pokusech pfi peceni, abyste
ziskali zkuSenosti pro pozdéjsi pfipravu
stejnych jidel.

Hodnoty uvedené v tabulkach tak
budete moci pozménit na zakladé
vlastnich zkudenosti.
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Tabulka pro peceni
Klasické peéeni@ -

Casy nezahrnuiji pfedehfati.

Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

ZANUSSI

Klasické pegeni | Horkovzdusné | Doby pedeniv
DRUH JIDLA - D epr | mintich | POZNAMKY
3 © 3 .
==& |<| ©

KOLACE
Recepty pro Slehani |2 170 2(1a3)" | 160 | 45-60 V kola¢ové formé
Krehké testo 2 170 2(1ad)* | 160 | 20-30 V kolacové formé
Maslovo-tvarohovy
kolaé 1 175 2 165 | 60-80 V kolacové formé
Jableény kola¢ 1 170 2lev.+prav.| 160 | 90-120 V kola¢ové formé
Zavin 2 180 2 160 | 60-80 Na pecicim plechu
Kolacek s dzemem 2 190 2(1a3)* | 180 | 40-45 V kolacové formé
Biskupsky chlebi¢ek |2 170 2 150 | 60-70 V kolagové formé
Piskotova buchta 1 170 2(1a3)* | 165 | 30-40 V kolacové formé
Vanocka 1 150 2 150 | 120-150 V kolacové formé
Svestkovy kola¢ 1 175 2 160 | 50-60 Ve formé na chleba
Kolacek 3 170 2 160 | 20-35 Na pecicim plechu
Drobné pecivo 2 160 2(1a3)* | 150 | 20-30 Na pecicim plechu
Snéhové pusinky 2 135 2(1a3)* | 150 | 60-90 Na pecicim plechu
Buchticky 2 200 2 190 | 12~20 Na pecicim plechu
Sladké pecivo: Choux |2 nebo 3| 210 2(1a3)* | 170 | 25-35 Na pecicim plechu
Kolacky 2 180 2 170 | 45-70 V kolacové formé
CHLEB A PIZZA
Bily chléb 1 195 2 185 | 60-70
Zitny chléb 1 190 1 180 | 30-45 Ve formé na chleba
Veky 2 200 2(1ad)* | 175 | 25-40 Na pecicim plechu
Pizza | . 2 200 2 200 | 20-30 Na pecicim plechu
OVOCNE KOLACE
Téstovinovy korpus 2 200 2(1a3)* | 175 | 40-50 Ve formé
Zeleninovy korpus 2 200 2(1a3)* | 175 | 45-60 Ve formé
Slané kolace 1 210 1 190 | 30-40 Ve formé
Lasagne 2 200 2 200 | 25-35 Ve formé
Téstoviny Cannelloni |2 200 2 200 | 25-35 Ve formé
MASO
Hovézi 2 190 2 175 | 50-70 Na rostu
Veprové 2 180 2 175 | 100-130 Na rostu
Teleci 2 190 2 175 | 90-120 Na rostu
Anglicky rostbif

krvavy 2 210 2 200 | 50-60 Na rostu

stredni 2 210 2 200 | 60-70 Na rostu

hodné propeceny 2 210 2 200 | 70-80 Na rostu
Veprové raminko 2 180 2 170 | 120-150 S kizi
Veprova klizka 2 180 2 160 | 100-120 2 kusy
Jehnédi 2 190 2 175 | 110-130 Kyta
Kure 2 190 2 200 | 70-85 Celé
Krocan 2 180 2 160 | 210-240 Cely
Kachna 2 175 2 220 | 120-150 Cela
Husa 2 175 1 160 | 150-200 Cela
Kralik 2 190 2 175 | 60-80 Nakréjeny na kousky
Zajic 2 190 2 175 | 150-200 Nakrajeny na kousky
Bazant 2 190 2 175 | 90-120 Cely
Sekana 2 180 2 170 | celk.150 Ve formé na chleba
RYBY
Pstruh/morska
kosténa ryba 2 190 2(1ad)* | 175 | 40-55 3-4 ryby
Tunak/losos 2 190 2(1a3)* | 175 | 35-60 4-6 filett

(*) Jestlize budete péci vice jidel najednou, doporucujeme vloZit je na urovné

uvedené v zavorkach.
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Grilovani (] -

Casy nezahrnuiji pfedehfati.
Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

ZANUSSI

) Mnozstvi Grilovani Doba peceni v
DRUH JIDLA minutach
Kousky g Eg tepl. °C 1.strana | 2. strana

Filety 4 800 3 250 12~15 12~14
Bifteky 4 600 3 250 10~12 6~8
Klobasy 8 / 3 250 12~15 10~12
Vepfove kotlety 4 600 3 250 12~16 12~14
Kufe (rozpulené) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Kufe (prsa) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Pfedehfati 500"
Ryby (filety) 4 400 3 250 12~14 10~12
Sendvice 4~6 / 3 250 5~7 /
Tousty 4~6 / 3 250 2~4 2~3

Uvedené teploty jsou orientacni. Teploty bude ziejmé nutné pfizplsobit osobnim

pozadavkim.

Grilovani s ventilatorem
A S horkovzduSnym pecenim; Ize nastavit maximalni teplotu 200°C.

Mno3zstvi Grilovani s ventildtorem DObe} pe<’“:en|’ v
) minutach
DRUH JIDLA Kousky g. Eg tepl. °C 1.strana | 2. strana
Masové rolky (krocan) 1 1000 3 200 30~40 20~30
Kure (rozkrojené
na polovinu) 2 1000 3 200 25~30 20~30
Kufeci stehna 6 — 3 200 15~20 15~18
Krepelka 4 500 3 200 25~30 20~25
Opecena zelenina — — 3 200 20~25 —
Skeble sv. Jakuba - - 3 200 15~20 -
Makrela 24 — 3 200 15~20 10~15
Rybi platky 4-6 800 3 200 12~15 8~10
20
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Cisteni a udrzba
Pred ¢isténim troubu vypnéte a
nechte ji vychladnout.
Spotiebi¢ se nesmi C¢istit
Cisticem s piehiatou parou
nebo parni tryskou.

Dilezité upozornéni: Pred kazdym
Cisténim musite spotfebi¢ odpojit od
elektrické sité.

K zajistéeni dlouhé zivotnosti
spotifebiCe je nezbytné pravidelné
provadet nasledujici ¢isténi:

Cisténi provadéjte jen tehdy, kdyz je

trouba vychladla.

- Smaltované ¢asti Cistéte mydlovou
vodou.

- Nepouzivejte
prostredky.

- Nerezové dily a sklo osuste mékkym
hadfikem.

- Na téZkoodstranitelné skvrny pouzijte
bézné dostupné prostiedky na
nerezovou ocel nebo teply ocet.
Smalt trouby je mimoradné trvanlivy a

vysoce nepropustny. Plsobeni horkych

ovocnych kyselin (z citrona, Svestek
apod.) vSak mdze na povrchu smaltu
trvale zanechat mdlé a hrubé skvrny.

Tyto skvrny na jasné vylesténém

povrchu smaltu vSak nemaji vliv na

provoz trouby. Troubu po kazdém pouZiti
radné vycistéte. Nejsnadnéji se tak
zbavite Spiny, ktera se potom nepfipece.

Cistici prostredky
Pred pouzitim jakéhokoliv &isticiho

prostfedku na troubu si ovéfte, zda je jeho

pouziti vhodné a je vyrobcem doporuceno

k Cisténi trouby.

Cistici prostredky obsahujici bélidla se
NESMI pouzivat, protoze by mohly
zplsobit zmatnéni povrchové Upravy.
Nepouzivejte ani abrazivni Cdistici
prostredky.

abrazivni Cistici

ZANUSSI

Cisténi vnéjsich ploch
Ovladaci panel, dvifka trouby a
tésnéni dvifek pravidelné otirejte
meékkym, dobfe vyZzdimanym hadfikem
namocenym v teplé vodé s trochou
tekutého Cisticiho prostredku.
Nedoporucujeme pouZiti nasledujicich
Cisticich prostfedkl, aby nedosSlo k
poskozeni nebo naruSeni sklenénych
dvernich panell:
e (Cistici prostfedky pro domacnost a
bélidia
* Impregnované  houbiCky  jsou
nevhodné pro nadoby s nepfilnavym
povrchem
* Draténky nebo ocelové draténky
e Chemické draténky na trouby nebo
spreje
e QOdstranovace rzi
e Qdstrafovae skvrn na umyvadla
nebo dfezy
Vnéjsi a vnitfni sklo Cistéte vihkym
hadfikem s teplou mydlovou vodou.
Pokud je vnitfni sklo velmi znecisténé,
doporu¢ujeme pouziti  specialniho
Cisticiho  prostfedku.  Znecisténi
neodstrariujte Skrabkou.

Vnitrek trouby

Smaltované dno vnitfku trouby se
nejlépe Cisti pfi zahraté troubé.

Vnitfek trouby vytfete po kazdém pouZiti
meékkym hadfikem namocenym v teplé
vodé. Cas od Casu vnitfek trouby vycistéte
ddkladné pomoci vhodného Cisticiho
prostfedku doporu¢eného vyrobcem.

21
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ZANUSSI

Péce o katalytické viozky

Pri peceni jidel mize vystfikovat olej,
tuky, kousky jidla apod. a katalyticka
vrstva je schopna tyto necistoty uc¢inné
odstranit. K dokonalému vyc¢isténi
doporucujeme zapnout troubu na jednu
az dvé hodiny tydné bez jidla; zajistite
tak staly vykon katalytickych viozek.
Pfi Cisténi vnitiniho prostoru trouby
postupujte nasledujicim zptisobem:

1. vyjméte z trouby veskereé pfislusenstvi
(napf. pekac, rost, plech na peceni,
hluboky plech na zachyceni tuku).
Trouba musi byt UpIné prazdna.

2. Otocte ovladacem funkci trouby do
funkce konvekéniho peceni .

3. Otoéte ovladadem termostatu na
250 °C.

4. Nechte troubu bézet asi 45 minut
naprazdno.

5. Otevrete okno, aby mistnost vétrala.
Tento postup opakujte s funkci plného
grilu () na asi 5 minut.

Jestlize je vnitfek trouby studeny,
spustte troubu na 60 minut.

A Nesnazte se &istit katalytickou

vrstvu.
G:) Rady a tipy
* Ruéni Ccidténi Kkatalytické vlozky

nedoporucujeme. PFi pouZiti dratének
impregnovanych mycim prostredkem,
Cisticich spreju a jinych abrazivnich
prostredku se vlozky poskodi.

e Casem m(ze dojit k lehkému
vyblednuti a lesku katalytického
povrchu. Na u€innost katalytickych
vloZek to ale nema zadny vliv.

e Dodrzujte doporuceni v ¢asti “Jak
omezit znecisténi pfi peCeni”.

22

Jak omezit znecisténi trouby
pfi pecéeni

Pecte jidla pfi doporucenych teplotach.
Pfi pe¢eni masa s vy$simi teplotami se
trouba vic zaSpini. Zkuste radéji péct
maso deldi dobu pfi nizsi teploté,
usSetfite tim energii a navic je pecené
obvykle jesté mekdei.

Pfi pe€eni masa pouzivejte minimalni
mnozstvi oleje nebo tuku, nebo vibec
zadny; brambory staéi pfed pecenim jen
potfit. Pfidany tuk pfi pe€eni masa v
troubé zvySi vystfikovani tuku a tim i
znecisténi trouby. Do nadoby na peceni
masa NENI nutné pfilévat vodu. Voda a
vypeceny tuk potom totiz z peCené
vystfikuji dokonce i pfi normalnich
teplotach a zplsobuiji v troubé kondenzaci.
Postfikani stén trouby béhem peceni
zabranite zakrytim pecené; obal pak
mulzete na poslednich 20-30 minut
odstranit, aby se pecené opekla jesté
vic dohnéda. Tento zpulsob peceni se
obzvlast hodi pro nékteré velké pecené
a krocany, protoze se maso dukladné
propece jesté prfed tim, nez se na
povrchu osmahne dohnéda.
Pouzivejte plech na peceni masa.
Béhem peceni stéka vypeceny tuk pod
trojuhelnikovy rost a nestfika tedy na
katalytickou vlozku.
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Drazky polic a katalytické panely
Drazky polic i katalytické panely mizete
k pohodInéjSimu Cisténi vyjmout.
Pred uplnym vyklizenim trouby
zkontrolujte, zda uz upiné
vychladla.

(&= Postupujte nasledovneé:

1. odSroubujte pfedni Sroub a druhou
rukou pfitom podrzte drazky police
a katalyticky panel, aby nespadly (viz
obrazek 1);

2. podrzte drazky a katalyticky panel v
jejich poloze, zdvihnéte je rukou a
soucasné uvolnéte zadni hacek.
Odstrarite drzak police a katalyticky
panel (viz obrazek 2);

3. po vycisténi vratte zpét drazky polic
i katalyticky panel a opaénym
postupem je namontujte na jejich
misto.

Pfi pfipeviiovani drazek i katalytického

panelu se pfesvédcte, Ze jsou pojistné

matice dobfe utazené.

http:/lwww.markabolt.hu/
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Topny €lanek grilu

Tento model je vybaven sklopnym

topnym clankem grilu umozriujicim velmi
snadné Cisténi stropu trouby.

1)

24

Nejprve se presvédcte, ze je

trouba vychladla a odpojena od

sité.
VySroubuijte Sroub, kterym je upevnén
topny Clanek grilu (viz obrazek). Pro
prvni povoleni tohoto $&roubu
doporucujeme pouzit Sroubovak.
Potom gril opatrné sklopte, abyste
ziskali pfistup k stropu trouby (viz
obréazek).
VycCistéte strop trouby vhodnym
Cisticim prostfedkem a vytfete ho do
sucha, abyste mohli vratit sklopny
topny ¢lanek grilu do pdvodni polohy.
Opatrné zvednéte topny ¢lanek grilu
do plivodni polohy a znovu utdhnéte
pfidrzny Sroub.

Pridrzny Sroub topného €lanku

grilu musi byt fadné dotazen,

aby pfi pouzivani nevypadl.

ZANUSSI
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Cisteni dvirek trouby

Pred Cidténim dvifek doporucujeme

jejich sejmuti z trouby.

Postupujte nasledovné:

dvifka trouby zcela otevrete;

najdéte zavésy spojujici dvitka s

troubou (obr. A);

odblokujte dvé packy, které se

nachazeji na zavésech (obr. B);

uchopte dvitka po levé a pravé strané

a pomalu je zdvihejte smérem k

téoubé, az jsou napolo zaviené (obr.
);

5. opatrné vytdhnéte dvifka z jejich

usazeni (obr. C);

6. polozte je na stabilni plochu;

Sklenéna dvitka trouby Cistéte pouze
meékkym vihkym hadfikem namo&enym v
teplé saponatové vodé. Nikdy
nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky.
Po vycisténi nasadte dvitka trouby
opacnym postupem zpét.

Spotiebice z nerezové oceli nebo
hliniku:

Dvitka trouby doporuCujeme C¢istit
pouze mokrou houbou a potom osusit
meékkym hadiikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky
ani kyselé nebo abrazivni prostfedky,
protoze by mohly poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se stejnou
opatrnosti. . .
A Dvirka trouby NECISTETE,

dokud jsou sklenéné panely
jesté teplé. Sklenény panel by
totiz mohl prasknout.

Dojde-li k odstipnuti nebo hlubokému
poskrabani sklenéného dverniho panelu,
sklo se tim oslabi a je nutné ho vyménit za
nové, aby panel nepraskl. DalSi informace
muzete ziskat v mistnim servisnim
stfedisku.

A 0 D=

Obr.B
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Vymeéna osvétleni trouby

Spotiebi¢ odpojte od sité.

Jestlize je nutné vyménit zarovku,
musi nova zarovka odpovidat
nasledujicim technickym udajam:

- vykon: 15 W/25 W,

- napajeni:230V (50 Hz),

- odolnost vUci teploté 300°C,
- objimka: E14.

servisnim stredisku.

Vyména vadné zarovky:

1. Zkontrolujte, zda je trouba odpojena
od sité.

2. ZatlaCte na sklenény kryt a otocte jim
smérem doleva.

3. Vyjméte vadnou Zarovku a vymeérite ji

Za novou.

4. Nasadte zpét sklenény kryt a pfipojte
troubu K siti.

26
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Co délat pri potizich
Pokud trouba nefunguje spravné, nevolejte hned servisni stfedisko spole¢nosti
Electrolux, ale provedte nejprve tyto kontroly.

ZANUSSI

PROBLEM RESENI
m Trouba se nezapne. & Zkontrolujte, zda je zvolena funkce pec€eni
i teplota.
nebo
& Zkontrolujte, zda je trouba spravné
zapojena a je zapnuté napajeni.

m Kontrolka teploty trouby se | & Zvolte teplotu oviada¢em termostatu.

nerozsvitila. nebo
& Zvolte funkci ovladac¢em funkci trouby.

m  Kontrolka trouby se | & Zvolte funkci ovlada¢em funkci trouby.

nerozsvitila. nebo
& Zkontrolujte Zzarovku a pfipadné ji
vymeénite (viz “Cisténi a udrzba”).

m Peceni jidla trva pfilis dlouho, |  Mozna je nutné sefizeni teploty.
nebo se pece pfilis rychle. nebo

+ Ridte se radami v tomto navodu, zejména
v oddilu “PouZziti trouby*.

m Na jidle a na vnitini strané | ® Po skonCeni peCeni nenechaveijte stat
trouby se usazuje para a jidlo v troubé déle nez 15-20 minut.
kondenzat.

m Ventilator trouby je hlucny. & Zkontrolujte, zda police a nadoby na
peceni pfi kontaktu se zadnim panelem
trouby nevibruiji.

m  Akijelzdn “12.00” lathato. & Allitsa be a pontos idét (lasd “Nastaveni

denniho ¢asu”).

http:/lwww.markabolt.hu/
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Technické udaje
Jmenovity vykon topnych
¢lank
Dolni topny ¢lanek 1000 W
Horni topny ¢lanek 800 W
Cela trouba (horni+dolni) 1800 W
Horkovzdusné peceni 2000 W
Gril 1650 W
Plny gril 2450 W
Grilovani s ventilatorem 2475 W
Osvétleni trouby 25W
Motor ventilatoru
horkého vzduchu 25W
Motor chladiciho ventilatoru 25W
Celkovy pfikon 2500 W
Provozni napéti (50 Hz) 230V
Rozmeéry osazeni
Vyska pod linkou 593 mm
ve sloupci 580 mm
Sitka 560 mm
Hloubka 550 mm
Trouba
Vyska 335 mm
Sitka 395 mm
Hloubka 400 mm
Kapacita trouby 531
28
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Pokyny pro technika

Instalace a pfipojeni musi byt
provedeny v souladu s
platnymi predpisy. VeSkeré
zakroky musi byt provedeny pfi
vypnuté troubé. Na zafizeni
mohou pracovat pouze
povérieni technici.

Vyrobce odmita jakoukoli
odpovédnost v pfipadé, ze
nebyla dodrzena bezpe¢nostni
opatreni.

Pripojeni k elektrické siti
Pred pfipojenim k elektrické siti

zkontrolujte nasledujici:

- Pfislusnd pojistka a domaci
elektroinstalace musi byt
dimenzovany pro max. pfikon trouby
(viz typovy §titek).

- Domaci elektroinstalace musi byt
opatfena fadnym uzemnénim v
souladu s platnymi pfedpisy.

- Zéasuvka nebo vicepdlovy vypinac
musi byt po instalaci trouby snadno
pfistupné.

Spotfebi¢ se dodava bez elektrického
pfivodniho kabelu, proto je nutné pfipojit
pfivodni kabel s béznou vidlici, ktera
odpovida celkovému pfikonu spotfebice
uvedenému na typoveém Stitku. Zastréku
zasufte do vhodné nasténné zasuvky.
Pokud chcete pfipojit spotiebi¢ pfimo na
sit, pak se musi mezi sit a spotfebic
zaradit odpovidajici spina¢ na vSechny
pdly, jehoz vzdalenost mezi kontakty &ini
nejméné 3 mm; tento spinaé musi
odpovidat zatizeni a musi byt
normalizovany. Zlutozeleny uzemnovaci
vodi¢ nesmi byt pferusen spinacem a
musi byt 0 2-3 cm delSi nez ostatni vodice.

Dodany sitovy kabel a zastr¢ku musite
zapojit do odolné zasuvky (230 V~, 50

Hz). Odolna =zasuvka musi byt
nainstalovana v souladu s predpisy.
Vhodné sitové kabely jsou

nasledujiciho typu, pficemz je nutno
dodrZet jejich potfebny prirez: HO7 RN-F,

ZANUSSI

HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Pfipojovaci kabel musi byt veden tak,
aby v zadném bodé nemohla jeho teplota
dosahnout 50 °C (nad pokojovou teplotu).

Po pfipojeni zapnéte pfiblizné na 3
minuty topné clanky a zkontrolujte jejich
funkci.

Svorkovnice

Trouba je vybavena snadno
pfistupnou svorkovnici, ktera je ur¢ena
pro jednofézovy provoz na 230 V.

fazova svorka
nulova svorka

PismenoL -
PismenoN -

@ nebo E - zemnici svorka

29

http:/lwww.markabolt.hu/



Navod k vestavbé

Aby byl zajistén bezproblémovy
provoz vestavéné trouby, kuchyriska linka
nebo vyklenek, do kterého méa byt
vestavéna, musi mit vhodné rozméry.

V souladu s platnymi pfedpisy musi
byt vdechny dily, které zajistuji ochranu
pred elektrickym Sokem a izolované dily,
upevnény tak, aby je nebylo mozné
odstranit bez pouziti nastroju.

Patfi sem také upevnéni koncovych
stén na zalatku nebo na konci fady
vestavénych zafizeni.

Ochrana pred elektrickym Sokem musi
byt v kazdém pfipadé zajisténa
vestavénim spotrebice.

Tento spotiebi¢ Ize umistit zadni ¢asti
nebo bocni stranou ke kuchyriske lince,
jinému spotfebici nebo zdi, ktera je vyssi.
K druhé boéni strané lze v8ak umistit
pouze spotfebi€ nebo linku stejné vysky.

Rozmeéry trouby (obr. A)

Navod k vestavbé

Aby byl zajistén bezproblémovy
provoz vestavéné trouby, kuchyriska linka
nebo vyklenek, do kterého méa byt
vestavéna, musi mit vhodné rozméry.
(obr. B-C).

Pripevnéni trouby ke skfini

1. Otevrete dvitka trouby;

2. Vlozte Ctyfi distanéni viozky (obr. D -
A), které pfesné zapadaji do otvor(i v
ramu a pripevnéte troubu ke skfini
Ctyfmi dodanymi Srouby do dfeva (obr.

30
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Obr.D
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Zarucni podminky

Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek je poskytovana pouze
kupujicimu spotfebiteli (dale také jen "Kupujici") a jen na vyrobek slouzici k
béznému pouzivani v domacnosti.

Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotfebiteli Zaruku v trvani dvaceti ¢tyf
mésic(, a to od data prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.

Kupujici méa v rdamci Zaruky pravo na bezplatné, v€asné a fadné odstranéni vady,
popfipadé - neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi€iné i projevu) vady nedmérné -
pravo na vyménu vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je Kupujici opravnén
zadat pfimérenou slevu z ceny vyrobku. Pravo na vymeénu vyrobku nebo odstoupeni
od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi splnéni vSech zakonnych pfedpokladd, a to
pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nadmérné opotfeben nebo poskozen. Podminkou pro
uplatnéni kazdého prava ze Zaruky pfitom je, Ze:

- vyrobek byl instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan v souladu s
navodem k obsluze,
- vesSkeré zaruéni nebo jiné opravy €i upravy vyrobku byly vzdy provadény v

Autorizovaném servisnim stfedisku,

- Kupuijici pfi reklamaci vyrobku pfedloZzi platny doklad o koupi.

Pravo na odstranéni vady vyrobku (i vSechna pfipadna dalSi prava ze Zaruky) je
musi Autorizovanému servisnimu stfedisku umoznit ovéfeni existence reklamované
vady, v&etné odpovidajiciho vyzkouseni (popf. demontaze) vyrobku, v provozni dobé
tohoto strediska.

Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném servisnim
stfedisku bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji vSak do konce zarucni doby, jinak
zanika.

Autorizované servisni stfedisko posoudi opravnénost reklamace a podle povahy
vady vyrobku rozhodne o zpusobu opravy. Kupujici je povinen poskytnout
Autorizovanému servisnimu stfedisku soucinnost potfebnou k prokazani
uplatnéného prava na odstranéni vady, k ovéreni existence reklamované vady i k
zarucni oprave vyrobku.

Béh zarucni doby se stavi po dobu od fadného uplatnéni prava na odstranéni
vady do provedeni zaruéni opravy Autorizovanym servisnim stfediskem, avak jen pfi
spIinéni podminky uvedené v pfedchozim bodu.

Po provedeni zaruéni opravy je Autorizované servisni stfedisko povinno vydat
Kupujicimu ¢itelnou kopii Opravniho listu. Opravni list slouzi k prokazovani prav
Kupujiciho, proto ve vliastnim zajmu pfed podpisem Opravniho listu zkontrolujte jeho
obsah a kopii Opravniho listu peclive uschovejte.

Jestlize nebude reklamovana vada zjisténa nebo nejde-li o zaruéni vadu, za
kterou odpovida Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici Autorizovanému servisnimu
stfedisku shora uvedenou soucinnost, je Kupuijici, povinen nahradit Prodavajicimu i
Autorizovanému servisnimu stfedisku veskeré pripadné naklady, které jim v
souvislosti s tim vzniknou.

Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek plati pouze na Uzemi Ceské
republiky. Nevztahuje se na opotfebeni nebo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni
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zpusobeného poruchami v elektrické siti, pouzitim nevhodnych naplni,
nevhodnymi provoznimi podminkami aj.), pfipadny nedostatek jakosti nebo uzitné
vlastnosti (ktery neni zavadou) ani na vyrobek pouzity nad ramec bézného pouzivani
v domacnosti (napf. k podnikatelskym ucellm aj.).

Poskytnutim zaruky nejsou dotCena prava Kupuijiciho, ktera se ke koupi vyrobku
vazi podle kogentnich ustanoveni zvlastnich pravnich predpisu.

Prodavajici je povinen pfedat Kupujicimu pfi prodeji vyrobku a na pozadani
Kupuijiciho poskytnout mu i kdykoli poté aktualni seznam Autorizovanych servisnich
stfedisek v Ceské republice, véetne jejich telefonnich Cisel.
poskytnou:

- prodavajici,
- Electrolux Service, a to bud na telefonu: 261126112, nebo na adrese

ELECTROLUX s.r.o., Electrolux Service, Budéjovicka 3, 140 21 Praha 4,

- Bezplatna telefonni INFOLINKA: 800-160016.

Servis a nahradni dily

Jestlize  spotfebi¢ nefunguje
spravné, dokonce ani po provedeni
v8ech zkousek popsanych v kapitole
"Co délat pfi potizich", obratte se
prosim pfislusny mistni servis s
uvedenim typu poruchy, modelu
(Mod.), typu (Prod. No.) a vyrobniho
Cisla (Ser. No.) uvedeného na typovém
Stitku. Typovy Stitek je umistény na
pfednim vnéjSim okraji vnitfku trouby
(viz obr.). Originalni nahradni dily
certifikované vyrobcem a oznacené
timto symbolem jsou dostupné pouze
v naSem servisnim

stfedisku a
autorizovanych H Electrolux
obchodech s Distriparts

nahradnimi dily.
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Na tento spotfebi¢ se vztahuje zaruka spolecnosti Electrolux ve vSech zemich
uvedenych v zadni ¢asti tohoto ndvodu béhem obdobi stanoveného v zaruce
spotiebice nebo jinak zakonem. Jestlize se pfestéhujete z jedné uvedené zemé do
jiné z uvedenych zemi, zaruka na spotfebi¢ bude i nadale platna za nasledujicich
podminek:

- Zaruka na spotrebic plati ode dne prvniho zakoupeni spotfebiCe, které je mozné
dolozit pfedloZzenim platného dokladu o koupi vydaného prodejcem spotrebice.

- Zaruka na spotrebic je platna pro stejné obdobi a na stejny rozsah prace a dild,
jako plati v nové zemi Vaseho pobytu pro tento ur¢ity model fady spotrebicu.

- Zaruka na spotfebic¢ je vazana na osobu pUvodniho kupce spotfebice a neni
prenosnd na dalsi osoby.

- Spotrebi€ je instalovany a pouzivany v souladu s pokyny vydanymi spole¢nosti
Electrolux a pouziva se pouze v doméacnosti, tzn. spotrebi¢ neni vyuzivan ke
komerénim ucellim.

- Spotrebic je instalovany v souladu se vSemi pfislusnymi platnymi predpisy v nové
zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaiji vliv na zadna zavazna prava, ktera se naVas
vztahuji podle zakona.

Evropska zaruka
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www.electrolux.com
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Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn
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Great Britain +44 B705 929 929 Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
Hellas +30231056 1970 |4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Hrvatska +385 163 23 338 18Iavcnska avenija 3, 10000 Zagreb

Ireland +353 14090 753 Long Mile Road Dublin 12

ltalia +39 (0) 434 558500 |C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)
Latvija +37 17 84 59 34 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

Lietuva +370 5 2780609 Ozo 10A, LT 08200 Vilnius

Luxembourg +352 42 431 301 Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm
Magyarorszag +36 1252 1773 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kirdlyné utja 87
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Norge +47 815 30 222 Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo

Osterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien

Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Portugal +35 12 14 40 39 39 g”;';tf;,?: s ;E;;“j;"ﬁ?ﬁa s
Romania +40 21 451 20 30 4Str Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Schweiz - Suisse - Svizzera [+41 62 88 99 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil
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Suomi www.electrolux.fi
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Ko6szonjiik, hogy a mi késziilékiinket valasztotta!

Kivanjuk, hogy sokszor lelje 6romét uj készilékében, és reméljik, hogy ismét
a mi markankat keresi majd, amikor haztartasi készulékeket vasarol.

Kérjuk, hogy figyelmesen tanulmanyozza at ezt a felhasznéléi kézikdnyvet, és
6rizze meg a termék teljes életciklusa soran, hogy késébb is a rendelkezésére
alljon. A felhasznaldi kézikdnyvet adja at a készilék esetleges jévbbeli
tulajdonosanak.
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Magyar
/\ Figyelmeztetések és fontos biztonsagi

tudnivalok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a késziilék kézelében. Ha a késziiléket
tovabbadja vagy eladja harmadik személynek, vagy kolt6zés alkalmaval
otthagyja az uj tulajdonosnak, nagyon fontos, hogy az uj felhasznalé
hozzafeérjen a hasznalati utasitdshoz és az azt kiséré informaciokhoz.

Az utasitasban szereplo6 figyelmeztetések a felhasznal6 és a vele egyiitt él6k
biztonsagat szolgaljak. Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt csatlakoztatna
és/vagy hasznalna a késziiléket.

Uzembe helyezés

Az izembe helyezést az érvényben
lévs szabalyok és térvények alapjan
szakképzett  személynek  kell
végeznie. A készlléek Uzembe
helyezésével kapcsolatos egyes
mUveleteket a hasznalati utasitas irja
le az lzembe helyez6 szamara.

A késziilék Gzembe helyezését és
csatlakoztatasat szakismeretekkel
rendelkez6 szakembernek kell
elvégeznie, mégpedig a kapott
utasitasok szerint.

Ha az lzembe helyezés miatt az
aramellatasba véltoztatasokat kell
bevezetni, ezt is képesitett
villanyszerel6vel kell elvégeztetni.

Uzemelés

A sitét élelmiszerek elkészitésére
tervezték; soha ne haszndlja mas
célra.

Amikor siités kdzben vagy a siités
befejeztével kinyitja a siit6 ajtajat,
vigyazzon a siitobol kiaramlé g6zre
és forro levegore.

Nagyon dvatosan jarjon el a sitd
hasznalatakor. A f(itéelemekbdl dradd
rendkivuli forrésag a polcokat és a
sUté més elemeit is felforrositja.

Ha barmilyen okbdl alufdlia
segitségeével késziti el az ételt a
sUtében, soha ne hagyja, hogy a folia
kdzvetleniil hozzaérjen a suté aljahoz.

A suté tisztitdsakor 6vatosan jarjon
el: soha ne permetezzen semmit a
zsirszlir6re (ha van felszerelve), a
flitéelemekre és a héfokszabalyozd
érzékeldjére.

Veszélyes barmiféle modositast
végrehajtani a készuléken vagy annak
specifikacidjaban.

Sutés vagy grillezés kdzben a siité
ablaka vagy a készllék mas részei
atforrosodnak, ezért ne hagyja, hogy
gyerekek menjenek a készilék
kdzelébe. Ha elektromos
berendezéseket csatlakoztatott a suitd
kdzelében 1év6 aljzatba, gyeljen arra,
hogy annak vezetéke ne érjen hozza a
forro fellilethez, vagy ne akadjon be a
sUtd ajtajaba.

Mindig edényfogd keszty(
segitségével vegye ki a sutéallé
edényeket vagy labosokat a sttébdl.
Rendszeres tisztitassal
megakadalyozhatja, hogy
tdnkremenjen a felllet anyaga.

A siitd tisztitasa el6tt vagy kapcsolja ki
az aramot, vagy huzza ki a halozati
csatlakozot.

Ugyelijen ra, hogy a sit6 “KI”
poziciéban legyen, ha mar nem
hasznalja tovabb a sit6t.

A suté 6néllé berendezésnek készllt,
vagy a modelltél fuggéen egyutt
hasznalhaté elektromos féz&felllettel;
mindkettét 230 V-os egyfazisos
aramforrashoz kell csatlakoztatni.
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e A késziléket forr6g6z6s
tisztitdgéppel vagy gbézborotvaval
tilos tisztitani.

e Ne hasznaljon a tisztitashoz
szemcsés suroloszert vagy éles
fémkaparot. Megsértheti veluk a sutd
ajtajan az Uveget, ez pedig az Gveg
széttéréséhez vezethet.

Gyermekbiztonsag

e A Kkészlléket felnGttek altal
hasznalatra tervezték. Veszélyes
hagyni, hogy gyerekek hasznéljak
vagy jatsszanak vele.

e A gyerekeket mindig tartsa tavol a
sut6tdl, amikor be van kapcsolva.
Emellett a siitd kikapcsolas utan még
hosszu ideig forr6 marad.

o A készllék kialakitasa nem olyan,
hogy azt gyermekek vagy mas olyan
személyek hasznaljak, akiket fizikai,
értelmi vagy mentalis képességeik,
illetve megfelel§ tapasztalatok és
ismeretek hidanya megakadalyoz
abban, hogy a  késziléket
biztonsagosan haszndljék, hacsak a
biztonsagukért felelés személy nem
biztosit szamukra fellgyeletet és
utmutatast a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozéan.

Ugyfélszolgalat
e A szlikséges ellen6rzéseket és/vagy
javitasokat a gyarto

szervizrészlegével vagy a gyarto altal
megbizott szervizrészleggel
végeztesse el, és ehhez csak eredeti
alkatrészeket hasznaljon fel.

¢ Ne prébélja meg egyedil megjavitani
a berendezést, ha hibat vagy
karosodast észlel. A szakképzetlen
személlyel végeztetett javitas
sérulést okozhat, vagy karosithatja a
berendezést.
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\” 'Kornye,ze.t'vedelml
informaciok

o Kérjik, hogy a készUlék felallitasa
utéan csomagoléanyagot a biztonsag
és a kornyezet érdekeinek kell6
figyelembe vételével selejtezze ki.

e Ha régi készllékét kiselejtezi, a
csatlakozé kébel levagasaval tegye
Uzemképtelenné.

A Eszimbélum aterméken, illetve

annak csomagolasan azt jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhet§ haztartasi
hulladékként. Ennek megfeleléen el kell
széllitani az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositasi
gy(jtételepéere. A termék megfeleld
hulladékkezelése segit a kdrnyezet és az
emberek egészségének a védelmében. A
nem megfelel hulladékkezelés veszélyt
jelent mind a kérnyezetre, mind az
egeészsegre. A termék Ujrahasznositasara
vonatkozo részletesebb informéciét a
helyi dnkorményzatnal, a héaztartési
hulladékelhelyezési szolgalatnal vagy
abban a boltban kaphat, ahol a terméket
vasdrolta.
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A késziilék leirasa
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Kezeloszervek
Benyomhaté-kihuzhaté

ZANUSSI

szabalyzégombok

Egyes modellek benyomhatd-kihuzhato
szabalyzégombokkal vannak ellatva. Ezek a
gombok teljesen besillyesztheték a
kezel6panelbe, amikor a sité nem lzemel.

A sit6 funkciokapcsolé gombja
0 Asiitd ki van kapcsolva

(% Siitdvilagitas - A siits vilagitasa az
" ételkészitési funkciok hasznalata nélkil

is mikodik.

Hagyomanyos siités - A fels6 és az
alsé elem is sugaroz hét, ami egyenletes
héelosztast biztosit a sttében.

Felso fiitéelem - Csak a slt6 tetejérdl
érkezik hé.

Also fiitéelem - Csak a siit6 aljardl jon a
hé.

()

Csak bels6 grill elem - Kisebb
mennyiségek grillezéséhez.

Teljes grill - A teljes grill elem be lesz
kapcsolva.

Termikus grillezés - Ez funkcié egy
alternativ médszert kinal az élelmiszerek
elkészitésére, rendszerint a
hagyomanyos grillezéshez tarsitva. A
grillezé elem és a sttéventilator felvaltva
Uzemel, keringetve a forrd levegé6t az étel
kordl. Amikor ezt a funkciot haszndlja,
maximum 200°C homérsékletet
valasszon.

Légkeveréses siités - Ennek a
funkciénak a kivalasztasaval suthet
husokat, illetve anélkil sithet
egyszerre  hust és  tésztafélét,
barmelyik polcon, hogy az egyik
atvenné a masik izét.

00000
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%* Olvasztas beallitasa - Ennek a

o oy .
beadllitasnak az a célia, hogy
segitsen kiolvasztani a fagyott
ételeket.

Bekapcsolva jelz6lampa

A bekapcsolt allapot jelz6lampaja a
suté funkciészabalyoz6é gombjanak a
beallitasakor kezd vilagitani.

Héfokszabalyoz6 gomb

A héfokszabalyozé gombot az
Oramutaté jarasaval ellenkezd iranyban
elforditva valaszthatja ki a kivant
hémérsékletet 50°C és 250°C kdzott.
Héfokszabalyozo jelz6lampaja

A héfokszabalyoz6 lampaja akkor
kezd vilagitani, ha a héfokszabalyozé
gombot elforditja. A jelzblampa
mindaddig vilagit, amig a sut6 el nem érte
a kivant hémérseékletet. Ezt kdvetGen be-
és kikapcsol, mutatva a hémérséklet
fenntartasat.

Biztonsagi h6fokszabalyozé

A veszélyes tulforrésodas
megakadalyozasa céljabdl (amit a
készulék nem megfeleld hasznalata vagy
az elemek meghibasodasa idézhet el6) a
sutd biztonsagi héfokszabalyozoval van
felszerelve, amely megszakitja az
aramellatast. A suté a hémérséklet
csOkkenése utan automatikusan ujra
bekapcsol.

Amennyiben a biztonsagi
héfokszabalyoz6 a készlUlék nem
megfelel§ hasznalata miatt bekapcsol,
elegendd, ha a hibat a sut6 kihdlése utan
javitja ki. Ha viszont a héfokszabélyozé
valamelyik elem meghibasodasa miatt
lép  mikodésbe, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz.

A hiitoventilator

A hitéventilator hasznalatanak az a
célja, hogy hitse a sutét és a
kezel8panelt. A ventilator néhany perc
sUtés utan automatikusan bekapcsol. A
sUtdajtd fogantyuja kdzelében a nyilason
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keresztll meleg leveg6 aramlik ki. A
sutd kikapcsolasakor a ventilator még
mdkdédhet egy darabig, hogy a
szabalyozégombok ne melegedjenek fel.
Ez teliesen normalis jelenség.

A hitdventilator mikoédése attol
fagg, hogy milyen sokaig és milyen
hémérsékleten volt hasznalatban a
sut6. Lehet, hogy alacsonyabb
hémérsékleti beallitdsoknal nem
mindig kapcsol be vagy m(ikddik
kikapcsolas utan, ha a sutd csak
révid ideig volt hasznalatban.

ZANUSSI

A suto elso alkalommal torténo hasznalata elott

A sit6 hasznalata el6tt a sitd

belsejébdl és  kulsejérél s
tavolitson el minden
csomagoloéanyagot.

A legels6 hasznalat el6tt a sit6t
Uresen fel kell melegiteni.

Ekkor kellemetlen szag j6het a
sUtébdl. Ez teljesen normalis jelenség. A
gyartas soran keletkezett maradvanyok
okozzék.

Ugyeljen ra, hogy jol kiszellztesse a
szobat.

A siit6 csak akkor fog miikodni,

G:) ha az 6ra be van allitva. Az érat

az elektronikus programkapc-

soloéval dllitsa be (lasd “Az id6
beallitasa” cimii fejezetet).

1. A suté funkcio
szabalyozégombjat kapcsolja
légkeveréses siitésre [A] .

2. A héfokszabalyozé gombot
kapcsolja 250 allasba.

3. Nyisson ablakot.

4. Korllbelll 45 percen keresztil
hagyja a sutét dresen
bekapcsolva.

Ezt az eljarast meg kell ismételni a

teljes grill ) és hagyomanyos siités 8
funkciéval kéralbelul 5-10 percen
keresztiil.

42
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A siit6 ajtajanak kinyitasahoz
mindig kozépen fogja meg a
siitéajto fogantyuijat.

Hagyja lehdlni a sdOtét. Majd
nedvesitsen meg meleg vizzel és
kevés gyenge folyékony
mosogatészerrel egy puha ruhat,
és ennek segitségével tisztitsa ki a
sUtd belsejét.

A legels6 hasznélat el6tt gondosan
mosogassa el a stitd tartozékait is.
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Elektromos programkapcsolo

A siit6 csak akkor fog miikédni,
ha az 6ra be van allitva.

A sit§ ugyanakkor barmilyen
program nélkil is hasznalhato.

Az id6 beallitasa ()

A f6kapcsolé bekapcsolasakor,
illetve aramkimaradas utan a “Pontos id&”
jelz6lampa @) villogni kezd a kijelzon.
A pontos id6 beallitasa:

“w on

1. Nyomjamega“4”vagy a“=" gombot.

2. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Pontos id8”
jelz6lampa @) kialszik, a kijelzén
pedig a beallitott pontos id§ lesz
lathatd. A készllék hasznalatra
készen all.

A pontos id6 ismételt
beallitasahoz:

1. A @ gomb ismételt lenyomasaval

valassza a “Pontos id§” funkciét. A
megfelel jelz6lampa villogni kezd.
Ezutan a fentiek szerint jarjon el.
A pontos id8 csak akkor allithaté vissza
nullara, ha éppen nincs automatikus
funkcio (sutés id6tartama |- vagy
sitési idd vege —|) beallitva.

©® N o0 MDD

Nyomja meg a gombot az egyik
funkcié kivalasztasahoz

CsOkkentd szabalyozogomb “4 "
Noveld szabalyozégomb “_”

Kijelzé

“Sutés idGtartama” jelz6lampa ||
“Sutés vege” jelzblampa —|

“Percszamlal6’ jelzélampa <
“Pontos id6” jelz6lampa (T)

Aramkimaradas esetén az 6sszes
beallitas (pontos idé,
programbeallitas vagy folyamatban
lévd program) torlédik. Amikor az
aramszolgaltatas helyreall, a
kijelz6n a szamok villognak, és az
orat/id6kapcsolét alaphelyzetbe
kell &llitani.
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“ Siités idotartama” funkcio ||

Ez a funkcié lehetbvé teszi, hogy a
sité az elére beprogramozott sutési
id6tartam  végén  automatikusan
kikapcsoljon. Helyezze az ételt a sutébe,
valassza ki a sttési funkcidt, és allitsa be

a sitési homérsékletet. A @ gomb

ismételt lenyomasaval valassza a “Sités

id6tartama” funkciot. A megfeleld

jelzélampa |- villogni kezd. Ezutéan a

kdvetkez6képpen jarjon el:

Az id6tartam beallitasahoz:

1. Nyomjamega“4” vagy a“-"gombot.

2. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Sltés idétartama”
jelz6lampa || kigyullad, a kijelzé
pedig Ujra a pontos id6t kezdi mutatni.

3. A sitési id6 leteltével a sitd
automatikusan kikapcsol, és a
készulék hangjelzést ad, tovabba a
jelz6lampa villogni kezd. A sité
funkcio és a termosztat
szabalyozégombot forgassa el nulla
allasba.
A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.
MEGJEGYZES: A hangjelzés
kikapcsolasakor a suté visszaall
manualis Gzemmdéddba, és ha a sité
funkcio és a termosztat gomb nincs
nullara allitva, a stté ujra elkezd f(iteni.

Az idotartam torléséhez:

1. A @) gomb ismételt lenyomasaval
valassza a “Sutés id6tartama” funkciot.
A megfelel§ jelz6lampa | villog, a
kijelz6 pedig a slUtés fennmaradd
id6tartamat kezdi mutatni.

2. Nyomija addig a “==” gombot, amig a
kijelzdn a “0:00” jelzés nem lathatd. 5
masodperc elteltével a jelzélampa
kialszik, és a kijelz6 visszavalt a pontos
idére.
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“Sutés vége” funkcio —|

Ezzel a funkcidval bedllithatja a sitét,
hogy a sutési id6 beprogramozott vége
leteltével automatikusan kikapcsoljon.
Helyezze az ételt a sitébe, valassza ki a
sutési funkcidt, és dllitsa be a sitési

hémérsékletet. A C'z) gomb ismételt

megnyomasaval valassza a “Sutés vége”

funkciét. A megfelel6 jelzblampa —y|
villogni kezd. Ezutan a kdvetkez6képpen
jarjon el:

A Sités vége id6 beallitasahoz:

1. Nyomja meg a “4"vagy a “—_"gombot.

2. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Sltés vége”
jelz6lampa —| kigyullad, a kijelz6
pedig Ujra a pontos id6t kezdi mutatni.

3. A sutési id6 leteltével a sitd
automatikusan kikapcsol, és a
készulék hangjelzést ad, tovabba a
jelz6lampa villogni kezd. A sitd
funkcio es a termosztat
szabalyozégombot forgassa el nulla
allasba.

A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.
MEGJEGYZES: A hangjelzés
kikapcsoldsakor a si0t visszaall
manualis tzemmadba, és ha a sité
funkcié és a termosztat gomb nincs
nullara allitva, a stté Ujra elkezd f(iteni.

A Sutési ido vége torlése:

1. A @ gomb ismételt lenyomasaval
valassza a “Sltés vége” funkciot. A
megfelel§ jelzblampa -y villog, a
kijelz6 pedig a sutési id6tartam
beprogramozott végét kezdi mutatni.

2. Nyomija addig a “==” gombot, amig a
kijelz6n a pontos id6 nem jelenik meg.
A programkapcsol6 sipol, és a
jelz6lampa kialszik.

ZANUSSI

A“Siités id6tartama” || ésa
“Siitési id6 vége” —|
egyittesen

A “Sltés id6tartama” és a “Slitési id6
vége” funkcié egyidejld hasznalataval a
siité beallithatd ugy, hogy egy késGbbi
idépontban automatikusan be-, majd
kikapcsoljon.

45
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1. A “Sltés id6tartama” funkcié |3
segitségével (végezze el a sités
id6tartamanak beallitdsat a megfeleld
fejezetben leirt modon) allitsa be az
id6tartamot. Ezt kbvetéen nyomja meg
a C'z) gombot: a kijelzbn a
beprogramozott beallitas jelenik meg.

2. A “Sltési id6 vege” funkcio -y
segitségével (végezze el a sités
id6tartamanak beallitdsat a megfeleld
fejezetben leirt mddon) allitsa be a
sUtés idGtartamat.

A megfelel§ jelz8lampak vilagitani
kezdenek, és a kijelzén a pontos id6

lathato. A sit6 a bedllitott
programoknak megfeleléen kapcsol
be és ki.

“Percszamlalo” funkcié Z

A percszamlalé hangjelzése a
beallitott id6tartam végén megszdlal, de a
sitd  bekapcsolva  marad, ha
hasznalatban van.

A percszamlal6 beallitasa:

1. A @) gomb ismételt megnyomasaval
valassza a “Percszamlald” funkciot. A
megfeleld jelz6lampa 3 villogni kezd.

2. Eztkdvetben nyomjamega“4’vagy a ﬁ hT\
‘" gombot (maximum: 2 6ra, 30
perc).

3. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Percszamlald”
jelzélampa ¢ kigyullad. i

4. A beallitott id6 végén a jelz6lampa -
villogni kezd, és hangjelzés hallhat6. A

0

0
hangjelzés kikapcsolasdhoz nyomja - <
meg barmelyik gombot. O @

A percszamlalé torléséhez:
1. A @) gomb ismételt megnyomasaval

valassza a “Percszamlald” funkciot. A
megfelel§ jelz6lampa villog, a
kijelz pedig a fennmaradd id6tartamot
mutatja.

2. Nyomja addig a “” gombot, amig a
kijelz6n a “0:00” jelzés nem lathato. 5
masodperc elteltével a jelz6lampa
kialszik, és a kijelz6 visszavalt a pontos
id6re.
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A kijelz6 kikapcsolasa

1.

Nyomjon meg egyszerre két vagy

harom programkapcsol6 ad iy <
nyomégombot, és koérdlbellil 5 =] [ Il ©
masodpercig tartsa azokat benyomva. .
A kijelzd kikapcsol. —

A kijelz6 bekapcsolasahoz nyomja 9 o 9
meg barmelyik gombot.

A kijelz6 csak akkor kapcsolhat6 ki, ’ ] l | v QJ hT\

ha mas funkcié nincs beallitva.
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A slito hasznalata

A st6 egy kulénleges rendszerrel van
ellatva, ami természetes levegdaramlast
hoz létre, és biztositja a g6z allandé
visszaforgatasat.

Ez a rendszer lehetévé teszi a paras
kdrnyezetben torténd sutést, mialtal az
elkészitett ételek belul puhdk, kival
ropogosak lesznek. Ezenfelll a sutési idé
és az energiafogyasztas minimalisra
csokken. A sutés soran g6z képzddhet,
ami a sutd ajtajanak kinyitasakor tavozik.
Ez teljesen normalis jelenség.

Ha a sUt6 ajtajat a sites soran vagy
kdzben Kinyitia, mindig &lljon
hatrébb, hogy a sutés soran
képz8dott g6z, illetve hd szabadon
tadvozhasson.

Figyelem! - Ne helyezzen
semmilyen targyat a sité aljara, és
a sUté semmilyen részét ne takarja
le sttés kdzben aluféliaval, mivel
ennek hatasara a h6 egyes
helyeken koncentralddhat, ami
hatassal lehet a sités
eredmeényére, és karosithatja a sité
zomancozasat. Az edényeket,
héallé edényeket és
aluminiumtélcdkat mindig a
polcvezetd sinekbe csusztatott
polcra helyezze ra. Az ételek
melegitése kézben g6z keletkezik,
ugyanugy, mint egy vizforraloban.
Amikor a g6z a sit6 ajtajanak
Uvegével érintkezik, lecsapddik, és
vizcseppek kepz&dnek rajta.

A g6zlecsapodas csOkkentése
érdekében minden alkalommal
legalabb 10 percig iliresen melegitse
elo a siit6t.

Javasoljuk, hogy minden s(tési
folyamatot kovetben térdlgesse le a
vizcseppeket.

Siités kézben a siit6 ajtajanak
mindig csukva kell lennie. A
lenyithaté siit6ajtd kinyitdsakor
alljon félre. Ne hagyja, hogy az ajté
lecsapodjon - a fogantyu
segitségével tartsa az ajtét, amig
teljesen ki nem nyilik.
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A siit6ben négy polcszint.

A polcszintek az abran lathaté
maodon, alulrdl lefelé szamozddnak.
Fontos, hogy ezeket a polcokat az
abran lathaté modon megfelelGen
helyezze el.

Ne tegyen semmilyen edényt
kozvetleniil a siit6 aljara.
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Légbefuvasos siités

Az étel sitését az el6re melegitett
leveg&aramlat végzi, amelyet a sitd
hats6 falaba beépitett ventilator
egyenletesen kdrbekeringet a sitd
belsejében.

Ezéltal a h6 egyenletesen és gyorsan
eljut a stit6 minden részébe, vagyis a
kUlénb6zd szinteken egyszerre lehet
kildbnbozbfajta ételeket késziteni. A
légbefuvasos sltés gondoskodik a
nedvesség gyors tavozasarol, igy a
suté szarazabb kdrnyezete
megakadalyozza, hogy egyik ételrél a
masikra szalljanak a kulénb6z6 illatok
és izek.

A kllbnbdézd  szinteken  sités
lehetésége azt jelenti, hogy egy id6ben
lehet kildnbdz6 ételeket késziteni, és
akar harom doboz kekszet és mini
pizzat lehet azonnal elfogyasztani vagy
ezt kdvetden lefagyasztani.
Természetesen a sltében az is
lehetséges, hogy csak egyetlen szinten
susson. Ebben az esetben az alsé

sinparokat kell hasznalni, hogy
kdnnyebben szemmel tudja kévetni a
folyamatokat.

Raadasul a sit6 kiléndsen ajanlatos
lekvarok sterilizalasara, otthon készitett
bef6ttek készitésére, valamint gomba
vagy gyimdlcs aszalasara.

Grillezés @ -

A legtdbb ételt a grillez8edény racsara
kell helyezni a maximalis légaramlas
biztositasa és annak érdekében, hogy
az étel ne érjen bele a zsiradékba és a
lébe. Az olyan ételek, mint a hal, maj és
vese, sajat belatasa szerint kozvetlendl
a grillez6edénybe is behelyezhetdk.
Az ételekrdl a nedvességet alaposan
fel kell itatni grillezés elétt, a frécskolés
minimalisra cs6kkentése érdekében. A
sovany husokat és a halat egy kevés
olajjal vagy olvasztott vajjal kenje meg,
hogy a sUtés alatt ne szaradjanak ki.
Az olyan kisér6ket, mint a paradicsom
és a gomba, husok grillezésekor a racs
ala kell helyezni.

ZANUSSI

- Kenyér piritdsakor javasoljuk a legfelsé
sindllas hasznalatat.

- Azételt siités alatt szilkség szerint meg
kell forditani.

ATeljes grill hasznalata )
1. A suté funkcidékapcsold gombjat

forgassa el a @ pozicioba.

2. Forgassa a sut6 héfokszabalyozo
gombijat a kivant hémérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillez6edény
sinjének  poziciéjat ugy, hogy
kilébnb6zd vastagsagu ételek is
elférienek. Gyorsabb sltéshez az ételt
tegye a flt6éelemhez kdzelebb,
kiméletesebb siitéshez tavolabb.
Steakek kisltése, illetve piritds

készitése el6tt néhany percen keresztul

maximum fokozaton melegitse el a grillt.

Siités kdzben sziikség szerint médositsa

a beallitott héfokot és a polc szintjét.
Sutés kdzben a hitéventilator és a

héfokszabalyozé jelzdlampéja ugyanugy

mUikddik, ahogyan azt a ventilatoros
sut6funkcidrol szolé rész leitja.

A Belso grillelem hasznalata

A belsé grill gyors kézvetlen hét juttat
a grillez6 edény kdzponti terliletére. Ha a
belsd grillelemet hasznalja kisebb
mennyiségek megsitéséhez, energiat
takarithat meg.

1. A suté funkcidékapcsold gombjat
forgassa el a [¥| pozicidba.

2. Forgassa a sut6 héfokszabalyozo
gombijat a kivant hdmérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillez6 edény
sinjének  poziciéjat ugy, hogy
kOlébnb6zd vastagsagu ételek is
elférienek, és tartsa be a grillezésre
vonatkozo utasitasokat.

A grillezé elemet a h6fokszabalyoz6
vezérli. A sités soran a grill tdbbszér be-
és kikapcsol a tulhevilés megel6zése
érdekében.
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Csak a felso flitoelem 6

Ez a funkcio csak a mar elkészitett
ételek, igy lasagna, pite, rakott karfiol
készre sutésére alkalmas.

Csak az also fiitoelem Q

Ez a funkcio kiléndsen olyan tészta
esetében hasznos, amit nem lehet
tliprébaval ellen6rizni. Hasznéalhato
lepények  vagy @ toltott  tésztak
utésitésére, mert igy az alul lévd tészta
biztosan jol atsiil.

A hoéfokszabalyozé jelz6lampéja
G:) mindaddig vilagit, amig a sutd el
nem érte a kivant h6mérsékletet.
Ezt kdvetben be- és kikapcsol,
mutatva a hémérséklet
fenntartasat.

Hagyomanyos siités 8

- A legjobb héeloszlast a kdzépsd
polcélladsban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megslljén, tegye az edényt egy
polccal lejjebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsuljon, tegye az
edényt egy polccal feljebb.

- A hasznélt sltétepsik és edények
anyaga és fellleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul
meg az ételek alja. A zomancos
edények, a sétét, nehéz vagy nem
tapadasgatlé  konyhai  eszkdzok
hasznalata néveli az ételek aljanak
barnuldsat, mig az Uveg-, fényes
aluminium- vagy a polirozott
acéltalcak visszaverik a hoét, és
kevesebb barnulast tesznek
lehet6ve.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
érdekében a polcon mindig kbzépre
helyezze az edényeket.

- Allitsa az edényeket megfelel6
méretl tepsire, mert igy az esetleg
kidmlott 1€ nem a st aljara folyik, és
a tisztitas is kdnnyebb lesz.

- Ne tegyen edényeket, tepsiket vagy
sutéserpenybket kdzvetlendl a sité
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aljaba, mert rendkivil felforrésodnak

és tonkremehetnek. Ennek a

beallitasnak a hasznédlatakor a hd a

fels6 és alsé flitéelemekbdl egyarant

sugérzik. Emiatt egyetlen szinten
elkészithet6 az étel, ez pedig
kiléndsen alkalmas olyan etelek
esetében, amelyeknek az aljat

fokozottan barnitani kell: ilyenek a

lepény és a toltétt tésztak.

A csébensiiltek, a lasagna és a rakott
ételek tetejét fokozottan barnitani kell,
ezek kitin6en készithet6k hagyomanyos
sttében.

Hogyan kell hasznalni a hagyomanyos

sutét

1. Forgassa el a sutd funkcidszabalyoz6
%mbjét a kivant satési funkcidba

2. Forgassa a sit6 hoéfokszabalyozo
gombjat a kivant hémérsékletre.

Termikus grillezés

A s(téfunkcié szabalyozdégombjat
forgassa el allésba, és allitsa a
héfokszabalyozot a kivant
hémeérsékletre.

Ez funkcid egy alternativ modszert
kinal az élelmiszerek elkészitésére,
rendszerint a hagyomanyos grillezéshez
tarsitva. A grillez§ elem és a
sutéventilator felvaltva tzemel,
keringetve a forrd levegét az étel korul.

Amikor ezt a funkciot hasznalja,

maximum  200°C  hémérsékletet
valasszon.

) , X
Kiolvasztas O

A sutéventilator f(ités nélkil mikédik,
és a levegbt szobahdmérsékleten
keringeti a sit6 belsejében.

Ellen6rizze, hogy KI pozicidéba

forditotta-e a héfokszabalyoz6 gombot.
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@ Javaslatok és tanacsok

Sutéskor:

A tortak és stUtemények
elkészitéséhez rendszerint kdzepes
hémérséklet (150°C-200°C) szlkséges,
ezért a sutét kb. 10 percig el kell
melegiteni.

Ne nyissa ki addig a suté ajtajat, amig
a sutési id6 3/4-e el nem telt.

Az omlotésztas stutemények
rugalmas tepsiben vagy télcan
késziljenek, és az el6irt id6 2/3-aig
stljenek, majd a készre sités elbtt
kerlljenek diszitésre. Ez a kiegészitd
sltési idd a feltét vagy a toltelék fajtajatol
és mennyiségétdl flgg. A
piskétakeverékek akkor jok, ha nehezen
valnak el a kanaltol. A tul sok folyadék
hasznélata miatt féléslegesen
meghosszabbodik a sitési idé.

Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sitdbe
egyszerre, egy polcnyi szintet Gresen kell
hagyni a tepsik kdzott.

Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sitébe
egyszerre, a tepsiket a sitési id6
kétharmadanak elteltével ki kell cserélni,
illetve meg kell forditani.

Hussitéskor:

1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne
slissdn egy darabban. A kisebb egyben
sUtott darabok kiszaradhatnak. A vorés
husokat, amelyeknek kivalrél jol, de belul
kdzepesen vagy gyengén kell atsilnidk,
magas hémeérsekleten (200°C-250°C) kell
stni.

A fehér husok, a baromfi és a hal
viszont alacsonyabb hémérsékletet
(150°C-175°C) kivan. A sz6szok vagy
huslével készitett martasok 6sszetevoit
rovid sltési idé esetén rogtén a sités
elején be kell tenni a sutbtepsibe.
Ellenkezd esetben csak az utolsd
félorara tegye be 6ket.

Hogy mennyire sult meg a hus, egy
kanal segitségével ellendrizheti: ha nem
lehet a hust benyomni, akkor atsilt. A
belul r6zsaszinnek meghagyott egyben

ZANUSSI

stlt  marhahusok vagy szeletek
esetében rovid idére meg kell emelni a
hémérsékletet.

Ha kozvetlenil a s0td racséra
helyezve késziti el a hust, tegyen egy
sutéedényt az alatta 1évé polcra, hogy
felfogja a huslét.

Hagyja legalabb 15 percig allni az
egyben sllt hust, hogy a leve ne folyjon
ki.

Ajanlatos a hussité tepsibe egy kis
vizet 6nteni, ezzel elkerilhetd, hogy flst
képz6djobn a sutében. A g6z
lecsapddasat elkerilenddé tdbbszor
Ontsén vizet a tepsibe. A tanyérok
talalasig a sité minimum hémérséklet(
fokozatan melegen tarthatok.

Figyelem!
Ne bélelje ki a siit6t alufoliaval,
és ne tegyen hus- vagy

tésztasito tepsit a siit6 aljara,
mert a fokozott homérséklet-
emelkedés tonkreteheti a siito
zomancat.

Sitési idotartamok

A sités id6tartama az egyes ételek
Osszetételétdl, Osszetevditdl és a
bennik 1évé folyadék mennyiségétél
fliggben valtozo lehet.

Jegyezze meg az elsd prébasitések
vagy etelkészitések alkalmaval, hogy
milyen bedllitdsokat hasznalt, igy
tapasztalatot nyerhet ugyanazon ételek
késdbbi elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes
lesz a tablazatban megadott értékek
modositasara.
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Sutési tablazat

Hagyomanyos siités és légkeveréses siités 8-

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

] ] Hagyoményos siités| Légbefivasos siités dA sites
idétartama =
ETEL TIPUSA E§ P E§ Fms|  peroskben MEGJEGYZESEK
1 °C 1 °C G

SUTEMENYEK
Habos sltemények 2 170 2(1és3)" |160 |45-60 Sutéformaban
Linzertészta 2 170 2(1és3)* |160 |20-30 Sutéformaban
irés turds lepény 1 175 2 165 | 60-80 Sutéformaban
Almatorta (Almas pite)| 1 170 2bal+jobb. {160 |90-120 Sutéformaban
Rétes 2 180 2 160 |60-80 Tepsiben
Kandirozott
gyumolcstorta 2 190 2(1és3)" |180 |40-45 Sutéformaban
Gyumaolcstorta 2 170 2 150 |60-70 Sutéformaban
Piskota 1 170 2(1és3)" |165 |30-40 Sutéformaban
Gyumolcskenyér 1 150 2 150 |120-150 Sutéformaban
Szilvatorta 1 175 2 160 |50-60 Kenyérsit6 formaban
Aprosiitemény 3 170 2 160 |20-35 Tepsiben
Kekszek 2 160 2 (1és3)* [150 |20-30 Tepsiben
Habcsok 2 135 2(1és3)" |150 |60-90 Tepsiben
Molnarka 2 200 2 190 [12~20 Tepsiben
Péksutemények: Fank| 2 vagy 3(210 2(1és3)* |170 |25-35 Tepsiben
Tortalapok 2 180 2 170 |45-70 Sutéformaban
KENYER ES PIZZA
Fehér kenyér 1 195 2 185 | 60-70
Rozskenyér 1 190 1 180 |30-45 Kenyérsitd formaban
ZsOmle 2 200 2(1és3)" |175 |25-40 Tepsiben
Pizza 2 200 2 200 |20-30 Tepsiben
TOLTOTT TESZTAK
Tésztakosarka 2 200 2(1és3)" |175 |40-50 Forméaban
Zjldséges kosarka 2 200 2(1és3)" |175 |45-60 Forméaban
Quiche 1 210 1 190 |30-40 Formaban
Lasagne 2 200 2 200 |25-35 Formaban
Cannelloni 2 200 2 200 |25-35 Formaban
HUS
Marha 2 190 2 175 | 50-70 Réacson
Sertés 2 180 2 175 |[100-130 Réacson
Borju 2 190 2 175 |90-120 Réacson
Angolos marhasdilt

véresen 2 210 2 200 |50-60 Réacson

kbézepes 2 210 2 200 |60-70 Réacson

atsutve 2 210 2 200 |70-80 Réacson
Sertéslapocka 2 180 2 170 |120-150 B6ros
Sertéslabszar 2 180 2 160 |100-120 2 darab

(*) Ha egyszerre tébb ételt sit, azt javasoljuk, hogy a zardjelben megadott szinteken
helyezze el az ételeket a sutében.
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Grillezés [ -

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

| 3 Mennyiség Grillezés A sltés id6tartama
ETEL TIPUSA percekben
5 | hémérs. Elsé oldal | Masodik

Darab g E$ 008 ] s6 olda gisdal
Filészeletek 4 800 3 250 12~15 12~14
Beefsteak 4 600 3 250 10~12 6~8
Kolbasz 8 / 3 250 12~15 10~12
Sertésborda 4 600 3 250 12~16 12~14
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Csirke (mell) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Elémelegités 500"
Hal (filé) 4 400 3 250 12~14 10~12
Szendvics 4~6 / 3 250 5~7 /
Piritds 4~6 / 3 250 2~4 2~3

Termikus grillezés

A Légbefluvasos siités esetén legfeljebb 200°C-os hémérsékletet allitson be.

Mennyiség Termikus grillezés | A sUtés id6tartama
percekben
Darab g E=} | homérs.°C | Elsd oldal | Masodik oldal

Gongyolt his (pulyka)| 1 1000 3 200 30~40 20~30
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 200 25~30 20~30
Csirkecombok 6 — 3 200 15~20 15~18
Firj 4 500 3 200 25~30 20~25
Zoldséges csdben silt| — — 3 200 20~25 —
Szent Jakab kagylok| — — 3 200 15~20 —
Makréla 2-4 — 3 200 15~20 10~15
Halszeletek 4-6 800 3 200 12~15 8~10

A megadott h6mérsékletek irdnyaddként szolgalnak. A hémérsékletek a személyes
igényekhez igazithatok.
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Tisztitas és karbantartas

Miel6tt nekilatna a suté
tisztitasanak, kapcsolja ki és
hagyja kihdilni.
A késziiléket  forrég6zés
tisztitogéppel vagy gbézborotvaval
tilos tisztitani.

Fontos: A készllék halézati vezetékét
mindenféle tisztitasi mlvelet megkezdése el6tt
ki kell huzni a konnektorbol.

A készulék hosszu élettartaménak
biztositasa érdekében az alabbi tisztitasi
mveleteket rendszeresen el kell végezni:

- Csak akkor hajtsa végre, ha a sité mar
kihilt.

- A zomancozott részeket mossa le
mosogatoszeres vizzel.

- Nehasznaljon szemcsés suroldszereket.

- Arozsdamentes acél és lvegelemeket
puha ruhdval tordlje szarazra.

- Ha makacs foltokba (tkdzik, hasznélja a

rozsdamentes acélhoz a
kereskedelemben kaphatd szereket vagy
meleg ecetet.

A sit6 zomanca rendkivil tartés és
ersen vizhatlan. A (citromtdl, szilvatdl vagy
hasonld gyumélcsoktdl szarmazd) forrd
gyumélcssavak vegyi hatdsa azonban
maradand6 homalyos, durva foltokat hagyhat
a zomanc fellletén. A szépen kifényesitett
zomancfellleten hagyott ilyen nyomok
azonban nem befolyasoljagk a sité
mikddését. Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a sutét. Igy lehet a
legkdnnyebben letisztitani a szennyezddést.
Megakadalyozza, hogy a szennyezddések
réégjenek a sttére.

Tisztitoszerek

Mieldtt barmilyen tisztitdszert hasznalna a
suté tisztitasara, ellendrizze, hogy megfelel6-e
és hogy hasznélatat a gyarté ajanlja-e.

Klort tartalmazé tisztitoszerek NEM
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hasznalhatdk, mivel hasznalatuktdl a fellletek
matta valhatnak. Erés surolészereket sem
szabad hasznalni.

Kiilso tisztitas

A kapcsoldlapot, a sut ajtajat és az ajtd
szigetelését egy enyhén mosogatoszeres
meleg vizes puha térléruhaval rendszeresen
térélje at.

Az ajté Giveglapjanak megrongalasanak,
illetve gyengitésének elkerllése érdekében
kertlje a kdvetkez6k hasznélatat:

o Haztartasi mososzerek és klortartalmu
tisztitoszerek

* Tapadasmentes bevonattal rendelkezd
edényekhez nem hasznalhatd impregnalt
tisztitdparna;

* Brillo/Ajax szivacsok, illetve acélgyapot
szivacsok

* Vegyszeres sitétisztité szivacsok, illetve
aeroszolok

* Rozsdamentesiték

*  Flird6kad/mosogato folttisztitok

A sit6ajtd tivegének kulsd és belsd oldalat
meleg szappanos vizzel tisztitsa. Amennyiben
az Uveg bels6 oldala erésen szennyezédik,
olyan kildnleges tisztitoszerek hasznalatat
javasoljuk, mint a Hob Brite. Ne hasznaljon
festékkaparékat a  szennyez6dések
leszedéséhez.

Sitotér

A sutétér zomancozott alja akkor
tisztithatd a leghatékonyabban, amikor a stité
még meleg.

A sit6t minden egyes hasznalat utan
torélje 4t meleg szappanos vizbe aztatott
puha térl6ruhaval. 1dérél idére ennél
alaposabban is meg kell tisztitani a sutét, a
megfeleld sttbtisztitdszer segitségével.
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A katalitikus béléslapok apolasa

A sltés soran olaj-, zsir- és ételfoltok

jébnnek létre, a katalitikus zomanc viszont

eltiinteti ezeket. Ennek a folyamatnak a

tdamogatasahoz j6 elképzelés az, hogy

hetente egy-két 6raig Uizemeltesse a sut6t
étel nélkul, hogy biztositsa a katalitikus
béléslapok folyamatos jé teljesitményét.

A siit6tér megtisztitasahoz a kévetkez8k

szerint jarjon el:

1. Vegye ki a sit6 tartozékait, ha vannak
(pl. serpenydk, racsok, tepsi, zsirfogd
télca stb.). Ne hagyjon semmit sem
a suté belsejében.

2. Forgassa el a sit6 funkcioszabalyozo
gombjat a hagyomanyos sutési
funkciora 5.

3. A héfokszabalyoz6é gombot forgassa
250°C allasba.

4. Kérilbelll 45 percen keresztiil hagyja
a stét Gresen bekapcsolva.

5. Nyisson ablakot.

Ezt az eljarast teljes grillsttési
funkcioval @ is meg kell ismételni kb.
5 percig.

Ha a sut6tér hideg, 60 percen keresztul
hagyja Gzemelni a sutét.

Ne probalkozzon a katalitikus
zomanc megtisztitasaval.

G:) Javaslatok és tanacsok

e Akatalitikus béléslap kézi tisztitisa nem
ajanlott. Sériilés torténik, ha szappannal
impregnalt acélgyapot suroloparnat,
aeroszolos tisztitbeszkdzoket vagy
barmilyen mas surolészert haszndl.

e Az id6 mulasaval a Kkatalitikus
felileten enyhe elszinez6dés és
fényesedés torténhet. Ez semmilyen
mabdon sem befolyasolja a katalitikus
tulajdonsagokat.

e Kovesse a “Sltés a szennyez6dés
csOkkentése érdekében” c. rész
ajanlasait.

Siités a szennyez6dés
csokkentése érdekében

Az ajanlott h6mérsékleten végezze a stitést.
A hussutés alatt alkalmazott magasabb
hémérséklet ndveli a szennyez&dést.
Probélja ki a megndévelt id6tartam alatt
alacsonyabb hémérsékleten t6rténd
ételkészitést, amellyel energiat takarit meg,
és a sult is gyakran porhanydsabb lesz.
Minimalis extra olajat vagy zsirt
hasznaljon, ha egyaltalan, a hussutés
soran; a burgonyat csak kenje meg olajjal
a sutés el6tt. A hussités alatt a sit6ben
alkalmazott extra zsiradék néveli
frocskolést és a szennyezédést. NEM
szlkseéges vizet dnteni hussutéskor a
sttéedénybe. A viz és a husbal kifolyd
zsiros levek erételjes frocskolést
alakitanak ki a sités alatt még normal
hémérsékleten is, valamint a
paraképz8dést okoznak.

A husok lefedése a sutés alatt
ugyancsak megelézi a belsé fellletek
Osszefrocskoléset; a fedél eltavolitdsa az
utols6 20-30 percre lehetbévé teszi extra
barnitast, ha szikség. Egyes nagy
egybesiltek és a pulykdk esetében
klldéndsen hasznos ez a sltési mddszer,
ami biztositja, hogy a hus atsuiljén,
miel6tt a kilseje tulsagosan megégne.
Hasznaljon hussitd tepsit. A siités alatt
a husboal kifoly6é zsir az allvany alatt
gylilik 6ssze, és igy megel6zhetd, hogy
a “katalitikus” béléslapra froccsenjen.
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Polctartok és katalitikus panelek

A polctartdk és katalitikus panelek a
kdnnyebb tisztitas érdekében
kivehetbek.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a
késziilék teljesen lehiilt,
miel6tt végrehajtana ezt a
miiveletet.

e A kdvetkezbk szerint jarjon el:

1. Tavolitsa el az elulsé csavart,
mikézben a polctartét és a
katalitikus panelt a masik kezével
tartja (lasd az 1. abrat);

2. Tartsa a polctartét és a katalitikus
panelt a helyén, és egyik kezével
emelje meg O6ket, mikdzben
kiszabaditja a hatsé kampot. Vegye
ki a polctartot és a katalitikus panelt
(lasd a 2. abrat);

3. A tisztitas elvégzése utan a fenti
eljarast forditott sorrendben
megismételve illessze 6ssze a
polctartokat és a katalitikus panelt,
és szerelje vissza bket.

Kérjuk, hogy a polctarté és a

katalitikus panel visszahelyezésekor

ellendrizze, hogy a rdgzitécsapok a

helyikén legyenek.
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Grillezo flitoelem

Ez a sutd egy zsanéros grillelemmel
van felszerelve, amelynek segitségével
a sutd tetejét kuldéndsen koénnyd
megtisztitani.

Miel6tt tovabblépne,
ellenérizze, hogy hideg-e a
siitd, és hogy ki van-e hizva a 28\

halézati vezeték a konnektorbol. X

1. Csavarja ki a grillelemet régzité é
csavart (lasd az abrat). Amikor
legelészdr végzi ezt a miveletet,
javasoljuk, hasznaljon csavarhuzét.

2.. Majd gyengéden huzza lefelé a grillt,
hogy hozzéaféressen a st tetejéhez
(lasd az abrat).

3. Tisztitsa meg a sut6 tetejét egy
megfeleld tisztitoszerrel, majd térdlje
szarazra, miel6tt a zsanéros
grillelemet visszatenné az eredeti
helyére.

4. Ovatosan nyomja a helyére a
grillelemet, amig vissza nem kertil az
eredeti helyére, majd huzza meg a
tartéanyat.

Ugyeljen ra, hogy a grillelemen
Iévé tartoanya jol meg legyen
huzva, nehogy hasznalat kézben
kiessen.
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A siit6ajto tisztitasa
Azt javasoljuk, hogy a sit6ajtot

tisztitasa el6tt vegye le a sGt6rol.

A kévetkezGkeppen jarjon el:

1. nyissa ki teljesen a sutd ajtajat;

2. keresse meg az ajtét a sitéhoz régzitd
pantokat (lasd az A. abrat);

3. lazitsa ki és forditsa el a két panton
talalhaté karokat (lasd a B. abrat);

4. az ajtét a jobb és a bal oldalanal fogja
meg, majd lassan forgassa el a sutd
iranydba, amig félig becsukott
helyzetbe nem kertil (C. abra);

5. évatosan huzza ki a suté ajtajat a
helyérdl (lasd a C. abrat);

6. tegye le egy stabil fellletre;

A sUt8ajto Gvegét meleg szappanos
vizzel és puha torléruhaval tisztitsa meg.
Soha ne hasznaljon surolészert. A
tisztitas elvégzése utan a fenti mdveletet
forditott sorrendben megismételve tegye
vissza a sutdajtot a helyére.

Rozsdamentes acél vagy
aluminiumkeésziilékek:

Javasoljuk, hogy a sitd ajtajat
kizarélag nedves szivacs segitségével
tisztitsa meg, majd tisztitas utan puha
ruhaval térélje szarazza.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surolészereket, mivel
azok karosithatjak a sutd fellletét. A sité
kapcsololapjat ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

NE TISZTITSA MEG a sutGajtot,
amig az liveg teljesen ki nem
hiilt. Ha ezt az
elévigyazatossagot elmulasztja,
az liveglap megrepedhet.

Ha a s0t6ajté Gveglapja megséril
vagy mély karcolasok lesznek rajta, az
Uveg meggyengul és ki kell cserélni,
nehogy az (veglap megrepedjen.
Forduljon a helyi szervizhez, ahol
6rommel segitenek Onnek tovabbi
tanacsokkal.
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A suitélampa kicserélése
Huzza ki a villasdugot az aljzatbdl.
Ha a sut6t megvilagité izzot kell
kicserélni, annak a kovetkezé
kdvetelményeknek kell eleget tennie:
- Elektromos teljesitmény: 15 W/25 W,
- Elektromos feszliltség: 230 V (50 Hz),
- 300°C-ig héall,
- Csatlakozas tipusa: E14.
llyen izz6t a helyi szervizben
szerezhet be.
A hibés izz6 kicserélése:
1. Gy6z6djon meg rola, hogy a suté le
van csatlakoztatva az aramforrasrol.
2. Az lvegburkolatot nyomja be és
forgassa el az éramutato jarasaval
ellenkezd iranyban.
3. Tavolitsa el a hibas izz6t és cserélje ki
egy Ujra.
4. Tegye vissza az Uvegfedelet, és
csatlakoztassa a haldzati vezetéket a
konnektorba.
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Ha valami nem miikodik

ZANUSSI

Ha a készulék nem mikddik megfeleléen, kérjik, végezze el a kévetkezd
ellen6rzéseket, mielbtt az Electrolux szervizhez fordulna:

PROBLEMA

MEGOLDAS

m A sutd nem kapcsol be. *

*

Ellendrizze, hogy be lett-e allitva a sutési
funkci6 és a hémérséklet.

vagy

Ellenérizze, hogy helyesen
csatlakoztatta-e a készllék haldzati
vezetékét a konnektorba, illetve
bekapcsolta-e a f6kapcsolét.

m A s0t6d hémérsékletjelzb
lampaja nem gyullad ki.

Vélasszon ki a héfokszabalyozé gomb
segitségével egy hémérsékletet.

vagy
A sit6 funkcié szabalyozégomb
segitségével valasszon ki egy funkciét.

m A sité lampéja nem gyullad ki.

A sit6 funkcié szabalyozégomb

segitségével valasszon ki egy funkciot.
vagy

Ellen6rizze az izz6t, és szikség esetén

cserélje ki (lasd: “A sutd tisztitasa”).

m  Tulhosszu iddbe telik az ételek
elkészitése, vagy tul gyorsan
elkésziilnek.

El6fordulhat, hogy més hémérséklet-
értéket kell beallitani.

vagy
Kévesse a hasznalati utasitasban szerepld
tanacsokat, kilondésen a “Gyakorlati
tanacsok” cim(i fejezetbdl.

m G6z és paralecsapddas az
ételen és a stt6térben.

A sités folyamaténak befejeztével ne
hagyja 15-20 percnél tovabb az ételeket a
sUtében.

m A sutd ventilatora zajos.

Ellendrizze, hogy a polcok és a sitéedény
nem vibralnak-e amiatt, hogy hozzaérnek
a sutd hatlapjahoz.

m Akijelz6n “12.00” Iathato.

Allitsa be a pontos idét (lasd “Az id6
beallitdsa”).
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Miszaki adatok

A flitoelemek besorolasa

Also flitéelem 1000 W
Felsé flt6elem 800 W
Komplett sitd (alsé+fels6) 1800 W
Légbefuvasos sités 2000 W
Grill 1650 W
Teljes grill 2450 W
Termikus grillezés 2475 W
Sitévilagitas 25W
Forrd leveg6s ventilator motorja 25 W
H(t6ventilator motorja 25W
Osszteljesitmény 2500 W
Uzemi fesziiltség (50 Hz) 230V

Az Gireg méretei
Magassag felllet alatt mm 593

oszlopban mm 580

Szélesség mm 560
Mélyseg mm 550
Siito

Magassag mm 335
Szélesség mm 395
Mélység mm 400
Suté kapacitasa 531
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Utasitasok az lizembe helyezo részére

Az lizembe helyezést és a
csatlakoztatast az érvényben
Iévé jogszabalyok betartasaval
kell végezni. Minden
beavatkozast a késziilék
kikapcsolt allapotaban kell
elvégezni. Csak képesitett
mérnokok végezhetnek munkat
a késziiléken.

A gyarté minden felel6sséget
elharit, amennyiben ezeket a
biztonsagi eldirasokat nem
tartottak be.

Csatlakoztatas az aramforrasra

A halézatba csatlakoztatas eldtt
ellendrizze az alabbiakat:

- A biztositéknak és a haztartasi
elektromos rendszernek meg kell
egyeznie a  készllék maximalis
terhelésével (lasd az adattablat).

- A héaztartasi elektromos rendszert az
érvényben lévd jogszabalyok alapjan
megfelel6 foldeld csatlakozassal kell
ellatni.

- A konnektor vagy a tébbpdlusu
kikapcsold gomb a készulék tizembe
helyezése utan legyen kénnyen
hozzaférheté.

A késziléket elektromos
csatlakozokabel nélkll szallitjuk, ezért a
geptdrzslapon feltintetett elektromos
Osszterhelésnek megfeleld szabvanyos
dugasszal ellatott csatlakozékabellel kell
felszerelnie. A dugaszt megfelel6 fali
konnektorba  kell  csatlakoztatni.
Amennyiben a késziléket kdzvetlendl az
elektromos halézatra kivanja
csatlakoztatni, a készulék és a haldzat
k6zé be kell iktatni egy tébbpdlusu
kapcsolot, ahol az érintkez6k kozotti
tavolsagnak legaldbb 3 mm-nek kell
lennie, s amely megfelel a kivant
terhelésnek, valamint a hatalyban Iévé

szabalyoknak. A z6ld/sarga
féldel6vezetéket a kapcsold nem
szakithatia meg, és 2-3 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a tdbbi
vezetéknél.
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A kapott halézati vezetéket és a
csatlakozoédugaszt aramuités ellen
levédett konnektorba kell csatlakoztatni
(280 V~, 50 Hz). Az aramuités ellen
levédett konnektort a jogszabalyoknak
megfeleléen kell izembe helyezni.

Az alabbi tipusu hal6zati vezetékek
fogadhatok el a szikséges névleges
keresztmetszetet figyelembe véve: HO7
RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

A hél6ézati vezetéket minden
kérulmények kozott ugy kell lefektetni,
hogy sehol ne melegedhessen 50°C-ra
(szobahdmérséklet fole).

A fitéelemeket csatlakoztatds utan
egy kb. 3 percig tarté Uzemeltetéssel le
kell tesztelni.

Terminalblokk

A sutéhdz egy kdnnyen hozzaférhetd
végallas kapcsolo tartozik, amelyet 230
V-os egyfazisu halézaton térténd
Uzemeltetésre terveztek.

L betl -
N bet(i -

@ vagy E -

Fazis kivezetés
Nulla kivezetés

Fold kivezetés
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Beépitési utasitasok

A beépitett készlllék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készuléket
befogadd konyhaszekrényelemnek vagy
az uregnek megfelelé méretlnek kell
lennie.

Az érvényben |évd jogszabalyok
értelmében az aram alatt lévé és szigetelt
részek aramités elleni védelmét biztositd
részeket mind ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkil ne legyenek
szétszedhetok.

Ugyanakkor a beépitett egységek
soranak a kezdetén vagy végeén
barmelyik falszélnél kell legyen egy
szerelvény.

Az aramités elleni védelmet minden
esetben biztositani kell a készilék
beépitése révén.

A készlléket a hatuljaval vagy
valamelyik oldalaval a konyha magasabb
egységei, késziilékei vagy falai mellé kell
allitani. De csak a készulékkel
megegyez6 magassagu egyeb
késziléekek vagy egységek allithatok a
masik oldalfal mellé.

A suté méretei (A. abra)
Beépitési utasitasok

A beépitett készllék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készuléket
befogadd konyhaszekrényegységnek

vagy az Uregnek megfelel6 méretlinek
kell lennie (B - C. abra).

A suté régzitése a

konyhaszekrényhez

1. Nyissa ki a sUt6 ajtajat;

2. Rogzitse a sutét a
konyhaszekrényhez a keret négy
nyilasaba pontosan beilleszkedd négy
tavtartd (D. abra - A) segitségével,
majd csavarja be a négy kapott
facsavart (D. abra - B).

A. abra

ZANUSSI

C. abra

D. abra
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Szerviz és potalkatrészek

Ha a készlléke azt kdvetben sem
mikddik megfeleléen, hogy az el6z6
fejezetben felsorolt 6sszes ellenGrzést
elvégezte, kérjuk, forduljon a helyi
szervizhez, ismertesse a hibas mikddés
jellegét, adja meg a készllék modellszamat
(Mod.), és termékszamat (Prod. No.) és a
sorozatszamot (Ser. No.), mely adatok az
azonositdlapon vannak feltlintetve. Ez a lap
a sUtétér elulsé kulsd szélén talalhato (lasd

ZANUSSI

az abrat). Szerviz és potalkatrészek

A termék gyartoja altal tanusitott és

ezzel a jelzéssel ellatott eredeti
potalkatrészek kizardlag
szerviziinkben és a H Electrolux
hivatalos  potalkatrész- — pgripans
boltokban kaphatok.

Garancia/Vevészolgalat
Eurdpai Jétallas

A jelen készllékre az Electrolux a jelen kézikényv hatlapjan felsorolt orszagok

mindegyikében a készllék garancialevelében vagy egyébként a tdrvényben
megszabott idStartamra vallal jotallast. Amennyiben a vasarl6 az aldbbiakban felsorolt
orszagok kdzul valamelyik masik orszagba telepil at, az alabbi kdvetelmények
teljesitése esetén a késziilékre vonatkozd jétallas szintén attelepithetd:
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A készulékre véllalt j6téllas a készllék eredeti vasarlasanak napjaval kezdédik,
melyet a vasarlé a készulék eladdja altal kiadott érvényes, vasarlast igazold
okmany bemutataséval tud igazolni.

A készulékre vallalt jotallas ugyanolyan id6tartamra érvényes, és ugyanolyan
mértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vasarlo Uj lakdhelye
szerinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben [évé
jotallas.

A készulékre vallalt jotallas a termékhez koétddik, a jotallasi jog masik
felhasznéldra atruhazhato.

A készilék Uzembe helyezése és hasznalata az Electrolux altal kiadott
utasitdsoknak megfeleléen tortént, és kizardlag haztartasban hasznaltak,
kereskedelmi célokra nem.

A készuléket az uj lakdhely szerinti orszagban hatéalyos 6sszes vonatkoz6
eléirasnak megfeleléen helyezték izembe.

A jelen Eurdpai Jétallas rendelkezései a térvény altal biztositott vasarléi jogokat
nem érintik.
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www.electrolux.com
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1 |Fabricante | Maerke Hersteller |11 Fabricant Costruttore | Fabrikant | Fabricante | Leverantor | Tavarantoimitiaia) ZJINUSSI
2 |Modelo Model Modell Movn)\u Model Modéle Modello Model Modelo Modell Malli ZOB 580
3 |Clasedeefic- | Relativt ener- | Energieeffizi- Energy efici- | Classement selon| Classe diefi- | Energie-effi- | Classe de efici- | Energieffekti- | Energiatehok-
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6 R 079K
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11| - Conveccion | - Varmluft -UmiHeiRluft |- Mexusho- | -Forcedair |- Convection |- Convezione |- Geforceerde | - Conve Armning - Kiertoilma .
forzada oopia sppod | convection | forcée forzata luchtconvectie| forgada de ar | med varmluft 41 min.
| ] ] aépa | | |
Superficie de | Arealet af Grofedes | H peyari Theareaof |Aredela Superficie Opperviakte | Area da Yian forden | Suurimman
laplacade | denstorste | groften emgin thelargest  |sufacedela |delpianodi  |vande superficie da | storsta leivinpellin
12 coccion de bageplade Backblechs ynoigatog baking sheet | plus grande cottura pils grootste. maior placa bakplaten ala 1.130cm?
exopuZopevn plaque pour | grande bakplaat de pastelaria
tamario patisserie
13| Ruido [dB (A) | Lydeffekt- Geréusch (dB | ZopuBo<[dB | Noise (dB (A) |Bruit[dB (A) | Rumore[dB | Geluidsni- Nivel de Bullerniva Aani (dB (A)
re 1 pW] niveaudB (A) | (A)re1pw) |(A)avalpWl | re1qpw) re 1pW| (A)re1pW]  |veaudB(A) | ruidodB(A) |dB(A) re 1 pW)
(Staj) re 1 pW re 1 pW
121 <Volumen Q < dyxoc/Usabl utie/ <351
|® Mas eficiente Bassi consumi Menos eficiente  Alti consumi letto
Lavt forbrug Efficient Hojt forbrug Inefficiént e0e 35! <Volumen Qoéhipoc oyxog/Usabl utile/ < 65|
Nidrger Vertrauch Meisefcnte her Ver Menos eficiente Netto ;
10 aroBoks  Lag forbruknin Alorepo uzodorixs Hog forbruke :
More officient  Vando kot Lossofidont  Pose etotavs 0@ 65 | <Volumen Q - iywoc/Usabl utile/
Econome Peu économe Netto 2002/40/EC
1 | Proizvoda& Proizvajalec Producent Gyarts Vyrobce Vyrobca Producéitor ZANUSSI
2 | Model Model Model Modell Model Model Model ZOB 580
3 |Kiasa energetske Razred energiske Klasa energooszczgdnosai | Energiahatékonysagi Trida energetické ucinnosti | Trieda energeticke] Clasa de eficienta
o |dielotvornosti uginkovitosti oszta%y hospodarnosti energetica ﬂ
4 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - Konvend -C
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwekcj “Leveg@keri Konvenénis ~Vnitené pradenie ~Convectie forfata
5 | ventiatorom om konvekeios ventilstorem vzduchu G
Potrosnja elekiricne Poraba elektricne energie | Zuzycie energii (kWh) Energiafogyasztés (kWh) | Spotieba energie (kWh) | Spotreba energie (KWh) | Consum de energie (kWh)
energi ) Funkcja podgrzewania: | Melegités funkcio: Funkce ohevu: Funkcia pecenie: Functia de incalzire:
Funkcija grijanja: grevanje:
6 |-Konvencionaino ~Konvencionaino “Tradycyine - K 7 K ~Convenfional 079kWh
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim K - K s ventilatorem -Vnitené pradenie ~Convectie fortata
7 | e Zralom ! Korveieios vaduchu 078KWh
8 |-Para “Para ~Para -Géz ~Para ~Para ~Vapori
g [Neto zapremina (itara) | Neto prostornina (v fitrih) E’olemnoéé uzyteczna | Hasznos térfogat (iter) | Uzitny objem (itry) VyuZitelny objem (itre) | Volum utl (itr) 5
(wlitrach)
Veliina: Velikost: Wielkos¢: Mér veliost Velkost: Dimensiuni:
- -Mala Wala Mala Mala, -Mic
rSredma -Srednja -Srednia -susnm -Stredna -Mediu —
~Velika -Velika -Duza ~Velka -Mare
Vrijeme pecenja Cas kuhanja pri Czas gotowania Normal mennyiség Cas peceni standarcniio Cas na upecenie pri Durata de coacere pentru
normalno punog: standardni obremenitvi: | standardowej wielkosci  |stéséhez szikséges idd:| mnozstv Standardnej zatazi incarcatura normala:
potrawy:
~Konvencionaino ~Konvencionaino ~Tradycyine - K i K ~Conventional B
ey, 43 min
11|-Konvekcija s -Z dodatno ogretim -Konwekcja -1 K is -Vnitené prudenie -Convectie fortata .
ventilatorom Zrakom Konvekcids zduchu 41 min.
Povrsina najveceg Velikost najvetjega Powierzchnia najwiekszej | A legnagyobb siitélap | Plocha nejvétsiho. Plocha najvacsieho ‘Suprafata tavi de copt
pladnja za pecenje pekaca cy do pieczenia teriilete peciciho plechu plechu na pecenie celei mai mari
12 1130 cm?
13|Buka (db (A)re 1pw)  |Hrup (db (A)re Tpw) | Poziom halasu (db (A) | Zai (db (A) re 1 pw) Hiugnost dB(A) re 1pW | Hiucnost (db (A) re 1 pw) | Zgomot (db (A) re 1 pw)
re 1 pw)
< Neto i 2y térfogat/ < 35 |
@ veca djelorvornost Manja dielotvornost umy objem/Vyuzitelny objem/Volum util
Vecja uéinkovitost Manjsa Ucinkovilost , .
Wigksza sprawnosé Mniejsza sprawnos¢ y! terfogat/ < 65 |
Hatékonyabb Gbé hatakony umny objem/Vyuzitelny ab,em/vmum util
Ve agorms Nonc)opoms, ®000 65 | < Neto 6 uzy térfogat/
Vi stiiant Ml putin siient Uitny objem/Vyuzitelny objem/Volum utl [20027407EC |
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